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ocospodarske, obrtniske in narodne.
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Izhajajo vsako sredo po celi poli
po posti pa za eelo leto 4 gold. 60 kr.,

Veljajo v tiskarniei jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2 gold.,

V Ljubljani 4. julija 1883.

Obseg: Kako jesih delati iz sadja. — Japonska velikanska ajda za seme. — Priprava za vzdiganje in prenaSanje sodov.
— Pogozdovanje Krasa oziroma golosekov po posameznih posestnikih. — Spomini na veliko slavjansko romanje v
Rim leta 1881. (Dalje.) — Cesarjevo potovanje po Stajarskem. — Tisza - Eszlarski umor. — Kako Ogri sodijo o
preganjanji nemstva po Taaffejevi vladi. — Iz oklica Ceskih poslancev k volitvam v deZelni zbor. — Nasi dopisi.

— Novicar,
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Gospodarske stvari.

Kako jesih delati iz sadja.

Ker Zivimo ravno v ¢asu najvele vroCine, katero
nafe ljudstvo dobro imenuje s sploSnim imenom ,pasje
dni“, in ker si ravno zdaj vsakdo Zeli hladilnih jedi,
kakor kislega mleka, kisle vode — vina pa pri nas uZe
tako tezko dobimo drugacnega kot kislega — in dobrega
kislega jesiha na vsakovrstnih salatah in tudi v
druzih jedéh, zato bo morebiti marsikomu vstreZeno 1z-
vedeti, kako preskrbeti se z dobrim domacim jesihom.
0 tem piSe v San Francisco v Ameriki Zived¢i nemg$ki
sadjerejec in pisatel] H. Semler v zanimivih svojih
knjigah, kako bolj v prid obracdati sadje in povzdigniti
sadjerejo.

Izdelovanje jesiha iz sadja je tako prosto, da ni
razumeti, zakaj se veci del kmetovalcev da zadrZati, da
si ga ne izdelujejo za lastno potrebo. Tega se sicer ne
bo doseglo, da bi bil jesih iz sadja pomenljiv v trgovini,
toda pri vsakem gospodarstvu porabi se toliko jesiha, da
se splaCa vsaj toliko ga pridelavati doma, kolikor se ga
za dom potrebuje, in to velja posebno za one posest-
nike, kateri si s sadjerejo redno pridobivajo dohodkov.
Dobi¢ek pri tem ravnanji je ocividen, in to dvojin:
prvi¢ mnogo manj stane doma pridelan jesih, drugi¢ je
pa tudi vsakdo brez skrbi, da vZiva naraven, zdrav
jesih, cesar pri kupljenem jesihu ¢lovek nikdar prav
ne vé. Se celd treba ni, da se za izdelavanje jesiha po-
sebej sadje pripravlja, ampak popolnem dobre so tro-
pine, iz katerih je bil sadjevec uZe enkrat izZet. Take
tropine se vrZejo v kad, katera se postavi v primerno
gorak hram; k tropinam dodd se Se slabejega razkrnje-
nega sadja, olupkov in obrezkov, ako jih je od sadja,
katero se pripravlja za suSenje, tudi ostanki kuhanega
sadja se dobro obrnejo, ako se jih vrze v kad. Na vse
te zbirke zlije se toliko vrofe vode, da je gosta meSa-
nica. Ta se potem pusti osem dni prav na miru, potem
pa se vV oZemalnici izZme most. — Ostale tropine potem
niso za druzega kakor za gnoj. Kako potem z moStom
ravnati, priporoCa se ve¢ nacinov, pa najbolj priporoCa
se oni, po katerem ga 1zdelava.30 Francozi pri izdela-
vanji njihovega slovetega vinskega jesiha. Njihovo rav-
nanje je najpriprosteje, najpripravoejie in daje, kakor
skufnja kaZe, najboljSi vspeb.
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Ravnanje francosko pa je tako-le: V odprto kad
napolni se eno tretjino dobrega starega jesiha, dve tret-
jini pa se dodd sadnega mog§ta in se tako pusti 8 dni;
potem se odtoli dve tretjini jesiha iz kadi in se na-
mestli z dvema tretjinama moS$ta in tako se ponavlja
vsakih osem dni, dokler je moS$ta kaj. Prezreti se pri
tem ne sme, da je za izdelavanje jesiha najbolj ugodna
gorkota 20 do 25 stop. Cels. (ali 16 do 20 stop Reum.).
Ako bi jesih ne bil dosti hud, dodd se mu nekoliko
Spiritcvega jesiha.

Mali gospodarji, kateri ne izdelujejo sadjevca, si pa
enako lahko pripravljajo sadnega jesiha za domado po-
trebo. V ta namen treba samo velikega prstenega piskra,
v tega mecejo se vsakovrstni odpadki od sadja, katero
se v kuhinji rabi. To se zalije z vrelo vodo. Kedar se
zopet odpadki dodevajo, priliva se ve¢ vode in tako se
nadaljuje, dokler ni lonec poln. Pri gorkem vremenu
postavlja se posoda, skrbno pokrita s platnom ali ruto,
na solnce; kedar je hladno, pa se spravlja na gorko
mesto v hiSi. V 6 do 8 tednih skisa se tako izvrsten,
rumenkast Jesih.

In po tej poti si enako mali kakor veliki kmeto-
valec preskrbi sam doma cenega, okusnega in zdravega
jesiha za vso svojo domaco potrebo.

Japonska velikanska ajda za seme,

kakor se je uZe lansko leto tako obilo priporocevalo,
tudi letos zasluZi pozornost naSih poljedelcev. Ni tej
ajdi ravno samo to v pohvalo, da izraste do velikosti
moZa in zadostuje en hektoliter tega semena na Stiri
hektolitre domace ajde, toraj tudi veliko ceneje stoji,
se pridela tudi iz enega hektolitra semena do osemdeset
hektolitrov dobrega zrnja in raste tudi na vsaki zemlji
rada, ¢e tudi ni dobro ugnojena.

Dobi se letos po 30 krajc. kilo najbolj samo v
Ljubljani pri J. R. Paulinu v $pecerijski prodajalnici
»pri Voglu“.

za Getrt leta 1 gold., posiljane %
za pol leta 2 gold. 40 kr., za &etrt leta 1 gold 30 kr.



