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L. Pany:

Letoviska natakarica

ga Sirkova, mlada pisateljica, je sedela pri
pisalni mizi in vzdihujoé preitevala svoje
prihranke. Poleti je bilo mesto pravi pekel.
V gorah ali na morju pa je bilo prijetno
hladno. Casopisi so priporocali tuke kraje;
toda vse je bilo veliko predrago Da, da, v
letoénjem poletju je treba take Zelje ¢rtafi.

—

Ze je hotela ¢asopis odloziti, ko ji je pogled obti¢al na
oglasu: <I&emo poletno natakarico za gorsko letovisce.
Dvakral na teden popoldne prosta.s

Olga je kakor zamaknjena strmela na te vrstice. Bila je
urna kakor srma, govorila je tudi francosko in nemsko fer
je bila prepri¢ana, da bi to sluZbo imenitno opravljala, &e-
tudi je ni vajena. Lahko bi se do sitega najedla in si na-
brala potrebne toli¢e za zimo, ko bi bili spet suhi meseci,
In ‘ob prostih popoldnevih bo sama s seboj. Torej brez
obotavljanja!

Olga je sedla k pisalnemu stroju fer napisala vzneseno
ponudbo in jo takoj nesla na podto. Teden pozneje je bila
njena usoda Ze zapecatena. Olga je bila sprejeta. Skrbno je
zlozila svoje lepe obleke v kovéeg in oblekla preprosto
obleko. In odpotovala je.

Proti veteru je bila na cilju. V hotelu so jo prav prijazno
sprejeli. Daodelili so ji preprosto, toda zelo snazno sobico,
In ko je pol ure pozneje hitela v belem predpasniku po
stopnicah in videla svojo podobo v ogledalu, bi se bila
najrajéi na ves glas zasmejala. Nihée ne sluti, da dremlje
v tej glavici pesnifka domisljija, ki je ze marsikaj lepega
ustvarila in jo uvrstila med najbolj priljubljene pripo-
vednice. Toda zatasno je bila ta domidljija privezana na
verigi, in za naslednje ure je veljalo Olgino zanimanje
samo jedilniku. =

Nekoliko pa ji je vendar tolklo srce, ko je stopila v
obednico in se blizala mizi, ki je bila vsa zasedena, in so
jo gostje Ze klicali.

V enem tednu je bila ze zgledna natakarica in je z ve-
seljem ugotovila, da se ji nenavajena sluzba izvrsino
prilega.

Ko je opoldne prinesla mlajfemu gospodu, ki je sam se-
del. narofeno pecenko, je ¢utila, da jo opazuje. Naglo je
postavila kroZznik na mizo in hotela oditi. Gospod pa ji je
pomignil z roko, in morala je ostati,

«Oprostite, da sem vas tako gledal, ampak ¢udovito ste
podobni neki mladi dami, ki jo i3¢em. Tista dama je pisa-
teljica.»

Mraz jo je izpreletaval. Toda hitro se je zavedela.

«To je preved laskavo. Seveda jaz to nisem. Jaz sem
natakarica.»

Ponosno je odsla. Torej niti tukaj ni bila zavarovana
pred tnjo radovednostjo.

Da bi spet slifala dobro opero, se je odpeljala prvi prosti
popoldan v mesto in vzela v kovéegu svojo najlepio obleko
s seboj. Ko pa je prisla k blagajni, so bili vsi sedezi raz-
prodani razen nekoliko sedefev v lozah. V garderobi se je
preoblekla, si uredila prifesko in 3la, skozinskoz dama, v
prvo nadstropje loz. Neki gospod je sedel v prvi vrsti in,
ko je Olga vstopila, se je odmaknil na stranski sedez. Olga
je malone zakri¢ala. Saj je bil to isti gospod, ki mu je
pred nekaj dnevi servirala pe€enko.

Povrino mu je odzdravila in hotela sesti zraven njega,
gospod pa je vstal in se ji globoko priklonil.

«Slednji¢ mi je vendar nakljutje dobrohotno! Vi ste
gospoditna Sirkova, kajne?»

«Da, zakaj bi ne bila? Ali kaj Zzelite od mene?»

«Prav za pray samo, da bi se osebno z vami geznanil.
Jaz sem najvnetejii obéudovalec vale najnovejie...»

«Povesti?»

«Ne, slikeos

«Ah, takol» Olga se je v zadregi smejala in mu zrla v
obraz, ki je zarel od veselja. «In komu naj se zahvalim
za to prijazno zanimanje?»

«Vafemu tovariSu pri ilustriranem Casopisu, za katerega
delamo Ze veé let. Ze toliko fasa sem si Zelel vedeti, koliko
vam je let, In ko mi je vada fotografija v Casopisu slednji¢
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odkrila skrivnost, me je gnala Zelja, da bi se z vami osebno
seznanil. Rekli so mi. da ste odpotovali, ne da bi bili dali
toten naslov. Odpeljal sem se torej v nafe najlepse leto-
viZée in tam sem naletel na drazestno natakarico, ki vam
ge bila tako podobna, da bi vaju lahko najboljdi znanec
zamenjal. Ali bi ne hoteli z menoj ob priloZnosti v tisto
letovisee, da si ogledate svojo dvojnico? Izvrsino pecenko
sem jedel tam!s

Olga je kriéevito drzala daljnogled pred ofmi.

«Tam sem na letoviitu in tudi svojo dvojnico Ze po-
znam. Cedno dekles

«Da, ampak vendar vidim. da ste vi tisoékrat lepSils

«To dela obleka. Sicer pa se ne branim; napraviva tja
izlet, seveda, &¢ ne bom ravno zaposlena.»

»Ali zdaj tudi delate?>

«Veliko. Po navadi hodim fele po polnodi spat, ker nadi
zadnji gostje veckrat Sele proti enajsti uri vecerjajo.»

«Vecerjajo?s

Njegove oti se ¢edalje bolj raziirjajo. Nenadno skoraj
zavpije.

«Gospoditna, saj vendar ni mogode...»

«Da sem letoviska natakarica? Zakaj pa ne? Godi se mi
izvrstno. prihranim si precej denarja in vidim mnogoe za-
nimivih tipov, ki jih lahko pozneje uporabim za svoje
romane. Ali ste razoCarani, se zgrazate?>

«Nasprotno! Vad pogum in vafa samostojnost mi ugajata.
Jutri se odpeljem v vafe letoviite in bom stalen gost v
vatem hotelu, da mi bodo stregle najneznejSe in najljub-
keje roke. Ali pa mi morda ne dovolite?s

Olga se je smejala. «Dobra natakarica skrbi tudi za
obisk gostov. Torej le kar pridite, ¢e vas veseli. Ampak
izdati za boZjo voljo ne smete, kdo sem! Dajte mi roko!
Drugace bom zelo huda na vasl»

Prijel je njeno roko in jo poljubil.

«Obljubljam vam, da bom moléal, gospodi¢na Olga, in
sem srecen, da smem deliti molk z vami. Jutri opoldne se
bova spet videla.»



AMEDENI WEDNI

Pri popoldanski kavi je ena izmed
gospa pogovor na medene
tedne.

«Medeni tedni? Kaj je to?» je vpra-
fala tujka, ki je znala le za silo nas
]l/lk

«Medeni tedni — to je prvi éas mla-
dega zakona, ko je sreta zdruzitve Se
neskaljena, zakonski mo? e galanten,
stanovanje Se novo,» je razlagala go-

zasukala

spodinja.

«Medeni tedni — teh vendar danda-
nes ni vedls je trdila tujka. «Od sre-
Co zdruzitve si mlada zakonca Ze prej
nekoliko izposodita, galaninost ne no-
tira ve¢ in stanovanjska oprema ni no-
va, ker dobita tudi nekaj reci. ki so
jih imeli Ze stariis

«lmate prav; medenih tednov, ka-
krini so bili za mojega Casa, ni ved,
je vzdihnila starejSa gospa. «Oh, ¢e
pomislim nazaj! Midva sva $la na po-
roéno potovanje. Moj moz me je na
l'lll\u'l nosil...»

«Tudi to je imelo svoje slabe stra-
ni!» je suho pripomnila vrstnica. «Ko
se je potem prislo domov, je bil pre-
hod véasih nekoliko prestrm. Moz ni
zene vel nosil na rokah, ampak se je
morala uciti stati na lastnih
v novi okolici, v zelo zpremenjenih
zivljenjskih razmerah, Meni to ni bi-
lo ni¢ kaj lahko. Jaz sem bila razne-
Zzena in razvajena stvarca in sem si
predstavljala zakon kot raj, kjer oba
popolnoma prehajata drug v drugega.
Nisem hotela sprevideti, da moj mo?
ni mogel zanemarjati svojega poklica
in svojih prijateljev; da moram biti
jaz gospodinja in se pripravlijati na
materinske dolZnostis

«Da, prav to je napaka,» je menila
gospa odvetnica. «Po mojih izkustvih
bi bilo manj razporok, ¢e bi se Ze v
medenih tednih ne zasejale kali spo-
roy in razofaranj.»

«Pa vendar pravijo, da so medeni
tedni najlepdi ¢as v Zivljenju?s... je
reklo mlado dekle v vprasajotem tonu.

«5aj bi bili lahko in bi tudi morali
bitis» je stvarno odgovorila ena izmed
zakonskih gospa. «Na Zalost pa niso
vselej. Pustimo to, da so {udi zakoni,
sklenjeni po golem razumu, pri ka-
terih sploh ni srede medenih tednov.
Toda tudi pri ljudeh, ki se imajo
radi, ni prilagoditey zmeraj lahka, ¢e-
prav si mlada zakonca mislita, da se
ze natanko poznata. Vsak ima lastno-
sti in navade, ki se prav pokaZejo fe-
le v najozji skupnosti. In tako dozivi
ta in oni marsikatero razofaranje.
Vse to se potem imenuje medeni tedni.

«Da, vsak zatetek je tezakls se je
smejala gospodinja in resno nadalje-
vala: «Prav za to so medeni tedni. Sa-
mo da se njih smisel vetkrat na Za-
lost ne pojmuje pravilno. Medeni te-
dni naj olajdajo tezki zaletek, naj
bodo most, ki drzi v vsakdanjos: za-
kona. Dokler dviga mlada porofenca
S¢ moc¢ni radostni vzgon novega' Ziv-

nogah,

@ Lepota Zene je

Bl v njenih zobeh

Z uporabo malo zobne
kreme ODOL pritegnete,
milostiva gospa, poglede
vseh nase, zakaj Va$i zobje
postanejo beli ko sneg.
Milijoni Zena vsega sveta
S0 za svoje lepe in zdrave
zobe dolzne hvalo peni zob-
ne kreme ODOL, ki teme-
ljito ¢isti, krepi dlesni in
osvezZuje dah.

B ———

1 TUBA ODOL-A VELJA PO KOLICINI IN UCINKU ZA 2.

ljenja, dokler sta oba Se zela zaljub-
ljena, se jima zdi marsikaj lahko, kar
bi jima bilo sicer neprijetno. Sme&no
‘¢ jima zli in ju zabava, &e ne gre
vse toko gladko, kakor doma, Srefna
sta, da smeta delati in skrbeti drug
za drugega. Rada izpregledujeia drug
drugemu napake, zakaj prvié¢ te na-
pake Se zmeraj mikajo, ker so nekaj
novega, in drugi¢ ta in oni upa, da jih
bo z lastnim dobrim vplivem kmalao
iztrebil. Ce na ta nadin prezivita me-
dene tedne v ljubezni in soglasjn, sia
s¢ navadno Ze druy drugevwn prilago-

¢ia. Da, ¢e se oba resni¢no ljnbita,
se utegne celo zgoditi, da trajajo nju-
Lt medeni tedni Se po srebrni poroki »

Porocile so se naroénice: go-
spodiéna Dragica Mabkotova z gospo-
om Pavéijem Horvatom, banénim
uradnikom iz Ljubljane, gospodiéna
Danica Poickova z gospodom Iva-
nom Breithutom, lekarnarjem iz Za-
grebain gospodiina Marja LukeZiteva
z gospodom Milanom Mozetom, post-
nim wradnikom iz Murske Sobote. —
Iskreno Cestitamo!
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mee narocnice n ém/ée /

2Zivéna voina, draginjo, slobdi uspeh otrok v 3oli, kaker smo pri€akovali, sitni moZje, monjSa moZnost zasluzka
— vse to nam dan no dan rozieda Zivee. Ko zjutroj odpremo odi, za&nemo premislievati in skrbeti, in potlej se
vlece skrb za nami ves dan, delo nam skljuéi hrbet, in ko leZemo zveder k poditku, utrujeni in zbiti, Se dolgo ne
moremo zaspati, ker dovolimo, da nam skrbi dalie rojijo po glavi. In kaj je posledica? Dusevno in telesno se
postaramo, nesreéni smo, in z nami je nesreéna vsa druZina!

Poletie je, cas oddiha, Cos pocitnic. Gospodinja zmerom misli le na druge. Zdaj je treba fantu zakrpati hlace,
zdaj dekletu podalifati krilo, zdoj moZu ofistiti obleko, zdaj to zdaj ono, neprestano jo priganja kakino delo
in kokina skrb! Gospodinja, pomisli enkrat tudi nase! S tem bo¥ morda bolj koristila vsej
druZini, kokor pa z delom svojih rok. Napravi kriz ez vse skrbi in vse Zivéne vojne! Zberi pogum in se odpravi
na potitnice! Vseeno je, kam gres, h komu gres. Glavno je, da se za nekoj &asa znebi¥ vsakdanjega okolja in
vsakdanjih opravkov. Hifa se ne bo podrlo, & zapre$ za nekaj dni stanovanje. Mo? ne bo skodil pod viak, ¢e
mu nekaj dni ne bo¥ sama skuhala obeda. In otroci bodo presrecni, & bo z njimi «po cigansko» Zivela. Vse
udobnosti, ki jih dojed svoji druZini s pridnostio svojih rck, odtehta en sam spro$&en smehliaj na tvojem obrazu.
Ce bos spocita vstala in se otrokom prijazno nasmehnila, bodo tega bolj veseli, kakor &e postavié pred nie last-
noroéno skuhano kavo in lastnoroéno speden kruh z mrkim pogledom. In & bo potlej nasla urico Zasa in bos
posluSala moZo, ne da bi medtem ropotala s posodo, loputala z vrati in tekala iz kuhinje v sobo in iz sobe na
vit, mu bo fo bol vie&, kakor vsa tvoja pridnost in gospodinjska zmoZnost, Enkrat na leto smet imeti tudi ti po-
Citnice, enkrat na leto si sme¥ malo oddahniti, kaiti le tako bo¥ nabrala lahko novih mo&, da bos potem spet kos
svojemu delu. Poslanstvo Zene ni le v tem, da zna obradati kuhalnico in Sivanko. Poslanstvo ¥ene je tudi v tem,
da najde moZ v nji razvedrilo in tolazbo, razumevanje in izpodbudo. DolZnost Zene je tudi, da izoblikuje v otrocih
nove ljudi, vredne tega imena. Kako pa naj vriis to poslanstvo, & sama nikoli ne dovolid sebi novih vtisoy, te-
lesnega pocitka, ki rodi nove misli in nove poglede na rozna nujna vprasanja? Ce hodes svoje poslanstvo v
resnici izvriiti, potem mora$ negovati tudi svojo duSevnost. Porabi pocitnice za to, da bere$! Nikar ne beri samo
suhoparnih Zasopisnih porocil! O vseh teh receh ti bo itak mo# toliko govoril, do bo¥ pougena, kakor najboljsi
politik! Beri knjige, ki ti bodo dvignile duha, ki ti bodo vlivale novo vero v Zivijenie. Pojdi spet enkrat sama z
moZem na izprehod, kakor pred leti, ko sta bila e fant in dekle, poidi z njim na sprehod zveder, skrbi pa pusti
doma. Videla bos, da zvezde $e zmerom tako lepo Zarijo na nebu kaokor nekdoj, da si kresnice v travi 3e zmeraj
pomeZikuiejo in da seno e vedno tako opojno dehti. Samo pozabile si na vse to sredi svojih loncev in sredi kupa
roztrganih nogavic, ki so &akale tvojih pridnih rok. Otrokom skuloj biti vsaj teden dni prijateljica in ne somo
mama. Igraj se z njimi, letaj z njimi po travi, nabiraj z njimi po gozdu jogode in gobe, pojdi se z njimi igrat slepe
midi! Pomladila se bos in zveder, ko bo¥ legle spat, ne bo nikjer tiste grde &me misli: «Oh somo kriZ imam z
njiimi!» Bodi otrok med svojimi ofroki in moZu bodi za izpremembo spet ljubede dekle. Tako bo postalo Zivijenje
spet znosneje, nabrala si bo$ sveZih modi, okrepila se bof in, ko se potiej vmes domov, se bo¥ z ve&jim pogumom
lotila enoli¢ne vsakdanjosti. Predaj se soncu z dufo in telesom, po bo¥ prinesla mnogo

& [
sonca domov! UREDNISTVO.

POCHTNICIE SO PIRIED VAAM i

Preden pojdete na oddih, dobro preglejte, ali ste izklopili elektriko, oli ste zaprli plin in vodovod,
oli so okna zaprta in vrata zaoklenjena.

In Se na nekaj ne pozabite! Preglejte potrdila poitne hranilnice, ali ste e nakazali vseletno na-
rocnino za «Zeno in doms, pet gospodinjskih knjig in «Prijatelios. Ako 3e niste poravnali vseh 167 di-
narjev, Vas prosimo, poiljite ostanek 3e danes. Nikar ne odpotujte prej, preden niste tega zneska
nakazali. PoloZnico smo Vam priloZili v prejinji Stevilki. Ce ste jo zaloZili, dobite poloZnico za
25 par pri vsakem postnem uradu. Na to poloZnico zapisite:

«Zena in dom» uprava, liubljana, Stev. 15490.




Koren Meta:

lvan é¢aka na mamo

yan, pojdi sem!» kli¢e drobno dekletce
fanta, ki stoji pri oknu, in se potuh-
njeno smeje. Z njo vred se zasmeje
petero, Sestero fantov in deklet, ki
sede ali ¢epe na klopi za dolgo, golo
mizo. Sredi med temi pet do deset-
letnimi ofroki stoji drobna gospa v
temnem plo$éu in se z njimi razgo-
vario. Druga gospa govori v vogalu
sobe s sestro, ki vodi zavetisCe.

«lvan, poidi sem!s

Toda Ivan se ne zgane, kakor da
sploh ne slifi, da ga kdo klice.

«Tak pridils

Dekletce ga prime za roko in priviece k mizi.

«Clej, Ivan, tvoja mati je pri¥la pote!s

Gospa v temnem ploiéu zordi in v zadregi povesi ofi
pred pogledom fanto, ki ga kli¢ejo Ivan.

Otroci okoli mize se pritajeno zahihitajo.

lvan se za trenutek zagleda v gospo, potem pa se
molée vme k oknu, kjer hlapec z bi¢em v roki priganja
konjo, ki ne moreta potegniti pretezko naloZenego vozo.

Hio— o0o0... hio—o...

Ob tem hripavem hlopéevem glasu se spomni lven ne
gospodarja. Tako, kakor tale hlapec na konja, je krical
nanj gospodar, odkar pomni. Za vsako malenkost. Ka-
dar pa je bil pijan, se je vselej moral skriti pred njim.
Nestetokrat se je brez velerie zavlekel v hlev ali na ko-
zolec, samo da mu ni priSel pred odi. In prav tisti dan,
ko je zgubil dve ovci na pasi, je prisel gospodar pijan
domov. lvan je vedel, kaj ga €aka. Tudi ¢e bi se do no-
slednjega dne gospodarjeva pijanost poleglo, bi ven-
darle ne usel udarcem. Njegova roka je bila tezka, in
njegovo srce ni poznolo milosti. Da bi pocdakal, kakor
takrat, ko si je konj zlomil nogo in je on dodakal udarce,
zaradi katerih je za teden dni obleZal?... Trepetajod od
strahu, se je Ivan spiazil no podstresije, vzel izpod trama
svetal desetdinarski novec, ki mu ga je pred meseci po-
klonil gospodarjev brat, ko se je Zenil, in pobegnil.

Teden dni se je potikal okoli, spal po kozolcih in seni-
kih in prosiadil pri dobrih ljudeh, dokler ga ni nekega
dne prijel na cesti oroZnik in ga pripelial v zavetiiée.

Vprasali so ga po ofetu in materi. lvan ju ne pozna.
Nikoli ju ni poznal. Kar pomni, je bil pri tujih ljudeh.
Otroci, s katerimi zdaj tu Zivi, imajo starSe. Ta ima odeta,
drugi mater, vedina ima oba, ofeta in mater. On pa je
imel vedno samo gospodarja, ki je nanj vpil in ga tepel . ..

Sredi vseh teh otrok, ki si pripovedujejo o oletu, ma-
teri, bratih in sestrah, si lvan bolj ko kdajkoli Zeli, da bi
imel starSe. Zlasti mamo. Prisla bi ponj v zavetisée, kakor
prihajojo druge mame po svoje ofroke. In potem...

Ivan si vsak dan sprofi izmidljuie celo vrsto zgodb o
tem, kako bi bilo, &e bi nenadoma ‘imel mamo, ki bi ga
prisla iskat. Povest se pri¢ne zdoj tako, zdaj drugace in
tretjié spet &isto drugade. Vse pa imajo enak konec: z
mamo Zivita nekje v svetli sobi. Mama je vedno, kadar
pride on iz Sole — o, mama bi ga prav gotovo podiliala
v 3olo! — doma, kuha, pospravija, Siva in vmes spra-
Suje Ivana, ali ima kaj nologe in ali se je %e vsege no-
uéil. In potem, &e je vse v redu napravil, pojeta, Zvizgata,
se smejeta in polenjata vse mogode. Njegova maoma se
tako rada smeje in poje. Ni kakor ona mama, ki je pod
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oknom na ulici udarile svoje dekletce, ko je v lepih, belih
Cevelickih stopila v blato. Kako hudo mora biti dekletcu
v belih Zeveli¢kih, ker mora nepresicno paziti, sicer je
tepenal

Tudi taka ni njegova mama, kakor je mama male Tinice.
Véeraj je prislc po njo v zovetis¢e in obljubliala sestri,
da bo lepo ravnala z njo in pazilo, da Tinica ne bo 3ia
ve¢ na cesto. Komaj pa sta stopili na cesto, je mama
molo Tinico Ze losala.

«Ti smrklia, ti! Da se bo3 vedela drugi¢ izogniti poli-
caju, kadar bo¥ prodajala cvetlice po gostilnah!»

Oh ne, njegova mama. ..

¢lvan, pridi sem! Tvoja moma je prislal»

lvan se ne zgane. Ve, Anica ga Kice. le kako more
biti- tako zlobna! Njegova mama! Kako naj pride, ¢e ne
ve, kie je on, lvan! NajbrZe bi ga sploh ne poznala vel.
Pravili so mu, da go je takoj, ko je prisel na svet, zapu-
stila in 3lo nekam sluZit. Bog ve, kie je zdaj?! Anici je
lahko. Pri njih doma je osem otrok in vsi imajo ofeta in
mater. Res, njihov ofe je zdoj brez dela, in velikokrat
nimajo kaj jesti. Anica je bila lagna in je 3la prosit. Oce
je ni pustil, ampak cna se je kar izmuznila. Seveda, ko
pa je tako hudo biti laden. le zakaj nime Anicin ode
dela, da bi ne bilo treba prositi?

lvan razmislic, toda to vpraSanje je zanj pretezko. Ne
ve odgovora in nihée mu ga ne da.

«Nikar se ne jezi na Anicol»

Minkg, ki je tudi Ze teden dni v zavetiicu, stoji ob njem
in ga skusa po svoje tolaZifi,

«Kar ni¢ ne moraji Navsezadnje je pa vendarle lepo
fukaj.»

Lepo? Da, ko bi tudi tu lahko ves dan rezal bice, stikal
za plicjimi gnezdi, zidol iz blata hie in si prepeval, ka-
kor je to poéenjal na pasi!

Minka ... Minka imo samo oceta, ki pa je ne mara.
Véasih ga po ves dan in vso noé ni bilo domov. Minka
je bila laéna in ves dan sama. Cepela je na oknu in gle-
dala na ulico. Ponoédi jo je bilo strah, in véasih je vso
no¢ jokala... Minki je Sele pet let. — le zakaj ima ole
Minko, &e je prav ni¢ ne mara? Tudi njena mama je noce,
ne nje ne njenega oceta. Zelo lepa je njena mama in zelo
dolgo je Ze od tega, kor ju je zapustila in odsla — z
drugim, ji je pravil ofe. Minka vsega fega seveda ne
razume, kakor na tisode drugih reéi ne. Samo zelo hudo
ji je v€asih, kaedar je hudo lvanu, Zato ima njega nojrojsi

*

lvan razvija papir, v katerem mu je dala gospa, ki jih
je priSlo pogledat, kakor je rekla, nekaj piskotoy. In Ivan
¢ita s papirja. Prav za prav zloguje. Tisti dve zimi, ko
je v&asih Sel v 30la, se ni noudil gladkn &itati. Podasi
razbira:

S so-dni-je.

Za-ra-di od-pra-ve plo-du je sluz-ki-nja Ana Po-to-kar

ob-so-je-na no dve le-ti je-Ce.

lvan ne razume tega, kor je &ital. Komaj sluti, kaj po-
meni beseda obsojen, in komaj ve, kaj pomeni beseda
je¢a. Toda sam ne ve, ko znova zloguje naslov, zakoj se
mu nenadno smili ta neznana Zena, ki bo dve leti v jedi
zaradi zloding, ki go prav tako ne razume.

Za-ra-di...

¢lvan, tvoja moma je priflals

V zboru se vsi zasmejejo okoli mize. Bolj iz dolgoéasja
kakor iz zlobe.

Toda Ivanu je danes Ze vsega preved. Stisne se v kot,
si zakrije obraz z rokami in zajoka. V rokah mecka
drobni list asopisnega papirja.. .
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Tekma na mor




Prvi julranji Zarek je skozi priprfe loput-
nice smuknil v mroéno sobo in skoéil no
ozko Majdino posteljo, Se preden ji je pri-
el do obraza, je Maojda pocasi odprla oéi
in se skozi Ipranje v oknih zozrla v jasno
poleino nebo. Hvala Bogu, vreme je lepo,
vsi oni grdi prividi, kako iz tezkih oblakov
lijejo debele kaplje in se v svinéeno, z be-
limi grebeni prepreieno morje uirinjojo bli-
ski, so bili le grde, teike sanje. Lahen ve-
ter je prinadal v sobo slani duh po morju
in spodaj pod oknom so tiho posumevali
valéki, zadevajoé se ob peiéeno obalo.

Majda je pogledale no uro, potem pa
se je z zodovoljstvom prefegnila v po-
stelji. Da je vendor ie prilel fa tcko feiko
pricakovani in fako sréno zaieleni dan! Ze
od nekdaj si je Zelela, da bi se z jadmico
vozila po morju. Marsikdo se ji je smejal,
ko mu je odkrilo fo svojo Zeljo, éef da je
to poé lohko izpolnivo. Toda fo je bilo
drugim lohko govoriti, ona pa si s svojo
majhno plato tega uiitka res ni mogla
privoiéiti. In foko bi ta njena Zeljo ostala
le zeljo, ée bi ji ne priskodil na pomoé
sluéaj. V Zosopisu je bila razpisanc nograd-
na ugaonka, in za prvo nogrado je bilo
doloéeno dvodnevno bivenje ob morju ter
enodnevna voinjo z jodrnico. Mojda je kor
zavriskala od veseljo, ko je fo brala, sgj
je bila prepricane, da bo negrada njena.
Niti pomislila ni no druge tisode, ki so isto
zeleli, kakor ona. Spet so se ji vsi smejali,
ko jim je pravila o svoji sreéi. Toda ona
se je bila foko viivela v to, do bo na-
grada njeno, da niti malo ni mislila, da bi
moglo biti drugade.

Ampok koko je bila rozodarana, ko je
v casopisu, kjer je bil objavljen seznam
nagrajenih, naila &isto drugo ime! Ves dan
je bila nesreéna. Se trkanja ni slifcla, Sele
ko je skozi vrota stopila njena znonko, se
je zavedela:

«Oh, ti si fisla sreéna, ki je dobila na-
grado,» jo je pozdravila Majda z Zalosinim
glasom.

«Saj prov zato prihcjom k febi. Ve, zo
tista dva dneva sem Ze zmenjena, da poj-
dem na izlet, Prav nié mi ne koie, do bi
fla na morje. Tudi se mi zdi $koda denar-
ja; sploh pa morjo nié¢ kaj ne maoram.
Pa so mi pravili, koko si si ti Zelela tega
potovanja. Zato sem priila k tebi; morda
bi 3la ti namesto menels
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Majda ni mogla verjeti svojim ulesom.
Ali je fo sploh mogoée? Sele ko je driclo
v roki izkaznico za polovonje, se je zo-
vedelo svoje srede in je znanko iz same
hvaleinosti z objemi skoraj zodulila.

In fcko leii sedoj v postelji in posluia
fiho 3umenje morja, ki valovi pod hilo.

lodmica je bila Ze pripravijena, ko je
pridla no obalo. Ko se je holela vkreati, jo
je ogovoril neki gosped in jo vpradal, koj
bi rada. V odgovor mu je pokazala izkaz-
nico in se fe ozirala po dobrem sedeiu.

«Kaj, vi ste gospodiéna Mija Perkols jo
je zaéudeno vpradal neznanec.

«O ne» je odgovorila; «Mije je bila to-
ko dobra, da mi je odsiopila nagrado, in
zdoj se bom joz peljala namesto nje.»

Gospod jo je e nekoj Cosa po sirani
gledal, potem pa tiho mmraje sedel ne-
daleé od nje.

Majda je bilo presreéna, ko se je za-
éela voinja. Bela jedra so se vila v velry,
da se je jadmica nagibala zdaj na to,
zdoj na drugo stran. Majda je sirmela v
modro gladino morja in iskreée se valove,
ki so se srebmo svetlikali v soncu. Ob ja-
drih so se podili galebi in se vreiée po-
ganjali za koicki kruha, ki jim jih je me-
tala v morje. Daole¢ zadaj je lezala obala.
Svetle primorske hidice so bile videli le je
kakor majhne igracke, in strme skale, ki so
se na desni dvigale iz morjo, so bile v
Majdini domisljiji mogoéni gradovi, kjer so
prebivali morski roparji in cokali na ladje.
In povsod okrog so plavale manjie jedr-
nice in se zibale v vetru,

Vsa voinjo je Majdi minula kakor frenu-
fek. 1z srca ji je bilo zal, ko je sonce uto-
nilo v morju in so pristali na obali. Ko je
s skoraj Zalostnim obrazom stopala po oba-
li, jo je spet nagovoril oni gospod z jodr-
nice, ki go je bila med voinjo Ze ¢isto po-
zobila,

«Zokaj po loko Zalostno, gospodiéna? Na
morju sem vas gledol, koko vam je obraz
farel od veselja kokor majhnemu ofroku,
ki dobi zaZeleno igraéo, 2daj po toko Zo-
losino pobeiate odi»

Majdi, ki je bila drugade zelo redko-
besedna, se je razvezal jezik in je go-
spodu odkrila svoje srce. Rudi, toko mu
je bilo ime, je povedal, da je v sluibi pri

onem listu, ki je razpisal nogrado, in je
prosil Majdo, da bi smel vecerjati v njeni
druzbi.

Po veéerji sta bila ze wvelika prijateljo.
Odkrila sto si svoje Zelje in ftezave, in
Majdi je bilo kar prav, ko jo je povabil
na sprehod ob obali fjo do majhnega go-
zdiéa. Ob pofi so jima dehteli roini grmi
in cvetoé roimarin., Pod visoko cipreso sta
se ustavila in sedla v trovo. Oba sta se
zazrla v svelle zvezde, ki so se zreolile
v morju, Nekje dale je Zarel svefilnik in
metal dope rdede lu&i po morju. Ze precej
pozno v not je priplavala na nebo lung,
in ko je njena mehka svetlobo odelo spe-
¢o pokrajino v svelal pojolen, so se v
vrthovih dreves oglasili slavéki. Uro se je
blizala polnogi, ko sta se Rudi in Majdo
vralala v holel. Drugi dan, ko sta s tezkim
srcem zopuitala morje, sta si svedaono ob-
ljubila, da se bosta v mestu veckrat se-
stala in obujola spomine.

Drugo leto, zgodaj spomladi, ko se je
drevie ravno odelo v sveie zelenje, sta
se Rudi in Majda spe! peljcla na morje,
fo pot kot moi in Zeno. Ko sta drugi don
jadrala po brezmeli gladini morja, je
Rudi sedel k Majdi in zadel:

«Vel, Magjdo, nekoj fi moram priznati.
Tokra!, ko sem lonsko leto zagledal febe,
ko si sfopila v jadmico, sem bil hudo roz-
ofaran. Precej &asa sem bil tiho zaljubljen
v Mijo, in ko sem zvedel, da je ona do-
bilo prvo nagrado, sem si z veliko fezavo
in hudim noporom izprosil dopust, da bi
$el 2z njo na morje in se fako sesfal z njo.
Zoto si lohko mislis, da sem bil hudo roz-
otaran, ko sem nomesio nje zagledal febe.
Nekaj ¢asc sem se jezil, polem sem fe pa
pri¢el ogledovali, kako si s svetlimi oémi
in foko prisréno uZivala lepolo morja, da
se mi je lvoj obraz, zro€ v valove, vtisnil
v srce, da sem le videl fudi tokral, ko sem
zoprl o&i. In loko sem pozabil, da ti nisi
Mija, in sem te, ko sem fe malo bolj spo-
znal, vzljubil, saj sem videl, da si ¥ edina
sreéa zame. Nikar ne bodi hudo, drogo,
da sem le spofetka lcko grdo gledall»

Majda se je stisnila v njegov objem in
ga pogledala toko lepo, da je bila sinjina
njenih oéi 3e veliko lepia kakor sinjina
morja in neba, in je s fem povedola dosti
veé, kokor s 3e fako izbranimi besedami.







Tadeja Gidlevska:

LJUBEZEN NA ¢

va Granbultova je ila s severnimi jeleni v gore.
Prebivalei vasi Oski so stali pred vrati in
opazovali njeno ¢redo. Zivali so Sle pocasi
Kakor bi se zibale. Zvonile so z zvonci, ki so
jih imele privezane na vratu.

«Veliko srede na gorah!s

«Veliko sree v dolinil» je zaklicalo dekle
v odgovor. Njeni lasje so bili kakor lan, zobje beli ko sneg.

Ko je ila mimo zadnje hife v vasi Oski, je pritekel k
njej velik pes, jo veselo obskakoval in lajal.

Drugi dan je #la skozi vas zopet &reda severnih jelenov.
«To je Erik Jatko z jeleni. Gre v gore.

In spet so stali prebivalei vasi Oski pred vrati in gledali,
kako valovi velika éreda mimo njih. «Veliko srede na gorah!»

<Veliko srete v dolini!s je odgovoril krepki mladenic.
Njegove modre ofi so se smejale soncu nasproti. Ko‘je Sel
mimo zadnje hife v vasi Oski, ga je zalel obskakovati velik
pe(s okazi mi pot, Kazan, kod je 8la Eva z jelenils :
Kazan je veselo lajal, se postavil éredi na ¢elo in jo vodil

v gore.
w

Sedela sta zraven sebe na visokem vrhu, po rebri pa so
se pasli severni jeleni.

«Oc¢e te ne mara.»

«Ti tudi ne, Eva?»

Eva je krepko pokimala, kakor se to dela po vsem svetu,
kadar ¢lovek ne more najti besed, a srce soglasa in pritrjuje.
In potem sta se poljubila in spet sedela tiho zraven sebe,
kakor se to godi pri vseh narodih: zakaj ljubezen in njen
govor sta povsod enaka.

Zraven je sedel Kazan in zadovoljno meZikal. Zdaj sta
ta dva skupaj, in njemu ni treba vedno tekati sem in tja
kakor sel,

Ampak na svetu je Ze tako, na Laponskem in povsod
drugod: ljudje ne is¢ejo zmeraj najlazjih poti, da bi prishi
do srece. ..

In ko je pridla jesen, sta korakali spet dve &redi severnih
jelenov skozi vas Oski. In zopet so stali vaitani pred vrati.

«Pozdravljena v dolini!s !

«Pozdrav z goral»

Za tredo, ki je jasno in veselo pozvanjala, je sla svetlo-
lasa Eva Granbultova, za ¢redo, ki je zvonila bolj zamolklo,
pa krepki Erik Jatko, —

«Rada ga imam, ofe.»

Ote pa je dolgo moléal, tako dolgo, da je morala Eva
redi fe enkrat:

«Rada ga imam.>

«Morda ¢ez leto dni. Morda...

In spet je moléal in strmel predse, Imel je prav za prav
Erika ¢isto rad. Toda ni hotel izgubiti svetlolase Eve. Hotel
je za njo gospoda. Ali je bil Erik gospod?

Drugi dan je Kazan obskakoval mladenica, ki je sedel na
zimskem padniku in z ofmi predteval ¢redo. Kazan mu je
polozil majhen zavitek pred noge. To je hil koiéek platna.
Na njem je bilo vezeno rdefe srce, in na listku je bilo za-
pisano z zelo nespretno pisavo:

«Morda tez leto dni! — Eva.o

Erik je listek obrnil in nadeckal na zadnjo stran besede:
«Cakal bom, — Erik.»

Erik je zavil listek v koS¢ek usnja, in Kazan je tekel 2z
njim nazaj. Ko je oddal odgovor Evi, mu je ta dala drob
pravkar zaklane koze; %e kadilo se je iz njega. Tako je Ka-
zan spoznal, da je prinesel dobro sporoéilo., Zadovoljno je

RNEM TEGAJU

pogledal na Evo, ki je stala zasanjana pri oknu in zrla v
dolino, kjer je Erik pasel svojo &redo.

Kazan je vsak dan tekel tja in nazaj. Danes je nesel cvet-
lico, jutri lep, izredno visoko rasel mah, potem pa spet
popisan listek. Kazan je bil sel ljubezni, ki je 3la v obloku
ez najvisje gore, da, tudi dez voljo strogega ofeta. —

Erik je stal Ze nekaj ur na sklali, od koder se je videlo
dale¢ naokrog. Skrbelo ga je. Slifal je plazove.

<«Kazan!»> Erik je zaklical fo ime v no¢. Potem oster
zvizg. Toda nié& se ni zganilo.

Mladeni¢ je sedel pri ognju; gledal je v plamen in iskal
resnico. Morda Kazan... ampak ta pes vendarle ni mogel
zaiti... Kazan bo prisel, pa & bi ga to stalo Zivljenje.

Zdajei je planila v kofo ¢rna senca, se ustavila pred Eri-
kom in glasno zalajala. Okrog gob¢ka pena. Dlaka naje-
Zena. Kazan...!

Ko ga je hotel Erik prijeti, je¢ pes zbezal iz kode, se usta-
vil in cakal. Potem jo je ubral, tekel nekaj asa in e spet
venil. In je lajal ostro in izzivalno., <Ze grem!s je zaklical
Erik in vrgel koZuh nase. In oba sta planila v nof. Kazan
je vodil; tja, kjer je Erik slisal plazove.

Kazan je tekel po rebri mavzgor. Z nosom pri tleh. Za
njim Erik.

Kazan se je ustavil. Zatulil je in zafel grebsti Erik je
vrgel kozuh raz sebe in zapitil palico v sneg. Kopal je
palico in rokami; grude snega so odletavale.

Pes je zacvilil. Erik je grebel z roko globoko v sneg. Ro-
ka... nezna roka...

Eva je lezala v Erikovi ko®i, na tleh, na razgrnjenem
kozuhu. Erik je sedel pri njej in deval polena na ogenj.
Ogenj je gorel z visokim plamenom, z vi§jim, kakor sicer
pri Laponcih: zakaj drva so tako dragocena kakor zlato.
Toda za Evo naj gori ogenj — ¢etudi do nebal Na drugi
strani je sedel pri Evi Kazan in ji lizal roko, ki je bila ze
spet ¢isto topla.

<Erik?»

Pokimal je in ni rekel niti besede, kakor delajo to Ijudje
po vsej zemeljski obli, kadar je srce prepolno. O¢ pa so se
srecale.

>To de je on redil?s je vpralal glas za njima. Bil je glas
starega Granbulta.

Eva ni odgovorila. Tudi prikimala ni. Bila je S¢ preved
slaba,

Pogledala je ofeta. In ofetje znajo v ofeh svojih ofrok
¢itati bolje, kakor v njihovih bhesedah.

«Hvala ti, sin!»

Dva moza sta si podala roke, Sicer pa nista zinila besede.
Roke povedo pri Laponcih vse. —

Odsihdob je bilo Kazanu laze. Ni¢ ve¢ ni nosil listkov
od Eve k Eriku in od Erika k Evi. Oba sta si fo uredila
bolj preprosto, in ofe je bil s tem zadovoljen. Kazan pa je
dobival najboljfe kose mesa, smel je sedeti prav blizu okna,
blize kakor Eva in Erik. Zakaj ta dva ne bosta nikeli po.
zabila, kak¥no dobroto jima je storil. Sicer pa je bil ze star
in ze kar ni mogel ved dobro dihati.

Toda na Laponskem znajo ceniti sla ljubezni vse do smrti.
Povsod baje ni tako, in zato je Kazan zelo sreden, da je
laponski pes,
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S 1792, Trodelnl kostum. Kri.
lo in kimonska Waza sta ie
evetloga Dblaga, Joplea pa iz
temnejiegy Llaga. Blaga potre-
bujemo (za velikost IT) 2,80 m
sveteza In 190 m lemuegs, &e
jo EDem  diroke. Veliki kroj
«Ultras 20 dobl v velikostih L 4
IT, T in I po 22 dinarjer. I

M 2915, Popoldanski pladé »
vereniml zavihki In s pasom;
; ki so zaveruje, Blaga potrebu-
Jemo  (xa velikost 1) 8,70 m,
fo jo 2 em Biroko. Veliki kroj
«Uliras s dobi v velikostih 1,
I in HI po 22 dinarjev.

W 2072 Predpasnlk » naramnicami. Narejen
je iz temmomodrega blaga in obrobifen » krpl.
nico.  Blags potrebujeme (23 velikost 1IN
Lidm, &e je B)em Biroko. Kroj «Ultras a0
dobi v velikostih 111, IV In V po 7 dinarjev,

S 1795, Poletnl kostum iz Criastegs blaga,
Krilo Jo sestavijeno ix stivlh pol. Jopica ima
epodaj dva #ivoglata, xgoraj pa dva  tri-

i
l
koloa fepa, Blaga polrebujemo (ea velikost T)
dm, & jo W om froko, Veliki kroj <Ultras
s dobl v velikostih 1, I1 in I po 14 din.
KROJI «ULTRA» SE NAROCAJO POD OZNACENIMI STEVILKAMI FRI «2ENI IN DOMUs, LIUBLJANA, DALMATINOVA 8.

ZA KROJE JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU OZNACENI ZNESEK. KROJ PREJMETE IZ INOZEMSTVA V SESTIH DNEH.
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B-F 2824

nicami, a

Bluza e
dipkami,
kostibh 17

Za kopaliste, sport

K 8762. Praktitna obleka x vezenimi naram-

pasom in x Fepi, Na ta nadin lahko

Jpresaredimo obleko, ki so jo zgora) raxtngala,

iz svetlega blaga in jo obrobljena s
Veliki keoj «Ultrus se dobi v elie
I in Il po 22 qdinarjev, odlikanica

pa pod H 7028 za 7 dinarjev.

V 3422, Kopalni pladgé 2 oglay-
mico. Pod vratom se mvezuje v
petljo. Blaga potrebujomo (28 ve-
likost TI) 100 m, ée¢ je 1680 em A
roko. Veliki kroj «Ultras 50 dold
v velikostih I, Il in [l po 22 dig,

K 8732, Sportaa obleka ix le.
legn blaga. Bluza., krilo in hlste
=0 narejene vsako zase. Hlade so
na hoklh gladke. Bluxa je spodaj
prifita na pas, krilo jma pa ozek
pas. Blaga potrebujemo (a  veli-
kost 17) 4m, ¢ J¢ 80 em Riroko.
Veliki kro] «Ultras 580 dobi v ve-
fikostih 17, 1 in 1 po 22 dinarjev.

K 8752

B-F 1824, Obleka za kopalidde.
Hlale so firoke kakor krilo. Ne-
dréek se¢ zapenja zadaj = gumbi,
Blaga potrebujemo (s velikost 16)
18:m, do je 80 cm Siroko, Mali
kroj «Ultras s& dobi v elikostih
M in I8 po 4 dinarjev.

B-F 2825 Pikéasta obleka lirex
rokavov, Pripravna je zlasti za no
vret, Tako lashko premsredimo tmli
obleko, ki ju postala preoska, Ol
ramek, pas ter obrolg na krila in
tepih 20 iz drugafnega blagn, Za
nove obleko potrebujemo (za veli-
kost 14) 210 m svetlega in 70 em
lemnega, ¢ jo po £0em  Riroko.
Vellki kroj «Ultras se dobi v ve-
likostih 14 in 16 po 22 dinarjev.

KROJI «ULTRA» SE NAROCAJO POD OZNACENIMI STEVILKAMI PRI «ZENI IN DOMU», LIUBLJANA, DALMATINOVA 8.
ZA KROJE JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU OZNACEN! ZNESEK. KROJ PREIMETE 1Z INOZEMSTVA V SESTIH DNEH.
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B 2536, Sportna bluza x soléastim
obramkom, pod katerim jo ma  vsaki
strani po en majhen %op. Blaga po-
trobujemo (za vellkost 1) 120 m. &
je 80 cm Giroko. Mali kroj «Ultras se
dobl v velikostih 17, | in I po 14
dinarjev.

K 8773, Kozaika obleka 2 gaspe.
Ima dahko kratke ali pa dolge  ro-
kave. Blaga potrebujemo (za velikost
IV) 3.45 ogiroma 475 m, e jo 2 em
firoko, Vellki kroj «Ultras se dobi
v velikostih I, I in IV po 22 din.

K 8713

K B713. Pikiasta obleka 2a manj
vitko postavo, Krilo imn spredaj na
vEaki strani po trl gube, med kato-
rimi sia viits Zepa. Blaga potrebu.
jemo (za velikest 1) 285m, & je
12em Firoko. Veliki kroj «Ultras se
dobl v velikostih 1, 11 in I po 22

dinarjev.

K ST7L.  Elogantua obleka v obliki
pladta. Spredaj jo okradenn s plasami
ix -\Mle}.log.m Maga in se poda tudi
slarej¥im gospem. V pasu In na prsih
jo xofena & posnetkl, Blaga potrebu-
jemo  (za  velikost IVa) 8m, & je
92 e Elroko, Veliki kroj «Ultras se
dobl v vellkostih X, HI jn IVa po
22 dimarjev.

KROJI «ULTRA» SE NAROCAJIO POD OZNACENIMI STEVILKAMI
ZA KROIJE JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU OZNACENI ZNESEK. KRO! PREJMETE IZ INOZEMSTVA V SESTIH DNEH,
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K 8775

PR R,

e

Za vitke in
manj vitke

K S735. Poletma obleka s prileinim opasjem.
Rokavi, ovratuik In obn Zepa so ob2iti s tem-
nejilm  blagom. Iz temneliegn blaga so0 tudi
gumbi. Blaga potrehmjemo (24 velikost )
200 m, & jo W2 em Froko. Veliki kroj «Ultras
0 dobi v velikostih I7, T in 11 po 22 din.

K 8771

PRI «ZENI IN DOMU», LIUBLIANA, DALMATINOVA 8.
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K 8770. Preozko ali mzirgano
obleko iz irfastega  lLlaga
lahko prenare  tako, da jo
dostavimo =z enoburvnim  his.

" gom. Velikl kroj «Ultras se
dobi v vellkostih ITL, IV In V
po 22 diparjev,
LR
l} v K 8730, Poletnl kostum iz K 875 Poleini kostum,
piktastega blaga. Krilo fmu okraden s presi-i Krilo jo see
| spredaj  vEite gube.  Jopica stavijeno 1z mu.mh pol, Joplea
o i bk o n o sprody KL %, e, P, G, s
3 L » LS o ramek.
do vratu zapeta. Ovrataik, Zepi Blaga potrelnjemo (ea vellkost
in rokavl so obrobljeni z dvo- 1) 3m, de j& B0em Biroko,
K 8770 barvanim  trakom, ix Katerega Voliki kroj «Ultras sa dobl v
je tudi pas, Blaga potrebujemo velikostih 17, 1 in I po 22
(xa vellkost II) A m, &e jo dinarjev.

02 em ' Firoko. Veliki kroj «Ul-
tra» 80 dobl v velikostih [T,

. . : k
I in IV po 22 dinarjey. K 8688, Mladostna obleka =z

syondastim  krilom. Jopics
pod  pasom  wofno v sia.,

¢ Vel robovi jopice so ¢ ix
K 8774, Karirasta obleka za wobéasto l\».'Jleo. Blaga potre-
gospe & """”."L,“"' " """,!'“”' bujemo (xa veollkost ) 5.20 m,
noga blaga. Veliki kroj «Ultras e Jo 90 ¢m 2iroko. Veliki kroj
0 dobi v velikostih 1L, IHI in «Ultras se dobi v velikostih = -~
IV po 22 disarjev. 17, 1 in II po 22 dinarjev. K 8688

KROJI «ULTRA» SE NAROCAJO POD OZNACENIMI STEVILKAMI PRI «ZENI IN DOMU», LIUBLJIANA, DALMATINOVA 8,
ZA KROIE JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU OZNACEN! ZNESEK, KROJ PREJMETE I1Z INOZEMSTVA V SESTIH DNEH.
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Za vsako nekaj
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K 8759, Kmedka obleka ir treh vrst blaga,
Krilo in obramek sta iz karirsategs blaga, do-

stavijenl Rivotee ix temnega, gnobarvoegs bla.
g8, rokasi so pa Lell Blagn potrebujemo {(xa
volikost 11) 2,485 m Karirastega, 6 can temnegs
in d0em heloga, fe je 80 em FHroko, Veliki
kroj «Ultra» =0 dobl v velikostih 17, 1 In 11

Mo 22 dinarjev,

K §635. K 8775

K 8655, Obleka » pokenénim oveatuikom in
% sarezanim obramkom. Krilo fma spredaj glo
boko gubo, ki je do polovice predita, Blaga
potrebujemo (za velikost 1) 285 m, e jo 90 cm
Biroko. Veliki kroj «Ultra» se dobi v velikostih
L Il in 111 po 22 dinarjev.
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K §759

K 8775, Cedna popoldanska obleka iz vror
Caste umetne siile. Edint okmas s0 uabor] na
rokavih in v pasu. Blaga potrebujemo (zn ve-
likost II) 220 m, %o je 92 em Firoko. Veliki
kroj «Ultras s& dobd v velikostih I, I in I
po 22 liparjev.

K 8716, Temna obleka v obliki bolera, Pod
Jopico se nost bluza ix elpkastega bLiaga. Pre-
paslen jo ix svile. Blaga potrebujemo (za ve-
likost 1) za holero 2,85 cm, o je 92 em #i-
roko, za bluzo pa 1.20m, f¢ Je¢ 90 em diroko.
Vellki kroj <Ultras se dobi v vellkostin 11,
I in IV po 22 dinarjer.

K 8733, Mladestna popoldanska obleka ix
vaoréaste umelne svile. Zvonfasta volanas je
pridita ma krilo v obllki predpasnikas. Bluza
Je pu levi rami pabrapa in okra¥ena = rolo,
Pas se zavezuje v petljo. Blaga potrebgjemo
(xa velikost 17) 385 m, & Jo 02 em Airoko.
Veliki kroj «Ultras so dobi v velikostih 17,
1 in 11 po 22 dinarjev,



K-M 5623,  Dekliska
bluza. Blaga potrebuje-
mo (zx velikost 12) 1 m,
&0 jo B0 cm Froko. Mali
kroj «Ultras se dobi v
velikostih K 10 In 12
po 14 dlnarjev.

K-K 1363

K-K 1563, Dedka jopica. Ovratnik in za-
vibki ter obroba rokavov in Zepov so iz tem.
nojiega blagn, Blaga potrebujemo  (xa el
kost 8) 1.d0m, & je 80 cm #iroko, Mall Krof
«Ultrns se dobl v velikostih 8, 10 In 12 o
14 dinarjev.

.;}'

K-M 5609 K-M 5610

K-M 5623

Prakti¢no

obleéeni

otroci

KK 1704, Oblekica lx praluega blaga za
manjie detke, Blaga potrebujemo (ga volis
kost 0} LM m, & jo 80cm Hiroko, Mali
kroj <Ultra» so0 dobi v velikostih 38, &5 in

o

7 po |4 dinarjev.

K-M 5610, Oblekica iz pikiastegs blaga
ta velje deklice, Ima perutasto rokave In
Jo obrobljena spodaj in pri veatu s avet-
lim enobarnim blagom. It jslega blagan jo
tudi pas, Blaga potrebujemo (xa velikost 7)
L2 m, & je 80 em Airoko, Mali kroj «Ul-
tra» se dobi v velikostih B, 7T in 9 po
11 dinarjeyv,

K-M 35615,

B LT

B-F 2833, Obleka iz rolasto tiskanegn bags
zn miada deklets, Pod vratom je okrafena »
suopléastim nmaborom v obliki obramka, Oxki
ovratnik je bel. Blaga potrebujemo (za veli-
kost 15) 2.75m, €e je 92 em Hiroko, Vellki
kroj «Ultras se dobi v velikestih 15 in 17 po
22 dinarjev,

K-M 5615, Otrodka oblekica ix temmomodrezy
blaga. okrafena 2 belo zolifasto tvezjo, Blags
potrebujemo (e velikost §) LU5 m, de je 50 cm
Slroko. Mall kroj «Ultras se dobi v velikostih
1. 3 In & po 14 dinarjev.

K-M 5626

K-M 5689, Oulapna ohlekica x4 majhne
deklice, Okradems je 2z rdofo in modro
vexenino, Ki jo delamo = raxpetimi  pre-
dlvi.  Blaga potrebujemo (s vellkost d4)
110 m, ¢a je B0 em Hroko, Mali kroj «U}-
dobi v velikostih 2, & in ¢ po
14 dinarjev,

K-M 35626, Okusna obleka iz progastogs
blaga za vedja deklota, Ediol okras obleke
jo obramek in pas iz temnega usnja, Blaga
potrebujemo (s velikost ll? 1% m, ¢e Jo
80 em  Riroko, Mali kroj «Ultrns se dobi
v velikestih B, 10 in 12 po 14 dinarjov.

KROJI «ULTRA» SE NAROCAJO POD OZNACENIMI STEVILKAMI PRI «ZENI IN DOMUs, LIUBLIANA, DALMATINOVA 8.
ZA KROIJE JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU OZNACENI ZNESEK. KROJ PREJMETE 1Z INOZEMSTVA V SESTIH DNEH.
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K-M 5596

K-K 1705

£5Y, /i
B-F 2834 iy
K-M 5627

K-M 5617

K-M 25w

Toletne

obleke

za otroke

K-M 1617. Otroik| pladéek =
obramkom, Zapestki i obm-
mek »0 Iz karimstegn blaga.
Blaga potrebmjemo (za vellost
2) L6 m enobarvnega in 40 em
karirastoga, fo jo 80 ¢m Firoko.
Mali kroj «Ultrar s dobi v
velikostih 2, 4 In 6 po M4 din,

K-M 53%6. Oblekica = veze-
nim obramkom. Hlaga potres
bojemo (za vellkost 5) 125 m,
fo je Biem Biroke. Mali kroj
«Ultrns s dobl v velikesih
5 m T o predioge vred pe 1
dinarjev.

K-M 5613, Deklitka obleka
na xadrgo. Blaga potrobujemo
(x4 vellkost 11) 170 m, e je
8 em #iroko, Mali kroj «Ultras>
s0 doki v velikostih 9 11, in
13 po 14 dinarjoy,

B-F 2834. Obleka ir pralnega
vrorfastegs) blaga =a  mlada
dokleta, Tas jo Jz  tomnega
envharvapga  blaga, Blaga po-
trebujemo (za vellkost 15) 2,85
m, fe Je 92 em Riroko, Veliki
kroj «Ultras 5o dobi v veliko-
stih 15 In 17 po 22 diparjev,

K-M ' 5559, Otrofka oblekica
ix pik@astoga blaga, Robovi so
obsiti & temunejflm blagom. Na.
rmmnlee se zaverujejo v pet-
ljo. Blagn potpehujemo (za vo-
likost 1) TOem, S Jo Bl em
#iroko, Mali kroj <Ultrns 0
dobl v vellkostih 1, 4 in 5 o
14 divarjev.

K-K 1703, Deika obleka ix
praloe flancle. Blaga potrebu.
Jjemo  (xa velikost 11) 1,96 wm,
o jo 80 em Froko. Mall kroj
lltrns e dohi v velikostih 7,
9 in 11 po 14 dinorjev,

K-M 5620, Kmedka oblekica
t belo Wuzo In 2 belim pred-
pasnikom, Hlags  potrebujemo
(xa velikost 7) 1.85m, & jo
¥ em Alroko. Mall keoj «Ultras
so dobi velikostih 5, 7 in O
po 18 dinarje,

K-M 5627, Dekliska ohleka
iz enobarvmega blags s Kkari-
rastim obramkom in x fepi. 8
karirastim blagom a0 obroblje-
ni tadi rokavi. Blaga potrelu.
jemo  (zm velikost 12) LTD m.
&0 jo 8 em Hiroko. Mali kroj
«Ultra» s dobl v velikestih B,
10 in 12 po 14 diuacfev.

KROJI «ULTRA» SE NAROCAIO POD OZNA-
CENIMI STEVILKAMI PRI «ZENI IN DOMU»,
LJUBLJANA, DALMATINOVA 8. ZA KROIE
JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU

OZNACENI  ZNESEK,

KROJ PREJMETE 1Z

INOZEMSTVA V SESTIH DNEH.



K 8769 PR

K 8iMd, Co nam jo obleka
postain preoxks, jo lakko po-
pravimo na tak nodin. Roia.
stoga blaga potrebujemo 60 .
e je 92 em Firoko, Veliki kroj
<Ultras se dobl v velikostih 1.
I in IV po 22 dinarjev.

K 8747, Obleka iz dvobarv.
oga blaga, ki jo lahko nare-
dimo lx ponoseno obleke. Ve-
liki kroj «Ultra» s dobl v ve-
likostih 17, 1 in 11 po 22 din.

KROJI «ULTRA» SE NAROCAIO POD OZNACE
ZA KROIE JE TREBA OBENEM NAKAZATI PRI KROJU OZNACEN! ZNESEK. KROJ PREJMETE IZ INOZEM!

: } da'ceya nove

K 8769, Moderna obleka, pri-
mernn  tudi &  manj  vitke.
Bluza je okrudena = robdki in
vegeniml  phticami, Blaga po-
trebujomo {25 velikost HI) 3 m,
fo je 80 em Biroko. Veliki kroj
+Ultras sy dobi v velikostib 1L
T s IV po 22 dinarjev.

K 8747

K §746. To obleko lahko nu.
rodimo iz stare ponofene. Edinl
okmas jo plkéasti telovnik =x
ovratnikom, ki se xadaj koo-
éava & pascom. Ta telovnik je
pridit na bluzo in irilo, Pik-
dastogn  blaga potre
cm, €0 je 92 cm kiroko. Veliki
kroj «Ultrns se dobl v veliko-
stib 1. 11 in 101 po 22 dinarjev.

K 8744

K sm2

K 8722, Na (a nadin lahke
prenoyvimo  obleko, ki je wpre
dn)} In na rokavih  razirgana.
Polivimo jo & karirastim bla-
gom, ki ga potrebujomo 36 em,
¢o je 92 em 3iroko. Vellki kroj
oAlliras se dobi v vellkostih T,
Il in HI po 22 dinarejev.

NIMI STEVILKAM! PRI «ZENI IN DOMU», LIUBLIANA, DALMATINOVA &
STVA V SESTIH DNEH.
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Ce hoc¢emo varcevati,

kuhajmo v kuhalnem zaboju

Ce kuhamo v kuhalnem zaboju, pri-
hranimo ne le kurjavo, ampak tadi ¢as
in trud. Medtem ko se zavreta jed
zaboju kuha, lahko nemoteno opravlja-
mo druga dela. Takfen prakticen ku-
halni zaboj prav lahko same naredimo.
Izberemo mo¢an zaboj, ki naj bo 1%-
krat vetji, kakor so veliki lonci, in
ga dobro napolnimo z Zaganjem, lesno
valno ali s trdo stladenim papirjem.
Na to pribijemo kos debelega sukna,
lahko tudi staro dobro oprano odejo
(glej sliko). Nato s kredo ali svinénikom

7% |E,
s

Kuhalni zaboj napolnimo z Zaganjem
ali lesno volno in ga obloZimoe z debe-
lim blagom, ki ga pritrdimo tolike pod
robom, da ostane §e prostor za blazino.
S kredo ali z barvastim svinénikom
oznacimo prostor za posodo (po njenem
premeru. Nato naredimo odprtino tako,
da razrezemo blago v obliki kriza in
pogale zavihamo navznofer,

oznadimo odpriine za lonce (slika) in
jil izrezemo v primerni velikosti, 'V oiz-
rezanih odprtinah izdolbemo v Zaganju
ali lesni volni jamice, toliksne, da lahko
lonce postavimo vanje, Iz primernega
kosa blaga izrezemo okroglo krpo, ki
naj bo nekoliko veéja, kakor je dno
lonca. To krpo obSijemo s Siroko progo

Kuhalni zaboj s pokrovem, ki je pri-

frjen s tecaji in opremljen z dobrim

zapahom. Lonca pokrijemo z blazinico,
napolnjeno z lesno volno,

blaga, tako da nastane nekakSen mos-

nji¢ za lonec, To vredico damo v od-

priino in jo z motno nitjo prifijemo
(slika).

Za lonce z rotajem sefijemo drugadne
vredice, ki jih lahko z loncem vred
jemljemo iz odprtine in ki jih zgoraj
zadrgnemo z vrvico (slika). Lonce po-
krijemo z blazinico, ki je tudi napol-
njena z z zaganjem ali lesno volno ali
¢ papirjem (slika). Lahko napravimo
za vsak lonec posebno blazinico, kar
je Se bolj praktitno, ker ostane na ta
na¢in druga posoda dobro pokrita, ka-
dar vzamemo eno posodo iz zaboja.
Obe blazinici pa se morata tesno sti-
kati. Kon¢no pokrijemo zaboj s po-
krovom in zapahnemo z zapahom, ki
naj bo na sprednji strani,

V kuhalnem zaboju kuhamo samo
jedi, ki se morajo dolgo kuhati in ki
prenesejo dolgo kuho. Svezo zelenjavo,
sadje, krompir je treba kuhati tako
malo ¢asa, da zadostuje ze kratko ob-
kuhanje. Ta zivila bi z dolgo kuho
tudi izgubila na redilnosti. Za skuha-
nje jedi v kuhalnem zaboju raéunamo
povpretno dvakrat toliko &asa, kakor
na Stedilniku. Zelo vazno je. da jedi
pravilno obkuhamo, potem pa jih da-
mo takoj, ne da bhi se prej kolickaj
ohladile, v zaboj. Meso se mora po ve-
likosti in  kakovosti kakor obi¢ajno
rjavo opedi, nato pa pridamo zaéimbe
in samo toliko teko¢ine, kolikor zelimo
omake, ker voda v zaboju ne izhla-
peva. Potem ko se meso opece, fraja
predkuba e 30 do 60 minut. Trda ze-
lenjava, kakor ohrovt itd, se mora

Ko smo v odprtini za lonce razgreble
in potlaéile lesno volno, viijemo ore-
¢ico za lonec.

Za posodo z rocajem in pokrovom 2

drzajem napravimo vrecico na zadrgo,

ki jo lahko jemljemo iz odprfine. V
fo orecico zavijemo lonec.

prej kuhati 20 do 30 minut, Koliko
casa se mora kuhati 3¢ v zaboju, se ne
da natanko navesti; to je treba po-
skusiti, Namotene strofnice se morajo,
potem ko zavro, kuhati S¢ 30 do 50 mi-
nut. Stro¢nice, kaSa, riz se izvrstno ku-
hajo v zaboju, makarone. rezance in
druge testenine pa je bolje kuhati na
dtedilniku,

217



ENOLONCNE JEDI 7 BREZMESNE DNEVE

FiZolov guljaz je izredno okusna in iz-
datna enolonénica, zlasti ée smo ji do-

dale nekoliko prekajene slanine in

mleka.

Enclenénica iz kislega zelja in pava
diznikov.

V louncu raztopimo toliko masti, da
je dno pokrito. Nato zrezemo na karke
oprano in olupljeno korenino zeluns,
6 rde¢ih korenckov, 2 veliki éebuli in
% kg krompirja. Vse to stresemo v
lonec in dusimo na masti 20 minul.
Nato dodamo ?ikg surovega Kkislega
zelja, 4 do 5 paradiznikov, zalijeno z
govejo ali Maggijevo juho in kuhcno
na zmernem ognju. Kuhano jed oso-
limo in po okusu odiSavimo.

Enolo¢nica iz redkvice in jabolk.

"y kg krompirja olupimo, opevemo
in zrezemo na tanke listke, % kg olup-
ljenih ali samo opranih jabolk pa na
debelejie kodtke ter zloZimo v lonec
izmenoma plast krompirja in plast
jabolk. Vsako plast potresemo z na-
strgano redkvico, na plasti krompirja
damo nekaj koitkov masti, jaboline
plasti pa potresemo s sladkorjeni. Na-
posled zalijemo priblizno ?/y1 vode in
jed skuhamo. Preden jo damo na mi-
70, dolijemo nekoliko kislega ali slad-
kega mleka, jo osolimo in pd okusu
Se osladimo.

Fizoloy guljaz.

Kos prekajene slanine zrezemo na
kocke in pristavimo k ognju, da se
razpusti. Nato vrzemo na mast 5 drob-
no zrezane ¢ebule in jih svetlorumeno
oprazimo. Kilogram stroéjega hZola
(lahko tudi vloZenega) drobno zreze-
mo in stresemo na preprazeno Cebulo,
pokrijemo in nekaj ¢asa dufimo. Nato
olupimo nekaj krompirja, ga opere-

mo in zrezemo v podolgovate rezine,
ki jih zlozimo na fizol. Konéno oiu-
pimo % kg svezih paradiznikov, jib
razpolovimo in zlozimo na krompir,
didamo nekaj vejic kopra, osolimo.
zaéinimo s papriko, pokrijemo in jed
skuhamo do mehkega. Posebej zmesa-
mo nekoliko moke s kislim mlekom
to polijemo po fizolu, preden ga lamo
na mizo. Konéno potresemo jed 2z
dobro sesekljanim koprovim zelenjem.

Enolonénica iz krompirja in paradiz-
nikov.

s,kg krompirja olupimo, operemas
in zrezemo na rezine. Nato olupimo
400 gr ¢ebule, jo zreZemo na rezine in
na masti svetlo zarumenimo. Koutno
olupimo in zrezemo e % kg svekih
paradiznikov. V lonec¢ zlozimo Kiom-
pirjeve in paradiznikove rezine v ine-
njajoéih se plasteh. Dodamo sol. ne-
kaj kumine in nastrgane zelene, 60 gr
masti in zalijemo z 11 goveje ali Mag-
gijeve juhe ter kuhamo na zmernem
ognju tako dolgo, da je krompir me-
hek. Nato potresemo jed s seseklja-
nim peterdiljem. Ce se nam i pre-
redka, jo zgostimo s podmetom iz
moke in vode ali pa z ovsenimi kos-
midi.

Enolonénica
jeno ribo bo
razvajenega
hani jedi, potem pa vse skupaj se en-

krat prevremo.

zadovoljila tudi najbolj
moza, Kibo dodamoe ku-

2licniki s kislim zeljem.

Zlitnike ali makarone skuhamo
slani vodi, odcedimo ter na nekoliko
masti  preprazimo. Posebej skuliamo
na pol kislo zelje in zlozimo v lonec
ali narastkov model zelje in testenine
v menjajotih se plasteh. Ce imamo
kaj ostankov slanine ali mesa, jih
lahko dodamo. Na zadnjo plast damo
nekaj masti in poiresemo z nastrga-
nim sirom ali zrezanimi paradiZmki
ter damo jed v peéico, da se dobro
prepece,

iz kislega zelja s preka-

Enolonénica iz krompirja in paradii-
nikovo, kuhana kot juha, je zelo okusna
zaradi pikanino kiselkastega okusa.

Prepeéeno zelje.

Zelnato glavo, tezko 1% do 2kg,
ofistimo, operemo in razrezemo na
dtiri dele ter dufimo z nekoliko vode
skoraj do mehkega. Nato olapimo,
operemo in rozrezemo na rezine ne-
kaj krompirja, razbelimo v veéji po-
sodi mast ter zlozimo nanjo v izme-
njajofih se plasteh zelje in krompir
ter vse nekoliko osolimo (pazite, ne
prevet!). Zgornjo plast zelja oblijemo
2 mastjo, v kateri smo precvrele ne-
kaj drobno zrezane ¢ebule, potresemo
2 nastrganim sirom (lahko porabimo
posufene ostanke sira) in damo v pe-
Cico, da se jed prepece.

Enclonénica iz lece.

% kg lede operemo in vel ur nama-
kamo. Medtem zrezemo na kocke ‘e kg
ridedega korendka, nekaj zelene, pora,
nekoliko paradiznikov in 2 kg krom-
pirja. Stresemo vse na vroto mast in
nekaj Cas duSimo. Nato dodamo leco
7z vodo, v kateri se je namakala, in
vse skupaj skuhamo. Kuhani jedi do-
lijemo malo goveje ali Maggijeve
juhe in ji dodamo e nastrgano kislo
kumarico in nekaj paradiZnikove
mezge, ki smo jo zmeSale z vodo ah
jubo,
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Ina Slokanova:

Njena skrivnost

(Nadaljevanje)

Lepa je bila misel. Lepa in prijeina tako, da se je
Lenka sama pri sebi nasmehnila. Ko bi imela fanta.
Zamizala je in ga v mislih zagledala: visokega, temno-
lasega. Nekolilo bi bil lahko podoben Janezu, toda
vecji bi moral biti in temnih las, kakrini so Pavlidevi.

V no¢eh, kadar ni mogla zaspati, so njene misli
refevale veliko vprafanje: ljubezen. Sama Se ni dosti
vedela o ljubezni. Vedela je le to, kar je brala ali pa
slifala od drugih. Ani na primer pravi, da je ljubezen
lahko zelo lepa, Ce se imata dva resniéno rada. Lenka
Jji je to popolnoma verjela. Le to ji ni hotelo v glavo,
kako more imeti Ani res tako resniéno rada fistega
svojega starikavega, §¢etinastega vdovca. Ljubezen je
slepa, pravi pregovor. Morda pa Ani res ne vidi tistih
njegovih ostudnih 3¢etin? Ampak Lenka bi jih videla.
Da. ¢eprav bi Se tako silno ljubila, njena ljubezen bi
nikoli ne mogla biti tako slepa, da bi ljubila kogar
koli. Saj jo je ze vetkrat xprafal mladi mesarski po-
mocnik, ki vsako juiro prinese meso, kam je kaj na-
menjena v nedeljo. Celo povabil jo je na predpusino
zabavo k <Iskremu konji¢us. Toda njej niti na um ni

-prislo, da bi se odzvala. Véasih ji je Anni zaupala

najslajSe skrivnosti svoje ljubezni. Govorila ji je o
objemih in poljubih tako vsakdanje in odkrito, da je
Lenki postajalo vroce in je morala neprestano zarde-
vati. Potem je Lenka o tem dolgo razmisljala. Do vseh
podrobnosti je razpredla to misel. Kolikina slast, ¢e
te objame tisti, ki ga ljubis! Ce se njegove vlazne,
od strasti drhie¢e ustne zagrizejo v tvoj vrat, v tvoja
usta! Priprla je o¢i. lztegnila je roke v objem, nao-
bila usta v poljub. Vse telo ji je vzdrgetalo od omam-
ne slasti.

Véasih je zveder, ko se je sladila, stopila pred zrcalo
in ogledovala svojo podobo. Svoj lepi, nasmehljani
obraz, obla ramena, majhne, od prebujajode se stra-
sti kipe¢e prsi. Nasmehnila se je sama sebi. Priblizala
Jje ustne zrealu in dihnila na steklo poljub. «Fanta bi
rada.» je zaSepetala zrcalu. sFanta, ki bo samo moj.
Ki mi bo pisal lepa pisma in me imenoval svojo lju-
bico, svojega angela. Fanta, ki me bo poljubljal,
poljubljal.s

Ponoti je sanjala o njem. Objemal jo je in poljub-
ljal. In ko ga je pogledala v obraz je obsirmela v
sladki grozi. Bil je Pavlié,
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Po tistem razburljivem noénem prepiru, ki ga je
imel s svojo Zeno, je Pavli¢ zelo redko ostajal doma.
Vecinoma je odhajal Ze zgodaj zjutraj in se vratal
pozno zvecer. Opraviceval se je, da ima dosti dela pri
trasiranju nove ceste. Postal je $e bolj moléed in za-
misljen. Z zeno je bil hladno umirjen. Kadar je prisel
ali od3el, jo je vselej z istimi besedami vprasal, kako
se poluti, ali morda &esa potrebuje. Potem ji je vsak-
danje vljudno poljubil roko.

Gospa Alma je sprva z ledeno mirnostjo sprejemala
to njegovo vljudnost. Poznala ga je in vedela, da bo
to trajalo kve¢jemu nekaj dni. Potem bo njegova
uzaljenost skopnela, zmagalo bo srce, ki jo je kljub
vsemu Se vedno moralo ljubiti. O tem je bila Alma
skoraj prepricana, ¢eprav mu @ zadnji fas pogosto

otitala, da se njegova ljubezen ohlaja. Toda sama bi
v svojem srcu tega ne mogla nikoli verjeti. Ampak
motila se je. Minili so dnevi, minili so tedni. MoZeva
hladnost ni popustila. Nikoli ni veé utegnil posedeti
pri njej in pokramljati, neprisiljeno, kakor nekod.
Nikoli ji ni ve& rekel: ti moja dragica, ti ljubica. Rad
bi videl, da bi se ona prva ponizala, je pomislila ogor-
¢eno in ostala na videz ledeno hladna in destojan-
stveno mirna. V srcu pa je bila vsa majhna in obu-
pana. Prej namiiljene boletine so se izpremenile v
resni¢ne. Straino je trpela.

Z njo sta trpeli Lenka in Ani. Gospa ni bila z nidi-
mer zadovoljna. Lenka je ni znala veé oblaéiti ne lepo
pocesati in mehko poloziti v posteljo. In Ani je vselej
preved ali premalo skuhala jed. Pogosto jo je bolela
glava, toda zdaj ni nobeno sredstvo veé pregnalo gla-
vobola. Potem se je zgodilo, kar se je paé moralo
zgoditi prej ali slej. Neuklonljivi ponos gospe Alme
je bil strt.

Ko se je neko jutro sklonil Pavlié nad njeno roko
in_hotel potem hitro oditi, ga je kréevito zgrabila za
suknji¢ in zaprosila:

«Ostani, prosim, samo trenutek ostanils

Potem je obupno zajokala.

Pavlié je presenefen obstal in vprasujode pogledal
Lenko: «Ali je gospa spet bolna?s

Lenka je zmignila z rameni. Almi pa se je iztrgalo
med ihtenjem:

«Ne, ne, nisem bolna. Lenka, prosim vas, pustite naju
samal>

Lenka je tiho odsla.

Sla je k Ani v kuhinjo.

<dmata spet direndaj, kajne?s je radovedno po-
izvedovala kuharica,

Lenka je siopila k oknu. «Tako se mi smilita,s je
tiho rekla. «Oba se mi smilita.»

«Ne razumeta se, ker je gospa toliko starejga od
njega,» je modrovala Ani. <In povrh je sirota Se hro-
ma. Gospod pa mlad, skoraj %e fani. In venomer mora
poslusati doma siokanje in zdihovanje. Saj to mora
¢loveku iti na Zivce. Takrat, ko sta se vzela, bi bila
morala gospa misliti na to. Zakaj je ti¥¢ala v zakon.
Ko bi bila jaz na njenem mestu, bi ne bila nikoli
tako neumna. On seveda, siromak, ji ni hotel odredi.
V najhujiih €asih mu je pomagala. DolZan ji je bil
hvaleznost. Toda hvaleznost, éeprav je %e tako velika
in odkritosréna, vendarle ¢ ni ljubezen.»

Lenka je molfala in gledala na vrt, kjer je mlad
vrinar obrezoval drevje. Kmalu bo pomlad, jo je toplo
spreletelo. Nasmehnila se je sama pri sebi in hi-
poma pozabila na skrbi in trpljenje gospodarja in

gospodinje.
=

Od tistega jutra, ko se je slednji¢ zlomil ponos
gospe Alme, je posial Pavli¢ z Zeno prijaznejdi in je
tudi pogosteje ostajal doma. Veasih je kakor prejinje
case sedel pri njej in se pogovarjal z njo o receh, ki
s0 jo zanimale, ali pa ji je namestio Lenke bral iz
knjig. Alma je postala mirnejSa. Njena lica so se spet
lahno roznato pobarvala. Toda vse to njuno dobro
medsebojno razumevanje je bilo bolj navidezno, ka-
kor pa resni¢no. Vsak zase je &util, ¢eprav tega nista
drug drugemu priznala, da se je tisto, kar ju je naj-
tesneje vezalo, za veéno pretrgalo. Alma ni prej ni-
koli pomislila na to, da bi svojega Janka, ki ji je bil
vdan kakor otrok, mogla kdaj izgubiti. Zdaj pa je
kar nchote veckrat morala pomisliti na to. In on se je



nenehoma bolefe spominjal njenega o¢itka, da se je
ozenil z njo zaradi denarja. Ne, tega res ni zasluzil.
Kakor mater jo'je cenil in spoStoval. Niti trenutek
ni pozabil, da mu je pomagala v najhujiih ¢asih, da
si je z njenim denarjem zgradil svojo eksistenco in
bodo¢nost. Zato je ¢éutil za svojo &astno dolZznost, da
jo je vzel za Zeno, &eprav je bila celih deset let sta-
rejSa od njega in je medtem Se zaradi avtomobilske
nesrete ohromela. Nikoli se ni tega kesal ali morda
celo samega sebe pomiloval. Tiho je prenasal Zenino
tarnanje in njene zivéne izbruhe, toda, ko so se kon-
¢no zadeli ponavljati vedno pogosteje in mu je zacela
oitati svoj denar, ni mogel tega premesti veé. Vse
se je uprlo v njem. In prvi¢ je pomislil: A mi je
bilo tega treba?! Videl je Lenkino zdravje, njeno ki-
peco mladost in njen nasmehljani obraz. Taksno zeno
bi lahko imel, je pomislil. Zdravo, lepo, veselo Zeno,
ki bi se smejala z menoj, ki bi me spremljala in mi
rodila otroke, da bi bil moj dom res lep, prijeten
dom, kamor bi se vracal z veseljem.

Alma se je bala za svojega moza. Morda je podza-
vestno slutila, kaj se dogaja v njegovem srcu. Sku-
fala ga je ¢im bolj pritegniti k sebi. V njegovi pri-
sotnosti ni nikoli veé¢ tarnala, celo smehljala se je.
Naroé¢ila je radio in ga dala namestiti v salonu. An-
gelsko mirna in skoraj sreéno nasmehljana je po-
slufala divji jazz, ¢eprav je vedno trdila, da ji kar
trga zivee.,, Veckrat je rekla Lenki: «Za gospoda mo-
ramo vsi lepo skrbeti, ker ima zelo naporno sluzbo in
je potreben poditka in razvedrila.» Po vecerji mu je
Lenka morala vselej servirati Se liker in cigarete.
Neko¢ gospa Alma niti sliSati ni smela o cigaretah,
zdaj pa je trdila, da ji cigaretni dim pomirja Zivee.
Celo sama si je prizgala tu in tam kakSno cigareto.

Véasih, ko je izpil nekaj ¢aSic likerja, je postal
Pavli¢ razigran. Smejal se je in Salil, da so Almi od
srec¢e rdela lica in se je celo Lenka v svojem kotu ob
kaminu smehljala. Prijetni so bili ti veceri. Tudi Ani
je bila presenecena:

«Kdo bi si bil mislil. da se bo tako spreobrnil.» se
je ¢udila. «Raji jo ima, kakor bi ¢lovek sodil. No,
saj je prav, jaz obema iz srca privosSéim,»

Lenka pa je mol¢ala in razglabljala v sebi, ali je
to njuno prijateljstvo res tako iskreno ali ne. Kadar
je stregla pri mizi ali kar koli delala v gospodarjevi
navzotnosti, je vselej ¢utila na sebi njegov pogled.
To jo je zmeraj iznova spravljalo v zadrego. Le za-
kaj me tako gleda? se je spragevala.

Ko sta neko¢ na vriu sama urejevala gredice, je
nenadoma stopil tesno k njej, jo prijel za roko in ji
pogledal v oéi.

cLendica,» je rekel, ¢zdaj sva sama in vas prej ne
izpustim, dokler mi ne poveste po pravici, ali ste za-
dovoljni pri nas. Moja Zena ni dobra z usluzbenci,
véasth je naravnost neznosna. Odkrito vam povem.
da nobena pred vami ni tako dolgo potrpela z njo ka-
kor vi. In prav vas mi je najbolj zal. TakSno dobro,
pridno dekle ste. Zasluzili bi boljSo sluzbo. Bodite
odkriti, Lenka, in povejte, ali bi §li radi od nas. Dosti
znancev imam, preskrbim vam drugo, boljfo, lazjo
sluzbo.»

Lenki je kri zalila vrat in obraz, roka, za katero
jo je drzal inZenir, ji je nervozno vztrepetala. Ni si
upala dvigniti glave in pogledati gospodarju v ofi.

«Ne,» je odgovorila, in glas se ji je zatikal. «Nikoli
Se nisem mislila na to, da bi odsla. Saj mi ni ni¢ hu-

dega. Gospa so dobri z menoj, vEasih e bolj, kakor
zasluzim. Ce me kdaj okregajo, ni to brez vzroka.»

<Lenka, to so prazne marnje. Tako spretnega dekleta
e nismo imeli. In to je komaj vasa prva sluzba. Cu-
dovito hitro ste se vsemu priuéili. Ce vas gospa krega,
je to samo njena sitnost, ni¢ drugega.»

Odkimala je.

<Ah, ne, saj, sama vem, da zasluzim grajo. Morda
bi radi najeli drugo, pripravnejSo? Potem pa& pojdem,
ée hotete?s Plaho je pogledala gospodarja.

Njegov pogled je Zarel.

7 dlanjo je neino pogladil njeno roko, ki jo je
drzal v svoji, in rekel toplo: <Lenéica, mi vsi moramo
biti sre¢ni in vam hvaleZni, ¢e hocete biti pri nas.»

Izpustil je njeno roko in se hitro obrnil, Lenka pa
ga je vsa v zadregi zavrnila: «Oh, gospod, ne govorite

vendar tako!s
»

Alma se je fedalje bolj bala, da bi izgubila svojega
moZa. Bala se je, da bi tam zunaj ysvetu, kamor je
imela ona tako malo dostopa, spoznal kaksno drugo,
ki bi ji ga prevzela. In zaCela je sumni¢iti vsak nje-
zov daljsi izostanek.

Neko¢ je poklicala Lenko.

«Lenka,s ji je rekla, <pojdite mi kupit volno za
pletenje in mimogrede stopite v urad pa poglejte, ali
je moj moz Se tam. Recite mu, da ga pozdravljam.»

Lenka je ubogala. Kupila je volno in potem po-
iskala urad, kjer je delal Pavli¢. InZenir je bil tam.
Preseneceno jo je pogledal, ko je vstopila. <Lenka?
Kaksen veter je pa vas prinesel?s

Lenka se je nasmehnila: «Gospa so me poslali. Lepo
vas pozdravljajo.»

Obraz se mu je zamracil. Zena te sumniéi, ga je
spreletelo, Pa se je premagal zaradi Lenke. Nasmehnil
se je in jo spremil do vrat.

«Hvala.,» je rekel prijazno, «vesel sem, da ste prisli.»

To se je potem veckrat ponovilo. Pavlita je Zenino
sumni¢enje jezilo, toda ni je hotel razburjaii z otitki.
Naj ima svoje veselje. Neko¢ je po takSnem obiskn
rekel Lenki: «Pocakajte me, danes nimam veé dosti
dela. Skupaj pojdeva domov.»

Mradcilo se je, in mestne ulice so bile Ze razsvetljene,
ko sta pofasi &la proti domu. Lenka je s ponosno
dvignjeno glavo stopala ob gospodarjevi strani. Tesna,
meséansko ukrojena obleka se je lepo prilegala njeni
visoki, vitki postavi. Lenkino srce je prekipevalo od
srede. Saj je Sla prvi¢ po mestu v spremstvu moskega.
Zdelo se ji je, da vsi gledajo samo nju in ju obéudu-
jejo ter imajo postavnega spremljevalca za njenega
fanta.

Ko sta prisla do samotne Vrine ulice. je Pavlic
zaustavljal korak. Konéno je obstal in vprasal: «<Len-
ka. kaj se vam ne zdi grdo, da vas moja zena takole
pofilja k meni in zasleduje moja pota?s

Dekle ni vedelo, kaj bi odgovorilo.

«Da, takina je,» se je jezil Pavlie. «Venomer dela
neumnosti, samo da me jezi. Ko bi me vendar ze mo-
rala poznati! Kaj si morate misliti o nas vi, dobro,
mlado dekle?s

Stal je tako blizu nje, da je ¢utila na licu njegov
topli dih. Zmedeno je zajecljala: «Kaj naj bi mislila?
Nié.»

Ko sia prisla domov, ji je v veZ stisnil roko in za-
Sepetal: <Hvala, kljub vsemu sem vesel te najine prve
skupne poti. Bilo je lepo.» (Dalje prihodnjié.)




Pepica je rada brala 7enske ¢aso-
pise. Zadnje ¢ase je v njili cesto
naletela na vljudne opomine uprave,
naj bodo naroénice uvidevne in naj
totneje platujejo narofnino. Sama
ni imela sluzbe, éeprav se je bila 3o-
lala. Pa se je domislila, ali bi ne bilo
morda dobro in za njo pridobitne
delo, ¢e bi pomagala upravi tega ali
onega Casopisa, da bi ljudje redneje

pladevali. Saj nekateri pozabljajo,
drugi ‘se premalo menijo za {ezave
zaloznikov, tretje je treba izpodbu-

jati, In nekega dne se je oglasila
upravi uglednega Zenskega Casopisa,
ki je bil eden izmed najbolj raz-
Sirjenih.

«Gospa upravnica, rada bi se sama
prezivljala, doma smo v tesnih raz-
merah. Ali bi ne bilo prav, &e bi sku-
Sala po svojih moceh in na lep nacin
pomagati, da bi se narofnina totneje
placevala?s

«To me veseli. Za vsak uspeh do-
bite pri nas provizijo, toliko in toliko
odstotkov.»

In kmalu je bila narejena pogodba
glede provizije. Ponudnica je potem
iskala priloznost, da je prisla v stik z
narotnicami Casopisa, zdaj kakor po
naklju¢ju, zdaj z izgovorom: «Opro-
stite, gospa, uprava mi je dovolila, da
se smem pri vas oglasiti. Saj veste, za
uspeh svojega obiska dobim majhne
provizijo — od tega zivim. PreZiv-
ljam sebe in otroka. Vam gotovo ni
tezko placati naro¢nino, ki je tako
nizka, meni pa s tem pomagate, in za-
loZznistvo bo zadovoljno in bo lahko
casopis Se izboljsalo»

Tako in podobno je znala ta Zena
delati zase in za zaloZnidtvo. In ni ji
bilo zal, Zasluzila je toliko, da je
mirno zivela in si véasih tudi kaj pri-
vos¢ila. Pa ne smete misliti, da je bila
to od uprave Casopisa poslana izter-
jevalka, ampak sama se je upravi po-
nudila in je opravljala svoj posel bolj
v svojem imenu in interesu, kakor v
zaloznifskem. Uprava ji je tudi izrec-
no povedala, da ne sme nastopati kot
izterjevalka. Saj uprava ima za izter-
jevanje druga sredstva. Ampak &e se

ch{/)rimerncjfa kozmeticna
sredstva za pravilno nego-
vanje Vase polti :

»Albatrin®

Po povzetju poiilja:

Lekarna DERENCIN, Koprivnica

Darujem ti to dragoceno uro.
Bodi pametna in pomni: Naglica ’
ni nikjer dobra! Tako je rekla *
moja babica. Ne pozabi dobrih
obiéajev. Vzemi si vedno toliko
Casa, da popijes za zajtrk In ju-
Zino skodelico Kneippove sladne
kave, Ta krepta srce in Zivee

Kneippova

SLADNA KAVA

je Zena ponudila, dobi za svoje uspe-
he nagrado, ne sme pa izsiljevati.
Povsod mora poudarjati, da je prisla
samo zato, da bi si nekaj prislozila,
«Gospa, saj jaz od tega Zivim!» Te be-
sede bodo ganile vselej vsako naroc-
nico, ki bo ustregla, ¢e bo le koli¢kaj
mogla.

BREZ ZAMERE, PROSIM!

Marsikatera gospodinja na dezeli si

z oddajanjem sob letovis¢arjem ob-
cutno manjSa gmotne skrbi. Nasi ¢lan-
ki in nadi nasveti imajo namen, da
vam ta posel olajfajo, obenem pa vam
hotemo dati pobudo, da ¢im bolje po-
strezete gostom, ker se bodo potem
zmerom radi vratali pod vaso streho
in vam s iem redno zagotavljali po-
letni zasluzek.

Velika nadloga za letoviitarje so
nadleZni otroci. Dobro vzgojen letovi-
S¢ar bo gotovo s prijazno besedo ogo-
voril vade otroke, jim morda tudi kaj
kupil ali pa podaril kak poslastek, ne
bo mu pa ljubo, &e bodo otroci postali
nadlezni. Nedavno tega mi je pripo-
vedoval neki gospod, da so ga lani
ravino otroci gospodinje pregnali z le-
tovii¢a. «Prijazen sem bil z ofroki, pa
so postali takoj nadlezni. Komaj sem
odnesel pete iz sobe, Ze so prisli sami
v mojo sobo, stikali po mojih receh,
razmetali ¢asopise, odnaSali revije, ker
so jim bile slike v&e¢, po malem krad-
li od sadja, ki sem si ga kupil in
hranil za malico. Skratka, nisem vedel,
kako bi se jih otresel, gospodinja pa
je bila gluha in slepa za vse slabosti
svojih otrok. Tako sem moral napo-

sled oditi iz tistega kraja, in letos
grem drugam!s

Otrok je otrok. Radoveden je, slad-
kosneden je, ker je e majhen in ne-
razsoden. Toda mati mora biti raz-
sodna in uvidevna. Njej otroci ne
smejo biti nikoli v nadlego, za tu je
mati. Tujim ljudem postanejo pa otro-
ci hitro nadlezni, posebno starejgim
letovid€arjem in samcem. Gospodinja
naj torej pazi na otroke, naj jilt za-
posli, naj ne dovoli, da bi se brez
nadzorstyva mudili v sobah letovistar-
jev in stikali po tujih receh.

Zelo muéno je za letoviséarja, e o
domaci otroci preglasni in neobzirni.
Letovis¢ar pride na dezelo zato, da bi
sc¢ odpoéil in da bi si Zivéno opomo-
gel. Mir in oddih je tisto, Cesar uwuj-
bolj potrebuje. Zato ne smemo dovo-
liti oirokom, da se ravno pod oknom
letovisCarjey igrajo, razposajeno kridi-
Jo in brezobzirno loputajo z vrati. Ra-
zumna gospodinja naj posebno pazi,
da bodo otroci zgodaj zjutraj mirova-
li, dokler letovi¥¢arji ne vstanejo.
Pray tako pa naj tudi po obedu, ko
lezejo letovis€arji k popoldanskeman
pocitku, pazijo, da ne bodo otroci raz-
grajali,

Ce so letovidCarji pri gospodingi tu-
di na hrani, naj gospodinja pazi, da
ne bodo otroci v sobi, kadar gosije
obedujejo. Starejia héerka naj streze
pri mizi, manj&i otroci pa naj ostu-
nejo medtem v kuhinji. Z vljudnostjo
in obzirnostjo se bo gospodinja svo-
jim gostom najbolj prikupila.

Neredna stolica

upliva na ves organizem.
Dobro sredstvo za odva-
jati, ki zanesljivo c’eluje
in ima prijeten okus, je

%
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Tudi zobotrebec ima svoj
bon-ton

Morda se vam bo zdela ta trditev
smedna, ampak je resniéna! Da, tudi
s takino neznatno stvarco, kakrina je
zobotrebee, je treba znati pravilno
ravoati, ¢e hodemo veljati za dobro
vzgojene ljudi, ;

Z zobotrebcem odstranimo ostanke
jedi, ki so se nabrali med zobmi.

Skrajno nedostojno je, ¢e kdo z glas-

nim srkanjem in cmokanjem skuSa
spraviti te ostanke iz zob, ali pa Ce
si hote pri tem poslu pomagati z vi-
licami, z nozem ali celo s prsti.

Prav za prav bi ne smeli uporab-
ljati zobotrebeey vpri¢o drugih ljudi.
Opraviti bi morali ta posel v kopal-
nici (zdravo je, ¢e si po vsaki jedi
umijemo zobe s &tetkol), v garderobi
ali v kakem drugem prostoru, Na mi-
zah prvovrstnih  hotelov zobotrebeev
sploh ne vidimo. Gospodinje, ki se
strogo drzijo etikete, tudi ne postav-
ljajo veé zobotrebcev na druZinsko
mizo. Rajsi navajajo otroke in sebe
k redu. Vsak druzinski ¢lan si osnazi
zobe, ko je sam. Morda je {o Ze malce
pretirano, vsekako pa je potrebno, da
si z roko zakrijemo usta, kadar si
trebimo zobe. Pri tem opravku pa ne
smemo cmokati. — V septembru izide
v zalozbi «Zene in domas knjiga «Ve-
denje, potovanje, dopisovanjes, ki bo
pravi kazipot za Vas. V njej boste
nasli za vsako priloZnost dober na-
svet. To knjigo in Se ¥iri druge prak-
ticne knjige dobite za 37.— din pri
upravi «Zene in domas.

Vrinarica

Vrtnarski poklic je nad vse lep.
Vedno na sveiem zraku, med zele-
njem in cvetjem poleti in pozimi —
kaj hocete Se vet?! Vrinar se prav
za prav pajnatanéneje ravna po pred-
pisih, kako naj ¢lovek zivi, da bo
zdrav, vesel in dolgo Ziv. Le poglejte
spomladi in poleti, pa tudi jeseni na
vrt, ¢e se slu¢ajno zbudite navsezgo-
daj — saj potem seveda Je lezete!
Brz ko se zdani, zapoje kos in vrabei
glasno modrujejo na svoji jutranji
seji. In ze pride tudi mladi vrinar s
fkropilnico po vefu. Vretnar hodi zgo-
daj spat in zgodaj vstaja, diha naj-
CistejSi zrak in uZiva lepo naravo,

cetudi ni tako prostrana, kakor je &i-
roko polje na kmetih.

To je vrinar. Pravih vrtnaric pa Se
nimamo. Zenske resda plevejo, kop-
ljejo, pomagajo mna vrtu, toda vri-
narstva v pravem in polnem obsegu
se zenske doslej ne posveéajo. Pa to
je Skoda! Vrtnarsko delo ni tako tez-
ko, da bi ga Zenska ne zmogla. In ko-
liko prednosti ima Zenska pred mo-
fkim v vrinarstva! Delati zna in more
vse, kakor moSki vrinar; poleg tega
rastline in

pa ima neznejsi ¢ut za
cvetlice. Saj so cvetlice kakor mali
otroci, s katerimi zna neZna Zenska

roka vse drugade ravnati, kakor mo-
gka. In recite, kar hocete: Zenska zna
vse lep3e povezati Sopek, kakor mo-
gki, to ji je Ze v naravi. In ¢e se fe
nekoliko izdola, praktiéno pri vrtnar-

ju in potem Se v vrinarski 3oli, je
lahko zenska ilealen vrinar,

Ko govorimo o novih poklicih,
hotemo vedno tudi in prav za prav
predvsem nasvetovati prakticno plat
vsakega poklica. Poklic mora biti tak.
da te labko prezivlja. In najlepsi je
tisti poklic, ki te veseli, ki ti nudi
zabavo, zadovoljnost, hkrati pa moz-
nost, da brezskrbno, Cetudi skromno.
ZiVis,

Dajte, dekleta, mislite na vrinarski
poklic! Pojdite se udit k vrinarju in
potem obiskujte vrinarske in kmetij-
ske Sole — saj jim imamo — ne bo
to zaman. Ce se je Zenska «ponizalas
in povzpela do Cevljarskega poklica,
zakaj bi ne hotela postati ne le vri-
narica, ampak tudi v pravem pomenu
strokovno izobraZzen vritnar.

Vrina dela meseca julija in
avgusta .
Zdaj se pri¢enja zlata doba na vriu!

Gospodinja lahko Ze uZiva plodove
svojega truda. Grah, Spinado, kolera-
bico, zgodnji krompir, solato, vse to
ze lahko uporabljamoe z lastnega vr-
ta. Misliti moramo pa tudi naprej. Je-
seni in pozimi smo fe mnogo bolj po-
trebni povrtnine. Zimsko endivijo mo-
ramo nasaditi, ob deZevnem vremenu
jo lahko zalijemo 2z gnojnico. Leino
endivijo pa vezemo v Sope, da posta-
ne na sredi bela in mehka. Z ohrovta
in zelja moramo sproti pobiraii gose-
nice, drugafe nam napravijo preved
fkode. Bolhe preZzenemo s tem, da po-
tresemo  zelnate in  ohroviove glave
z bukevim pepelom. Proti konen avgu-
sta _poberemo éebulo in jo damo su-
Sit na zraen prostor. Poljsko in zim-
sko solato nasejemo, prav lako tudi
zimsko E#pinato. Kdor ima rad jesen-
sko repo, jo naj zdaj poseje. Paradiz-
nikom moramo sproti S¢ipati vriicke
in nove poganjke, da postanejo bolj
trdni in lepSe obrodijo. Drobnjak raz-
mnozimo. Delimo ga v Sopke in na-
novo posadimo. Razne diSave, materi-
no dufico (timijan), majaron, koper
i. dr. porezemo in damo sudit,

Razen tega unifujemo sproti plevel!

§@® VKUHAVANJE $f

Cespljeva mezga. Iz 6 kg Cefpelj po-
beremo pecke in ¢esplje na pol sku-
hamo, Nato dodamo 2dl vinskega Kkisa,
2kg sladkorja, eno nageljnovo Zbico,
nekoliko nalomljene vanilije in nalom-
ljenega cimeta ter knhamo mezgo Se
priblizno pol ure in jo potem tako)
zlijemo v kozarce, na vrh pa nalijemo
malo ruma. Iz te mnoZine &edpelj do-
bimo 4 litre mezge, ki je zelo okusnu
obloga za kruh.

MeSana mezga. 35 kg breskev, tkg
cefpelj in 1 kg paradiznikov zmeljemu
na stroj, ne da bi jih prej olupili, in
jih potem pretlatimo. Na vsak kilo-
gram pretlatenega sadja pridenemo tri
Cetrti kilograma sladkorja. Ko prista-
vimo presno mezgo k ognju, jo ves tas
pridno me3amo, ker je mezga potem
lepSa. Ne smemo je pa predolgo ku-
hati, da ne postane pretrda in pre-
temna,

Kutinov sir. Nekaj neolupljenih kun-
tin kuhamo na vodi. Ko so kuhane, jin
brez vode pretla¢imo in denemo na
vsak kilogram pretlacenih 85 dkg slad-
korja. Ta sladkor polijemo z vodo in
ga knhamo tako dolgo, da obvisi kap-
ljica na kuhalnici kakor na niti, nakar
mu primefamo preilaéene kutine. To
mezgo kuhamo potem tako dolgo, da
se motno zgosti. Ko je fe vrofa, jo
stresemo v razlicne oblike, ki jih prej
oblijemo z vodo. Ohlajeni in strjeni ku-
tinov sir zvrnemo nato na ¢Cist papir,
kjer naj se nekaj dni sufi, potem ga
pa spravimo v Skatlo, ki smo jo oblo-
zili s ¢istim papirjem. Preden stresemo
mezgo v oblike, ji. primefamo lahko
10 dkg narezanih orehoy.

Da boste res veseli!
{0 00000100 1RO 0 YTt

YV septembru dobite prvo in drugo
knjigo letosnje zbirke. Prva je bila
«Veselo praznujmo — prijetno geduj-
mo!» Naslov druge knjige «Vedenje,
druzba, zabava, potovanje dopisova-
njes Vam pove, kako pomembna in
koristna Vam bo. Veliko se boste iz
nje naucili in pogosto se boste tudi

pozneje zatekali k njej, kadar boste
petrebovali dobrega nasveta. Prav gle-
de vedenja, druzbe, zabave, potovanja
in dopisovanja nam je velikokrat po-
treben svetovalee, ki nas resi iz za-
drege in nam olajSa delo. To knjigo
in Se¢ Stiri druge praktiéne knjige za-
lezbe «Zene in domas dobite za nizko
ceno 37.— din, ¢e seveda prej porav-
nate narofnino za «Zeno in domo.




injstvo

Jedilni list za teden dni
Ponedeljek.

Opoldne: 1. Goveja juha s frita-
tami. 2. Govedina. Stro¢ji lizol s sme-
tane. Zabeljen krompir v kosih. 3. Bo-
rovinice s sladkorjem.

Zveéer: Kruhovi emoki. Solata.

Torek.

Opoldne: 1. Juha iz zelene (33).
2. Kuhani orehovi &truklji. 3. Kompot.

Zveter: Gobe z jajeem (242). So-
lata iz zelenih paprik.

Sreda.

Opoldne: 1. Minestra (24). 2. Se-
kanica iz kuhane govedine, Krompir-
jeva solata, 3. Sadje.

Zveter: Zdrobov
novec.

narastek. Mali-

Cetrtek.

Opoldne: 1. Goveja juha z moz-
govimi cmocki (39). 2. Govedina. Jaj-
éevei na provansalski nadin. 5. Vrine
jugode.

Zveter: Polenta.

Jetra v omaki.

Petek.
Opoldne: 1. Dunajska fizolova ju-
ha (25). 2. Mareliéni cmoki.
Zvecer: Jajea v kisli omaki. Mog-
nati zli¢niki,

Sobota.

Opoldne: 1. Jetrna juha z opece-
nimi Zzemeljnimi kockami (2). 2. Riz z
grahom. Solata. 3. Sadje.

Zvecer: Ocvrti jajéevei., Kuhane
borovnice.

Nedelja.

Opoldne: 1. Pesna juha (42). 2
Teledjn pecenka. Pecen novi Krompir,
Medana solata. 3. Sadje.

Zvedcer: Nadevane paprike. Maka-
roni,

Stevilke v oklepaju pomenijo Stevil-
ke receptov v naSi kuharski knjigi

«Kako naj kuham». Za debelo tiskana
jedila prinaSamo recepte.

Strec¢ji fizel s smetano,

Pol kilograma strotjega [liZola na
obeh koncih obreZemo, ga operemo in
narezemo na 2cem dolge kostke. Fizol
skuhamo potem v slani vodi. Ko je
mehak, ga odeedimo in stresemo na
prezganje, ki ga naredimo iz 2dkg
presnega masla in 2dkg moke in raz-
red¢imo z juho ali pa z vodo, v ka-
teri se je kuhal fiZzol. Nato fizol opo-
pramo in prevremo, nakar mu prili-
jemo 4 zlice kisle smetane, ga okisa-
mo, ¢e ho¢emo, z limonovim sokom ali
pa s kisom in %¢ enkrat prevremo.

Sekanica iz kuhane govedine.

Pol kilograma kuhane govedine, 25
dekagramov surove narezane svinine
in namoéeno zemljo zrezemo na stroj.
Tej zmesi pridenemo potem malo soli,
na presnem masln oprazene c¢ebule
(3dkg), nekoliko stoléenega popra,
olupek in sok od pol limone, ¥epec
majerona, +dkg na kocke narezane
slanine in 1 jajee, Ce je potrebno.
razredéimo omako s kostno jubo. ji
pridenemo nato drobtin iz ene zemlje
in vse skupaj dobro premesamo.

Zdaj pomazemo kozico z 2dkg ma-
sti in potresemo z drobtinami, potem
pa stresemo vanjo sekanico, ki jo po-
kapamo po vrhu s 5dkg razbeljene
masti ali pa z oevrio prekajeno sla-
nino, ki smo jo narezali na Kkoicke.
Sekanico pe¢emo priblizno eno uro.

K sekanici serviramo opelen krom-
pir in zelje ali pa krompirjevo solato.

Jajéevei na provansalski nadin

Tri jajtevee (melancane) olupimo,
zrezemo na centimeter debele okrogle
plo&tice, posolimo in potakamo neka-
ko pol ure, da se odtetejo. Nato jih
povaljamo v moki in dufimo na raz-
beljenem olju.

Medtem duSimo v drugi kozici tudi
na oljn enako koli¢ino paradiznikov,
ki jim prej poberemo pecke in raz-
delimo vsakega na Stiri kose. Ko je
oboje zduieno,' zmesamo drugo z dru-
gim, pridenemo na drobno sesekljane-
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ga petersilja ter dufimo vse skupaj Se
nekako 5 minut, potem pa takoj ser-

viramo.
Mareliéni emoki.

Najprej vmefamo 3dkg presnega
masla, malo soli in 2 rumenjaka. Tej
zmesi primeSsamo potem 6dkg zemlje,
ki smo jo poprej namo&ili v Y« litra
mleka, olupili in nastrgali, ter primer-
no koli¢ino moke (30dkg). 1z tega za-
mesimo testo, ki ga rezvaljamo fem
na debelo, narezemo, narezemo na Ce-
tverokotnike, zavijemo v vsakega po
eno marelico in napravimo cmoke, ki
jih kuhamo 5—8 minut v slanem kropu.

Kuhane emoke zloZimo v skledo in
zabelimo z drobtinami (5 dkg), ki smo
jih oprazili na presnem maslu (5dkg).

Jajca v kisli omaki.

Cetrt litru kisa primeSamo cetrt li-
tra vode, zavremo, osolimo in denemo
vanj 5 raztepenih jaje, ki jih kuhamo
nato 5 minut. Jajca poberemo potem

z Zlico iz zavrelice in denemo za 3

minute v mrzlo vodo, nakar jih zlo-
zimo v skledo in polijemo s priprav-
ljeno omako.

Omaka: Zavrelico, ki so se v njej
kuhala jajca, razredéimo z vodo, da
ni omaka prekisla. Nato vzamemo /4
litra te teko&ine in jo zlijemo v Y«
litra kisle smetane, v kateri smo raz-
zvrkljali 3 dkg moke, 2 rumenjaka, ne-
koliko soli in kumine. Ko vlivamo
zavrelico v kislo smetano, moramo
omako neprestano mesati. Omaka naj
potem nekolikokrat prevre. Ce je pre-
gosta, jo fe malo razredéimo z za-
vrelico.

Ocvrti jajéevei.

Jajéevee (melancane) olupimo, nare-
zemo na centimeter debele ploSdice,
posolimo in poCakamo pol ure, da se
izecedi iz njih voda. Nato jih obrifemo
s ¢isto krpo, povaljamo najprej v mo-
ki, potem v raztepenem jajeu in cvre-
mo na razbeljenem olju priblizno 4
minute. Ko so oevrti, jih takoj posta-
vimo na mizo.

Pravilno pranje

Za vsako Zeno je vazno, da ve, kako
je treba prati obleko in perilo. Kaj
rade delajo gospodinje prodajalea in
tvrdko odgovorne za podkodbe. Toda
vecinoma {i¢i vzrok v nestrokovnja-
fkem pranju. Za pravilno pranje je
ved razliénih predpisov, po katerih
se je treba prav natanko ravnati. Ce
peremo na primer umetno svilo v vro-
¢ vodi ali jo celo kuhamo, se potem
ne smemo cuditi, da je skaZena. Tudi
likanje in obeSanje je vazno.

Dandanes imamo dobre vrste- mila,
milne kosmi¢e in milne praike, tako
da je pranje pravo veselje. Ta sred-
stva uéinkujejo na tkanine priblizno
tako, kakor milo na nafo koZo, Raz-
tapljajo umazanijo, ki jo moramo po-
tem dobro izplakniti,

Predvsem si zapomnimo, da je naj-
boljie, ako peremo vse obéutljive tka-
nine v mlaéni vodi. Bog obvari, da bi
jih kuhali!

Perilo iz umetne svile je najbolje
prati v mrzli vodi. Ne smemo ga drg-
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niti in oZemati, ne smemo uporabljati
moc¢nega luga, ker ta fkoduje barvi in
tkanini, Utegne se zgoditi, da nasta-
nejo po pranju fisto majhne luknjice,
véasih celo pri novem perilu. To je
zanesljivo znamenje, da je bil lug pre-
mo¢an in preoster. Mimogrede si za-
pomnite, da je zelo vaZino izplakova-
nje, tako da ne ostane v tkanini niti
trohica mila, V tkanini zaostalo milo
lahko povzrodi, da perilo v omari za-
rumeni. Trdo vodo je treba omehéati
s sodo in boraksom,

In zdaj nekaj dobrih, preizkusenih
nasvetov za pranje!

Preden peremo:

1. Odparajmo ob&utljive in posebneo
lepe, drage gumbe!

2. Spnimo globoke gube, ki se dajo
tezko likati!

3. Zaznamujmo madeze, ki se v mo-
krem stanju ne vidijo, z nitjo, s katero
napravimo na tisto mesto krizek,

4. Pri svileni in volneni obleki. ki se
pri pranju raztegne ali pa uskodi, vze-



mimo mero: zgornja Sirina, boki, ro-
kavi, cela dolZina.

5. Pri oblekah in perilu odstranimo
pred pranjem gumijev trak!

6. Preglejmo, ali ni nekje morda Si-
vanka ali bucika, zakaj sicer nastanejo
po pranju rjasti madeZi,

Kako peremo obleko, perilo itd.

Pletenih oblek ne perimo v milnih

kosmi¢ih, ampak samo v lugu iz mil-
nega praska,

VYolnene tkanine moramo v topli
vedi prati in dobro izplakovati. Ce je
potrebno beljenje, jih obesimo mokre
na sonce,' BombaZne tkanine smemo
fkrobiti z redko raztopino fkroba. Ob.-
leke obefajmo zmerom narobe, da se
ne umazejo od prahu, saj itd.

Volunene obleke:

Kadar peremo volneno obleko, vze-
mimo veliko posodo, ker potrebujemo
veliko vode. V tej posodi dobro pre-
mesajmo pest pralnega pratka z mrzlo
vodo, potem pa prilivajmo potasi mlaé-
no vodo, Nato denimo volneno obleko
noter. Dobro jo mencajmo in nalahno
drgnimo po plazni. Potem jo dobro iz-
plaknimo v mlaéni, ¢isti vodi. Zdaj
iztiskajmo vodo iz nje (oZzemati je ne
smemo), nato pa jo obesimo na ¢&isto
leseno obefalo. Pri tem moramo na-
tegniti rokave 'y pravilno lego, prav
tako zgornjo Sirino in vso dolzino. Vse
lepo zgladimo, tako da se bo mogla
obleka lepo naravnana suSiti. Treba pa
je pod obleko postaviti kako posodo,
kadar jo damo sudit, ker spocetka iz
nje moéno kaplje. Se belje susimo vol-
nene redi, ¢e jih poloZimo na kopalno
rjuho na mizo in jih osufujemo s fro-
tirkami, ki hitreje popijejo. mokroto.

Rokave je dobro nagatiti s frotir-
kami. Ko je obleka suha, jo likajmo
po narobni strani z ne prevro¢im li-
kalnikom! Potem naj obleka, ko jo
zlikamo, visi vsaj Se en dan, preden
jo obleéemo.

Jopice in pulovre peremo istotako.
Ce peremo dvodelne obleke, n.pr. blu-
zo in krilo, vzemimo za vsak komad
novo milnico!

Svilene obleke:

Pri svilenih oblekah je glavno, da
barve ne obledijo. Za rjave obleke
moramo priliti skodelico kisa v vodo,
pray tako pri rumenih in beige oble-
kah. Modro obleko perimo v vodi, ki
smo ji pridali en lot galuna na Stiri
litre vode; isto velja za zelene obleke.
Pri roznatih ali ¢rnih oblekah skode-
lico soli na umivalnik vode. Dobro je,
¢e Clovek to ve. Lahke syilene obleke
perimo samo z milnimi kosmiéi. Tudi
nikar ne perimo komadov razlitne
barve skupaj. Barvastih tkanin ne
smemo mokrih zloziti in jih tako pu-
stiti ali pa jih spraviti v stik z dru-
gimi komadi,

DeZne plasée
oftetimo enakomerno z
ostrim milnim lugom.

Perilo:

Tanko svileno perilo namolimo v
raztopini milnih kosmicev. Ne smemo
ga drgniti in oZemati, temve¢ samo
iztiskati t,ko dolgo, da je Cisto! Nato
ga dobro‘preplaknimo v mladni vodi
in na lahko obesimo na vrv, Likajmo
ga z ne preved vro¢im likalnikom.

Svilene nogavice:

Treba jih je skoraj po vsakokratnem
nofenju preprati v mrzli ali mlaém
vodi.

Rekavice
peremo najbolje takole: rokavice si na-
taknemo na roko in jih peremo z mil-
nimi kosmi¢i ali z jedrnatim milom.
Potem jih dobro splaknemo v d¢isti
vodi, v katero vlijemo nekaj kapljic
glicerina, nato vodo z brisado iztladi-
mo, potem pa 3Sele rokavice slecemo.
Zdaj rokavice napihnemo ali pa jih
nataknemo na posebno natezalo za ro-
kavice in jih damo sufit, toda ne na
sonce in ne na ped ali Stedilnik!

ne preveé

Milo po domacde

Vse se polagoma drazi. Tudi milo se
bo podrazilo. In morda je prav, ¢e iz-
pregovorimo nekaj besed o milu. V
vsakem gospodinjstva se nabere séa-
soma veé ali manj odpadkov razne
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mascobe, ki se da uporabiti za izdelavo
mila. Pripominjamo pa vnaprej, da
kuhati milo ni lahko. Predpisov za iz-
delovanje mila je vet, toda zgodi se,
da se vefkrat preizkufen recept ne po-
srec¢i, Vzrok je slabfa kakovost ma-
itobe ali drugih pridatkov, v&asih tudi
napani postopek. Veckrat je treba
preizkusiti nekoliko predpisoy in si
pridrzati najboljSega. Zato je bolje
preizkusiti vseley nov recepd pri manj-
& mnozini, recimo na tretjini, petini
ali desetini vsega, kar je navedeno v
predpisu.

Potrebujemo: 5 kg maséobe, tkg in
20 dkg milnega kamena v Kkosih, 7 li-
trov mehke vode, 20dkg soli in fe 3 li-
tre mehke vode.

V velikem loncu, v katerem kuhamo
po navadi perilo, pustimo Ze en dan
prej milni kamen, da se raztopi v T li
trih mehke vode. Polem pridamo ma-
§¢obo in pocasi zavremo. lzre¢no opo-
zarjamo, da se milo zelo nakuha, zato
ga moramo vselej kuhati v vecji po-
sodi, da ne preteka. Ko vse priblizno
pol ure vre, prilivamo pocasi Se 2 litra
mehke vode v presledkih. Mesamo z
veliko leseno kuhalnico in pustimo, da
vre nekako dve in pol ure. Ko se milo
ze odluplja od sten lonca kot vleeno
testo, prisujemo sol, prilijemo tri litre
mehke vode in kuhamo milo e pol
ure. Potem nalijemo vso zmes v bolj
plitve posode (kakor je n. pr. umival-
nik), kjer se strdi. Drugi dan ga Ze
lahko rezemo s starim nozem ali z nit-
jo. Kose mila lepo zlozimo. Milo se
drzi tri cetrti leta. Cim bolj se posusi,
tem boljie je.

Ali je gospodinji potreben mikroskop,
do doloéi razliko med navadno praze-
nim jeémenom in <Kneippovos? Ni, ker
se to lahko vidi tudi s prostim ofesom,
ako zrno zdrobimo. Navadno praZeni
je¢men ima rumenkasto, moénato jedro
(opraZzeno moko), medtem ko je jedro
<«Kneippove sladne kave» temnorjavo,
svetlikajode in kristaliéno od karame-
liziranega sladkorja, ki daje kavi ve-
liko redilnost in fin okus,

Zjutraj seveda,
posebno pa zvecer
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Tehniéno dovriene [ ____ I MIS LI

dobite pri

Lke Rex (o, tiustions

Goadilis 3t. 10 Telefon 5. 22-68

Jole ialbielt

KNJIGOVEZNICA
LJUBLJANA
DALMATINOVA 10

Najmoderneje urejena delavnica za vsao
knjigoveska dela. Hitra in toéna postrezba
pri nizkih cenah. |zdelovanje posebnih akci-
denénih vezav po individualnih osnutkih.
Trgovske knjige po naroéilu, lastni é&rnalni
stro| za vse vrste rastriranih tiskoyin. |zvirne
platnice za «ZENO IN DOM»

TELEFON 24.87

Smejoti se otroci nas zmeraj prepri¢ujejo, da je svet
dober,
*

«NaSa Mici se daje poljubljati samo svojim prijateljem.»
«Potem pa lahko retemo, da sploh nima sovraznikov.»

-
«Priti bi morala ob stirih. Zdaj je pet. Pofakam do Sestih,
in ¢e ne pride ob sedmih, pojdem ob osmih domov.»
ie
Zenino srce mora zdraviti, kar drugi ranjujejo.
*
Troje pokazite samo tistemu, ki zna videti tudi roze.
>
Radosti, ki jih prefiravas, se pretvorijo v bolesti.
[

Zdravje je otrok dela.

s — Samo trenutek,

gospod! Takoj

vam prinesem pritoZzno knjigo.

ZAHTEV@JTE 2IM
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NASA ZIMA JE w7
HIGIJENSKO OCISCENA IN MY g
STERILIZIRANA NA PARI 115°C NE DI3I.
JE BREZ MASCOBE IN FERMENTOV. PO CENI.




PRAV TAKO, "KAKOR #1E 1ed)
IMAJO SUGESTIVNO MOC

PROSPEKTI
*E SO DOBRO SESTAV- —_ KO PRIDOBITE VELIK KROG
LEN! IN CE IMAJO VAB- / & NOVIH ODJEMALCEV -
LIVO BESEDILO TER CE SO 4 TAKE TISKOVINE, KI VAM
LEPO TISKANI - Z DOBRI- PRIVEDEJO NOVE KUPCE
M PROSPEKTI IN REKLAM- IN POVECAJO PROMET,
NIMI TISKOVINAMI SI LAH- VAM SESTAVI IN STISKA

GRAFICNI| ZAVOD

Gl s LA

V LJUBLJANI DALMATINOVA 8
TELEFON STEV. 21-32

Naroénina za list s krojno prilogo in 5 gospodinjskih knjig: za vse leto din 105.— in narocnina za druzinski list «Prijatelj» s prilogo
«Za pridne roke» je din 62.—, skupoj lorej din 167.—, za pol leta din 84, za &eild lefa din 43.—;
dolarjev 6.—; za ltalijo Lir 90.—. Posamezna 3tevilka din 5—, krojna priloga Din 2.—, gospodinjska knjiga din 30.—, «Prijatelj» s
prilogo din 7.—. Deset broliranih leposlovnih knjig din 100.—. Vezava din 60.—. — Desel broliranih redbinskih knjig din 67.—.
Vezava din 60. — Rokopisi se ne vrodajo. — Odgovorna urednica Rija Podkrajikova v Ljubljoni. — Izhoja vsokega 1. v
mesecuy, — Uredniiivo in uprava v Ljubljani, Dalmatinova ulica 8/1. Telefon 21-32. Tiskale Delnitka tiskarna d. d. (predstavnik

Francé Pintar v Ljubljoni).

za Ameriko in inozemstvo



