stopu iz tekocega v ledeni stan, zgubi ali odda 75 do 80
odstotkov svoje gorkote, vé po tem takem tudi skrivnost
noveza ogrevanja. Le kraja, kjer so rastline, ne smé sapa
prepihovati, sicer bo slaba za pje.

(Umetne ribje reje), ki je bila ze v preteklem
stoletji ma Nemskem od lajtnanta Jakobi-a, in pred ka-
kimi 10 ali 12 leti od francozkega akademikarja Costa-ta
zopet znajdena, so se sedaj z vso silo na Francozkem iz
derzavno-kmetijskega ozira poprijeli. Visji vodja gojzdov in
voda zapoveduje po nekem razglasu svojim uradnikom, naj
mu natanke naznanila od vod, vodotokov, jezer, bajarjev,
studencov, rib in njih zivljenja v teh vodah posiljajo. To
se zato wodi, da bi se scasoma ribja reja na visjo stopnjo
povzdizniti dala, ker tudi ribe v vodi more clovek kakor
drugo zival na kopnem (suhem) umetno pomnoziti. V okolici
meurtiski je ribja reja lani obile dohodke donesla; zaredili
so si namre¢ francozki ribéi v majhni reki okoli 50.000
funtov klinov. Iz luskin imenovanih rib se ponarejajo biseri
(perlni). Po Holman-ovi prerajtbi ima mleko dva funta tez-
kega karfa za 250.000 m|l|_| zivalic semena v sebi. Kolika
mnozica! Skoda, da v nasem cesarstvu je ribja reja se po-
polnoma zanemarjena.

Razlitne SkuSnje.

(Navadna kuhinska so! je najbolja pomodc,
¢e ¢loveka Osa ali bcela pici). Sol se namoci z en-
malo vode in polozi na rano. Tudi ¢e se primeri, da clovek,
kadar vedo, vino ali kaj drugega pije, kakosno 0so popije
in ga ona v gerlo pi¢i, se hitro bolecine ustavijo, ako vec-
krat vode pozre, v kteri je bila sol raztopljena. Z. f. L.

(Hrenova voda pomori usi in drug merces
na rastlinah in cvetlicah). Hren se drobno zriba in
z merzlo vodo poh_]e, da se kako uro v nji namaka. Potem
se voda odlije in z njo usive rastline umijejo ali poskropljo
Saj najmauj dvakrat naj se Cez leto to stori. '

Zdravilske skuSnje.

(Gnojne rane po komatnih otiskah zaceliti).
Vzemi pol funta galuna, pol funta zelezovega ali ze-
lenega vitriola, 3 lote zelenega volka (Griinspan),
3 lote salmijakove soli, 3 lote belega vitriola, 15
granov zefrana in 40 granov kafre. Stolci vse to dobro
v prah, zmesaj skupaj, potem skuhaj v kakosni stekleni po-
sodi, da se dobro zgosti; zefran in kafro pa se le prideni,
kadar se zmes dobro pokuha in precej gosta postane. Ko
si vse tako naredil, imas ko kamen terdo zdravilo. Od te
sterjene zmesi vzemi KosCek orehove debelosti, deni ga v
steklenico (flasko) in prilij bokal vede in pusti ga v nji,
da se popolnoma raztopi. S to vodo zmivaj rano 4krat na
dan. Kmali bod vidil, da se bo jela celiti. Med tem znas
konja pa tudi za vsako delo rabiti kolikor toliko. — Tako
smo brali. Skusiti se utegne.

Za mizarje kaj.

Mizarjem je znano, da postane po namazanji z oljem
in gladenji Iés temnejsi. To je pa posebno pri vlozenih delih
velika napaka. Tej napaki pa se v okom pride tako-le: Vzame
se 5 lotov v prah stolcenega arabskega gumija, 1 kvin-
telic vinskega kamna (kremortartara) in 1 kvintelje ku-
hinske soli; vse to se v 2 fantih vode raztopi. S pert-
néno cunjico se pomaze nekoliko te vode na lés, ki je za
olikanje (polituro) namenjen, da se posusi, potem naj se
viibaz omenjeno vodo in gobovcom (Bimsstein). Zdaj
sme mizar z oljem namazati les kakor drugekrat, in ni se
mu bati, da bi se olja preve¢c v les vleglo in ga temnej-
sega naredilo.
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Kdaj in kako so se zacele fabrike, ki cuker

delajo iz pese?
Po prof. J. B. Lambl-u. ¥)

Pred 50 leti so skor le Anglezi (Englendarji) cuker
delali, ne ravno na Anglezkem, ampak v svojih indijanskih
naselbinah, ktere pa so do Anglezkega ko héeri do matere.
Anglezi so prodajali svoj cuker po celem svetu in si s to
kupcijo vsako leto pridobili veé¢ milijonov goldinarjev. Cesar
Napoleon L, v vojski z Anglezi, je dobro vedil, da jim
zaveze bogato zilo, ako zapre anglezkemu cukru pot cez
morje v druge dezele. In to je res storil; Anglezi niso
smeli 8 svojim cukrom nikamor. Kdo bi bil takrat mislil,
da ta prepoved bo kadaj za kmetijstvo cele Evrope
tako silno vazna. Ko namre¢ ni ne francozka in nobena
druga dezela anglezkega cukra dobivala, so vse te dezele
res pomanjkanja cukra terpele — Napoleon je to sam dobro
cutil; al modra njegova glava je nasla kmali pot iz te za-
drege. Ukazal je namrec ucenim mozem parizke akade-
mije, naj skusijo za anglezki cuker kak namestek znajti,
ker mora vendar kakih drugih domacih sadezev biti in ne
samo ptuje cukreno terstje, iz kterih bi se dal cuker na-
rejati. Uceni mozje so mislili in mislili, skusali in skusali,
in najdli so, da domaca bela sladka pesa utegne na-
mestnica unanjega cukrenega terstja biti — in kmali so se
zacele fabrike, ki so zacele iz pese delati cuker, ki je
kolonialnemu zlo enak in se najbolje v ceni od njega loci,
zakaj v Indii je dober kap delavcov pa tudi cukrene moke
veliko, pri nas pa so delavci in tudi pesa drazji. Vendar
se, na priliko v nasem cesarstvu, toliko pese pridela, da bi
imeli domacega cukra cez in cez dovelj. Za kmetijstvo
je to velik dobicek, ker ostanki pri izdelovanji cukra iz
pese pridejo kmetijstva na dobro. 0Od Kkonca je domacim
fabrikam dobro slo; pesa ni bila z nobenim davkom ob-
lozena, in na vsaki cent iz ptujega v naSe cesarstvo
pripeljane moke (kolonialnega cukra) je bila postavijena
colnina s 7'/, gold. sr. dn. Leta 1850 je bila pesa per-
vikrat z davkom oblozena; za cent pese so mogle fabrike
placati 5 kraje. To ni bilo veliko, in tudi pozneje na S in
12 kr. poviksani davek ni bil se prehud. Al leta 1857 je
bil na 18 kr. poviksan in verh tega je ministerstvo se
colnino za cukreno moko iz ptujih dezel pripeljano zni-
zalo. Tako so v hudo stisko prisle domace fabrike, ki so
ravno zacele s pesnim cukrom si dobro pomagati.

Majhni dobicek, ki ga v takosnih okoljsinah imajo fa-
brike, ki cuker kuhajo iz pese, jim tedaj ne dela dosti ve-
selja; zraven pa je poslednjih 10 let tudi cena cukra skor
za tretji del padla. Ni tedaj cuda, da se ne zaéenjajo nove
fabrike, ker se tistim, ki so ze, zuga pogin; al to bi bilo
za kmetijstvo skoda velika, ker ravno te fabrike, ki
delajo cuker iz pese, so kmetijstva in zivinoreji velike ve-
like podpornice.

V rokah previdne vlade lezi prihodnja sreca ali nesreca
kmetijstva od te strani. Kmetovavei in obertniki so storili,
kar so storiti mogli.

Ali So Spete brane pri naSih Stajarskih
Slovencih neznane?

Plug ali ralo in brane se ravnajo v nasih slovenskih
krajih po kakosti zemlje. Po ravnem polji, kjer je lahka,
perhka zemlja in rahla ral, imajo kmetje majhne in lahke
rala in majhne in lahke brane. Na bregih pa, kakor po
Goricah in Holozah, kjer je mokra in tezka zemlja, imajo
velike in tezke pluge in velike pa tezke brane, da majhen
in slab plug se ne stare v taki zmetni zemlji.

*) Pod naslovom: ,Oesterreichische Feldbausysteme, Riiben—
zucker- und Splrltusfabr:katmn vom agricultur - chemischen

Standpunkte’ Prag 1859 — je spisal slavni prof. Lambl

bukvice, iz kterih smo pricujoce verstice vzeli, ktere mnogo
zlatih resnic zapopadajo za povzdigo kmetijstva.




