s katerim se vse bolje orati di kakor 2z malopridnim
navadnim kraojskim, pa tudi oratarju in Zivini veliko
truda prihrani. In prav tako nié vredne, Ge ne &e sla-
beje pluge vidimo na Goriskem, kjer imajo silno okorne
luge z grozovitim lemeZem, s kratko tudi leseno desko,
kor na Kranjskem in s tako tezkimi pluznimi koli-
cami, da bi na nje lahko navalil 20 veder tezki sod! —
Kako vse drugacno je na.reiien Cugmajer plug z de-
sko iz gladkega Zeleza in lepo zavito! Kdor koli raz-
ume, kaj hode kmetovalec dosedi z oranjem, ne bo
prijel za nas navadni okorni, slabo delajoéi plug, in omi-
slil si bo — &e za posebno lego zemljiié ne potrebuje
druzega pluga, o katerem bomo pozneje govorili, Cug-
majerjev plug.

Taka drevesa, po Cugmajerjevi sistemi, izde-
luje T. Bohrer v Celoveu po 12 gold. brez pluznih
kolic, — s pljuZnicami kolicami pa po 20 gold. PluZna
kolica si vsak gospodar lahko doméa izdelati d4.

Gospodarji! ogledite si v tej podobi Cugmajerjev
plug, kakor ga Bohrer izdeluje:

(Dalje prihodnjid.)

Salicilna kislina in pjena korist v gospo-
darstvu.

Ni Se dolgo tega, odkar imamo salicilno kislino za
porabo tam, kjer hodemo v svojem gospodarstvu kako
re¢, ki hitro gnjije ali se kisa, &vrsto in zdravo
ohraniti, na pr. meso, mleko. Priroda jo hrani v evetih
moévirnatega oslada, ki se mu tudi ,, medvedovo latje”
pravi (Spiraea ulmaria, Sumpf-Spierstaude), dalje v me-
tilovem okisu (Methyloxid) zimzelenoveza olja. Vendar
sedaj jo kemikarji Jala.jo na umetni naéin v velikih fa-
brikah , posebno na prizadevanje dvornega svetovalea
dr. Kolbe, ki se je pridelovanja salicilne kisline na de-
belo poprijel leta 1874.

Salicilna kislina je brez duha pa sladkega
okusa. Zivalskemu Zivotu ni 8kodljiva ne od znotraj
in ne od zunaj. Zdravniki soglasno trdijo, da éloveku
ne dkoduje, ako je tudi dalje &asa po 1—2 grama na
dan povZije, marve¢ Se koristi mu, ker ga marsikatere
bolezni varuje. V specerijskih Stacunah se dobi v po-
dobi bele moke. Ako jo hodemo raztopiti in v teEo-
¢ino spremeniti, treba je, da jej prilijemo dovolj vode
(na 1 delez kisline gre 300—400 delezev vode), ali v
vinskem cvetu (3 deleZi), ali v razgretem glicerinu (50
delezev). Tudi v samem vinu, Zganjici, rumu itd. se
d4 raztopiti. Za navadne domade potrebe je dosta, ako
jo na vodi raztopimo. Vzame se 1 liter vrele vode in
v njo vrzejo 3 grami salicilne moke in potem se dene
vse skupaj hladit.

Kmalu sprva so kemikarji mislili, da utegne ta
nova tvarina re¢i guojilobe braniti in vretje ustavljati.
Skuinje so to potrdile, ker so se s pomoéjo salicilne
kisline gnjilobe in skisanja obvarovali sadezi, meso,
mleko, surovo maslo, jajea itd. '

Mislimo toraj tudi svojim bralcem ustreéi, ako jih
s to kislino seznanimo in jim pokaZemo, kedaj in
kako se nje morejo posluZiti.
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Poleti so gospodinje, krémarji itd. pogostoma v ve-
likih zadregah, ker sejim hode mesd uze v par dnevih
zasmraditi. Temu se lahko v okom pride s salicilno
kislino. Treba nje je le nekol ko kot moko potrositi pe
mesu in vribati posebno pri kostéh in ob mastnih delih.
Isto se doseze, ako se salicilna kislina na vodi raztopi
in potem meso v ncj;ej 20 —30 minut namaka. 2 grama
na 1 liter vode zadostujeta. Ako s meso — kosti in
mai&obe prosto — lepo razreze v kose po 1 —2 kilo
tezke in se ti potem 10 - 15 minut namakajo v 40 —50°
R. razgreti vodi, v kateri se je primerno salicilve kis-
line raztopilo, ostane po 14 dni lepo frikno, &e se je pe
namakanji v lepe sodife spravilo. Slanemu mesu je
svetovati salicilne kislice pridjati po 10 gramov na cent
mesa. : (%onac prih.)

Moka Zelodova — dobra pica za kuretine.

V ta namen se navadnega Zeloda nabere v jeseni,
v peéi posusi in potem v moko zmelje. Skudnje ulijo,
da po tej moki kokosi ved jajc izlezejo. — Najbolje se
ta piéa za kuretino nparedi tako-le: zelodova moka se
z gorko vodo podela v testé, iz tega testa se naredijo
majhni, za dlan veliki hlebéeki in dadé posuditi. Po-
klada se pa ta piéa kuretini tako, da se tak hlebdek
na dvanajst delov razdeli in potem en del za vsako
koko8, popre; v gorki vodi omehéan, dod4 navadni ko-
ko&ji piéi.

tospodarske novice.

Bramba lisice in obsodba zajca in kosa.

Glasoviti naravoslovec dr. Brehm je neki dan na
vprasanje: ali lisica zares zasluzi, da jo élovek to-
liko preganja, odgovoril, da ne, marveé¢ morala bi se
lisica &teti med najkoristueje zivali zato, ker lovi misi
ne samo za potrebo svojo, marveé zaradi sovradtva, ki
ga ima do te Zivali. Da lisica zajce preganja, tega
jej dr. Brehm ne pise v greh, temveé v zaslugo, ker
Eo njegovih mislih je zajec ena najikodljivejsih Zivali,

atero bi treba bilo pridno preganjati. Da napada lisica
tndi domado perutnino, temu skrben gospodar lahke v
okom pride z dobro ograjo in zaErtijo. —~ In tako prvi
dana&nji zoolog podira mnenje, ki je dosedaj veljalo e
dveh toliko znanih Zivalih.

Nekaj enacega smo doziveli nedavno tudi gledé
kosa. V Stutgartu namreé je nek profesor, zatoZenm,
da je prestopil postavo za ocbrambo tic pevalic, s tem,
da je Fovil in streljal kose za svojo zoologiéno zbirko,
stal pred sodnijo. A sodnija ga je nedolZnega spoznala,
zato, ker sta dva strokovnjaka zoologa pred sodnijo iz-
javila svoje mnenje o kosu, da je on ena najik:dlji-
vejéih tic, ki se spomladi najveé Zivi od tega da izpiva
jajéica manjsih tiéic!

Hrvatsk: vinski sejm v Zagrebu

bo letos 17., 18. in 19. dne prikodnjega meseca marca.
Veé o tem sejmu, ki je prvi, ki ga osnuje hrv.-slav.
gospodarsko druStvo vzajemno z zbornico trgovsko, beré
nadl bralei v danaénjem ,,Oglasoiku®. Mi opozorujemo
posebno nage vinske trgovce, naj ne prezré tega sejma,
na katerem bodo nadli dobra in poStena hrvatska vina
na izbero, kajti to posebno je namen tega sejma, da se
vingka trgovina vzame iz rok judov, katert dobremuw
hrvatskemu vinu veliko 8kodo delajo 8 svojimi meéa-
rijami.




