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Syrup von Moft- Bivien,
b

Tepka det Rr@inen,

3 ,@(e{e et Bien ift dag gewable, rweil fie
~ im Lande haufig , nabmlich unferem Klima angenof=
- fen, von den Bewohnern daber Hberall’ Fultivie,
atnd votsliglich alg gedsrees OOfF elune jur RNabrung
des Volfs gebdrige Frudpe ifg, 0 T T

} @4 ift befannt, daf biefe Birnen, reif vom Vays

me’ genofmen, herb und ungenifbar fiad; rion
| muf fie ablicgen [affen, wonach fic braun , weidy,

fif und efbar werden. Diefed Ubliegen ift cine
¢ ©dbrung , in welder der Sucterhdltige’ Stoff jer-
feqt tted ; folglich [aBt fich aus abgelegenen Mojts
bitnen fein Surup crjeugen. Man darf aber andh
nicht von unreifen Qifrnen' erwarten , daff fie gi-
ten Syrup geben follen: in Viefem' Falle ift ber
auggeptefte Saft (0 "gcrﬁ. daf man auf feine Wiia
fe feine Satren abjuftumpfen vermag. Die Mofi-
bivne muf alfo ibre gehorige Neife am Vaure
gelangen , dann aber fogleich , [anaf nach eint oder
goen Sagen, durcdh Stampfen, Preffen, Durdifeis
e, Entfauern mit fride, Elaren mit Eyex

”5"4'7[":
und fhuelles ﬁ.’i?ﬁgbrn, und Ubkihlen 1n g n
Syrup vetarbeitet weeden, T T o
J Dag Stampfen der Birnen in metalencn IMIrs
’ fern iff v.eoaditig , und g€ ey in” hélaevnen Gis

y e g ek b s

fagen Leide seridyesn,

|
|
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Dad Prefien, wenn e auf eine Fleine Duantitdt
anfomme, fann roobl durch Leimentudy, mit det
Hand erpwoungen, oper mit jeber {ogenannten Taf?
fel = Preffe befdrdere rerden. Fiir grofere Duantis
tdten ift allerdings eine cigend dagu vorgericheets
Prefe ndthig, die doch jeder Jimmermann ju vers
fertigen yoeiff.

Wer in fleinee Menge avbeiter, fanu den Saft
fogleich ju Sorup verficden, MWer viel erjeugen will,
muf ibn ehe fchwefeln, damit e nicht tn Gdhrung
ibergebt , in weldiem Fall wicber Tein Syrup
erbalten wodre. Aus dem gdbrenden Safte, der ju
Dirnmoft wird, fann man nur-Q}i#mein einfos
dhen, der o, ivie cingefochfer Srauben - Moft, ober
.gcfod_aétt Bein, in der Haushaleung febr braud
Day . o i oodi

Um Syrup ju machen mug, soie gefagt,’ jeder
nkkng der Gdbrung in den Birnen , oder in ihrent
susgepreften Safte, vermieden werden. Dér ausz
geprefte Saftfann, und muf dody einen halben oder
gangenSag lang,je nacdhdem dasdBetter mehr oder 1wes
niger frifd) ift, flehen Bleiben, damit {idy die mar=
figen Veffandtheile ju Dobden fepen, wo  rad
abgegofien , und durch ein leinéned Tod)y gefiehen
toird. Diefe Abfesung ded groberen INartsd Ddient
nicht nut allein gur Entfernung dev Herberen Bes
frandttheile , fondern aquch jur BVermindernung: ber
verfoblbaren Partifeln beym folgenden Cinfodyen,
swobon die hellere Farbe ded Syrups abhange.

Das Abfchwefeln  Dbefteht darinn, daf man in
dem dagu beflimmten Fafchen etrwas Schwefel
perbrennt 5 man bt fedd. Ioll lange, ein Solf
breite Letnivand - S treife durdy gefhmolzenen Sehoes
fely ein foldyes CaveiffticE wird mittelf cined
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Draths in dad Fdfchen cingehangen , worinn man
8 werbrennen 14ft: Die Sdywoefelfaure 3eht fich
(M3 Holy, und bereitet ¢8 jur Lerwahrung ded
| @aftes, der nichtiadhren foll, Dann wird efwa
ein Bierttheil ded Snhalts vom qudgepreften Safte
eingegofen 5 auf denfelben wieder ein Sdpwefels
Streif abgebranng, danu dad Fdfchen fFavk gefdyit=
telt damit die Sdyoefel - Sdure fich mic dem Saf>
te perbinde; damit wird theilweife forégefabren ,
big das Fafchen voll ift, wonach man eg bey Scite
fet, um feiner Jeit, nad) Delicben, aud WMitte
im 9Binter, den Sphrup ju fochen. .

Die weitere Yrbeit mit frifhen , ober gcf‘dmefet.

‘,Iten Safte, ift einerley und. nue awird bepm ges
- fdhwefeitem  etwad mehr Rreide jum Cnefduren

verbeaudt. : :
| Bill man aun aud frifthem. Safte gang fifen

[ ©prup ergeugen, {9 hat guerft die Erwdrmung ded

Safted in cinem meffingenen oder veryinnten fu=
pfernen Seffel dber ABindofenfewer su gefdhehen ,
big auf ven Grad, dev fid)y an das Sieden ndhere,
Su qufgr DHige wird die Kreide Loffelweife jugeges
ben , wm dic Sdure g dampfen, €8 encfieht cin
Yufbraufen, fo wie woenn Limoniefafranf Nujictns
- Schaalen aufgegoifen wird ; manyfahee mi¢ Kreiden
| gugeben , und Umrdhren fleifig fore, 6ig fein Yuf=
braufen mebr zu benerfen iff , und e8 {dadet nidye,
| wenn Wiberfluf an Kreide gugegeben wird, o daf
{ man fle tm Liquor fdpvimmen fieht. i
- Dief it ndethig um die Salive gan abjuffums
pfen, und den Syrup volltommen fUf 1 erpalten,
¢ Wil man aber einen. farerlichen , oder nuv falers
lidy fiifen Syritp haben, ber ju verfchicdenen Spei-
fen, vovgiighd) ju Sofien dber Wildprette, und
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fnéhy andered , vottrefflidh fangt:fo brandyt man gar |

Boaie Kreide, ober nur fehv wenig aujuwenden.

- Der gang fife Sytup, ver fich bingegen it af’
fem in der Kiiche, was nut die Farbe, nud feitt
eigenthimlidyer, Geruchfteff.  vertrdat, gebrandyen
165t , muf jorgfdltig qans entfmivet werden. .

o G Begeeff  dew Keeide mATen die  Hausghile
tevinnen Pafiiv tovaen , of ibnen wahre Sreive,
ndbmlich, Kalkerde, gelicfert werde, die davan ju
srtennen ift, daf fie fich im ©deiveraffer aufldfet:
CoRithtalies waed weif jeicdhuet, cund bepm. Krama
mer e Sceide ailf, up wabre: Keeide, fondern
oft ift e8 Thon-erde, Spediicin, ober fpanifde
Siveive, und mebr dergleidhen weife Fotiten die

wuf Salicen nidht wicten , und folglich vie tm Birgy|

1ot - frectenden i)t st neutralifnfen permdgen.

‘Ferners muff die Kreide gut. gevonfden werden,
lun | ibren'i cigenent Grogerudy pu . veulicven , dex
fouft tn’ Seft - @yrup - tibergeben . wurde. Man
Y6fet die Rreive in otel Waffer -anf, L4t fie ju Do=
den fallen, glefe wieder Waffer-oul, und wiedelz
polt 8 mebrmalhi,  big der Sap  gevuchlasd bleibe,
lagt ibn dann qwm leltenmalble durd ein_ Letnenz
tud laufen, und braudit.ibn am Eade N in bt
Sonfifteny stner dicken MM, mit ofeioeer Fuz
gabe - wie fehon gefage ift. e

Dee. entfdurete Saft wird in ein Hélzerned:,
‘oder Eedegefchive o ubsegoffen, und fichen gelafz
fenry big fid) die Kreide gam ju Bobden fefit: dann
‘muf e forgfaltig vom: Bodenfah -abgelaffen » uud
Rurd) ein Yeinentud)  fiireit wadns g
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RNutt - wicd - jum AbFAren und Ginfachen, ge=

| fitten. Die Hauptregel, vou der die jchdne gelbs
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; rothe Facbe, die Durchfichtigheit, und die Ber:

weidung bes bremylichen Sefchmacts abhangt, befieht
datinn , Dag der Saft gut abgefldrt, und: dann
auf dag méglichit ichnellefte eingefodht’, utdnady
der Ginfdchung fivals ‘abgetible werde. :

ag Ubfldren gefdieht mit Cyerweiff , mit ef-
iag Wafjer vermengt, toeidied Loffelrieii® juges
f ben witd ,. fobald der Saft ftarf iu jieden an:
fingt: €8 entfieht ein Auffchafimen’, und dek
Sdjoum firbt fich an der Oberfidche von den mare
tigen ‘Theiten , die e in fidh aufuimint, twonadh
man thn mit dem ShaumlSifel abhebt, wabreud
benn aber fletfig an ten Keffehwodnden  wmmrdbre,

| damit fiy nidhtd enbrenuen mége. Auf tren IRNaf

Saft wird man wobl mit dem Weifen vou cinem
¢p meijiens  ausiangen,

- Dag- Cinfodyen: muf , damit ¢ tn ber miglich
firyeften Reit geid ehes auf - Windsien - vervichtet
weroen ; in weldren dag Feuer den Keffel von: Uns
ten erbint, und weniget auf bie vberen Wande
witfen tann. Yudy find die fachen Kegfel den tics
feven vorpuziihen, woeil bey Den erfiew dad Ubraus
dien der wdfferigen  Theile fohnetter  erfolgt: Auf
freyen Hevden wird man fihroerlidy andeeft , af8
vonfelvothen , ober gar fdhroargen Sprup: exhalten;
bor fwwar gut fepn wird, aber vod) wegew dep Fdv=
bung -vex Epeifen . winber belicht iff.

~siian fann gwar dag Ginfochen bed Syrups bis
jue verfangten SKonfiffens in cinenm fort treiben,
aber beffer it ¢8, wenn dex Sud bid: gur fleince
ven Hdlfte abgeraucht it ven. S effel abjuheben;
ben Saft ju ubevgiefen , ined abjutubion, und
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toenp et fich nicht von felbff vollfommen flavt,
nochmabl durch ein: Ceinentudy laufen su laffen.. .
° Dann wird der Subd wicder fo fchnell ald mig-
fich fortgefiise, bi3 der Sprup ju fpinnen. ans
fangt, oder cin Tropfen deffelben ric eing Perle
$u fteben bleibr. ; BRI,

- Bepm Cinfochenimufl Dag Anbrennen des Saf
ted an den Seffels Ndndern forgfaltig verbaitet;

nach Dem leten Abheben oom Feuer muf dev |

Syrup  fogleidy in cin SMajolfencs, ober glafiirs
te3 Gefthivr Gibergoffen, und viefesd in cin Schoff
faltes Waffer geftellc werdben. »

Diefe Vorfidht ifi nicht genug  anguempfehlen ,
und die Houghaltevinnen, die das fogenannte Vers
bratinen dev. Speifen verftehen , woerden leidht ein=,
feben, Dag bepm Sprupfochen die ndhmliche Urfach
foirft , aber cinen awibrigen Exfolg bat: Danm
je Idnger der Sprup auf dem Feuer, oder in
bes metallengn. Keffeld Hige fiehet , je mebhr Par:
tifeln bed im Saft {chivimmenden Marfs der Birn
miiffen fith braunen und vevfohlen , wovon dann

Pte {dydrie rorhgelbe Favbe Des Svrups . in die

fhtoariroehe fibergeht, und bie Durdficheigheit
verliert, ' G- oL _ ;
e dicker 1btigens ber Syrup  eingefodht . wwitd,
je langer erdblt et fich , und gdhrt aud) it der

Sommetrhise T nicdht, wenn mar ihn  dbers Jabhye:
aufbehale, wie €8 heuer erprobt worden iff, - 4

Die BVerfuche Haben Igleichfalls gejeigt , dbag bas
oben angerathene pwepte Lautern vou der Kretde off!

febr nislich, ob{chon ednicht alleniin Fallen ndthig
ift ; weun bepm Sude der Liquor ju fprigen, und
au fradyen beginnt, o it esvin Jeichenr von Jers
fegungen, dic auf Gegemwart dev Keeide deuten.
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- Die Berhdltniffe des C‘E!)l*uperséugﬁ aug Mofthir=
fien, und defen Koften = Preifed Eounen nady ores

lichen UmfFanden und Bebandlungd YUrten , freilich

- veefdyieden auéfallen. Dodh faun man nad) dem
- Durdhfchnitte der vorjahrigen BVevjuche annehmen ,

daf ein halber Wepen Bivuen , vou gehiriger Reife,
fech8 9Mag Saft, und diefe beynabe ein URaf Sy-
rup” gebeu. : 3

| U Eine e von gut cingefochtom Birn -CSotup

gt bis tren Pfund, adht Loth » foiglich uidyt
viel weniger , af8 eine Maf von Fiumaner = Robe

| Sucker Syrup , der nidyt Wber drey Pfund, vier und

—

goangig oth gebt: Da fernerd cin Pfund bed

Nobhrjucer - Sprups - gegenwdrtig i Laibad) ans

~ derthalb Gulden foftet, fo wird man uach diefen Das

ten uud nach dem Unfdhlag ded Preifes der Birnen,
unbber gevingen Kéffen der Arbeir, [eicht den Ber=
gleidy anftellen, und fich Abergeugen, daf der Birn=
Sytup voenigfiens um’ groey Drittheile wohlfeiler ju
fiehen fommt. - uilad e nl 743

Dicfe Fleine Unleitung iff dbrigens gany nadh’
ber TNerthode ded berdbmten Chemifers Hr, Pars
mentier in Pavid filr dle Fabrijivung des Sp=
rups aus Weintrauben entnohmen, und auf die
Moftbirnen BDemifung fibertragen worden; folgs
lidh Eounen die DHauhdltevinen, die  nahe am:

! 9Weingebiirgey wolhnen , ales was bicr von Mofts

birnen gefagt iff, gevade auf die Arbeit mit Wein=
trauben anwenden, und ded guten Crfolgd vers
fichevt fepn. : E e _
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