ZADRUGAR

GLASILO NABAVLJALNE ZADRUGE USLUZBENCEV DRZ. ZEL.

ST. 4 LJUBLJANA, 20. APRILA 1935 LETO XI
E. Jeras: Za enoten zadruzini zakon

Z zanimanjem zasledujemo zadrugarji izjave, ki prihajajo iz vrst nagih
aktivnih ministrov. Kot kronisti in zadrugarji ne moremo in ne smemo
molce preko teh izjav in jih moramo vestno registrirati v naSem zadruz-
nem tisku. Vlada je stopila takoj potetkoma pred narod z deklaracijo in
programom, ki vsebujeta kot eno glavnih totk — zadruzniitvo. Do sedaj
smo bili navajeni brati programe strank, ki so imele v istem sicer kot
posebno tocko tudi zadruZnistvo. Navajeni ter zopet in zopet razodarani
smo pa bili, kadar so pridle te stranke v vlado, ko so redno pozabile na
svoje programe in tako tudi na zadruZnistvo. Da, Se ve¢ — nekatere so
celo poslabSale polozaj zadrug. Zato je razumljivo, kako smo zadrugarji
prisluhnili, ko smo ¢uli iz ust nasih ministrov, da hogejo zgraditi novo dobo
nase drzave na zadruZniStvu. Ideja ni za nas zadrugarje nova. V nasem
zadruznem tisku, prav posebno pa v tisku zadrugarjev — drZavnih name-
Stencev, tako v beograjskem »Zadrugarstvue in ljubljanskem »Zadrugarjue
kakor v obeh naSih koledarjih, smo skozi leta in leta v nebreoj ¢lankih
obravnavali in gojili jdejo, da je moderna drZava mozZna le na osnovi za-
druznega gospodarstva in zadruZne ideologije.

Kot posebno zna¢ilne in programatske v tem pogledu navajamo v
odlomkih besede, ki jih je naslovil po radiu na ves narod kmetijski mini-
ster gospod dr. Dragotin Jankovié¢ dne 16. marca t. 1. Med drugim je go-
spod minister izvajal:

»Lok duhovnega Zivljenja vse zapadne civilizacije se je po izpolnitvi na-
cionalnih teZenj obrnil v novo smer. 20. stoletje je pokazalo, da so viri,
iz katerih je prikipela zapadna civilizacija, in osnove, na katerih je zgra-
dila svoje polititne in druzabne ustanove, pretrpeli najgloblji preobrat.
Svet preZivlja resniten duhovni preobrat. Sedanja doba kaZe v izdatni huéi,
da je preSinil ljudstva tako v njihovi druZabni organizaciji, v njihovi na-
cionalni organizaciji, kakor v njihovi drZavnopoliti¢ni organizaciji nov duh,
ki jih preveva z revolucijonarno samozavestjo, ki jih Zene v direktne akcije
in v samonikle pokrete, tako da je nastopil popolen preobrat v velikem
delu evropskih narodov. Mi vidimo, kako vstaja popolnoma nov dru-
Zabni red.
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Evropsko burZoazijo, ki jo je francoska revolucija dvignila na suvereno
viSino vladajotega razreda, je kapitalizem dokoné¢no zapustil. Zato ni vet
v stanu, da ohrani sama sebe, Se manj pa svoje politiéne ustanove. Druga
za drugo so v teh zadnjih 10 letih izginjale: najprej stari politiéni pojmi,
ki so jim nato sledile stare politicne ustanove, tako da so danes v vedini
drzav na tleh, v drugih pa so definitivno omajani vsi stebri politi¢ne de-
‘mokracije.

Zato moramo tudi mi trezno gledati bistvu stvari v o¢i, poskrbeti za
svojo bodo¢nost in spoznati, kaj je danes za nas obstoj najpotrebnejse. Ce
je politicna demokracija bankrotirala, stopa v ospredje gospodarska de-
mokracija. Narodi so danes dovolj siti praznih besedi o politicnem doktri-
narstvu in o politicnih ustanovah, ki ljudskim mnoZicam ne morejo veé
dati kruha, kaj Sele da bi mu ohranile njegovo svobodo. Ne smemo pa
prepustiti ljudskih mnozie njihovemu obupu zaradi nemoéi in nesposob-
nosti starih ustanov. Ustvariti moramo novo demokracijo in nove usta-
nove. Ta nova demokracija je gospodarskega znacaja in predstavlja orga-
nizirano ¢lovesko gospodarstvo na podlagi temeljne tloveske pravice do
zadostnega kosa kruha, do svobode in pravice do dela ter poSteno in pri-
merno placanega zasluzka, skratka na osnovi pravice, ki je dana od Boga
vsakemu ¢loveku: pravice do obstoja. Dati moramo vsakemu drzavljanu
zagotovljeno neodvisnost, da bo, organiziran v svojih gospodarskih in so-
cialnih korporacijah, mogel usposobiti sebe in zagotoviti si nadaljno pra-
vico do kruha, do dela ter zagotoviti gospodarsko bodo¢nost tako druZine
in svojih otrok.«

Ze pred leti je bila ta misel izraZena v nasem casopisju v kratkem
stavku: moderna drzava mora biti sinteza vseh ekonomskih sil, da koordi-
nira vse elemente ekonomskega Zivljenja.

Kot posebno znamenite so pa sledete besede, ki jih je spregovoril go-
spod minister o zadruZnistvu:

»V naSi drzavi je kmetijstvo osnovni element, ker je med 15 milijoni
prebivalcev Jugoslavije 12 milijonov kmetov. Kmetje predstavljajo devet
desetin nasSega prebivalstva, a kmet je eden in isti v vsej Jugoslaviji.
Jugoslovensko nacionalno edinstvo je najbolje zagotovljeno z zedinjenjem
jugoslovenskega kmeta, Njiva zedinjuje vse.

Naj se mesto ne boji kmeta. Kmet izpopolnjuje mesto. Kmet je njegov
neizérpen ¢loveski in gospodarski rezervoar, saj mesto najbolj tudi od
kmeta Zivi. Jugoslovensko mesto ni tisto, kar je mesto drugoed v Evropi.
Nasa burZuazija korenini Se v vasi, je z njo Se tesno povezana.

Danes predstavlja kmetski stan glavno vprasanje naSega notranjega
drzavnega zivljenja. Toda tega problema ne bodo resili politiki, temvec
pozitiven sistem organiziranega kmetskega gospodarstva. Zato je zadruz-
nistvo kot simbol gospodarske in socialne emancipacije kmeta postalo ve-
¢en in nepremagljiv simbol kmetskega edinstva.
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Med kapitalizmom in komunizmom je zadruznistvo
vvsehtrenjihinizkusSnjah, kijihdanes preZivljaso-
dobna druzba, pokazalo svojo polno vrednost Miro-
ljubno, solidarnostno in humanitarno zadruznistvo predstavlja kricanski
ideal v reSitvi osnovnih druzabnih problemov. Ono pomirja tudi najostrejse
spore v gospodarskem prometu, pretvarjajo¢ pridelovalce v porabnike,
dolZnike v upnike, najemnike v lastnike in obratno. ZadruzZnistvo je naj-
bolj miroljubna in najboljSa resitev gospodarskih in druzabnih sporov na
svetu. Z zadruzniStvom mislimo najprej zediniti kmeta, da bomo mogli
dokon¢no zagotoviti tudi obrtnistvu in delavstvu in uradnistvu obstoj, ker
tudi vsi ti trije stanovi lahko najdejo svoje ideale izpolnjene z zadrui-
nistvom.

Na zadruzni poti si zelo prizadevamo in pripravljamo zadruzni zakon
za vso drzavo, s katerim mislimo zediniti vse kmetsko zadruznistvo Jugo-
slavije. Z eno besedo: zediniti hotemo jugoslovenskega
kmeta z zedinjenim kmeckim zadruzZnistvomeg

Vsakega drzavljana mora navdati zadovoljstvo, ko slisi iz ust nasih
drzavnih voditeljev izjave, ki pomenijo novo dobo za nas narod. Zadru-
garji, ki smo Se skozi leta propagirali iste ideje, pa moramo ob tej priliki
Se poudariti svoje stalice.

ZadruzZnidtvo bo izpolnilo svojo nalogo v dobrobit
naroda in drzZave samo na podlagi enotnega, vso
drzavo in vse stanove cbsegajotega zadruzZnega za-
kon a.

Zakaj skuSamo zadrugarji doseci tak enoten zadruZni zakon?

K temu nas dovede pogled na preteklost in sedanjost. Gospod minister
pravi v svojem govoru: »Evropsko burZoazijo, ki jo je francoska revolucija
dvignila na suvereno visino vladajotega razreda, je kapitalizem dokonéno
zapustil.« Pravilno in totno. A ne smemo pozabiti, da sta zadobila bur-
zuazija in iz nje zrastli kapitalizem svoj postanek in temelj na osnovi enega
najmogotnejsih gesel, ki je cele narode in drZzavo prekvasilo in ki je ob-
drzalo svojo gonilno silo vse do danes: Svoboda, enakost, bratstvo! Na te-
melju tega idealnega gesla je bil in je Se zgrajen ves zapadni gospodarski
druzabni red, a je kljub idealni osnovi dovedel ¢lovestvo do sedanjega
stanja, ko pescica velekapitalistov zasuZnjuje cele narode in drZave. Da-
nes si stoje nasproti majhno stevilo velekapitalistov in stotine milijonov ¢lo-
vestva vseh jezikov in polti in ki vodijo medsebojno boj do unienja. Isto
bo dozivelo ¢lovestvo ¢ez nekaj desetletij v Se strasnejsi obliki, ¢e zgradi
svoj gospodarski in druzabni red na zadruzni podlagi — po stanovih.
In Cetudi zadruzniStvo »miroljubno, solidaristi¢no in humanitarno pred-
stavlja popolni krscanski ideal v vrsitvi osnovnih druZabnih problemov.«
Geslo francoske revolucije je wvzgojilo naposled posameznika v brez-
obzirnega sebitneza (nasega modernega kapitalista), stanovsko zadruzni-
stvo bo pa prav tako vzgojilo cele stanove sebitneZzev in mnastal bo Se
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obupnejsi boj med stanovi, ki bo Se strasnejsi od danaSnjega, ker si bodo
stali nasproti milijoni proti milijonom. Ratunati moramo pac¢ s ¢lovesko
naravo, ki je po svojem svojstvu sebi¢na. ZadruZnistvo bo dovedlo narod
do boljSe bodo¢nosti samo, ako vzamemo narod kot celoto, ga poveZemo
z enotnim zakonom, ki ga §¢iti drZavna avtoriteta in ki ublazi s svojo
mocno roko vsa trenja, ki nastanejo neizbeZno med razli¢nimi vrstami za-
drug ali zadruznih skupin in koordinira razli¢ne interese med njimi.

Ob sklepu citiramo $e velikega zadruZnega ideologa profesorja dr. V.
Totomianea, ki pravi nekje: »Zadruznistvo ne prekinja kontinuitete ziv-
ljenja. ZadruZna organizacija se ne sklicuje na razredno zavest, temvet
na solidarnost ljudi. Na zadruzni podlagi se ne osnivajo poedine skupine
ali razredi in ne samo kmetje, pat¢ pa tudi delavei in srednji stan. Za-
druzne ustanove so univerzalne ustanove, pri katerih lahko sodelujejo vsi
ljudje vseh stanov.c

Potrebujemo torej enoten, vse stanove obsegajo¢ zadruzni zakon!

s O solidarizmu in zadruzZnistvu
(Razvoj zadruzniStva v Franciji. — Nadaljevanje.)

V predavanju o bodo¢nosti zadruznistva pravi Gide: »Prepri¢an sem,
da je treba gledati na zadruZno asociacijo kot na visjo obliko industrijske
organizacije, na obliko, ki bo prej ali slej sedanjo zamenjala. Na nas je,
da se bo taka bodocnost ¢imprej priblizala.« Novi gospodarski red bo
obstojal iz najraznovrstnejsih zdruZenj, ki bodo obsegala vse ljudi z izjemo
dusevno bolnih in kulturno neobrazovanih . ..

V produktivnih zadrugah bo delavee dobil svoje delo posteno plac¢ano,
v konzumih bodo pa izloeni posredovalei. Pobuda posameznika in ome-
njeno tekmovanje bosta ostala gonila teh zadrug. Za primer nesree bo
vsakemu zajam¢en nadaljnji obstoj, zato bo zadruzniStvo omililo medse-
bojno tekmovanje in s tem tudi $tevilne moZnosti sporov; vse to so sadovi
in darila zadruZnistva.

V éetrtem predavanju analizira avior zadruznisStvo kot gospodarski pro-
gram. Tu vzklika Ch. Gide na konzumente vseh stanov in vsega sveta z
besedami abbeja Emanuela Sieyes-a, ki je Zivel ob ¢asu francoske revo-
lucije: »Kaj je tretji stan? (Po Gidu konzument.) Ni¢! Kaj naj postane?
Vsel¢ Da, konzument je oni, zaradi katerega obstoja druzba. Mi vsi produ-
ciramo in konzumiramo za konzum. Konzum je cilj in zadnje dejanje go-
spodarskega procesa. Produkcija je samo sredstvo, zato mora pri dobro
organiziranem delu in redu sloneti produkcija v odnosu do konzuma na
istih natelih kakor roke, ki sluZijo Zelodeu. Danes je poloZaj ravno na-
sproten, zato imamo tudi tak nered. Danasnji red temelji v nasprotju tudi
z nateli angleSkega liberalnega ideologa Adama Smitha, ki je povdarjal,
da je namen in svrha produkeije le konzum ter je zato upostevati interese
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producentov le v takem obsegu, kolikor dopuStajo to interesi konzumen-
tov, na produkeiji, to je na individualnem dobitku, ne pa na potrebah
druzbe. Kako naj pridemo iz tega polozaja?

a) Z organiziranjem ljudskih mnoZic v konzumne zadruge, ki naj omo-
gotajo ureditev produkcije in cenejSi nakup potrebséin.

b) S prihranki konzumnih zadrug je treba posei v produkcijo neka-
terih najvaznejsih Zivljenskih potrebstin, To je druga stopnja zadruznistva.

¢) Kontno je potrebna produkcija potreb vsakdanjega konzuma. To je
tretja, zadnja stopnja Gidejevega nacrta. Torej, osamosvojitev na podrocju
trgovine, industrije in kmetijstva, to so tri faze, katere bo zadruZnistvo
gotovo uresnicilo.

To gibanje imenuje Gide »kooperatizem¢ (zadruznistvo), njegov rezul-
tat je pa — ¢im se gibanje razsiri na vso drZavo — »zadruZna republikac.

Nosilec te ideje v Franciji je, kot Ze receno, tako zvana Nimeska Sola,
ker je prvi in glavni zastopnik te ideje E. de Boyve Zivel v tem mestu
juzne Francije (Nimes).

Znatilno je tudi, da Gide ni pristas ideje razdelitve dobitka na pod-
porne blagajne, kot so to njegovi angleski idejni tovarisi. On zagovarja
le misel ustanavljanja novih zadrug in razsirjenje zadruZnega delovanja
na industrijsko in agrarno produkeijo; ta praksa edino le lahko prinese
trajno izboljSanje socialnih razmer. Razne podporne blagajne bi pa za-
druge spremenile v podporna drustva.

V naslednjem predavanju »Ideja solidarnosti kot gospodarski programe
poudarja Ch. Gide, da je ideja solidarnosti podlaga zadruznistva, oziroma
da predstavlja zadruZniStvo uresni¢enje ideje solidarnosti. V zadrugah so
vrata vsem odprta, vse sprejemajo pod enakimi pogoji, celo pod istimi kot
ustanovitelji — torej povsem drugate kot v kapitalistitnih podjetjih. Iste
dividende ne glede na dobo ¢lanstva, prav tako kot pravi evangelij: »De-
lavei enajste ure so prav tako nagrajeni kot delavei prve.c

Naslednje predavanje Ch. Gide-a opisuje dvanajst Cednosti zadruzni-
Stva, ki temelje na sledec¢ih nacelih:

Zadruga nudi moznosti:

. izboljSanja Zivljenja,

. placevati vse v gotovini,

. Stednje, :

. poenostavljenja mehanizma trgovine in industrije,
. pobijanja pijantevanja,

. zainteresiranja Zene za socialna vprasanja,

. vzgoje naroda,

. pridobitve individualne lastnine,

. pridobitve kolektivne lastnine,

. pravi¢ne cene,

S oo ~1 Ul by
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11. unicenja dobitka,

12. onemogo¢a spore (gospodarske in politiéne).*

V poglavju »V drZavi konzumentov« opisuje Gide konzumenta kot vla-
darja na podro¢ju gospodarstva, vladarja — vendar lenuha. Konzumenta,
ki sicer gospoduje, vendar ne vlada. Zadrugarstvo hote konzumentu, temu
nekronanemu kralju, pokazati njegove pravice, ki prinasajo mir. Interesi
konzumentov predstavljajo po Gide-ju najvisje in najvaznejSe merilo
socialne pravicnosti.

V sledetem poglaviju »O uni¢enju dobicka« podaja avtor novo teorijo
o dobi¢ku; po tej teoriji nastaja dobicek kot posledica monopola oziroma
srece, ki omogoca podjetniku draZjo prodajo blaga, ki ga je ceneje kupil.
Ta monopol ni posledica pravne ureditve, temve¢ le posledica danih raz-
mer. Gide izvaja dobi¢ek iz previsoko platane cene s strani konzumenta,
Karl Marx pa iz prenizko nagrajenega dela s strani producenta. Zato bo
proletarijat po Gide-ju z odstranjenjem dobi¢ka dobil ve¢ kot konzument
kakor producent. Konzument kupi danes ve¢ kakor delavstvo, zato je tudi
potreba priceti z osamosvojitvijo pri konzumentu.

Glavni namen Gide-jevega kooperatizma je torej:

1. Pobijanje ozir. odstranjenje dobictka, ki je glavni vzrok obogatitve;
prizna pa zasebno lastnino in kapital;

2. gospodarska in moralna osamosvojitev Glovestva, odstranjenje po-
sredovalcev ter njihovega medsebojnega tekmovanja z vsemi slabimi po-
sledicami za konzumenta;

3. kooperatizem (zadruznistvo) opazuje in resuje gospodarska in so-
cialna vprasanja s staliSs¢a konzumenta; interesi konzumentov so isti. Zato
je zadruzniStvo nasprotnik razrednega boja ter zdruZuje interese kupca
in prodajalca, lastnika in najemnika, upnika in dolZnika, podjetnika in
delavea. Ta harmonija -predstavlja socialni in politi¢ni mir;

4. zadruzniStvo ne stremi le za gospodarskim, temve¢ tudi za moral-
nim preporodom ljudi. Za spremembo gospodarskega in socialnega reda
ne potrebuje revolucije niti spremembe obstojecih zakonov, temveé le
moralne sile, individualnega dela in zadruZnega dubha. Njegovi devizi sta
»samopomod¢ in yeden za vse in vsi za enega<, kajti dobro si moramo
zapomniti, da pomeni blagostanje ozir. propad nasega bliznjega vec ali
manj propad tudi nasega blagostanja.

To je ogrodje solidarizma ozir. kooperatizma, katerega sadovi pred-
stavljajo danes v prakticnem gospodarskem zivljenju vseh eciviliziranih
narodov vaZen faktor. Zato je potreba, da ¢uvamo naSe obstojete zadruz-
nistvo ter ga teoretitno in praktiéno izpopolnimo do zadruZne drzave,
kjer bo ¢lovek napram cloveku res ¢lovek, ne pa volk. Vendar moramo
imeti pred ofmi vsa navedena temeljna nacela pravega zadruZnistva, sicer
se lahko tudi to gibanje izprevrie v nasproten efekt, kot ga pricakujemo
ter nam prinese lahko ve¢ Skode kakor pa koristi. (Dalje prih.)

* Podrobnosti te totke glej »Zadrugarjac 5t. 9 1. 1934 na str. 260—261.
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SitCerbeks: ~ Trajna stednja

Na raznih sestankih in predavanjih o nasi Kreditni zar e
carji sprasevali o bistvu in pomenu trajne Stednje. Tudi na obcnem zboru
Kreditne zadruge smo slisali, da mnogi ne vedo, za kaj gre. Drugi zopet
razumejo stvar, so pa naceloma proti njej. Prvim in drugim je namenjen
pricujoti clanek.

Kaj je sploh Stednja?

To nam pove najbolj ¢ebelica. Ona zbira med za zimo, zbere ga, ko-
likor more, in za vsak slucaj toliko, da lahko shaja Z njim tudi za daljso
dobo. Cebela pa ne zbira medu zaradi sebe in za sebe, temve¢ za ohra-
nitev cele tebelne druZine.

Ljudje Stedijo, kadar zapravijo manj kot zasluZijo, preostalo pa spra-
vijo za slabSe case. Kdor ima dovolj dohodkov, naj trosi, da gre denar
med ljudi, da dobe pri tem svoj zasluzek tudi drugi. Rezervo za zimo pa
mora imeti vsak, da ga lahko doleti zima, v kateri je treba Cebele krmiti.

Smisel za Stednjo je med Slovenci dovolj razvita, in v nasi Kreditni
zadrugi se lahko pohvalimo, da ljudje vlagajo. Ko imajo toliko zbranega,
da je jeseni za obleko, kurivo itd., dvignejo denar in tako vzdrZujejo svoje
domate gospodarstvo v ravnovesju. Mislijo tudi na druge slutaje: na svojo
upokojitev, moZitev héerke, studij svojih otrok itd. Na vse racunajo, na
vse mislijo.

Stednja naj ne bo torej mehani¢na, brez smisla. Imeti moras svoj nacrt,
svoj cilj. V danasnji borbi za obstanek vzdrzi samo tisti, ki ima nacrt, ki
ga zasleduje z vztrajnostjo do konca. Odtod uspehi samo tam, kjer se
izvaja nacrtno gospodarstvo,

Ni¢ drugace ni v naSem malem gospodarstvu. Kdor vlaga brez natrta
in dviga denar brez nacrta, ta ne bo priSel dale¢.

In Se nekaj! Zakaj imajo zavarovalnice tako velik uspeh in privla¢-
nost? Zakaj je Stednja v zavarovalnici tako priljubljena? Zato, ker tam
mora$ placati in ne dobi$ denarja, ako ne placujes redno. Zakaj so ljudje
totni pri vplatevanju v podporna drustva? Zato, ker bi sicer po treh
mesecih zaostanka izgubili ¢lanstvo. Tam placujejo, ker vedo, kedaj in
pod kaksnimi pogoji lahko racunajo na izplac¢ilo pogrebnine, zavaroval-
nine itd.

Nekaj podobnega je nasa trajna Stednja. Clan sam si zbere, koliko
tasa bo vlagal in v kak namen bo vlagal. Nekateri dolofijo ¢as izplaéila
ob upokojitvi, drugi napiSejo enostavno, da naj se jim denar izplata po
petih ali po 10 letih. Pri raznih poskusih, kako se naj pomaga ljudem, da
se izkopljejo iz dolgov, smo uvedli v Kreditni zadrugi tudi slede¢o prakso:

lan se mora zavezati, da vlaga mese¢no v hranilnico po 50 Din na trajno
Stednjo. Tega denarja ne more dvigniti druga¢e kot jeseni, da si z njim kupi
Premog pri zZeleznici mesto v zadrugi, ali knjige na knjiznem (Studentov-
skem) trgu mesto z nakaznico na kredit v knjigarni, da si kupi po potrebi
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rotovino, s ¢imer dobi 5% skonta. Tudi tako trajno Stednjo smo

‘rsikateri stotak smo na ta nacin prihranili naSim Zelezni-

Kreditni zadrugi ni do tega, da zadrZi denar Zelezmicarja s silo, ona

hote samo, da doseZe Zelezni€ar svoj cilj, da izvaja z vezanostjo vlog svoje
nac¢rtno gospodarstvo. KakSen nacrt si postavi, to je njegova stvar.

Posebne vrste trajna Stednja je ona, pri kateri se ¢lana zaveZe, da bo
vlagal najmanj 10 let 20 Din meseéno. Ako se tak Zeleznicar — vlagatel]
— v sluzbi smrino ponesreci, izpla¢a Kreditna zadruga druZini dvojno vsoto
vloge, najve¢ pa znasa ta podpora — prispevek — 5000 Din. Tako je vsak
tak vlagatelj pri nas Se zavarovan,

Cemu torej zabavljanje in protesti proti trajni Stednji?

Navedel sem v glavnem pomen in nacin trajne Stednje. Pripomniti je
3e treba, da ima trajna Stednja Se to prednost, da ti sluzi hranilna knji-
Zica o trajni Stednji vedno kot porostvo. Na knjiZico lahko dobis posojilo
v visini vloge in ti ni treba iskati porokov. Tudi to je nekaj vredno. Po-
skusi pri naSih podpornih drustvih, ¢e ti kaj posodijo na to, kar-si
vloZil! Ce omaga delavec in ne more veé placati prispevkov, je zapadel
ves njegov vpladani denar v prid drustva, v prid tistim, ki so toliko de-
narno moc¢ni, da lahko vzdrZijo. ReveZ pomaga na ta na¢in manj revnim.

Zaradi samih Zeleznitarjev in njih koristi lahko tedaj vsem najtopleje
priporotamo: zatnite s trajno Stednjo! Naredite si naért vsaj za nekaj let!
Trajna Stednja je predvsem v korist ¢lanov-vlagateljev. Kreditna zadruga
ima od nje skoro samo — Skodo. Zakaj pri vlogah po 20 Din je rezija
razmeroma tako visoka, da se ta posel ne izplata. Ce bi se kak zavod
bavil samo z nabiranjem vlog po 20 Din, bi ne shajal, pa €e bi izposojeval
ta denar po 12% in ve&. Kateri zavodi se bavijo s tem? Privatni ne! Zakaj
vsak tak znesek je treba mesetno trikrat knjiZiti (v seznam odtegljajev,
v kartoteko ¢lana in v hranilno knjiZzico ¢lana).

Ima pa trajna Stednja tudi za Kreditno zadrugo svojo korist, In ta je
v stabilnosti zadruge. Trajna Stednja prinaSa denar, s katerim za-
druga lahko ratuna in razpolago na daljSo dobo. Ce bi zadruga ne imela
takega in podobnega denarja, ne bi smela dajati druga¢nih posojil kot
takih, ki se odplatajo v teku treh do 10 mesecev, najvec pa v 30 mesecih.

Pa poglejte potrebe nasih €lanov! Malo je posojil, ki se odplacajo preje
kot v 10 mesecih. Vse gre na daljSo dobo. Na dve leti, pet let, pa tudi
dalje. Temelj vsakega reda in danaSnje clovedke druZzbe je: Za neko
pravicotudineko dolZnost. Ako prosijo nasi ¢lani in zahtevajo,
da se jim da na razpolago posojilo na odplatevanje v daljsi dobi, mora
tak nasd ¢lan tudi skrbeti in pomagati, da pride Kreditna zadruga do pri-
merno dolgoroénega denarja. Brez tega se neha njeno poslovanje. Naj se
¢lani zavedajo, da ni Kreditna zadruga aviomat, v katerega se vrze pros-
nja, pa mora priti iz njega posojilo!
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V nasih razmerah moramo gledati na pravilno razmerje med dolgo-
trajnim kapitalom in med dolgotrajnimi posojili. Zato so potrebni za nas
dolgotrajni kapitali, deleZi in trajna Stednja, ¢e so bili nadi Zeleznidarji
ze tako kratkovidni, da so pustili na§ edini dolgotrajni veg&ji kapital zmrz-
niti v bankah (to je denar nasih podpornih drustev).

Zaradi koristi ¢lana samega pa tudi zaradi koristi nase cele druZine —
clanov Kreditne zadruge in Zelezniarjev sploh — je odbor Kreditne za-
druge zavzel Ze pred leti stalis¢e, da mora ofuvati stabilnost naSe Kre-
ditne zadruge z nabiranjem stabilnega denarja. Kdor nasih ¢lanov je pro-
sil za posojilo, temu je stavil odbor pogoj: Pomagam, ¢e ti meni pomagas!
Jaz ti dam posojilo, ti pa daj meni jamstvo in malo stabilnega denarja —
trajne Stednje. Kdor nasih ¢lanov ne spostuje tega nacela medsebojne po-
mo¢i, kvari osnove zadruzre morale v nasih vrstah,

Omeniti moram Se, da je nasa Kreditna zadruga skoro na zadnjem
mestu, kar se tice razmerja med lastnim in tujim kapitalom. Povsod, po-
sebno na jugu, se je uvedla trajna in vezana Stednja, uvedel se je pro-
gresiven delez, in taka zadruga je trdna, ako je pri tem tudi previdna pri
izdavanju posojil. Sarajevska kreditna zadruga n. pr. ima lastnega dolgo-
rotnega kapitala ca. 26 milijonov dinarjev, navadnih vlog pa samo 3,726.000
dinarjev, tedaj razmerje 87% proti 13% kratkorotnega kapitala, Pri nas
je to razmerje: brez Savezovega kapitala 19% dolgoro¢nega kapitala in
81% kratkorotnega. Tam najve¢ja stabilnost, zasigurana za dolga leta, pri
nas pa stoji vsa Kreditna zadruga samo na zaupanju in simpatiji vlaga-
teljev. Z njo stoji in pade.

Zato moramo s pametjo in razsodnostjo polagati temelje nasi Kreditni
zadrugi. Pomo¢ za pomo¢, zvestoba za zvestobo! Ce so pa tisti, ki potre-
bujejo in prosijo posojila, tako malo zavedni in tako veliki egoisti, da ne
zaupajo Kreditni zadrugi svojih poznejsih prihrankov v obliki male trajne
stednje, potem je bolje, da zadrugo zapremo!

DolZznost nas vseh je, da pomagamo vsak po svoji moé¢i graditi in po-
staviti trdne temelje nasi gospodarski ustanovi. Trden temelj se ne porusi
in vzdrzi navale in panike. Danasnja gospodarska kriza je kriza nezaupa-
nja. Zaupajmo sami v sebe, in krize ne bo vec!

In eden izmed temeljev za poedinca in celo naSo druZino Zeleznitarjev
je — trajna Stednja.

Fouhinja

_ e

Nasveti. Kdor zna pripraviti dobro potico, okusne krofe, lepe vaniljne
roglicke, je prav gotovo vecji ti¢ ko tisti, ki zna skuhati dobro juho in
dober prazen krompir. Ni da bi znali testo samo zamesiti, treba ga je
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znati tudi speéi; Se celo pekaé se mora znati prav namazati, ne prevec,
da ne bo skorja premastna, pa tudi ne premalo, da se testo ne seZge, Ko
boste za praznike pripravljali razlicne dobrote, vam bodo mogote prisii
prav tile nasveti:

Peka¢, v katerem mislite pe¢i kvaseno testo, pomazite najprej z raz-
topljeno mascobo, nato pa stresite vanj testo, ki ga pusttte, da vzhaja.
Sele, ko je testo vzhajano, ga pomazite tudi po vrhu z mas¢obo ali raz-
tepenim jajcem, nakar ga specite. Ce bi pomazali testo po vrhu takoj, ko
ga denete v pekac, bi tezje vzhajalo. Za paljeno testo namaZemo pekac s
strjeno mastobo. Pecivo, ki ga zloZimo na pekaé¢, pomaZemo lahko po vrhu
s stoléenim jajeem ali sladkorno vodo. V pecici voda izhlapi, sladkor pa,
ki se pretvori v karamel, naredi po vrhu lepo in sladko skorjico.

Masleno testo denemo na pekac, ki smo ga poprej splaknili z mrzlo
vodo.

Za krhko masleno in piskotovo testo, v katero smo vmes3ali sneg, na-
mazemo peka¢ s sirjenim maslom in posujemo z moko. Nato peka¢ dobro
otresemo, ker bi se sicer na debelo potresena moka med peko seZgala.

Razne kolace, kokosove, mandljeve, lesnikove in druge sladkarije, v
katerih je sneg, petemo, ali bolje re¢eno, susimo v zmerno topli petici.
V ta namen segrejemo na Stedilniku pekaé, ki ga natremo z voskom, Vo-
sek nato s papirjem enakomerno razmazZemo, nakar peka¢ shladimo. Pe-
civo zloZzimo vanj Sele, ko je hladen.

Za narastke, pudinge in torte lahko posujemo z drobtinicami. Ce je
testo brez moke in so v njem lesniki, orehi ali mandlji, lahko posujemo
obliko tudi z zmletimi leSniki, orehi ali mandlji. Tako testo je peleno
takrat, ko odstopi od pekada. Kakor vsako testo, tako je tudi to pefeno
takrat, kadar se ne prime igle, ¢e ga prebodemo. Narastki se pecejo v
kameninastih ali porcelanastih oblikah in se tudi servirajo v isti posodi,
v kateri so se pekli, Narastki so namre¢ najboljsi, ¢e jih jemo takoj, ko
so peteni, da jih torej niti ne prekladamo na kroZnik za serviranje. Torte
pustimo, da se potasi shlade v obliki. Ce odnesemo torto takoj, ko je Se
vroc¢a, v mrzlo shrambo, para iz nje hitro izhlapi in torta pade. Ohlajeno
torto zvrnemo iz oblike na desko in jo pokrijemo s papirjem. Sele potem.
ko je popolnoma hladna, jo razreZemo ter nadevamo. Ce pripravljate
obliko za puding, ne namaZite samo oboda, temveé tudi dimnik in pokrov.
- Med kuhanjem namre¢ testo naraita; vcasih se dvigne do pokrova, in ¢e
pokrov ni namazan, se ga testo prime.

Ce servirate puding s stoléeno smetano ali sadno peno z beljakom, ga
morate pustiti, da se shladi. Na toplem pudingu bi se namre¢ smetana ali
pena raztekla. Kadar pa naredite mletno kremo, je boljSe, ¢e je puding
topel. Ce pudinga ne moremo servirati takoj, ko je pripravljen, ga narav-
namo na kroZnik, pokrijemo z obliko in postavimo nad paro, kjer potaka

Se gorak.

106




Puding, eblit z malinoveem. Iz dveh beljakov stoléemo trd sneg, ki mu
primesamo 4 dkg sladkorja v prahu in 5 dkg olupljenih in zmletih mand-
ljev in dodamo Se Zlico drobnih drobtinic. To zmes stresemo nato v poma-
zano obliko za puding ali pa v primerno kastrolo in kuhamo pol ure v
pari. Namesto mandljev lahko vzamemo lesnike ali orehe, Tak puding
lahko polijemo z malinoveem in serviramo ga, ko je Se gorak. Dober je
pa tudi shlajen in obloZen s stoléeno smetano. Iz ostalih rumenjahov, va-
niljnega sladkorja, mleka ali smetane lahko pripravimo kremo, katero
polijemo ¢ez puding.

Krompirjev puding. Mesaj 14 dkg sirovega masla in Stiri jajea, nato
pa prideni 28 dkg kuhanega in pretlacenega krompirja, posoli to in na-
zadnje pa stresi noter Se Zlico drobtinic. Vse skupaj stresi v obliko za
puding, ki jo poprej pomaZi z maslom in potresi z drobtinicami. Puding
se kuba v pari pol ure, nato pa zvrne na kroznik in servira k mesni omaki.

Preprosta torta. V kotlicu stepamo Sest celih jaje, Se en rumenjak in
pa 15 dkg sladkorja v prahu. Nekaj kock' sladkorja obdrgnemo ob limono
ali pomaranto, nakar kocke stremo in primeSamo sladkor zmesi. Ko je
vse dobro zmeSano, postavimo kotlicek v vroto vodo in stepamo testo
tako dolgo, da postane mla¢no, potem pa Se na hladnem toliko Casa, da
naraste. Nato stresemo v testo 18 dkg moke in ga premeSamo, potem pa
zvrnemo vse skupaj v tortni model. Tako torto petemo v zmerno topli
pecici. Ko je torta popolnoma shlajena, jo prereZemo in nadevamo s
kremo ali marmelado.

Jajea s sardelami. Dve sardeli oCistimo in vmesamo s 4 dkg sirovega
masla. Temu dodamo 4 dkg naribanega sira in 3 dkg drobtinic, nakar vse
skupaj preme$amo in stresemo v pekaé. Po vrhu ubijemo dve ali tri jajea,
nakar jed posolimo, popopramo in petemo 15 do 20 minut v srednje topli
pecici. Spefemo jo v taki posodi, da jo v njej lahko tudi postavimo na mizo.

Teleéja jetrea z jajei. TeleCja jetrca poloZimo za cCetrt ure v mleko,
nakar jim odstranimo mrenice in jih dusimo na maslu do mehkega. Ce je
treba, jih med dusenjem nekoliko zalijemo s toplo vodo. DuSena jetra
narezemo na drobne rezance, nato pa stresemo nazaj v omako, v kateri
so se dusile. Ko so Ze nekoliko popecene, jih potresemo z nekoliko moke,
nakar jih Se nekaj €asa duSimo in po potrebi posolimo. V drugi koziei
ocvremo jajea, ki jih praZenim jetrom primesamo, lahko jih pa tudi ubi-
jemo in premeSamo naravost na jetrih. Tako jed potresemo po vrhu z
drobno sesekljanim zelenim petersiljem in postavimo s solato na mizo.

Na enak nacin se z jajei lahko pripravijo tudi svinjske ledvice.

M.
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Gospodinjstvo

Sivanje — Odgovori na vpraSanja, ki jih je prejelo urednistvo.

Moj moZ se zmerom jezi, da ne znam prisiti gumbov na njegove suk-
njice in plasée. KaZze mi in kaZe, kako tezko zapenja in kako je blago.
kadar zapne plas¢, okrog gumbov zvleceno, Nesreca zase so tudi obesal-
niki. Danes so strgani, drugi¢ odtrgani. Ce mu naredim mo¢an obesalnik
in ga tudi prav trdno prisijem, se mu odtrga z blagom vred. Oh ti tezZki
zimskij plaséil

Res, moZ ima prav, tudi gumb je treba znati prisiti. Ce hotete, da se
bo debel plas¢ lepo zapenjal, in da se gumb ne bo tako kmalu odtrgal,
ga prisijte tako, kakor se re¢e po krojasko: »na vrat¢. To se pravi prisiti
gumb tako, da ne leZi tesno na blagu, marveé da pustimo pri Sivanju med
gumbom in blagom napete niti, katere potem ovijemo. Na ta naCin napra-
vimo res nekak vrat, na katerem gumb trdno stoji. Ta vrat naj bo visok
toliko, kolikor je debelo blago pri gumbnici, zato da gumb, ko je zapet,
lepo lezi na vrhnjem blagu. Ce je vrat dovolj visok, gumb ne stiska blaga,
¢e je pa vrat prenizek ali ¢e ga sploh ni, tedaj se blago pod gumbom kr¢i
in vleée. Tak gumb se kaj rad odtrga in ¢e je moc¢no prisit, odleti z bla-
gom vred. Opozarjam vas tudi na to, da se blago okrog gumbnice, ¢e ni
gumb pravilno prisit, kaj kmalu obdrgne. 3

Gumbe lahko Sivate na dva nacina: ¢e jih potrebujete samo za okras,
potem jih priSijte z navadno svilo za Sivanje, in sicer tako, da lepo leZe
na blagu. Tudi gumbi za okras morajo biti priSiti na dvojno blago. Ce
Sivamo gumbe na enojno blago, tedaj podloZite pod nje od leve strani
kostek blaga ali pa trak, da bodo trdno stali. Vse gumbe pa, ki so name-
njeni zapenjanju, prisijte »na vrat«. Na debele plasce jih prisijte z debelo
povosteno nitjo, ki se dobi nalas¢ za to v trgovini. Na plasce iz lazjega
blaga jih sivajte s svilo, s kakrino se izSivajo gumbnice, na svilene plasce
in volnene obleke pa z navadno svilo za Sivanje. Gumb na vrat prisijte
takole: enojno povoiteno nit ali dvojno nit iz debele svile za gumbnice
zadelajte v blagu natan¢no tam, kjer mora biti priSit gumb, nato pa na-
redite prvi vbod kakor pri Sivanju navadnega gumba. Pri drugem vbodu
odtegnite gumb od blaga toliko, da bo vbod tako dolg, kakor dolg naj bo
vrat. Naslednji vbodi meorajo biti vsi enako dolgi, vbadajte pa v blago
navpicno, torej nikdar bolj razkorateno kot znaSa Sirina razdalje med
luknjicami na gumbu, ker se vam bo sicer blago grbanéilo. Da boste laZje
naredili vse vbode enako dolge, in da se vam pri Sivanju nit ne bo za-
pletala, poloZite na gumb Zveplenko in Sivajte ¢ez njo. Za niZji vrat za-
dosca, ¢e Sivate ez debelejSo iglo ali betiGarico. Pri zadnjem vbodu igle
ne vbodete ve& v blago, marvet¢ potegnete nit samo skozi gumbovo luk-
njico, nato pa iztaknjete Zveplenko in ovijete napete niti med blagom in

108



gumbom. Ovijati morate gosto, tako da leZe nitke tesno druga poleg druge.
Ko ovijete vrat do blaga, vbodite iglo v blago in zadelajte nit. Da ni videti
na levi strani vbodov in da gumb bolj trdno stoji, priSijemo od leve strani
manjsi gumb. Ce ima mali gumb dovolj velike luknjice, ga Sivamo sproti
z velikim gumbom, sicer ga pa priSijemo nazadnje z navadno svilo. Obe-
salnik lahko kupite v trgovini, in sicer naj bo narejen iz mo¢nega traku,
na konceh pa naj ima vtoltene medene krozke kakor Cevlji na zadrgo.
Dobe se pa tudi veriZice, ki se pa uporabljajo le pri moskih plas¢ih, zlasti
pri kozuhih. Trden in Geden obesalnik si pa lahko naredite kar sami.
Zvijte si ¢vrsto, priblizno 12 em dolgo vrvico iz bombaZa in pripravite si
ravno tako dolgo progo blaga, ki je lahko poSevna ali ravna. Progo za-
pognite po dolZini na obeh straneh po pol centimetra, nato pa zavijte
vanjo vrvico in sesijte obesalnik z robnim vbodom. Ce je proga krojena iz
posevnega blaga, boste obesalnik laZje in lepSe seSili, bolj trden je pa
obesalnik, ¢e prikrojite progo iz ravnega blaga. ObeSalnik mora biti vedno
prisit na dvojnem blagu. Pri plastu ga prisijte prej, preden vsijete pod-
.0go. Vsijte ga torej pri vratnem izrezu, kjer je blago dvojno, in sicer blago
vrhnjega in spodnjega ovratnika. ObeSalnik ne sme biti napet, marveé
nekoliko napusten, pa ne prevet, da ne gleda izza ovratnika. Ce ima plasé¢
leZze¢ ovratnik, prisijte obesSalnik skoz in skoz. Na levi strani morate se-
veda delati majhne vbode.

Zelo vie¢ mi je obleka, ki je okraSena z resami (franZami), in sicer
s takimi, ki se scefrajo kar naravnost iz blaga, iz kakrsnega je obleka.
Ali se napravijo take rese pri vsakem blagu, volnenem in pralnem? Zdi
se mi, da se pri pralnem blagu take rese posebno dobro ne obnesejo, ker
se pri pranju zamotajo, ker niso zadelane in se blago cefra kar naprej.

Take rese lahko naredite samo na tistih delih obleke, pri katerih je
rob rezan po niti. Rese delajte takole: najprej doloc¢ite dolZino res, ki jo
odmerite potem na blagu, v doloteni visini pa izvlecite nit. Po izvle€eni
niti presijte blago na stroj. PreSivanje namreé¢ preprec¢i, da bi se niti na-
prej ne cefrale. Sele, ko imate blago preSito na stroj, izvlecite ostale niti.
Na vsakem blagu se rese ne dajo delati. Najlepse se narede na blagu, ki
ima osnovne in votkove niti enako debele. Ce so namre¢ niti; ki tecejo
po Sirini blaga, tenke, se te7ko izvletejo, ¢e so pa niti, ki tetejo po dolZini,
tenke, se rade sprimejo in motajo. NajlepSe se narede rese na mehkem
volnenem blagu, ki ima platneno vezbo, to se pravi, da je tkano tako kakor
platno. Tudi na pralnem blagu, zlasti na platnu z debelimi nitmi se narede
prav ¢edne rese. Seveda jih je treba po pranju, in sicer, dokler so Se
mokre, izirepati na mizi, da se uravnajo in ko so suhe, Se s¢esati z redkim
glavnikom ali naravnost s Stetko,

Poletno blago si nameravam okrasiti s plisiranimi volani, in prosim,
te mi poveste, koliko blaga naj si pripravim zanje in kako naj jih pra-
vilno obrobim?
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Za plisiran volan si pripravimo raven kos blaga, ki ga na eni strani
obnitkamo na roko ali na stroj ali pa aZuriramo. Vsak drug rob je za
plisiranje predebel. Plisirane volane damo obrobiti skoro najrajsi s stroj-
nim azurjem ali obnitkanjem, Za aZur, ki ga damo napraviti na stroj, ne
izvle€emo niti kakor pri aZurju, ki ga Sivamo na roko, marve¢ samo ozna-
¢imo na blagu z nitjo, kje naj bo azur. Ce ne potrebujete posebno dolgega
volana, si pripravite samo eno dolgo progo, ki je Siroka toliko, kolikor
naj bo Sirok volan. K &irini dodajte samo 2 cm za Siv. Dolga pa mora biti
proga ftrikrat toliko, kolikor dolg hotemo imeti plisiran volan. Kadar pa
potrebujete veé dolgih plisiranih volanov, ni treba, da se aZurira in plisira
vsak kos posebej, marvet vzemite Sirsi kos blaga in naznacite na njem veé
volanov drugega nad drugim. Po oznacenju vam potem napravijo azur,
nato pa ves kos splisirajo. Sele, ko je vse plisirano, si razreZite posamezne
kose po azurju. Taki volani so obrobljeni z aZzurjem po obeh straneh, tako
da jih lahko takoj priSijete, Plisiranje se ratuna od metra. Ce pripravite
torej volane na opisani nacin, tako da vam plisirajo veé volanov naenkrat,
prihranite toliko, kolikor volanov ste dobili na eni dolZini blaga.

*

»Ko sem 3el mimo okna...¢ Oko je zrcalo duSe, okno je pa zrcalo
stanovanja. Za umazanimi in zaprasenimi okni, na katerih so razpostav-
ljene zbirke raznih odlozenih steklenic, Skatlic in druge ropotije, si bomo
teZko predstavljali ¢edno stanovanje, dofim nam Ze rdece pelargonije,
fuksije ali nageljni in bele, lepo oprane in zlikane zavese povedo, da skrbe
za ta okna ljudje, ki vkljub vsakdanjim skrbem ne izgube smisla za lepoto
svoje najbliZje okolice. V lepa okna se radi ozremo, pa naj bodo to Ze
okna enolitne stanovanjske hiSe v mestu, vile sredi vrta ali pa male ¢u-
vajnice na samoti.

Ko boste pripravljali loncke in cvetice za na okna, pomislite tudi na
zavese, Ali bo treba kaj novega? Za pisanim cvetjem bodo prav lepe,
¢isto bele zavese ali pa prav svetle pisane zavese, skozi katere bo lahko
prihajala svetloba nemoteno v sobo. Ko boste kupovali nove zavese, ne
prezrite lepih mreZzanth zaves z bogatimi resami, ki smo jih na novo vpe-
ljali v zadruZni prodajalni. Ceprav so delane na roko, so razmeroma po-
ceni. Imamo pa tudi zavese iz prvovrsinega etamina, v katerih so vSiti
veliki mrezani motivi in vloZki. Nadalje dobite tudi Ze izgotovljene tri-
delne zavese z barvastimi bordurami, tako da jih lahko izberete v tisti
barvi, ki se poda k vaSemu pohiStvu. Poleg vsega tega imamo pa tudi
najrazliénejSe blago na metre, in sicer gladke in vzorcaste etamine, tu-
sorje in razne vrste ¢ipkastega blaga, iz katerega si lahko sami napravite
zavese, kakrine hocete, hkrati pa tudi enaka pregrinjala za postelje.

%@ M.
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v
Cebelaestvo
Lot i s e i S i i b e b e At L R BN b e i 5
At Novo zivljenje — rojenje

S prebuditvijo narave, se za nase cebele odprejo viri sladke hrane
in s tem trenutkom se pritne po panjih novo Zivljenje. Dobra druZina z
mlado, rodovitno matico se pritne mo¢no razvijati, tako da jim postaja
odmerjeni prostor kar pretesen. Zato pri¢ne ¢ebelna druzina skrbeti za
pomnozevanje. Ob ugodni pasi in ko se bliZza primeren ¢as za rojenje,
pricne matica le¢i neoplojena jajceca v trotove celice. Iz teh jajtec se po
24 dneh razvije trot. Jajcece se po preteku treh dni spremeni v li¢inko,
ki ostane Sest dni nepokrita v celici. Sesti dan pokrijejo ¢ebele celico,
v kateri je licinka, li¢inka sama se pa zabubi. Tako zabubljena ostane v
celici petnajst dni. Torej potrebuje neoplojeno jajéece stiriindvajset dni,
da se izleZe trot. Pokroveki trotovih celic so nekoliko bolj vzbogeni kot
pri ¢ebelnih celicah. Predno pa so Ze prvi troti dorastli, pri¢tnejo ebelice
graditi mati¢njake. V te leZe matica v presledkih enega do Sestih dni jaj-
ceca. Te zaleZene celice Cebele potegujejo, tako da sli¢ijo naprsiniku. Jaj-
Cece, iz katerega se izleZe matica, potrebuje za svoj razvoj Sestnajst do
sedemnajst dni. Torej v sedemnajstem dnevu je matica godna. Ker je pa
Zivljenje pri ¢ebelah tako urejeno, da je pri eni druZini samo ena matica,
zato mora stara matica napraviti pot svoji naslednjici. Ni pravila brez
izjeme. Tako se tudi pri ¢éebelah dogodi, to je pa¢ redkokdaj, da kralju-
jeta pri eni druzini dve matici. V tem slutaju se cebele razdele v dva
tabora. Vsaka matica ima svoj krog c¢ebel. Mladi matici se pridruzijo mla-
dice, stari matici pa stare ¢ebele, Pa¢ pa je ta doba dvovladja kratka,
navadno vedno podleZe stara matica. Kot sem Ze omenil, je opisani slucaj
redek. Obitajno se stara matica, kakor hitro se ne Cuti veé varne v panju
radi svoje naslednjice hitro zaleZe Se vse prazne celice z jajéeci. Lepega
sontnega dne se umakne svoji naslednjici, okoli poldne zapusti svoje
kraljestvo v spremstvu trotov in precejinjega Stevila ¢ebel. Temu pojavu
pravimo rojenje. S tem dogodkom se torej razdeli ¢ebelna druzina v dve
druZini. Prva, z mlado matico, ostane v panju, dotim druga, s staro matico,
izleti iz panja z namenom, poiskati si novega bivalista. DruZini, ki je za-
pustila panj, pravimo roj. Druzino, ki ostane v panju, imenujemo izro-
jenec. Izrojenec trenutno nima matice. Njegova matica je Se v mati¢njaku
zaprta. Po preteku par dni doraste ter pregrizne pokroviek celice, iz
katere pa ne izleze takoj. Najprej poizveduje, ¢e je izhod prost oziroma
varen., Zato sliSimo priblizno Sest dni po odhodu prvea v panju mile gla-
sove: kva, kva, kva. To je glas najgodnejSe mlade matice. Ko se ¢uti dovolj
varno, izleze iz svoje celice ter gre na poizvedovanje po satju. Pri tem
izprehodu opazi tudi Ze druge godne maticnjake. Rada bi jih unitila, tega
ii pa ne dovolijo tebele, zato pricno klicati svoje mlajSe sestre na boj, in
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sicer z glasovi i, ii, i, ii. Zaprte matice ji sekundirajo s svojim zamolklim
kva, kva. Takemu panju pravimo, da mu matica poje. Sedaj nastopi isti slu-
¢aj kot sem ga Ze gori omenil. Cebele izrojenca, ako je Se dovolj Zivalen,
se zopet razdelijo v dva tabora. Nekatere skrbijo za Ze izleZeno matico, do¢im
se druge pridruzijo mlajsim maticam, ki so Se zaprte v mati¢njakih. To
izzivanje traja pribliZzno stiri do pet dni. Ker se Ze izleZena matica ne
¢uti ve¢ dovlj varne v panju, zapusti svoje bivaliS¢e priblizno deseti dan
po odhodu prveca. Temu roju pravimo druZec. DruZei so zelo dobri roji,
ker imajo mlado matico in mlade ¢ebele. DruZec zelo rad gradi novo
satje. Pri zelo ugodni pasi in e je izrojenec Se krepak, dobimo tretji roj,
ki ga imenujemo tretjevec. S tretjevcem navadno izleti ve¢ matic. Pri
skrbnem in pazljivem ogrevanju lahko dobimo iz tretjevea vet druZin.
Druzine uporabimo za prasil¢ke.

Cebele rojijo navadno spomladi med osmo in Stirinajsto uro. Pred-
znakov za rojenje je ve¢. NaStel bom najznacilnejSe. DruZina, ki se pri-
pravlja na rojenje, lepo mirno sedi na satju, ¢ebele so zelo pohlevne ter
ne pikajo, tudi ¢e jih primemo z roko. Dalje takSne ¢ebele zelo po malem
letijo na paSo, dasiravno jim narava ponuja hrane v polni meri. Zadnji
dan pred rojenjem opazimo, kako nosijo Gebele iz panja pokrovcke, s
katerimi so pokrite celice godne Cebelne zalege. Kot zadnji znak tik pred
rojenjem je pa mo¢no Sumenje v panju. Ropot nastane vsled tega, ker se
¢ebele do sitega nasrkajo medu. Tako nasitene tekajo po panju. Sedaj je
vse pripravljeno, ¢asa je do vrha polna. Trumoma izletijo iz panja. Izle-
tajote Cebele najprej kroZijo nad ¢ebelnjakom, kjer pofakajo na izlet ma-
tice, ki zleti pribliZzno v sredi roja. Kakor hitro je matica v njihovem
krogu, si izberejo najprikladnejSe mesto, kamor se vsedejo. Roj se naj-
raje obesi na kak$nem nizkem drevesu. Vsede se v obliki grozda. Na-
vadno so prvei tezki okoli dveh do treh kilogramov, iz A.-Z. panja dobimo
tudi do pet kilogramov teZzke prvce. Roj ogrebamo v majhen panjitek,
katerega privijemo na drog. Panji¢ek postavimo pod grozd ter potem otre-
semo vejo tako, da padejo ¢ebele z matico vred v panji¢ek. Pri tem bo
nekaj Gebel vzletelo ter bodo kroZile nad drevesom, kjer je sedel roj.
Zato bomo poloZili panjitek z rojem pod drevo v senco na tla. KrozZete
tebele bodo kmalu zaznale, kje da je matica ter se bodo v kratkem pri-
druzile roju. Ko je enkrat vse pomirjeno, postavimo panjitek z rojem v
hladen teman prostor, da se ¢ebele ohladijo in pomirijo. Zvecer, ko se
ozratje nekoliko ohladi, otresemo roj v Ze pripravljen prazen panj.

Naj navedem 3e, kako naj bo panj pripravljen. Nasa prva skrb je, da
preskrbimo svoji novi druZini kolikor mogote udobno stanovanje. Zato
bomo panj otistili vse nesnage. V tako otistenega vloZimo satje, in sicer
po mozZnosti Ze izdelano satje. S tem, da mu dodamo veliko medsten, ga
samo zadrZujemo v razvoju. Nuditi mu moramo kolikor mogote veliko,
da mu pomagamo do &im hitrejSega podviga. Poleg tega mu pokladajmo
dnevno tekom osem dni hrano, da lahko matica s ¢im vegjo vnemo leZe
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jajteca. Dalje pomagamo veliko roju tudi z vloZitvijo Ze zaleZenih satov,
katere vzamemo mot¢nejs$i druZini. Z odvzemom zalege oslabimo pleme-
njaka ter mu na ta nacin odvzamemo voljo do rojenja. Namesto odvzetih
satov postavimo medstene, s tem smo dali plemenjaku polne roke dela
in ga za dalje ¢asa odvrnili od rojenja. Roju je pa zelo veliko pomagano.
V kratkem se bodo izlegle nove delavke, druZina se bo mo¢no pomnozila
in bo lahko z uspehom hitela s svojim razvojem. Le od tako postrezenega
roja lahko préakujemo, da se bo do jesenske paSe moc¢no razvil in si
nanosil zadostne zimske hrane, :

O zdruZevanju rojev bom pisal v prihodnji Stevilki »Zadrugarja<. Opo-
zarjam pa vse, da moramo imeti sedaj druZine Ze zelo Zivalne, ¢e hotemo
junija meseca polniti lonce s pomladanskim medom, ki ga bodo nabrale
¢ebele na cvetlicah.

Pricjeveja

ot Kanarcek
Praktiéna navodila o gejenju in reji kanarckov.
(Nadaljevanje.)

Prehrana. Kanartke hranimo z mesSanim semenom; svetlo seme je kaj
tetna hrana in lahko prebavljiva. Konoplje pridajamo bolj malo, da se
pticek ne preobredi. Proso je grenko in ga pti¢ radi tega nerad zoba. Zelo
zdravo in teéno seme je ribs ali ogrsica. Solatino seme je priporotljive
za hripave ptitke. Ako opazimo, da je pti¢ bolan, mu damo maka; ce je
zaprt, mu pomagamo z lanenim semenom, ki je dobro odvajalno sredstvo.
Po trgovinah dobi$ pravilno mesanico vseh teh semen. Ossa seppia, zmleta
kreda in zdrobljene jajéne lupine so priporoc¢ljive za mladice, ker pospe-
Sujejo rast perja in utrjujejo kosti,

Kletke. Za enega pticka naj bo kletka oglata, pribliZno 30 em dolga,
25 em visoka in 20 em Siroka. Lesene, 1em debele paltice morajo biti
lepo okrogle in gladke, da si pticek pri skakanju oziroma oprijemanju ne
pokvari krempeljckov. Pritrditi jih moramo v kletko tako, da se ne ma-
plotevine. i

Kletko lahko obesimo na steno ali pa jo imamo na za to nalas¢ naprav-
ljenem stojalu. Vedno je pa treba paziti, da ni kletka na prepihu. Naj-
boljSe so kletke iz Zice in poniklane, in take, ki imajo spodaj kroginkrog
8 em visoko Sipo, tako da ne more pti¢ pri brskanju zoba trositi semena
izven kletke. Najbolj higijeni¢tne posodice za hrano in vodo so iz porce-
lana, izdelane tako, da so spredaj navzgor upognjene, kar prepreci, da bi
ptitek hrano ali vodo ponesnazil. Kletkina tla pofrosi z belim, drobnim
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peskom, najbolje s taksnim, ki se prodaja za ¢istenje kuhinjske posode.
Najmanj enkrat na teden moras kletko dobro in temeljito osnaZiti, umiti
paltice z gorko vodo in potresti tla s sveZim, drobnim, belim gorskim
peskom. Vodni pesek, tako zvana mivka sive ali rjave barve, ni pripo-
rocljiva, ker vsebuje razlicne bakterije in bacile, s katerimi bi se lahko
pticek okuzil in zbolel. Na kletko obesi tudi banjico za kopanje, ki jo bo
pticek prav rad uporabljal.

Kletka za paritev enega para. V ta namen je najboljia lesena kletka v
obliki zaboja, ki ima samo na sprednji strani Ziéno mrezZo; dolga naj bo
30—40 em, 30 cm visoka in ravno toliko Siroka. Paltice pritrdi 15 em pod
stropom Kkletke, da ima samec pri obletavanju samice dovolj prostora.
Taka Kkletka-parilnica naj ima dvoje vrat. Na ena obesimo kabinico za
gnezdo, in sicer zunaj kletke. Kabinica naj bo 12 em dolga in ravno toliko
siroka, visoka pa 20 cm. Najbolje je, ako je cela kabinica pletena iz Zice.
Na njeno dno denemo krpo, na to pa pest mehkega sena oziroma otave.
Razen tega postavimo v kletko Se 5—6 cm dolgih nitk iz domatega plaina,
nekaj trave ali sena, nekoliko nitk od starih vre¢, mahu in drugo, s kojim
materijalom si samica mehko in udobno podlozi. Ako je ve¢ mladicev,
moramo paziti, da ni gnezdo premajhno. Dno gnezdeca mora biti ravno,
da lahko ves zarod udobno sedi v gnezdu, ker dobivajo sicer mladici
krive noge.

Kletka za paritev veé parov. Ako imamo za paritev ve¢ samic, si lahko
napravimo z malimi stroski kletko-parilnico kar sami doma. Za devet
samic jo napravimo tako-le: Postavi si stelazo iz 12 mm debelih, mehkih
desk; visoko 102 ¢cm, dolgo 102 ¢m in Siroko 30 em. V ta okvir pribij trdno
v enaki vodoravni razdalji dve deski; vsako tako pridobljenih nadstropij
razdelimo v tri enake dele ter jih opredelimo s tenko, navpi¢no desko.
Na ta naCin dobis devet prostorov. Spredaj postavimo Zico v razdalji po
lem ali pa mreZo. Za vsak oddelek napravimo po dvoje vrat, ker mo-
ramo na ena privesiti gnezdo. Na vsako nadstropje damo 5em visoko
desko, ki jo poljubno dvignemo, da izvletemo lahko plo¢evinast predal,
ki ga rabimo za pokladanje peska. Ker se ta naprava prisloni k steni,
zadostuje, da se zadnja stran zabije s primerno tenko desko. Ta kletka-
parilnica naj se postavi tako, da je vsaj 50 cm visje od tal.

Paritev v sobi. Za paritev ve¢ parov lahko vporabi$ tudi sobo, ki je
obrnjena proti vzhodu ali jugu. Okna v sobi zakrijemo z mreZo. Soba naj
bo son¢na in zracna s priblizno 15° C toplote. V sobi lahko polozimo neko-
liko grmicevja ali zelenih vejic. V januarju sputimo ve¢ samic v sobo,
kjer naj ostanejo do meseca marca. Nato jih spravimo spet v kletke. V
sobo spustimo sedaj samce. Cez teden dni jim pridruzimo vse prejSnje
samice. Gnezda pritrdimo na steni, in sicer samo na eni strani sobe. Ako
hoceta dve samici valiti v istem gnezdu, damo eno samico v kletko, kjer
jo obdrZimo pribliZno teden dni. Nato jo spet spustimo v sobo, — in go-
tovo si bo sedaj izbrala drugo gnezdo.
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Kletka preletalnica. Te kletke imajo nad 1 m® prostora; pticki, osobito
mladiti, ki se Ze sami hranijo, lahko v taki kletki poljubno letajo, kar zelo
koristno vpliva na njih razvoj in njihovo zdravije.

Vrtno letaliSée. To mora biti dobro zasciteno pred vetrom. En del tega
letalis¢a je pokrit s streho, ostali del pa z Zi¢nato mreZo. Tu posejemo
travo in posadimo razno grmicevje. Na tla potresemo zmlete lupine kuha-
nih jaje, zmleto kredo, zmlet star zid in podobno. (Konee prih.)

Zdvavstvo
%

Dr. V. Arko, Ljubljana:
Jetika — ljudska bolezen

Jetika je ena najbolj raziirjenih bolezni. Za njo so umirali Ze stari
narodi. Tudi dandanes je jetika razSirjena med vsemi civiliziranimi na-
rodi, do¢im so nomadi kolikortoliko zastiteni pred njo. Nikdar ne nastopa
jetika v obliki epidemij, kakor n. pr. kuga, Skrlatinka itd.,, pa¢ pa je
stalen gost v hisah, kjer vlada glad, siromastvo in nepoudenost. V nasi
drzavi umre vsako leto 50.000, v dravski banovini 2000 ljudi vsled te
zavratne morilke.

Jetiko povzrota bacil, ki ga dobro poznamo. Prvoino so bili mnenja,
da je mogole ustvariti zdravilni serum proti jetiki, slicno kot imamo
uspesne serume proti difteriji, tetanusu itd. Na Zalost se ta pri¢akovanja
niso uresnicila. Zdravljenje jetike je krenilo povsem v drugo smer, o
temer bo Se kasneje govora.

Glavni vir okuZbe je jeticen bolnik. Bacili jetike se nahajajo v vseh
izlotkih bolnega ¢loveka. Narod je mnenja, da je jetike sto vrst. Stevilo
je sicer nekoliko pretirano, v glavnem pa je to mnenje naroda pravilno.
Najbolj poznana je sicer jetika plju¢, vendar pa se jetika lahko naseli
fudi v drugih delih ¢loveskega telesa, Tako poznamo jetiko moZganske
mrene, sapnika, oCesa, kosti, sklepov, ¢rev itd. Najvetkrat pa najdemo
bacile jetike v pljunku jetitnega cloveka. Ce pljuva jetitnik na tla, se
pljunek posusi. Pri pometanju pa se dviga prah, ki vsebuje nebroj bacilov
jetike, ki pridejo pri dihanju v pljuca zdravih ljudi, kjer nadaljujejo svoje
pogubonosno delo. Ne glede nato se okuzimo z jetiko tudi na ta nacin,
ako jeticnik kaslja, kiha ali pa celo samo govori direktno v nas. Ob takih
prilikah razprsuje bolnik okoli sebe nebroj finih kapljic, ki prihajajo de-
loma iz ust, deloma pa iz sapnika ali Se iz niZjih delov, in ki vsebujejo
bacile jetike. Vendar ne najdemo v vsakem slucaju bacilov jetike v iz-
lockih. Lo¢imo tedaj jeti¢nike s tako zvano odprto jetiko, kjer najdemo
v izlo¢kih bacile, in bolnike z zaprto jetiko, kjer ne najdemo bacilov, kar
je seveda velike vaZnosti predvsem za okolico bolnika.

115



Pri vsakem jetiéniku je treba pogasmtl sledec¢a vpraSanja:

a) kje se je okuzil,

b) da li ima zaprto ali odprto jetiko,

c) da li obstoja nevarnost, da okuZi Se druge,

d) kaksni razlogi Se obstojajo, ki so dovedli do obolenja odnosno ga
pospesili. Med te Stejemo slabo stanovanje, slabo hrano, naporno delo,
pijantevanje, nepoucenost itd.

Odgovori na ta vprasanja nam bodo pojasnili in nam pokazali pot, po
kateri moramo iti, ¢e hotemo, da bo naSa borba proti jetiki uspesna. Ti
problemi pa ne spadajo samo v delokrog zdravnika, temveé¢ tudi drugih
faktorjev. V borbi proti jetiki morajo sodelovati vsi oni, ki jim je pover-
jena skrb za prosveto naroda, t. j. ufitelji, dubovniki, razna prosvetna
drustva. Nadalje morajo sodelovati vsi tisti, od katerih je odvisen Ziv-
ljenski standard prebivalstva. S poviSanim zivljenskim standardom bodo
izginili vsi oni faktorji, ki pospesujejo jetiko. To je zlasti slaba prehrana
in slaba stanovanja. Le s skupnim delom vseh navedenih bomo dosegli
uspehe, ki so jih Ze dosegli v drugih drZavah.

Ako skuSamo sedaj odgovoriti na stavljena vpraSanja, potem moramo
reci sledece:

Pri vsakem jeti¢niku je treba ugotoviti izvor okuZbe. To je lahko
n. pr. soucenec v Soli, uéitelj, tovaris v uradu ali pa v delavnici, sluzki-
nja itd. Doti¢ni, od katerega izhaja okuZenje, ima gotovo odprto jetiko.
Tega je treba izolirati v bolnici ozir. sanatoriju in ga zdraviti vse dotlej,
dokler se njega odprta jetika ne spremeni v zaprto, vsled ¢esar doti¢ni
ni ve¢ nevaren za svojo okolico. Prav tako je seveda postopati z tistim,
ki se je na novo okuZil. V gotovih primerih je mogo€a izolacija bolnika
tudi doma. Bolnik in njegova okolica pa morata biti totno poucena o vsem,
kar se tite moznosti okuzenja. Mali otroci se morajo brezpogojno odstra-
niti iz okolice jetitnika, ker so otroci najbolj podvrZeni okuZenju. Posebno
tezak poloZaj pa je, ¢e je jetitnik hranitelj druZine, za katero je seveda
treba skrbeti, ker je izgubila svojega rednika. Tako vidimo, kako se po-
rajajo sprico boja z jetiko tezki socialni problemi.

Skrb za uspeh te borbe pripada zlasti protituberkuloznim dispan-
zerjem.

Ze v zatetku sem omenil, da je jetika zelo razsirjena bolezen. Prakti¢no
vzeto je do 15. leta okuZenih skoro 90% ljudi, Vendar pride priblizno le
v 10% do otitnih znakov jetike. Vidimo torej, da prebole nekateri, ¢e
Zive v ugodnih razmerah, jetiko brez posebnega zdravljenja. V zvezi s
tem je treba pripomniti, da je napatno naziranje, da bi jeti¢na mati rodila
jetitnega otroka. Otrok se okuZi Sele po rojstvi. Radi tega je treba otroka
po rojstvu odstraniti od jetitne matere in ga izlo¢iti v kak zavod v na-
daljnjo oskrbo in varstvo.

Kaks$na je usoda ljudi, ki so okuZeni z jetiko? Vecina preboli prvo
okuZenje brez posebnega zdravljenja. Ti so nekako cepljeni proti naknad-
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nemu okuZenju. Ako se ti ponovno okuZijo, prebole to infekcijo laZje kot
sicer. Mogoce je pa, da se Ze prvo ali drugo okuZenje konta s smrtjo.
Imamo pa gotove oblike pljuéne jetike, ki Ze od vsega zatetka niso ozdrav-
ljive, V sploSnem pa moremo reci, da je pljucéna jetikaozdrav-
lIjiva bolezen. Poleg drugih faktorjev je to odvisno od pra-
votasnega zdravljenja,

V ¢em obstoja zdravljenje jetike? Zdravljenje je jako razlicno in se
ravna od slucaja do slucaja. V prvi vrsti obstoji zdravljenje v izboljSanju
higijenskih razmer bolnika, v izboljSanju prehrane, pocitku, kar vse do-
sezemo, ¢e moremo bolnika oddati v dobro urejeno bolnico ali pa v spe-
cijelne sanatorije. Posebnih zdravil proti jetiki je seveda nebroj in jih
uporabljamo z razlitnim uspehom. V zadnjem ¢asu se je pricelo uveljav-
ljati posebno operativno zdravljenje jetike. Ce bi zasel v podrobnosti, bi
prekoracil okvir in namen ¢lanka.

Ko bolnik ozdravi, ko ne izlota vet¢ bacilov in se je proces v pljucih
umiril, nastane novo vprasanje, kam s temi rekonvalescenti? Jasno je, da
bi teZko delo, nezdravo stanovanje itd. pahnili bolnika tja, kjer je bil, t. j.
bolezen bi na novo vzplamtela in vsi stroski bi bili zaman. To je naloga
socialnega skrbstva, ki naj s primernimi ukrepi poskrbi, da postanejo li
ljudje zopet sre¢ni in koristni ¢lani ¢loveske druzbe.

Ako tako gledamo na vse te probleme, se nam zdi, da jih je nemogoce
resiti. Toda uspehi, ki so jih dosegli v drugih drZavah, kjer so se morali
v zacetku sigurno boriti z istimi teZko¢ami kot pri nas, nam jasno kaZejo
pot, po kateri moramo iti, ¢e hotemo doseti isto, kar so dosegli Ze drugod.

Jz zivljenja in privode

R T T e T T N T A B R TN T L £ Y R R T T
Janko SotoSek:

Zivljenje prazgodovinskega cloveka
(Nadaljevanje.)

Starejsa kamena doba ali paleolitik se deli z ozirom na razli¢no
kulturno visino v starejsSi in mlajsi paleolitik, ki imata vsak
po tri pododelke. Ti predstavljajo stopnje kulturnega razvoja paleolit-
skega €loveka od najbolj primitivnih razmer navzgor in imajo svoja imena

]

so obenem geoloski oddelki mlajSe polovice ledene dobe. Lotimo torej:

a) Starej3i paleolitik.
1.) Chelléen (izg. Selén; po najdbah pri kraju Chelles, department
Seine-et-Marne, sev. Francija).
2.) Acheuléen (izg. aSelén; Sant-Acheul pri Amiensu, dep. Somme
v sev. Franciji).
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3.) Moustérien (izg. musterjén; Le Moustier, dep. Dordogue v juZni
~ Franciji).
b) Mlajsi paleolitik,

1.) Aurignacieu (izg. orinjaseu; Burignac, dep. Haute-Garonne, juzna
Francija).

2.) Solutréen (izg. soliitrén; Solutré, dep. Sadne-et-Loire, vzhodna
Francija). '

3.) Magdaléuien (po jami La Maaeleine pri kraju Tursac, dep. Dor-
dogne, juzna Francija).

Kultura starejSega paleolitika.

Kulturni razvoj paleolitskega ¢loveka se kaze v razlicnem orodju in
oroZju, ki je v starejsem paleolitiku izkljutno od kamna (kar je bilo
lesenega je v toku Casa preperelo), v mlajSem pa tudi iz Zivalskih kosti,
mamutove slonovine in rogovija.

Najstarejsa kulturna perioda se imenuje chelléen. Univerzalno
orodje v tem casu je velik, debel in teZak kamen, ki so ga v svrho boljse
uporabe obdelali tako, da so z njega odlus¢ili manjSe ali vecje dele in
mu dali na ta nacin ostre robove in konice. Pri najstarejSih kosih, ki so
bolj grobi, se je to vrsilo z direktnim udarjanjem, kasneje indirekino;
kamen so poloZili na ostrorobato kamnito podlago in z lesom tolkli po
njem ter tako odluscili tudi prav majhne delce. Isto so dosegli tudi s
pomocjo pritiska. Oblika kamna se je ravnala po namenu, ki mu je imel
sluziti. Ploscati kamni trikotne oblike z ostrimi robovi so rabili za rezanje
in strganje, rezanje pa je bilo mozno samo s konicami, ker so robovi
zaradi grobe obdelave potekali prevet cikecakasto. Podolgovati ovalni
kamni so sluZili za udarjanje kot bat in ostrokoni¢asti kot bodala. Red-
kejsi so ploscati okroglaste oblike, ki jih je diluvijalni ¢lovek metal v
divijatino kot nekak diskus. Tisti del kamna, kjer ga je ¢lovek prijemal,
je bil debel in dostikrat je ostala v svrho laZjega prijemanja in drzanja
na tem mestu nedotaknjena gladka skorja, ki jo ima neobdelani kresilnik,
ki se je najve¢ uporabljal.

Pri obdelavi ali retusiranju kamna so odleteli od njega majhni, a ostri
kosi, ki so sluZili kot manjSe orodje za razne namene, kot nozi¢i, konice
in drugo.

Napredek kulture v acheuléenu se kaZe v tem, da so kamni
manjsi, tanjsi in laZji, retusiranje finejSe in bolj enakomerno, robovi zato
ostrejsi in bolj ravni, tako da se je moglo rezati tudi z njimi in ne samo
s konicami. Debelejsi drzaji so redki, zato se lahko sklepa, da so kamne
Ze nasajali na lesene kolce, o temer v chelléenu Se ni govora.

V moustérienu dotedanje kamnite zagvozde popolnoma izginejo
in na njih mesto stopijo manjSe konice in Siroki ovalni kamni, ki sluzijo
samo za strganje in skobljanje in ki se deloma pojavijo Ze v acheuléenu.
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V starejsem paleclitiku je zivel ¢lovek na najprimitivnej$i na¢in — od
nabiranja sadeZev in lova. Hranil se je le s tem, kar mu je
nudila narava sama od sebe in se ni brigal, da bi nadomestil, kar ji je
vzel, Zivel je torej iz rok v usta. Poljedelstva in Zivinoreje Se ni poznal.
Zenske in otroci so nabirali razne divje rastoCe rastline, koreninice in
plodove ter stikali za negodnimi Zivalmi, polZi in jajei, moZje pa so bili
lovei. Njihovo orozje je bilo silno primitivno. Se najvet vredna je bila
lesena sulica s kamnito konico, katero je napravil tako, da je palico na
koncu razklal in vanjo vtaknil oster kamen, ki ga je s kaksnif vezivom
priévrstil na kolee. To orozje je bilo sicer pripravno za lov na manjse
zivali in za borbo s soClovekom, ni pa mogel z njim ukrotiti mamuta,
nosoroga, bizona ali konja. Skopa narava v pokrajinah s hladno klimo, ki
niso nudile vsega v izobilju, pa prisili paleolitskega ¢loveka, da se je
spravil tudi med nje. OroZja, s katerim bi jih mogel ubiti, ni imel, zato si
je izmisljal razne lovske zvijate, nastavljal je zanjke in podil divjacino
proti naravnim zaprekam, rekam, soteskam, prepadom in umeino naprav-
ljenim ter pokritim jamam, '

Dokler je bilo prebivalstvo redko, ¢lovek Se ni bistveno vplival na
zivalski svet, ko se pa ¢lovestvo razmnoZi, se zmanjSa stevilo divjacine.
Glavna hrana je bila takrat meso in lovilo se je v vsakem letnem ¢asu
tudi preko potrebe. To povzroéi, da so zacele nekatere Zivalske vrste iz-
umirati. Najprej so bile izitrebljene velike, toda poCasne in nenevarne
zivali in velike ptice, ki so legale jajca na tla, kjer jih je ¢lovek lahko
nasel. Ni pa mogel uniciti Zivali, ki jih je §¢itil pragozd in onih, ki so
zivele v stepi, zaradi njihovega velikega Stevila. Poleg geoloskih in kli-
matskih sprememb ima torej tudi ¢lovek svoj deleZ na izginotju mnogih
zivalskih vrst.

V paleolitiku ¢lovek ni poznal lonéarstva, kar pa nj ni¢ ¢cudnega.
Ljudje takrat niso imeli stalnih bivalis¢, kadar jim zmanjka na enem
kraju hrane, se preselijo drugam, Zive torej nomadsko Zivljenje. Nomadi
pa ne marajo na potovanjih krhkega glinastega posodja, bolj uporabljivo
je zanje tako, ki se ne razbije in se je lahko hitro nadomestiti. V pa-
leolitiku izdeluje ¢lovek posodo za shranitev zalcg hrane iz Sibja in
suhe trave, mogoce tudi iz lesa in lubja ali usnja.

O obleki paleolitskega Gloveka ne vemo ni¢ gotovega, predvsem za
toplejSe interglacijalne dobe, vsekakor pa je bil oble¢en v mrzlih oddelkih
diluvijev v zivalske koZe, kar dokazujejo Ze Stevilni kamni za strganje krvi
in kit s koZe. Da pa je bila koZa mehka in voljna, so jo brzkone zvetili,
kot Se sedaj mmoga prirodna ljudstva. KoZo so si enostavno ogrnili ali se
zavili vanjo, ker v tej dobi e ne poznajo koséenih igel.

V ozki zvezi z obleko je okrasje, ki ga v starejSem paleolitiku
ni. Pa¢ so se nasli v bliZini bivalis¢ sledovi okra in Zeleznega oksida in
mozZno je, da se je ¢lovek barval z njima, deloma, da se zaS¢iti pred pika-
jotimi muhami, deloma v lepotilne namene,
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Iz te dobe ni nikakih sledov, ki bi kazali na umetniSko udej-
stvovanije.

Bivalis¢a si je izbral v toplejsih ¢asih kar na prostem, v hlad-
nejsih pa se je zatekel v prirodne jame s stalno temperaturo ali pod
skalne previse.

DruZabne razmere so prav malo znane. VeCinoma so Ziveli
ljudje v malih tropih v svrho samoobrambe in lova na veéje Zivali, pone-
kod pa Ze v veéjih skupinah, na kar kaZejo stevilne najdbe orodja na
enem kraju. Spocetka si vsakdo sam izdela vse, kar rabi, s porastom S&te-
vila prebivalstva in narasc¢ajo¢imi potrebami nastopi delitev dela,
podlaga vsakega napredka. Posamezne osebe ali skupine se za¢no pecati
s pripravljanjem dolocenih predmetov in to ne le za lastno porabo, ampak
najve¢ za oddajo drugim. Kot posledica tega se zafne razvijati zam e-
njavanje dobrin. (Dalje prih.)

Dadvuzni vestnik

Z obénega zbora Kreditne zadruge v Ljubljani

Dne 17. marca t. 1. se je vr§il IX. redni ob¢ni zbor Kreditne zadruge
usluzbencev drZ. Zeleznic v Ljubljani. Lepa udelezba ¢lanstva in Zivahno
zanimanje pri obravnavi dnevnega reda je pricalo, da se Zeleznicarji dobro
zavedajo pomena te svoje zadruge. Samo na kratko naj belezimo
potek zbora.

Iz porotila upravnega odbora. Predsednik zadruge tov. E. Jeras je
poudarjal zlasti porast vlog, ki so znaSale v preteklem poslovnem Iletu
4,293.592 Din. Kakor je po eni strani ta uspeh razveseljiv, vendar nalaga
upravnemu odboru tezko brigo, ker mora misliti na vse eventualnosti, t. j.
predvsem na moznost nepredvidenega navala vlagateljev na njihove vloge.
Vloge so kapital, ki ga je treba z vso previdnostjo uporabljati, pri éemer
prihajajo v postev samo kratkorotna posojila. Dolgoroéni kapital zadruge
predstavljajo samo zadruZni delezi (Din 304.460), dolg pri Savezu (ca.
Din 500.000). rezervni fond s fondom za dubioze (Din 300.000) in trajna
Stednja (Din 276.937). Le s temi zneski lahko zadruga razpolaga za daljSo
dobo. Zato je treba stremeti za tem, da se ti zneski povetajo.

Glede deleZev je delal upravni odbor na to, da se njih Stevilo zvi3a,
kar je skuSal dose¢i s tem, da je zahteval trimesetno élanstvo od vseh
onih, ki so prosili za posojilo.

Zelo vaino je vprasanje trajne Stednje. Predlanskim je bil od savezne
skupséine storjen sklep, da je trajna Stednja obligatna za vse &lane za-
druge. Oziri na sedanjo situacijo nekaterih kategorij, zlasti delaveev, so
narekovali, da zadruga Se ni izvajala tega sklepa.
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V izvajanju gospodarskega programa in svojega namena za 0samosvo-
jitev Zeleznicarja mora misliti upravni odbor Se posebno na one ¢lane, ki
so zidali lastne domove, pa se zadolZili pri tujih denarnih zavodih. Razo-
carani — place so se zniZale, najemnine prav tako, davki so narasli —
so sedaj v stiski in treba jim je pomagati.

Vprasanje zase je nase Podporno drustvo. To drustvo je sicer visoko
aktivno, ne razpolaga pa z likvidnim denarjem. Krivda: nalaganje de-
narja v tuje zavode ob nezaupanju v svoje lastne, Zeleznicarske gospodar-
ske ustanove. Drustvu je Kreditna zadruga pristopila na pomo¢ in pre-
vzela del njegovih zamrznjenih vlog, pri ¢emer je upravni odbor seveda
zavaroval interese zadruge.

Tajnik tov. Outrata je v svojem poroc¢ilu orisal podrobno delovanje
upravnega odbora ter navajal konkretne podatke. Ukinjeno je bilo s 1. ja-
nuarjem 1935 pri posojilih zaratunavanje 1% odbitka za upravne stroske,
obresti se ne bodo zaratunavale ve¢ za pol leta naprej, nego letno nazaj.
Upravni odbor je nadalje sklenil, da stavi ob&nemu zboru predlog, da se
drugi in vsak nadaljnji delez obrestuje. Kon¢no je odbor intenzivno pro-
pagiral Stednjo in pozival Se posebno ¢lanstvo, ki je svoj dolg odplacalo,
da vlaga vsaj del tega, kar je doslej odplacevalo, poslej kot prihranke v
zadrugo. Pri tem naj uvazuje dejstvo, da se mu bo lahko eventuelno zopet
potrebno posojilo z ozirom na njegovo vlogo odobrilo brez porokov.

H koncu je tov. tajnik apeliral na zborovalce, da naj se zavedajo nove
dobe, ki odpira zadrugarstvu boljSe izglede v bodo¢nost, v kateri bo to
zadrugarstvo uresnicilo svoj ideal. '

Detaljni referat tajnika tov. Fratine je z ozirom na tiskano porocilo
odpadlo.

Nato je podal svoje porotilo predsednik nadzornega odbora
tov. Zupani¢ in ugotovil, da se je nadzorni odbor prepric¢al o pravilnem
in vestnem poslovanju upravnega odbora, njegovih ukrepov, predlogov in
letnega zakljucka. :

Obéni zbor je vzel porocili obeh odborov na znanje in ju soglasno
odobril.

Pri volitvah so bili izvoljeni na mesto izpadlih ¢lanov tov. Cercka,
Skofa, Zupani¢a in Gaj8ka: za upravni odbor tov. Skof in Makue, za nad-
zorni odbor pa tov. Zupani¢ in Pecar; kot namestniki za upravni odbor
tov. Pohar, Bukovee, Adlesi¢, Jereb, Poto¢nik in Habicht, za nadzorni od-
bor pa tov. Sinkovee, Bergant, Kustrin, Kralj, Novotni in Kompare.

Kot delegat Saveza je podal tov. nacelnik Derzi¢ obsirno porocilo o
poslovanju zadrug drZavnih usluzbencev, o ciljih zadruZnistva, zlasti Se
kreditnega, o nasprotnikih zadruznega gibanja, o posebnih Zeljah in zahte-
vah zadruzniStva drZ. usluzbencev v dravski banovini. V svojih izvajanjih
je posebno poudarjal imperativno izvajanje ¢istih zadruZnih nacel, kar
edino daje porostvo za napredek in uspeh nasega gibanja.
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Izmed raznih sklepov, ki jih je storil obéni zbor, bo zanimalo &lan-
stvo zlasti:

Obvezna Stednja velja samo za nastavljeno osobje; delavei se lahko za
to Stednjo prostovoljno odlotijo;

drugi in vsak naslednji deleZ posameznega ¢lana se obrestuje; uvede
se delegatski sistem za ob¢ne zbore zadruge.

Ob zakljutku obé¢nega zbora se je tov. Jeras izstopivéemu odborniku
Certku toplo zahvalil za njegovo neumorno in plodonosno delovanje v
Kreditni zadrugi, nato pa ob 13.50 zakljuéil lepo uspeli ob¢ni zbor.

Peposlovje

Gustav Strnisa: Na traénicah iivljenja

Starka je pristopila in jo pricela gladiti po laseh ter tolaziti. Monotono
je govorila, a zvok njenega glasu je bil mil in &st. Dekle je ¢utilo, da
govori Zenica iz srca.

Nekaj ¢asa Pavla ni sploh mogla skoraj nicesar misliti, vse je plesalo
okoli nje.

Gospodinja pa je govorila. Njen glas ni bil vsiljiv, ne preve¢ ganljiv,
Zuborel je mirno in pocasi kakor studenéek popotniku, ki se vraca domov
in utrujen ob njem pociva.

In tedaj je Pavla zakoprnela po sorodni dusi. Objela je starko, ki je
vsa sretna razumela njeno bolest in se tesno stisnila k nji kakor ljubeca
mati, ki vse razume in vse odpui¢a, saj najbolj resniéno in najbolj po-
zrtvovalno pat ljubi ona.

Mladenka se je zjokala. Potem se je pred gospodinjo zasramovala svoje
sibkosti.

Starica je tiho vstala in nesliSno zginila,

Postarica si je jela o€itati, da je bila prehitra in se je prenaglo odlocila
za Kolarja. Da, njena slutnja je bila prava, ¢eprav se je branila! Zato ves
¢as, odkar mu je obljubila zakon, ni imela nobenega notranjega miru veé!
Pa da je zakrivil kaj takega! Ali je to mar Zelezni¢ar? Poznala je mnogo
zelezni¢arjev. Tudi njen ranjki ote je bil Zeleznidki uradnik. V njih je
gledala le kremenite in poStene znacaje, sploh ljudi, ki so resno in vedro
vriili svojo sluzbo in se po konfanem delu tudi iz srea poveselili. Da, Ze
njihova narava je taka, da niso povpre¢nezi in vsakdanji dolgotasnezi.
in odgovorno sluzbo opravljajo, veckrat jim gre za stotine Zivljenj. Tn
prav zato so obiCajno mrki v sluzbi, a ko so prosti, se oddahnejo in
pozabavajo, tedaj postanejo Segavi, da jim Saljivke, zabeljene vedkrat z
nedolZznimi zbadljivkami, kar prse iz ust.
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Spet se je priblizala oknu. Njen bledi obraz je sijal moker od solz,
tiho drhtenje ji je Se in Se stresalo telo.

Kako hitro se je vse zrudilo v ni¢! Vsepovsod same razvaline! Kaksno
sontno ljubezen je sanjala njena dusa in kaksno zakonsko sreto si je
obetala! Koliko je mislila na materinstvo, na tisto globoko skrivnost. ki
dvigne Zeno nad mozZa, da postane kakor svecenica, ki se sama Zrtvuje.

Zdaj pa je vse zginilo v mraku razocaranja in obupa.

Njen Zenin je tedaj Ze Cepel v jeti miren in hladnokrven, kot bi se ne
bilo ni¢ zgodilo. Le véasih ga je popadla hipna jeza, da je stisnil pesti in
zasikal ter preklinjal usodo in tiste, ki so ga zaprli, saj se vsak zakrknjenec
znasa nad drugimi. Hudo mu ni bilo in tudi kesal se ni prevet za svojo
izgubljeno ljubezen. Res je bila Pavla lepa in vSe¢ mu je bila, toda zavozil
je na stranpot in zdaj ni ve¢ hotel misliti nazaj, ker je vedel, da s poroko
ne bo ni¢. Njegova ljubav je bila bolj samoljubje kakor resni¢no ¢uvstvo.
Tudi ga je zaskrbelo, kako bo poslej zivotaril. Kaj bo, ko se odpre jeca
in bo moral s trebuhom za kruhom?

Ko se je Pavla spet spomnila, da ¢epi Kolar v je¢i, je vzela iz omare
njegovo sliko in se zastrmela vanjo. In nehote se je pricela sprasevati,
ali je res tako zelo ljubila tega Cloveka, da ji brez njega ne bo Ziveti?
Mar ji bo Zivljenje poslej neznosna boletina? Da, samevati bo morala,
toda, ali bo to tako hudo? Ali ga je res ljubila, da bi se vsa Zrtvovala zanj,
¢e bi bilo treba?

Ni si Se odgovorila, ko je spet vstopila gospodinja in ji prinesla skle-
dico ¢aja. Nekaj casa je Pavlo otoZno gledala, potem je tiho sedla k nji.
In kakor bi vedela, kje so se ustavile mladenkine misli, je Sepetaje nada-
ljevala:

»>Boletina premine, plahne! Spomin ostane, ki je odsev bolesti, a ta
spomin nam blaZzi dusSo, da postane lepSa v svojem trpljenju in tudi ple-
menitejsa! Vse je tako minljivo in morda prav zato tako resni¢no lepo!
Velika in prava ljubezen paé ostane, a koliko jo je na svetu?«

In Se je govorila in ji opisovala svojo prvo, edino in nesrec¢no ljubezen,
ki jo je kakor talisman nosila po poti Zivljenja, vedno mislila na njo ter
ostala samica. Njena povest je bila preprosta, vsakdanja, a menda prav
zato tem lepSa in ganljivejsa.

Postarici je dobro delo, da je bila starica napram nji tako prisréna.
Doslej sta si bili vedno tuji, starka je bila gospodinja, a ona najemnica.
Zdaj sta se priblizali druga drugi, Pavlina nesreca ju je spoprijateljila.
Razofarana nevesta je zdaj vedno in vedno vrtala v sebi in se spraSevala.
Po prvem navalu bolesti in razoCaranja je zaCudeno opazila, da ji za
zarotencem ni skoraj ni¢ hudo, Prav zato je Se tembolj Zelela v sebi
dognati vse do konca, da bi kesneje ne tavala v dvomih in ne trpindcila
sama sebe.
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In ko je tako premisljevala in preudarjala, si je morala priznati, da
je na njena cuvstva silno vplivala Kolarjeva vijolina, s katero jo je znal
otarati, ji prizvati neZno zasanjanost in vzdramiti v nji domisljijo.

Bolj in bolj se je zavedala, da ni ljubila izvoljenca kakor ljubijo res-
ni¢éni ljubimei, ki imajo radi ¢loveka z vsemi njegovimi vrlinami in tudi
z vsemi napakami, ki jih nikoli ne obsojajo, temveé¢ jih skusajo dojeti,
opravi¢iti in olepsati, ali vsaj omiliti.

Morala si je pritrditi, da svojega Zenina ni nikoli tako ljubila in da ni
nikoli marala res takega, kakor je v resnici bil; temveé je le koprnela
za goslatem pod njenim oknom, ki ga ni videla, ampak samo poslusala
glasove njegove vijoline ter ga slutila in si iz njega ustvarila drugi lik,
ki je bil na pogled morda res slicen Mirku Kolarju, a v resnici je bil po-
poln, lep ter plemenit. Da, njegove Sibke strani je naprtila drugim in
sebe slepila da ga kriviéno obsojajo.

Da je bil njen ponos posebno uZaljen, ni marala nikomur pokazati, saj
ljudje ne smejo vedeti, da trpi in da jo boli, kajti Se celo tisti, ki niso
zlobni, najveckrat uZivajo na nesre¢i svojega bliZnjega, ker jim je to
nekaka uteha v lastni boleéini,

Pavla je pocasi slekla nevestino obleko in jo obesila v omaro. To belo
kipece blago, ki ga je ljubkovala preje s svojim pogledom, ji je postalo
naenkrat mrtva cunja, ki je morala v kraj, Se preden je odsluzila svojemu
namenu.

Oblekla se je v delovno obleko.

Gospodinja je Se vedno sedela na stolu in ji pripovedovala o svojem
Zivljenju.

Pavla je ni veé poslusala. Uho je vjelo le posamezne besede, a misel
jih je takoj sproti zadusSila. Raztresena ni opazila, kdaj je gospodinja spet
odsla, '

- »V urad grem in na delo se vrZem!« je energi¢no siknila med zobmi
ter trdo zaprla okno, Da, tam bi bilo lepo zunaj v prirodi med cvetjem
in pticami, res bi se oddahnila, toda niti v naravo ne sme, ljudje bi jo
opazili in jo hinavsko pomilovali, med zidoviem hofe ostati, dokler se
nekoliko ne pozabi njena sramota, na kateri je sama popolnoma nedolzna!

Mirno in pocasi se je napotila v urad. Preden je zaprla vrata, se je Se
ozrla v ogledalo in se zatudila svoji bledoti.

»S krinko na obrazu moram med ljudi, moram!«¢ so ji Sepetale ustnice
in skuSala je pokazati vesel obraz.

Ko je prisla na posto ter sedla na svoje mesto, so se vsi zacudili, a
nihée ni érhnil.

Pricela je delati, Spocetka 'ji je Slo zelo teiko. Spomin jo je begal.
Misli so ji slednji hip ubajale drugam, saj sta zaroCenca sklenila, da na-
pravita po poroki kratko potovanje. In kadar je zdaj udarila ura, se je
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spomnila, kje bi morala ta ¢as biti in kako prijetno bi bilo hiteti nekje
dalec.

Pa se je ozrla v hladne sive stene in se siresla. Da tako ji je usojeno
in konec! Pogumno mora stopati svojo pot in ne sme Kloniti, kajti kdor
klone, mu drugi radi pomagajo v popolno propast, saj ga poteptajo in
hite preko njega dalje.

*

Pavla se je pomirila. A sama zase se je bala, da bi ne otopela. Skusala
se je predramiti iz neobcutljivosti in se raztresti.

Veckrat se je spomnila na Premka. Ta ji pa¢ privosti sramoto in Za-
lost, ker je neizkuSena nasedla ¢loveku, ki je ni vreden. Na Kolarja se
pac tudi vsi drugi Zeleznicarji jeze, saj jim je s svojimi poneverbami Zalil
tovarisko Cast in poStenje!

Zivljenje pa je hitelo naprej, povsod se ji je smehljalo in jo vabilo,
bila je vendar Se tako mlada, komaj 23letna.

Pricela se je bolj gibati v prirodi, skusala je globlje dojeti njene ¢are
in lepoto. Polagoma je dobivala veselje do Zivljenja in do vsega okoli
‘sebe. Stvarstvo ji je radodarno vratalo mlado silo, ki je v nji samo za-
¢asno onemela,

Zazdela se je sebi zrelejSa in pametnejSa. Bila je uverjena, da je po-
slej nih¢e vet ne bo premotil in da ne bo nikomur ve¢ kar na slepo verjela.

Nekega dne je srecala Premka. Zardela je. Prijazno jo je pozdravil
kakor obitajno. Vprasal jo je, zakaj zveCer tako hiti z velerjo, saj bi
lahko kako minuto posedela, da bi nekoliko pokramljala, ker on ne more
prej iz pisarne,

Ta njegova malenkostna pazljivost ji je laskala. Tudi ona je Ze obZa-
lovala, da se s prometnikom tako dolgo ni videla, rada se je z njim po-
menkovala, sramovala se pa je, da bi pohajala kasneje veterjat, da bi si
on ¢esa ne domisljal. Zdaj jo je sam ustavil in obljubila mu je, da se bosta
ze kdaj videla.

Toda, ko je bila spet sama, se je Se te nedolZne obljube pokesala, tako
nezaupljiva je postala. Le svojo gospodinjo je imela vedno rajsi. Mnogokaj
sta se pomenili in zaupala ji je kakor svoji materi. Starka je bila tega
zaupanja vesela in skrbela je za svojo gospodi¢no kakor za lastno héerko.

Ko je Premk po dolgem ¢asu spet naletel pri veterji na Pavlo, jo je
tako radostno pozdravil, da je morala opaziti njegovo neprikrito veselje.
Poslej sta vetkrat govorila. Bil je vedno enako prijazen in ljubezniv.
Mirka ni nikoli omenil, kakor bi ga sploh ne poznal. In to ji je dobro delo.

Kasneje si je spet mislila, da ji Saljivi in skromni Premk vedno bolj
ugaja. Pa si je takoj rekla, da to le vsled tega, ker se najve¢ giblje v nje-
govi druzbi. Ni si hotela priznati, da ji je vSe€, sama se je bala, da bi se
v svojih ¢uvstvih ne varala, Naposled pa ni vedela, ¢e Premk sploh Se z
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Zjutraj je prometnik odhajal. Bil je meglen jesenski dan. Na kratko
se je poslovil od svojih tovariSev in sko€il na vlak, ki ga je odpeljal na
novo sluzbeno mesto v Kamen, kjer je za streljaj od kolodvora Zivotaril
tuvaj Jakob Smola in v usodo vdan mirno prenasal svoje Zivljenje.

Cuvaj Jakob in klepetulja Tina.

Tina je imela v Kamnu sestro vdovo, ki je bila dokaj premozna Zenska.
Zbolela je in pisala Tini, naj pride k nji, da ji bo stregla, ker si Zeli do-
macega cloveka,

Brenkovi je zadiSal denar. Kaj ¢e bi sestra Mreta, ki je bila v tistih
nevarnih Zenskih letih okoli petdeset, kar nenadoma umrla? Tini bi se
pac¢ prileglo lepo premoZenje, Veckrat je sanjala o udobnem Zivljenju in
zavidala sestri, ki je dobila visoko odskodnino iz Amerike, kjer ji je v
rudniku podsulo moza,

Tina je kmalu primahala v Kamen. Sestra jo je bila zelo vesela, spre-
jela jo je tako radostno, da je Brenkova takoj vedela, da ji pri Mreti ne
bo slabo. Tudi je sestro predobro poznala, saj je bila Ze zadovoljna, da
je le imela kakega domatega poleg sebe, ker je bila na svoje ljudi zelo
navezana.

In Tini se je res pri Mreti zelo dobro godilo. Bolnica je potrpezljivo
prenasala bole¢ine in je vedno skrivala in zatajevala svojo slabo voljo,
kadar jo je bolezen posebno trpinéila,

Usoda je hotela, da se je Tina v Kamnu seznanila z Jakobom Smolo.
MozZakar je zahajal v neko predmestno krémo, kamor je hodila tudi ona
po vino za svojo sestro in si je v¢asih tudi sama privezovala duSo.

(Dalje prihodnjic.)

r— r— — .
v o v g o N

.
y 2 N N naal

Uesete vefikonocne praznike
vsem cenj. ctanom in vsem Zefeznicarjem !/

Upravni odbor | Urednistvo

~ Py

Vsebina: Za enoten zadruZni zakon (str. 97). — O solidarizmu in zadruZnidtvu
(str. 100). — Trajna 3tednja (str. 103). — Kuhinja (str. 105). — Gospdinjstvo
(str. 108). — Cebelarstvo: Novo Zivljenje — rojenje (str. 111). — Ptifjereja:
Kanartek (str. 113). — Zdravstvo : Jetika — ljudska bolezen (str. 115). — Iz Ziv-
ljenja in prirode : Zivljenje prazgodovinskega &loveka (str. 117). — ZadruZni
vestnik: Z obénega zbora Kreditne zadruge v Ljubljani (str. 120). — Leposlovije:
Na trafnicah Zivljenja (str. 122).

»Zadrugar« izhaja mesetno 20tega in stane celoletno 24 Din, posamezna S3tevilka
3 Din. Narota in reklamira se pri upravnem odboru N. Z. U. D. Z., Ljubljana, Masarykova
cesta, kamor se poSiljajo tudi dopisi. — Odgovorni urednik: Dr, Benko Leopold, Kolo-
dvorska ulica §t. 89. — Tisk tiskarne Makso Hrovatin v Ljubljani.
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Nabavljalna zadruga usluzbencev dri. Zeleznic, r. z. z o. z. v Ljubljand
Centrala: Ljubljana, Masarykova cesta 17, telefon $t. 2241 in 2248.
. 2048

st. 2641

Koroski kol., Frankopanska cesta 34, telefon &t. 2061.
Glavni kol., Aleksandrova cesta 49, telefon $t 2825

Glav. kol., Masarykova cesta 17, telefon
Gor. kol., Bleiweisova cesta 33, telefon

Ljubljana : {

Prodajalne: -
Maribor : {

Prodajamo samo ¢lanom.

CENIK 5t 4

veljaven od 15. aprila 1935.

Zadruga si pridriuje pravico, objavljene cene med mesecem znizati, event. zvisati.

Na reklamacije se oziramo le RizZ Limone . . kom. —60
takoj ob prejemu blaga! Carolina skg 12— | Mak, plavi. kg d 0%
Prima . (200 e | Mandeli, o , A6
Sokuindas; o ofe sEiLalny G5t ALCC UM = 10 e
Mievski izdelki Orehi, celi . * 550
Moka Ogr . e 2:70 Orehova jedrca o 18—
ot O - R . ooex] 270 Pinjoli y 66—
FEpt | Kl e 2'50 Pomaranée . kom. 1'—
T e R T DeZelnl pridelki o s Bt L R T
S enomps - ook S 2:45 | Cebula, domats . kg 1'50 o Spanske . 2kom. 175
e BldOVE 375 »  cgiplovska, nova. ,, —'— | Rozidi, celi . kg 550
oo ROMIERR S 5 e A 1:40- - Cebuliteke.. oo il 7— | RoZiteva moka > 550
R S o X W 1. | s v aR
Ry T e e iebiolfelproy e v 3l
Otrobl, koruzni . . . . , 1'— s PLEPEHCAT -0 o oy 275 h
»  Dlenitni, debeli . ,, 1:35 | Orahpzelen . . . .., = 1250
= o drobnty a8 pode faleipenis TR ST e eI Sladkor
' 8 i¢ e UsR SR 7'50
Zdrob, &nkvantin . . . ,, 275 JesPrenlcek .5 iy s
koruzni . . . . g rEKaln ST SR e 350 : ;
» ” ; Sipa, drobnsa . 13—
pienitni . . . ¢, 3l Koltlzagdebelds F S 5¥ion; 1815
L ; % z : » debela . el )
= drobna, ¢ikvantin ,, T 5 :
Z & V prahu ; 14'75
KT OMDIT e e ot e —80 ;
V ; Bonboni i - 25'—
S IR R e LR BTN Sl B e IR S SR P
3 ’ 5 Fourres, Ia . 2 40—
LedarTla 5 S e ey 550
>3 ' 1] (1] ITa . 3] 30-"
Picaszaskurests=g el Ty 1'75 3
o ; Bonboniere, male kom. 12'—
PhGl hrana= 0 LT B Tite 99—
Testenine Zelje, kislo b s ” LIS ” :
v Bodﬁkih ’T] Vel}ke . 1) 30 e
Domatle » » e, Kandis . P RE 2
bruto za neto . 2:95 :
Fidelndisis oo ke 6~ Margo slad sre o A
RYPIeE . o ko s Doy s TS e e Sumeca limonada kom, 1'—
Malkevont ..o 0 =0 i 2 e 2
Polzis s e 6'—
LA R Sadje juino, — e
| S e TG 6" sufenoc In sveie
veidiee= " ety ” 6'— Rozine, Ia . kg 15— s°l
IajTne Rozm-e, 1 s A e e et :; Pinh s ke g
Makaroni . . . . . . kg 825 Cveblm. e TR | Morska . : 275
olit it ah et S0 iratgi g |s Grozdici: (VamperlG 70y, 12 vt g gigp
Cedplje, suhe, bosanske . , o :
Jajine v kartonih Dateljni . ~. . *. . kart, 12— K
Makaroni e etk 925 | Fige, dalmatinske . kg b= ava
Rpagatios et st lga s E 925 T T T PR R £ 7— | Perl . . kg 76—
Jajnine vaeh vrst . . . ,, 16'— | Lesniki, toldeni . . kg 28— | Portoriko ; 76"—




Surova, Ia. SR
el T iR T
Viktoria
Zgana
oo Rion
»  Special
Hag, mali . oy,
e velKic s S s e

Zitna kava |

Jetmenova, slajena, za-

druzng oo R
Jetmenova, zadruﬁna P
RiZena, slajena, zadruzna .,
DriPirteval o e s T
Kneippie s S Siis it
o] e e e T
Zika . :

625

46—
71'50
62°50
84°50
14—
o

Q'

10—
12—
12—

13—

Ostzale kavine primesi

Cikorija Favorit . kg 1475
= Franck . 15'50
3 kolinska . . . , . 1550
Enrilo ., 19—
5 SO . “oza 16'—
Figovatkava 0=, kg = 20s=
Redidnakavas e s o 18—
Mast
Mast, = oo i Y iahes
» Vv dozah . 2 loza 85—
Ceres, bel in rumen . .-g 21 -—
Cajno maslo Ia . 32—
» eu LIAT 26—
Kuhano maslo 26°—
Mesni Izdelki
CaTsRoamMeNO i .y ok s
Hrenovke , kom. 2 -
Jezik, goveji . . kg 24—
,  8svinjski *
Kare brez koZe . =
e ROa0 S s =
Krace ; *
Kranjske klobase ; 350
» " suhe ., ——
Meso, prekajeno, vratina . #
*

Ocvirki .

Pleteta,cela . . . . . kg ——
PrSmevescl e e e 14—
Reberca, brez koZe. L
Safalade , wom. 2—
Salama, jetrna . . . . =g 23—
2 krakavska . %22 —
" letna . 19—
i milanska 50—
v, mortadela . —t
£ navadna 10—
o ogrska 50—
5. posebna 20—
5 tirolska . 3 21—
» tEana; =i o 26—
Slanina, hamburs8ka . . .. &
= KIOBNAY 5 s ad
5 papricirana . . ., “
5 prekajena, deb. . 18—
»  Soljena . . s
o tirolska: == oy 18—
Svinjske glave, brez kosti -
,  parklji . 5
S Tepl g
Sunka, domaca = *
i ,  kuhana G E b
e Draskes AT TEie S TR
,  Zvita &
Tladenka : : b=
Zelodee, nadevan. . . . , 22—

* Po dnevnih cenah, ki so izlofene v pro-
dajalnah.

Rihe — p2stete

Polenovka, suha . kg 20— |
Rusi . A . kom. 1'—
Sardele, otiStene, v olju ,, —50
Sard. obr. s kaper., mala doza 350
s enas s avelikas, 7—
Sardlne g S et T AR S Pt
e Lot e 10—
” 1/4 L e sl e | (7
e e s gy R, 5 —
el R 3
= . . kom. 1°50
Slaniki . : 2'—
Tunina . fnza 16—
Pasteta, jetrna 5—
> sardelna _ 6—
ChuljaZ goveyi = " . v wp 8—

Delikatese

Citronat . kg 100—
Caj v dozah . . doza 28—
o - 5 zavitkih . zav, 4 —

Caj v zavitkih SZAN . S50

957" 9 ” Shee

” 9 ” . =

» brazilski >Mate< . i 350

i odprti 2 . kg 1200—

Cokolada & Y/, kg . . tabl. 10—

= T P e : 450

= ol 2'50

= z lefniki a Y/,, kg . 2°50

” » ”» ”» 1/2 »  n 29 ==

”» ” » ” 1/! » » 20—

” » ” » 1/5 » e

5 mledna ,, Y14 o 550

I ” ” 1/7 5 ” il

Drobtine kg 6'—

Gorcica . . 17—

5 g ot CelDzEE 650

Guljaz ekstrakt . Lav., 4—
Jajca, Stajerska, dnevna

cena . kom —'50

Na progo ali z loko poﬁll]kami jih ne mo-

remo podiljati.

Juhan, mali
= velki:,
» Tna drobno
. kocke . ;
Kaaba, redilna kava &ok,
okusa .
Kaaba, redilna kava ¢ok.

oKusg bty mal.
| Kakao, Ia
P T
| Kaprni
Keksi v zav1tk1h e
” 2 L a 1kg =

» na drobno

» V plo¢ev. dozah
Kruh ¢érn in bel .
Kumarce, mali kozarec .

i veliki F
Kvargelni .
Kvas
Maggi, mali
»  Sredniji
i veliki .
» ha drobno
»  kocke .
Marmelada, jaboléna .
5 3 doza
alkg :
Marmelada, marel¢na .
¥ - doza
a lkg
i Med, cvetli¢ni
. ajdov :
, cvetliéni, mali kozar
o = vel.
i 5 mali lonéek
o % sred. ,,
e = vel. =

Desert Snite

vel.

T i

ekl 6'—
e 12—
. dkg 17—
. kom. —'75

zav, 14—

_,' 7 -—

i 40—

5 40—

zav. | 6 —

18—

18—

. doza 24—
itruca 2'---
12—

28—

. tom. —'50
.2 38—
. stekl. 12—

= 1 8858
LS e e LY

dkg  1°60

Om; & 1225

<g 19—

- 20—

29—

30—
, 14—

kom, 12'—

20.—

2 1'50

- T

1 Y S

29—
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.

Napolitanke, dolge .

kom 1—

o SR zav, 15—
Oblati = s - TSR E T ] Dl
Oirosky piskofist s S 15—
Ovomaltine, mala toza 13—
3 srednja , 32—

5 velika . . . ,, 56—
Raradiznikizde-kes o S 4:50
”» '1/2 i a, ety 9 —

Sir, Chalet, Ia . fom., 3'—
5 T 4 1'50
i, o Lay; xatl. 7'—
e emendolskila =t. T g 25—
R DATIeZAN - e e e B
., Stiski Mer Dtoc A
e rapistovekisie . s R0
o liptayski2sshis P i 30—
SodaSledilta - e liigen 14—

- Pudingi in pecilni
praski

BoZanska jed . . ZaViz 5
Citronin prasek za puding ,, 2:50
Cokoladne jedi . . . . 420
Cokoladna krema . . . ,, 3'50
Cokoladni praéek 7a DU-

dinos sty 5 2'80
Makronin prasek za pu-

dmg: e = 420
Malinov prasek za pudmg 2'50
Mandeljevi nradek za pu-

IO =y e e na P 2'50
Peciini-pragelcyites = wne 1 —
Pripomotek za vkuhava--

nier = R e e e 2'—
Rdeci zdrob 350
Rumenilo oty 1—
Vanilijeva krema . . . 3—
Vanilijin prasek za puding ,, 2'50
Vanilin sladkor . 1
Zmes za Sartelj . 12—

Disave
Cimet, cel in zmlet . . . zav. —_—
INOVEr (i et @i s o) 3—
Janezss s St s 2°50
Renilee 5 el e e 30
Klin¢ki (Zbice), celi in

zmleti ; zay, 2'50
Korjsilersmmsaas ot saii =t 2ol
Kimnat S tiasatam e i e 2'50
Lavorjevo listie . . . . |, 1 —

= TA R [ b U s 1 —
Majaron g 64—
Muskatov cvet ay. 33—
Muskatovi orehi . om. —'50
Paprika, huda o gy, a8t
Paprikaesladlearcse wiee. 3-—
Bimenlicelinsmlet - == 0 2'50

=

P oper,
Vanilija v Sibkah
Zafran

Tekogine
Kis, nav., dvojno mo®ni .
., vinski .
Olje, butno
,, italijansko .
, namizno
e OLYNOE. s
Francosko Zganje, mala
% = srednja
- velika
Brandy, a2021¢s] %
4 ., 0361 .
4 =00 X
Liker, Florijan, grenk1 :
- ,, sladki .
.  Pelinkovee .
S CeITATI - e
Rum Ta, a 1%41.
s ase o
el lase 1 o
Rumova esenca
Zganje, borovmcar a 1»!
y brinjevee, ,, 1% ,,
o hrusevee, ,, %,,
5 slivovka, ,, 1 ,,
5 tropinovee, ,, 14 ,,
Vino, belo, Stajersko .
.,  cvidek . e
,.  belo, dalmatinsko .
»  frno, »
.+ Opolo
., ProSek
,»  vVermut
Malinovee, a 14 1
5 odprti
Radenska voda Y/, 1
Rogaflta i =2t o
2 » Donati 11
Grenka voda Fr. JoZefova
Palma

bk ”

ekl

tekl.

"

3

4'50

Potrebstine za perilo

Mila

Benzit ; . Zav.
Hubertus, sivo . kg

o navadno .

5 terpentin &
Merima . 5
Sunlight Lav,
Schicht, navadno kg

5 terpentin =
Zlatorog, navadno .

o terpentin

Przinl praik

sEnae, milns luske kg
»Henkoe zoda Zav,

5

' —
10'—
12—
11—

R
11°—
o=
30—
12—

28—
3—

Lux . vel. zav. 450
PerlonSsad o . = 450
PorsiL e = . L 6 —
Radionesx. - 02 tsng 525
PrnefinkegE o 0 450
yric oA e 3—
Zenska hvala . B 250
Brugs potrebiiine
Sods za pranje . . KE 175
Lag .. X 350
Boraks s 2ave 250
. earski . . . . Skatl, 575
Skrob; rillev .. . . . 5—
4 T s TR AV R ()
Playilo vekoekah 0 0, 250
Plavilef papir S 1'50
Pralni strojl, leseni, mali kom 13—
5 = = vel. ., 14—
5 » plotev. mali ,, 16—
= - = vel. ,, 18—
Vrvi za perilo . . 16m Cene po
S A i) e lcValiteli
(1] % 13 . 25 »
" &5 5 . 30 ”
” ” 5 ] - 35 ”
40 7
Obeﬁalnﬂd la luseme pe-
Tk S ey 20—
Tesietnl predmeti
Milo, Pavoril . . kom 88—
v iyeerdl 5L 4.9
» kopalmo ., . . mali ,, —_—
3 ' . vel. |, 12—
oldeRl - T T
- KATbol = o oAby 4rce
,, mandelinovo . . . , 6—
gt [ 1y 11, oo s e (1 e
» Olivia mali 4 —
2 " B ievelios) 7°50
- COMASeST 0 A 3—
. Osiris Gy 6'—
e OlORKD 2 s i 8—
» PpeEfemo za roke . 450
sochpelek .o s D
- gnhrities o o 8—
iyt - el B 5 3 —
Cimean, gobna krema iuba 650
Chlorodont,. ., < £ 6°50
Doromat, = 3 ’ 7'50
Kalodont o £ 7 6'50
Odol . . mala stekl 20—
¥ Sapadaie - 32—
) . vel. 3 58—
Olje, orehovo prlstno e e e
Olje za solnfenje in ma-
SOV T e R s SR T 8
Ustna voda Cimean . . , 18—
T - ahlida e e 20—
Kolonzka woda, mala ,, 13—
- s velika , 24—
Esenc za kolomsko vodo . ,, 16—
Krema za koZo Cimean . “oza 10—
Elida . tiba 12'—

” ” 3




Nivea krema . , doza 10°—
Urane . dozs 10 —
Parfum . : « stekl, 16—
Puder Elida , . Skatl, 10—
Vazelin ,, . doza 6'—
Sampon ,, . zav. 3—
Potrebsitine za davije
Krema, ¢rna . . malg Zkatl. 5—
" 2 - .I“L 7] I

1 Sl vel. =, 12—

s rujava ¥ 5—

5 rumena h L

i bela . 3 5—
Mast za cevhe ¢rna 5 4—
» 2 rujava ” o

011e za mazanje podplatov stekl. 8'—
Krtate za blato . . kom. 4—
= ,, mazanje . » 1°50

& ,» Svetlenje e P
Vezalke, érne, kratke . . par  1'25
» , srednje . , 125

" ,» dolge »w 150
¥ rujave, kratks . =

E: , srednje . , 1125

5 i Tdolge 2l 1'50

i usnjene, &rne = 2—

" " I'ﬂiﬂ!. [ ——

Razno

Barva za piruhe . . zav. —75
Ostara papir . ~ 2:50
Brusadi . . kom. 13—
Celofan, papir e BV 300
(istilo za parkete . mala doza 12—
i 2] s vel. , 24 =
Omiifo " .- e o .vy - pstekl - 3'—
Flit . mala doza 16—
o PRSI BT o vel: o i s 29—
, 8 Skropilko . . kart. 51—
, Skropilka . . kom. 22—
Grafit y  —50
Hobby, prasek . Iav. 5—
Hranilniki - . kom. 40—
Kadilo . . kg 30—
Kladiva za meso . . kom. 12'—
Kolesa, »Sampion« . , 1400°—
e »Westa« y» 1500°—

3 »Zenit« w1500 —

., 7enska, po naroé y

o yStadien« , 1400—
Krtate za obleko y 16-20'-
i e parkete a7 2

5 - 5 Tibanje ¥ 4

N e TOKG o 259

6 s e dvostr s 5'—-

% ,» zobe, male - 8

" s o ovelike e P
yMali sadjar¢ knjiga 5 —
sMali vrinar¢ O 5
Metle, male 5 8
, velike . =a 150

Metlice, otroske .

Silconla 550
£30 za obleko . o 6" —
5 ,» posodo . . 1'50
Morska trava Ia . kg 4—
Nagrobne ludke . kart. 11"—
Noéne lucke skatl. 2—
Obesalniki, mali . kom. 250
4 veliki , 15—
Olje za Sivalne stroje . . stekl. 4'—
Omela, bombazna kom. 32—
,  Inala Eoey b
we o Za=parkete=; o 24—
Ominol . % 2°50
Pasovi, usnjeni % 8—
Pasta za pedi . gkatl. 3'—
Peharji, mali . kom. 4'—
o+ srednji . 5 5—
a veliki 5 7—
Peresniki P 150
Pergament papir polaaie——
Pesek za email posodo . zav 1 —
” 1 » » 1 1’50
" ” 1] 1) 1 4%
o , alum. = i 3525
Pile, trioglate, male kom. 450
- 5 srednie i hes
T 2 velike . i 550
.  DbloSnate, male . 3 950
" ” srednje " 412 e
s velike . e 19—
P]atnene vredice, male o - 0—1
” » srednje s
:f velike . ,, 16—
Praﬁek za CiStenje oblek zav. 10°—
£ 1] ”» ” zlata
in srebra o 32D
Prazne pusice . kom. 5, 10
Predprazniki Ia » 1430dot0
”» 1 aEG e ” HOEEE
. IIIa (slama) ,, g
Prijatelj gospodinj (za &te-
dilnik) . : A e
Rahlja¢i, brez roéaja b IO R 1 e
- z rotajem e [
Sidol . doza 550
Svito! i 4'80
Solnice, lesene Koms 9 —
Stru¢nice, male . v 6 —
R srednje . 5 7 —
E: velike o 8—
Sukanee, bel, ¢rn
5. 10—12 vali, 450
,» 16—36 K 3'50
,, 40—60 = 75
Svece, dolge . zav. 7'—
= e kom. 120
, kratke . . zav. T if—
’ » 3 kom, —'70
Svinéniki, navadni . £ 1°50
3 tintni | = 350
Sivanke . < ZaVe 50

Smirkovo platno, belo. . pcla 150
» - Sivo. 5 22—
Sparklet steklenice . . kom. 150'-
& patroni, polni . A
i prazni . ,, 250
Sted Regulator obroti:
(e T e S S e
2RO=AT0E 9T o e e ()
2R B00= > it P e [0
Sted Regulator plodce:
T A2 0okt s e = 505
L st PR = T R e [
S o e ey e )
Tepaéi, mali ¥ 83—
R sredEEd T e 3
STl — s e e lB
Thermid stekl. in viozki . ,, po vel
Umetno gnojilo . . . . kg 2—
Ville: CEnnr ) ZaY 2 50
Vozicki za prevoz Zivil . kom. 320 -
VZigalice . zav. 10—
- Skatl, 1—
Zobotrebm : . zvez. 0'50
Zlice, navadne, ]edllne . kom 3,6 50
o - kavne . ,; 2—
wi alpakejedilne . % Ee350
3 3 dogertmes: e et O
£ Gk iZkavhesnE L 7—
1 ” jed‘: krom. ” % oo
1] ” kav-’ ” » 725
Vilice, navadne . . . =, ,; 9—13
e R e 19 DU
= = kromirane , 14—
NoZi,navadni . ~. . . . ,, 10—13
” alpakfi LT 23—
i = kromirani . ,, 23, 27
Kurive
Drva, bukova, cela . E
& o Zagana . D=
,, mehka, v Kkolob, = 8
Premog, trboveljski, kosovec £

Dovoz se pri kurivu posebej zaratuna,

Vsak Cetrtek ali petek sveZe
morske ribel

Velika izbira manufakture, perila,
nogavie, rokavie, galanterijskega bla-
ga, deznikov, klobukov in preprog.
Emajlirana kuhinjska posoda, vse
vrste porcelana, stekla i. t. d.

Vpeljali smo prodajo diSav v li¢nih,

ploevinastih dozah (vsipalnikih) po

Din 8.— za komad. Pri bodotem na-

rocilu popra, paprike sladke ali ci-

meta Vas bomo posiregli z omenje-
nimj dozami.




