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Letosnja vinska letina v Vipavi.

Osem let zaporedoma smo imeli Vipavei gledé muo-
zine kaj slabo vinsko letino; najpremoznejse hiSe prisle
so vsled tega na tak slab finanéni stan, da so se morale
8 celd majhno izjemo vse bolj ali manj zadolziti, kajti
Vipavcu je vino edini pridelek, za katerega precejsnjo
svoto denarja strzi. Letos obrodila je, hvala Bogu, trta
prav dobro, grozdja je dosti, in kapljica bode tudi prav
dobra, ako ze ne izvrstna. Vsled obilnosti pridelka je
most prav po ceni, najbolj§a vinogradsc¢ina dobi se po
8 gold. kviné, to je 60 bokalov; nizki mosti prodajajo
se po 5, pa tudi 8e nvizejse, e celd po 4 gold.

Pri vsem tem, da je cena tako nizka, ni vendar
toliko kupca v dolino, kolikor si ga zelimo, posebno
Gorencev pogreSamo ; zakaj neki ne dohajajo? No, od
ved strani se slisi reéi, da se zaradi tega Vipave ogib-
ljejo, ker se je v poslednjih letih tukaj v namen zbolj-
Sanja, posebno pa v namen pomnoZitve pridelka mnogo
sladkorja (cukra) porabilo, ter se dokaj vina tako ,,na-
redilo.

Da se je to v resnici godilu, se ne da tajiti; al
zgodilo se je to v veliko manj8i meri, kakor se je raz-
kridalo, in to gotovo le zaradi vajvece financne sile.

Kdor ni denarja imel — in pomanjkanje denarja bilo
je pa v poslednjih letih splosno — si gotovo ni slad-
korja kupil, toraj tudi ne vina pomnozil, — kdor pa je

nasproti denarja imel, in si sladkorja kupil, porabil ga
je skoro izkljuéljivo za napravo domade pijace, da se
ni pridelek konsumiral. Sicer je §e za tursico denarja
primanjkovalo. V kupéijo pridlo je gotovo zginljivo
maio s sladkorjem zbolj8anega ali pa ponarejenega vina,
in e to bi ¢isto ni¢ ne prizadjalo, ako bi se zboljSanja
in ponarejanja tudi nekateri taki posestniki ne bili lo-
tili, kateri nimajo o umnem Kkietarstvu, posebno pa o
kemiji ne duha ne sluha; taki so kar tje v en dan, brez
vsega naéina, brez zapopadka ,klobostrali. To pa je
vsakako po pravilih umnega kletarstva, ¢e Se ne kaj
druzega, vsaj ,,neumno¥,

Da letos nobenemu Vipaveu v glavo padlo ne bode,
vino s sladkorjem zboljsevati — kar je sicer na vsak
nadin ¢isto nedolzna in dopustljiva re¢ — ali pa Se celd
ga pumnpoZevati; to sme vsak verjeti, Kajti cemu je
treba pridelek zboljSevati? saj je prav dober; ¢emu ga
pomnoZevati? vsaj skoraj ne vemo, kam bodemo obili
blagoslov bozji spravili!

Gorenci! in vsi drugi zimski kupei, pridite toraj
brez vse bojazni s prav velikimi in polnimi mo§njami
v Vipavo, glejte 8e Postojnci, ki 80 nas najbolj razupili,
spoznali so, da so nam veliko krivico delali. — Ker
se je skozt Postojno mnogo grozdnega sladkorja v
barvarnico Ajdovsko prepeljalo, v kateri dve leti sem
za barvanje namesto glicerina ali ¢era, grozdnega slad-
korja potrebujejo, mislili so zato Postojnci, da gre
vse to za pomnoZitev vina, in ker niso hoteli Vipav-
skega vina kupovati, so skoro izkljuéljivo hrvaski ,,petrot
to¢ili. Glejte! oni zdaj zahajajo prav pridno v Vipavo
po most, med njimi tudi oni gospod, kateri se je v ob-
rekovanji ,,vipavca“ najbolj odlikoval, zato smo jim pa
tudi hvalezni. Da se ne bode letos v Vipavi ne en sam
kanec ponarejenega vina prodal, zagotovlja Vam v imenu
cele Vipave R. Dolenec,

vodja vinorejske Sole na Slapu.

Delitev premij za konje.

Premiranje konj na Kranjskem se je letos, kakor
80 ,Novice Ze naznanile, vriilo v teh-le krajih: v
Cerknici, Ribnici, Mokronogu, Ljubljani,
Bohinjski Bistrici, Radoljici in Kranji.

Dokazalo je letoénje premiranje, da naSa deiely vf
konjereji napreduje; posebno veljd toogorenski strag
in o krajih kounkurzne Stacije MokronoSke; v ppyi
vrsti pa je med vsemi &tacija Kranjska.

V Ribnico se je k premiranji prignalo 18 kobi] 5
Zebeti in 12 Zebic; premije so dobili za kobile z %4,
beti: Ernest Faber iz Koéevija 8 cekinov, Antoy
Skrabec iz Horvade 6, Jerne] Marolt iz Pustegg
hriba in Andrej Cvar iz Gorenje vasi pa po 4 cekine,
Le sreberno medalijo za dobro rejo konj sta dobilg.
Sodec iz Horvade in Pede iz Kovlerjev. Za Zebice
je dezelna komisija podelila premije: Francetu Andol.
Seku iz Velikih Poljan 6 cekinov, Stefanu Peterling
iz Velikih Poljan in JoZefu Krese-tu iz Strug pa po
4 cekine; samo sreberno medalijo so pa dobili: Lukez
Kljun iz Slatnika, Janez Nesan iz Vinice in Janez
Pelec iz Ribnice. !

V Mokronog se je prignalo 20 kobil z Zebeti in 4 =
zebice, pa nekoliko mladih Zebcev, od katerih se je zg
enega poslalo priporodilo za nakup na c. kr. ministep.
stvo kmetijstva. Premije pa so dobili za kobile z Ze.
beti: Anton Smola iz Grma 8 cekinov, JoZef Okorp
iz Moste 6 cekinov, po 4 cekine pa dr. Skedl iz Sent.
ruperta, Anton Prijate!j iz Rakovaika, France Vp.
tac¢icé iz Pristavce in Jernej Bukovec iz Velike Loke;
samo medalije za dobro rejo konj_ so dobili: Anton
Smola iz Grma, Jernej Vide iz Svabovega in Anton
Wolf iz Zvur; za Zebice se je pa dala premija 6 ceki-
nov Matiju Cinkole-tu iz Cadreza in 4 cekinov Jo-
zefu Globevniku iz Stare vasi. §

V Ljubljano se je prignalo 20 kobil z Zebeti in pa
12 zebic. Od prvih so dobili premije: Jernej Plesko
iz Kozarij 8 cekinov, Jarez Justin iz Ljubljane pa 6,
po 4 cekine so dobili Andrej Mesesnel iz Viéa, Ste-
fan Petkovsek iz Bevk in France Gregorka iz
Sinje Gorice; samo sreb:-ne medalije so dobili: doktor
Rudez iz Ljubljane, Jozef Kermel iz Kozarij, Ma-
tevi Remskar iz Loga in Matija RemSkar iz Bre-
zovice; za Zebice so pa premije dobili: Ignacij Je-
lovsek iz Vrhonike 6 cekinov, po 4 cekine pa JoZef
Spenko iz Kapljevasi, Anton Duhovnik iz Dobrove

in Andrej Marinka iz Vnanje Gorice.
(Konec prihodnjié.)

0 zboljsanji planinskega gospodarstva.
Porocilo predstojnika podruZnice Bohinjske Jan. Mesarja.
(Dalje.) i

Ko je kotel na ognji, treba je potem sir s tarnas
¢em vedno medati, da se ne prismodi, ampak enako-
merno greje in trdi. Pri odloceni stopinji gorkote, ka=
tero pa le gorkomer z gotovostjo pové, se kotel o&
ognja odmakune ter sir konedno zdela s tem, da se 5&
naprej mesa kakih 15-—30 minut, dokler ne dobi nekeé
elasti¢ne lastnosti, katero izveden sirar v stisnjened
svalku ali med zobmi hitro poznd, in mu je znamenjé
da je sir zadostno skuhan, zdelan. Zdaj tedaj z me
Sanjem neha, nekoliko poGaka, da se sir v sredi kotld
vkup sosede, mu z roko malo vkup pomaga, ga s 8iff
nim prtom rodoo iz kotla vzdigne, s prtom vred den®
v obod, ki je na stavnici Zze pripravljen, obod zapn%
konec prta na siru lepo zravni, oblo%i sir s tezko lepd
oglajeno desko, na katero napravi tladilnico in vravhé
na tako primero, da vsak funt sira 15 do 21, tedaj p%
preéno 18 funtov pritiska dobi. Stiskanje sira 108
namen, ne le sirne drobce prisiliti, da se bolj vEUl
sprimejo, temu¢ tudi iz njih spraviti odveéno siratés
katero deloma tudi prti popivajo; zato se sir, ki 86
tiskalnici kake 6 do 8krat obrne, pri obradanji V8¢
tudi v drug dobro izpran, suh prt zaviti mora. Nika®



