2. oktohra 1929,

Mariborski trg. Na mariborski trg v soboto
dne 2B septembra so pripeljall peharji na 34
wyozeh 6& zaklanih svinj, 1 telico in 3 teleta.
Emetje so pripeljall 14 vozr sadja, 12 vozov
krompirja, 22 vozov &sbule ter zelja, 12 vozov
gens, 6 vor otave in 8 voze slame. Svinjsko
meso so prodajali po 15—30 Din. Krompir
0.80—1.25, tebula 2—8, zelje 080—L Seno 75
do 85, olava T0—80, slama 60—05. P3enica 2.50,
vk 2, jeémen 2, oves 1.50, koruza 2, proso 3 do
825, fidol 250—3, grah 6—8. Kokod 30—40, pi-
Béauci 20—00, raca 25—30, gos 65—70, puran
70—80, domadl zajec 10—40. Cesen 10—12, kislo
gelje 4, kisla repa 2, gobe 250. Jabolka 3—8,
hruike §—8, slive 2—4, breskve 8—10, grozdje
8—12. Mleko 250, smetana 12.14, surovo mas-
lo 40. Jajea 1.50 med 20—25 Din

Mariborsko sejmsko poroilo. Prignanih je
bilo 5 konjev, 12 bikov, 108 volov, 313 krav in
B telet; skupaj 444 komadov. Povpreinse cene
ga raozlitne Zivalske vrste na sejmu dne 24
geplembra 1928 so bile sledefe: debeli woli
1 kg Zive te?s od Din 8.50—10; poldebell woli
od Din 875—9; plemsnski voli od Din 8§—8.50;
biki za klanje od Din 7—850; klavne krave
debele od Din 7—8; plemenske krave od Din
8—6.50; krave za klobasarje od Din 5—5.50:
molzne krave od Dim 850—7.50; breje EKrave
od Din 850—7.50; mlada Zivina od Din 7 do
11. Prodanih je bilo 308 komadov, od teh za
fzvoz v Avstrijo 25 komadov, v Iialijo 20 ko-

madov. :
Na svinjskl ssjom v Marlboru 27. septembra

BILOVENSKT GOSPODAR

Stran 7.

S——

Mcdnaredn! vinski e,

V mednarodni vinski frgovint viada
Ee popolen mir. Povsod zasledujejo
razvoj vinogradov z velikim zanima-
njem. Po dosedanjem stanju je rafu-
nati povsod z dobro kvaliteto. Cene ¥e
niso wustvarjene, ker 3e niso prifel s
sploino trgatvijo nikjer, kakor na

panskem. Na #panskem vinskem tr-
ﬂ} se je kar nenadoma pojavila Fran-

a.

V Avstriji 5e danes razmifljaje, od
kod bl bil nakup novih vin najbelj u-
goden. Avstrijei racunajo, da se bodo
ustalile vinske cene na enaki vilini
v Italiji, na MadZarskem, v Jugoslavi-
ji in Rumuniji. Inozemske mo#te #e po-
nujajo po Avstriji. Nova jugoslovan-
ska vina so na Dunaju na ponudbo od
38—35 dilingov hekto.

Po nekaterih krajilh na NiZjem Av-
strijskem bodo zateli s trgatvijo zabet-
kom oktobra, ker so vinogradi dozore-
i In vinogradniki rabijo denar. Kakor
na NiZjem Avstrifjskem je vinski trg
tudi na Gradiifanskem (Burgenlandu).
™udi tukaj bo trgatev bolj zgodnja, ne-
g» so pridakovali prvotno.

Sploina trgatev na MadZarskem bo

ridela 5. oktobra. O novih censh, ki se

e la bodo razvile, ni znanega nlif goto-
vega. Trgovina z rgodnfimi moStl je
prav malenkostna, ker proda Ogrska
zelo vellko ranega namiznega grozdja.
Kwvalitativnl lzgledl so zelo dobri, ko-
lffine se bo pa radl sule znatno zmanj-

y T

®o pripeljali 355 svinj in 2 kozi. Cene so bile ] gala.

sledede: prasei 5—8 tednov stari 100—125 Din,
T—8 tednov stari 200—250 Din, 3—4 mesece
stari 350—400 Din, 57 mesecev starf 450 do
850 Din, 8—10 mesecev stari 850—850 Din, eno
lato stari 1100—1400 Din. En kg Eive tefo se Je
prodajal po 10—1250, mrive pa po 17—18.50
Din. Prodanth fe bilo 265 svini.

Meosne cens v Mariborn. Volovsko meso 1
kg od Din 12—20; tslefje meso od Din 20—25;
pvinjsko meso, svele od Din 15—27.50.

*
Dromlje. Podrufnica sadjarskega in vrinar-
#kege drudtve v Dramljsh pri Celju prirvedi
@ne 6 in 7. okiobra 1920 sadni ogled. Her se
~ meseeu oktobru producira veliko raznih le-
pibh namiznih sori sadja, smo se odlodili, da
razstavimo svoje sadje na zgoraj dolofena
dneva, kjer of ga bo lahko venk Interesent o-
gledal in ob enem se bodo tudi lahko sklepale
tozadevne kupéije, Razstavilo se bo #e ob
enem slededs: Vinski modt, med, konzervirano
sadje, sadna dravesa, vinske trte, cvetlice,
Btrokovne knjige, orodje itd. Vef, ki se zani-
mate za to velevaino panogo, se vabite, da go-
tovo pridete na razstave, kjer sl lahko ogle-
date krasen pridelek nafsga kraja in ob enem
tudi dobits vsa potrebna pojasnila in na-
wodlla.
ES i pememmm e e e
28 leinloa znane mariborske tvrdke.
Dne 4. oktobra praznuje 25 letnico ob-
stoja znana tvrdka Franc Podgorfekov
naslednik Franjo Bela. Imenovana
tvrdka preskrbuje ¥e od leta 1904 celo
Blovenijo 8 prvovrstnimi protezami
(umetnimi nocami in rokaml) ter ban-
daZami lastnih izdelkov. Dalef je znana
njena zaloga najboli trpeZnih rokavic
nogavie. Vsem priporofljivi tvrdki
k jubileju iskreno Zestite »Slovenski
odar«.

V Jugeslaviji bodo ustvarjene cena
kmalu po pritetkn trgatve. Na medna-
rodnem vinskem trgu pritakujejo splo-
§no trgatev po jugoslovanskih vinogra-
d™ bolj protl sredini oktobra.

V Neméiji toXijo radi kanja
d %ja in radi stalne sufie. m hitro
napreduje, jagodje pa ostaja majhno.
V krajih ob Renu wsebujejo zgodnjl
modti 18—18.5 stopinj Klosterneuburg.
Cena starim nem#&kim vinom zelo pada.

Na Luksemburikem se radi stalne
sufe grozdje ni tako razvilo, kakor je
bilo prvetno prifikovanje. Letodnja
:rga;sv bo natno vedja I boli%a od

anske,

V Bvlel so zaleli trgal 25. septembrae
Lepo mﬁf an]:j in kvalitetni upd
80 na . Svicars n;godnjl mo¥ti se
k 14.5—18 stopini "osterneuburg,

P na ltalljanskem vinskem tr-
gu Je v odigled trgatvi #isto nesiguren,
Trgatev je prifela na otoku Sisilija.

V Francijl so imeli po neckaterih vi«
norodnih krajih neurja z utrganji ob-
lakov. Nalivi so povarotill zelo mnoge
Skode In je tudi kakovest mnogo trpe-
le. Drugi krajl pa zopet toZijo o sull
PoloZaj na Francoskem je v ob&em ne-
gotov In presenefenja niso izklju¥ena,

‘Na Alfirskem v Ju¥n! Afriki so vine
gke cene poskofile Leto¥nja lkvaliteta
Je tako izborna, da je lasiniki niti ne

ponujajo na razprodajo.

0 na’l sadnl fréovinl.

Neafa de¥ela je folko sre®na, da pri-
dela obila Zlahtnega sadje. Sadje upo-
rabimo na razne nafine: vellko ga po-
jemo v presmem stanju, po kakovosti
slabfe sadje predelamo v pijafe, nekaj
ga tudi uporabimo za tzdelavo marme-
lad In sadnih konzerv; veliko pa, lah-
ko M rekli vefino, pa izvafamo, kar je
za nas velikega gospodarskega poms-
na.

Ob priliki potovanja na Cehoslova¥-
ko, sem si ogledal pra¥ki sadni trg.
Tam se prodaja rasma roba, od jabolk
pa do jufnega sadja. Zanimivo je, da
se zadnjl fas veliko konsumirajo ame-
riska jabolka. To sadje je res drago,
toda ker je zelo okusno sortirano ga
konsumenti zelo cenijo. Poleg tega so
ta jabolka parafinirana. Taki plodovi
redkeje gnijejo, ker jih ta vod¥ena pre-
vlaka varuje pred boleznimi; obenem
pa s svojim bleskom povefa vrednost
sadja.

Veliko se vidi tirolskega In domatega
sadja, posebno pa hrufk, ki na Ceikem
najbolje uspevajo. Zato se splald Iz
natih krajev izvaZati na Cehoslova¥ko
le jabolka. -

Poleg tega fe videti tudi Jugoslovan-
sko sadje. Zastopana so ¥tajerska ja-
bolka In bosanske slive. Nafa jabolka
pridejo na trg slabo spravljena; sadje
je nesortirano, obtoleno, vefkrat se
vidijo tudi odtisi prstov in predolgih
delav#evih nohtov, kiise na plodovih
opazijo po daljSfem leZanju.

Zato se naSe sadje tudi slabo proda-

je, teravno se po kakovosti lahko me«
rl celo s tire . Krivi so tega produ-
canti, kakor tudi trgovel.

Vefkrat se zgodl, da na¥ sadjar pro=
da sadje kupcu, ki ga zopet proda pre-
kupcu, ¥e le od tega kupl kak trgovee,
ki ga odpoflje pravemu kupcu v ino-
zemstvo. Ta ga proda razprodajalcu, ki
sadja sam navadno ne razprodaje na
drobno, temvet ga razdelf med branjev-
ca. Kc.rﬁa vsak od teh hofe nckaj za-
sluZitl, ef lahko mislite, kako drago je
tako sad)e. Zato fe potrebno podpirati
trgovee, ki sadje direktno prodajejo.

Bolelo me fe, ko sem videl na pra3-
kem trgu nada jabolka, ki so bila na-
gipana v kolare in jih je branjevka
Imela &isto zadaj za seboj na tleh, Z
veseljem sem pogledal na primer na
bosanske slive, ki so zavzemale lepe
mesto ter so bile gortirane in vloZene v
koBare,

Tako torej nale, fako tuje sadje. Ce
nofemo sadne trgovine z inozemsivom
lzgubitl, moramo sadje vesineje sprav-
ljatl, obirati le zrele plodove, trgati =
roko in odbrati slabe plodove, ki naj
se predelajo v pijale in druge; predatl
:- prvovrstno sadje, ki ima vedno bolj=
a cene.

Trgovee, ko vidi pomeénika, da je
postavil ¥elezni meter k vrofi pefi:
»Tega ne storl nikdar vel! Mar ne ved,
da se vsaka ref na gorkem raztegne?
Kam pa bomo priili, e bome tako me-

rilil«



