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Izhajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2 gold., za &etrt leta 1 gold.; posiljane
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V Ljubljani v sredo 12. junija 1878,
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Obseg: Velika vrednost tijeka. — Pirnico na deteljii¢ih pokoncati, — Da svinja po porodu svojih mladih ne poZre. —

Obéni zbor slov. ¢ebelarskega drustva, — Pivarne — kako se dela pivo v njih in kako koristijo tudi Zivinoreji. —
Na Pehlicah. (Dal.) — Turki pred Dunajem 1529. leta. (Konec.) — KnjiZevstvo. — Govor grofa Hohenwarta o
glavni razpravi nove Avstro-ogerske pogodbe v zbornici poslancev 29, maja t. . — Mnogovrstne novice, — Nasi

dopisi. — Novicar.

Gospodarske stvari.

tospodarske skusnje.
Velika vrednost ti¢jeka.

Po skuénjah je dokazano, da na8 domadi tiéjek
(kokos, golobov, puranov itd.) ima toliko gnojivno moé
kakor Peruvijanski guano, in le o tem ee razloéuje od
njega, da ima nekoliko vodenih delov v sebi. Zato naj
nadi gospodarji in gospodinje nikakor ne opusté s gip-
som ali subo prstjé potresati ti¢jek v kurnikih ali kjer
koli imajo kuretino, da se &e bolje podela ta gnoj.
Skugnje udijo, da koko§ v enem letu okoli 20 funtov
gnojd naredi, ki se prileze vsem poljskim pridelkom.
Zato, gospodarji, ne zanemarjte toliko koristnega tié-
jeka!

Pirnico na deteljs¢ih pokonéati

svetuje ¢asnik Gornje-avstrijske kmetijske druzbe Zve p-
leni kalcium (Schwefelcalcium). Tam okoli, kjer se
detelj8Ce pokosi, pokofeno mesto pa potrese s to soljo,
v prah zmleto. Ce po naklju¢bi Se pohleven dez po-
mo¢i zemljo, je hipoma pirnica vsa pomorjena. 150 do
200 gramov Zveplenega kalcija zadostuje za en &tirjask
meter. Res, da tudi tista detelja pogine, na katero je
ona sol padla, al to ni veliko 8kode memo tega, da je
pirnica pokon€ana. — Tako poroéa posestnik A, Mayr
po lastnih skusnjab.

Da svinja po porodu svojih mladih ne pozZre,
ni ga po nasvetu sl. gospodarske akademije v Hohen-
bheimu bolj priprostega pripomoéka kakor je to, da se
svinji, ko je storila, pajmanj pol fanta surove sla-
nine (surovega Speha) d4, katero ona brZ poZre, pa se
potem ne dotakne mladih. — No, pol funta slanine so
paé¢ vredni mlada praseta, katera se mnogokrat poZresni
materi kar nié ne smilijo.

Gospodarske novice.

* Drzavnemu zbhoru ze predlozeni naért nove po-
stave za uravnavo zemljisSkega davka, po kateri bi se
imela vcenitev zemljiS¢ samo viadnim referentom po za-
slisanju zaupnih soseskinih moz v roke dati in zoper ka-
tero so tudi ,Novice” v vec¢ listih glas povzdignile, je,
kakor za gotovo sliSimo, finanéni minister nazaj potegnil,
edaj ne pride v obravnave. — Dobro!

Slovensko ¢ebelarsko drustvo

je 6. dne u. m. imelo svoj obéni zbor, o katerem ob-
sirno poroéa 5. list ,,Slov. Cebele‘, katero neutrudljivi
druzbeni predsednik preé. gospod Zupnik J. Jerié sam
vreduje. V poro¢ilu drustvenega delovanja nahaja se
precej ,,medu‘‘, pa tudi ,pelina‘* se ne manjka; kakor
skor vsako drustvo ima se tudi ¢ebelarsko boriti z ,ner-
vusom rerum gerendarum‘‘. Ker je nemila smrt drustva
vzela izvrstnega odbornika gosp. p. Salvatorja Pin-
tarja, je bil po nasvetu gosp. dr. Ahadi¢a na mesto
njegovo izvoljen gosp. Jernej Jemec, trgovec in ée-
belar v Ljubljani; diplomo ¢astnih udov pa je zbor
podelil gospodu posestnikn Fr. Souvanu v Ljubljani,
gosp. zupniku Antonu Jugovicu v Borovnici in pa
dr. Jan. Bleiweisu. Po zboru si je veé odbornikov
ogledalo éebelnjak gosp. Souvana.

* Cebelarsko drustvo v Celji napravi 16. junija, to
je, prihodnjo nedeljo, poduéni shod v Smartuou v RoZni
dolini, in sicer v &oli po popoldanski sluZzbi boZji. Raz-
lagalo se bode, kako naj d&ebelorejec ravnd s panji s
premakljivim satovjem. Na ogled se bota razpostavila
dva taka panja (po Dzierzonovi osnovi), eden z letos-
njim rojem, drugi s praznimi okvirji; razkazovalo se bo
tudi razliéno orodje, katerega ebelorejec potrebuje. —
Cebelorejci iz Smartna, Galicije, Dobrne, Nove cerkve,
Vojnika, kakor tudi iz Celjske okolice, vdelezite se v
obilnem &tevilu tega shoda! yy9lov. Gosp.*

* Konjska dirka v Ljutomeru 19. maja t. l. je
zopet ve¢ vrlim tamosnjim konjerejcem donesla javno
priznanje in odlikovanje. DeZelno konjerejsko druitvo
je zastopal grof Henrik Attems. Svetinje so dobili:
g. Blaz Babié v Branislaveih, g. Franc Kranjc iz
Mute, g. Filip Vavpotié v Lukavcih, g. Andras Rajé
v Pristavi, g. Mat. Zupanec v Brkovcih, g. Martin
Skuhala na Cvenu, — pohvalno pismo pa je
prejel gosp. JoZe Strasser, oskrbnik v Branislavcibh.
Srenjam: Branislavcem, Lukavcem in Gaj8ov-
cem se je odloéilo vsaki po 25 gld. za naprave okolov
za Zebeta.

Pivarne — kako se dela pivo v pjih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
Vedina ljudi je in gotovo tudi mnogo nadih bralcev,

ki pij6 pivo (ol), a nikdar jim ne pride na misel, po-
zvedovati, kako se ta pijatadela, — kaj se godi, da



odstopil potrebno zemljisée. Da so Eole za umno pod-

+_. kovstvo, kakor jo ima Ljubljana Ze 27 let, res Ziva

potreba vsaki dezeli, pripoznava se cedalje bolj.

* Ribiwsko drustvo — porocéa ,,Slov. Gosp.* — sou-
jejo za celo Stajersko. Meseca maja bil je v Leobou
shod prijateljev ribitva, ki so vsi moéno obZalovali,
kako naSe lepe vode, potoki, reke, jezera itd. éedalje
bolj prazna postajajo rib. Prejsnjo bogastvo na ribah
je skoro popolnem izginilo in za umetno zaplojanje rib
skoro nihée v celi dezeli ne skrbi. Skienilo se je temu
v okom priti 8 zdruZenimi modmi. Izvolil se je odselk
peterib moz, ki sedaj v Gradcu sestavljajo pravila
novemu drustva. Kedar bo c¢. kr. namestnija pravila
potrdila, se bo sklical ob&ni_zbor, ki bo dradtvo usta-
novil. Pocetje to je tudi za Stajarske slovenske okraje
vazno.

* Goveja kuga je v Dalmaciji prve dai tega me-
seca Se bila v 10 vaséh.

* Trtna u§ (filoxera) — se Cedalje bolj Siri po no-
gradibh. Imajo jo zdaj tudi na Portugaljskem, kjer
80 okuZeni vinogradi cele Duerske doline, kjer se pri-
dela najveé vina, ki ga prodajajo v tuje deZele, in pa
na Grikem v nogradih pri Misolunghi in v Pelopo-
nezu. — Ni tedaj prazen strah, ki ga ta iz Amerike v
Evropo zaneSeni mrées dela naS§im nogradom.

* Na Angleskem razsaja med ribamy kuZna bolezen,
katera najbolj napada losose (Salm) [ososove po-
strve (rdede postrve). V eni sami reéici, Esk ime-
novaoi, so v 3 dneh nagli 350 veéih in manjsih lososov
veéidel Ze popolno mrtvib. Ribéi trdijo, da kriva te nad-
loge je voda, ki v reko doteka iz fabrik, kjer volno
izdelujejo in kjer se v tej vodi narejajo neke glive (go-
bice), ki so podobne tistim glivam, ki so zeld nevarne
karfom.

* Tobak vz pesnega perja, to je, iz perja iz bele
ali rdece pese delajo Ze davno v Taringiji (Thiirin-

gen) v srednji Nemd¢iji; vsako leto tacega pesnega

tobaka naredijo okoli 20.000 centov. Na Magdebur-
Skem delajo tudi iz perja cihorije in krompirja cigare.

Pivarne — kako se dela pivo v pjih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
(Konec.)

Predno pa govorimo o vsem tem, ne smemo po-
zabiti vode, ki je v pivarni najvaZnejia reé. V tem
ovbziru je malokatera pivarna tako dobro preskrbljena,
kakor Kozlerjeva. V poslopji je namreé 28 metrov
globok vodnjak, iz katerega parni stroj vleée najéi-
stejSo vodo. Razen tega se nabira iz veé studencev v
hribu nad Sisko voda v zel6 prostornem vodnem hramn
(reservoir) skoz 9 cedilnikov, od tod pa je po cevih iz
vlitega Zeleza napeljana v pivarnico. Tedaj ima v iz-
obilji vode iz vodnjaka in studencev.

Ko je prisel slad v &ebre, se izpusti voda na-nj
in stroj za zontanje ga dobro predela in premesa, da
se vse to, kar je v sladu raztopljivega, izleGe. V ta
namen je treba po vedkrat priliti kropa, zato se spuida
Zonta v kotle in knba, pa se spravi zopet nazaj v
zontne &ebre, da se tako dela sladnina. To trpi vse-
lej po 3 ure. Zdaj se Zonta Se enkrat prekuha v kotlu,
potem pa napelje s parno mo&jo v cedilne kadi. Tukaj
se precedi skozi luknjaste kuprene plose na dnu po
ce:ii.lln v kotel, jetmeunove tropine (mlato) pa ostanejo na
cedilu.

Ko je Zonta odtekla, se spravijo tropine iz kadi.
Tropine so namred luSine zrna in kar sicer e mo &-
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natega in sladkornega ostane, in prav zato so pe-
gsebno dobra krma za Zivino, ki se po njej izvrstnc
dobro redi.

Dobrota te Zivinske krme pri nas na Kranj-
skem in menda sploh po Slovenskem do novejiega Gasa
8e ni bila znana kmetovalcem zato, ker so vse manjse
Eivarne kali in mlato porabile za svojo lastno Zivino.

ozlerjeva pivarna pa, v kateri se zlasti pozimi skoro
vsak dan pivo kuha, pridela te krme toliko, da je ne
more sama porabiti za svojo Zivino, zato oddaja Eali in
mlato Zivinorejcem po okolici, ki éedalje bolj cenijo to
robo, tako, da celé od daled hodijo po-njo.

Po sku8njah pajbolj izvedenih kmetovalcev je ta
krma zeld redivna, po njej se Zivina debeli in krave
imajo veliko ve& mleka, kakor po vsaki drugi. Cent
te krme zaleze toliko, kolikor cent najoolj8ega sené.
Ce se premisli, da goveja Zivina na vsak cent svoje
teZze potrebuje na dan po 2'/, do 3 fuate send — tako,
da na pr. 10 centov teZek vol pozoblje na dan 25 do
30 funtov send, se pad lahko razvidi, koliko si po-
maga in prihrani gospodar z mlatom, zlasti o letih, ko
je ko8nja slaba in mrva draga. Zato je po deielah,
kjer je ve¢ pivarnic, na priliko, na Ceskem in Morav-
skem, Zivinoreja na boljSi stopiaji in obiloejsa, kakor
drugje.

Za eno Zivinle se vzame mlata 3 do 4 lopate, ki
se dene v truzico ali 8kaf; ravno toliko se primesa
rezanice (Skope). Ta zmes se polije z mrzlo vodo,
v kateri se namaka 3 do 4 ure, in potem pa se da Zi-
vini, ki jo prav rada zoblje in tudi vodo hlastno posrka,
ker ima sladek okus. Ce se taka krma poklada Ziviai
po trikrat na dan, ne potrebuje poleg nje veé kot 5 do
10 funtov send, da si Z njim opere le mastne zobe.

Zia mlato, ki ga velike pivarne na Dunaji in oko-
lici pridelajo, se Zivinorejci in mlekarji okrog mesta
kar trgajo, isto tako po drugih mestih, ker ugaja po-
sebno molznim kravam; potej krmi je namreé mleko
in maslo veliko bolje, kakor po vsaki drugi.

Ce se pustijo tropine veé dni na zraku, se skisajo
in gnjijé. Da se to ne zgodi in se dalje ohranijo, se
spravijo v zidane, z deskami dobro pokrite jame; tu se
8e trdo stladijo in pokrijejo z rezanico, slamo ali list-
jem; na vse to pridejo deske in kamenje, da ne more
zrak do njih. -Na ta nadin se morejo tropine hraniti po
veé¢ mesecev. Kmetovalci jih hranijo lahko v kadéh in
sodib, kakor na pr. zelje.

Pri nas slad pripravljajo veéidel pivarne same, na
AngleSkem pa se peéajo s tem Ze kmetje in proda-
jajo slad potem pivarnam; take imajo dobiéek od jeé-
mena sami, ostanejo jim tudi Se kali in tropine, ka-
tere za-se rabijo. Vendar pa fe kupujejo mlato od pi-
varpic in prav veliko. Da se mlato dalj ohrani, naloZé
v jamo po 3 vrste opeke brez mavte ali pa naredé dno
iz desek, da se voda loZe odceja. Na to se nakidajo
tropine; kup se pokrije z deskami, da ni nobenega
duska, na deske se namecée Se zemlja. Tako se mlato
ne skisa. Ker tako skrbno ravnajo s to robo, je paé
gotovo, da poznajo njeno vrednost za Zivinorejo.

Po vsem tem vrnimo se k Zonti iz cedilnika v
kotel spuddeni, in poglejmo, kako se dalje kuha ali
vari. V Zonto v kotla se dene polovica odmerjenega
hmelja, in ko se je vse to 30 do 40 minut dobro ku-
halo, se pridene 8e druga polovica; potem vre ta zmes
¢ 20 do 30 minut ob hudem ognji, in tako trpi kubanje
Zonte 8 hmeljem 1 uro in 10 do 20 minut.

Naj pri tej priliki spregovorimo Se nekoliko o
hmelji.

Rastlina ta je le ena, vendar se razloéuje po bar-
vah; po teh so imena: zeleni, belo-zeleni, ra-
dec¢kasti bmelj. V trgovini ima imé po krajih, kjer




se prideluje. Na Ceskem je najboljsi okoli Zateca, za
njim oni krog Aviave. Sploh se ga na Ceskem najved
prideljuje. Sadé ga tudi &e na gorenjem Avstrijskem,
na Stajarskem ob Ogerski meji in pri St. Vidu pa
Koroskem, pa le bolj po malem. Na Kranjskem se
poskuinje do zdaj niso obnesle, ker menda ni kraj niti
zemlja za-nj; hmelj namreé mora imeti veliko in glo-
boke aluvijalne zemlje, da more zrasti in v nji se vko-
reniniti.

RoZa bhmeljeva ima v sebi difedega olja, ki
daje piva vonjavo, in lupulin a ali bmeljne moke, ki
zboljia okus je¢menovega sladi ; ta tedaj Se le zveZe v
juhi skuhane re¢i, jih vtrdi in okrepéa in di pijaéi
vinsko (alkoholi¢no) mod.

Ko je hmelj dozorel, ga potrgajo in po zraénih
skednjih v senci posufé; med tem pa ga veékrat pre-
vradajo, da se ne spari. Ko je tako pripravljen, ga
stladijo trdo v vrede (Zaklje), in le tako se more ohra-
niti dalj éasa brez &kode. Ce se pa preredko dene v
vrede, zgubi ves duh in se tako popolnoma spridi. Za
dobro in mo&no pivo se more rabiti le najlepdi in naj-
bolj ohranjeni hmelj.

Reja te rastline potrebuje veliko skrbi in strodki
obdelovanja so veliki; pri vsem tem pa ni vsako leto
dobre letine, ker je hmelj jako njeZna rastlina, tedaj
jej lahko 8koduje plesnoba, mrédesi, gobe itd. Kdor hode
kaj prida pridelati, mora imeti na njivi vedno delavce.
Po vsem tem se ravnid cena, ki je skoro vsako leto
po pridelku drugadna. Vdasih veljd cent po 150 gold.,
o slabi letini pa poskoéi cena do 450 in 500 gld. cent.

Ko smo zdaj zvedeli, kako se s hmeljem godi,
predno pride v kotel, poglejmo, kaj se potem godi Z
njim. Dobro prekubana juba ali Zonta iz sladdin hmelja
se spusti na cedilo, Ejer izkuhano hmeljevo cvetje
(roZe, strziéki) ostanejo, sok pa se po gonilnicah (pum-
pah) in cevih spravi kvisko na hladilnice, ki so v
jako zradnem prostoru pod streho. Te 4 hladilaice, po-
dobne velikim nizZkam, so iz Zeleznega kositarja, na
stiri vogle, rob je na okroglo zavit, okoli 15 cm. visok,
da zrak pride loZe do soka v njih. Pod hladilnicami je
votlo, da tudi pod njimi more pihati zrak. V vsaki taki
veliki posodi se hladi na enkrat lahko po 45 hektolitrov
skuhane Zonte.

Tu pa se priéne uradno (finanéno) nadzorstvo.
Da finanéni urad izvé, koliko je kuhe in kako moéna
je, in da potem doloé¢i davek za pivo, je ob robu
neka naprava, po kateri se natanéno izvé, koliko je
pivne Zonte v posodi. Tukaj dela financa uradno svoje
znamke. Za mero modi kuhe imajo tako zvani slad-
komér (Sacharometer), nekako v stopinje razdeljeno
stekleno vreteno, ki kaZe, koliko je sladkorja v pijadi.
To zmeri finanéna straza takrat, kedar je ta pijada
obladila se do 14 stopinj R. Ce se pri tem najde le
eno stopinjo moéi ved ali eno manj, kakor je bilo na-
povedano pred kuho in je na plaéilnem listku, kar brz
se mora pladati kazen. Tako natanéni so davkarji.

Naravoznanske stvari.
Prikazen na Golem.

Pod tem naslovom priobéile so ,Novice® na 18.
lista preteklega leta 1877. popis barvorobne po-
dobe v megli — ,glorije — ki se vidi na Golem.
Ta ,glorija“ je redka prikazen. Preteklega leta bila je
videti samo 4krat, in sicer: 24. doe maja, ob pol osmih,
26. maja ob 3/, na 9., 10. avgusta ob 7. in 15. avgusta
ob 8. uri zjutraj; letos pa 2krat meseca aprila, in Zkrat
mweseca junija. Megla sicer nastopa, pa samo sever o
porine v naso sotesko ,,Drago®, jug pa jo odZene proti
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severu, in dolina ostane prazna. Tudi malo &asa trpf
ta meglena lepota, véasih se pokaZe le memogredeé.

Ker sem se ravno danes, 7. junija, nad &etrt ure
radoval nad to prekrasno lepoto v naravi, morda uteg-
nem vstreéi vredniStva*) in p. n. bralcem, ako o tej
zemeljski,gloriji“ kot zanes%ivi opazovalec spregovo-
rim besedo, ker je drugade svetu pokazati ne morem,
kedar in kjer bi kdo hotel, slikati za svet pa jo za-
morem Vv popisu, kateremu naj se posreéi dokazati, da
Je v goratih dezelah ved tacih krajev, kjer se élovek
zamore veseliti zemeljske ,,glorije‘.

~ Naj odgovorim prvié na vprasanje, kaj je ta ,,glo-
rija“? Ko se o deZzevnem &asu ob eni strani nagemu
pogledu nebo razgrne in razjasni, med tem, ko nekoliko
dalje od nas 8e deZuje, se solnéni Zarki v vodenih de-
zevonih kaplicah krojijo prizmatiéno v znani polokrogli
»bo0Zji stolidek” ali mavrico. Ravna taka mav-
rica, le da je veliko manj%a in v polnem krogu, prikaZe
se okoli glave &lovekove sence, &e ta pade v gosto
meglo. To se godi vselej in povsod, kjer iz jasnega
jutra sije solnce, in &lovek na robu hriba hrbet obrnjen
proti solncu doli gleda na svojo senco, ki pade na temno
z gosto meglo napolnjeno dolino. Ta mavrica krog sen-
¢ine glave je ravno tako svitla, kakor defevna. Srediide
kolobara je oéesina sredina sendine glave.

Precej za Zivosvitem sedmerobarvenem kolobarom —
za prvo svitle mavrico — iz istega srediiéa (koncen-
triGuo) krozi se druga mavrica na temnem dnu, ki se
toraj tudi veliko manj lodi, zadnji oklep te podobe pa
je svitlobeli polokrog tako daled od istega sredisda, ka-
kor dale¢ je senca padla od éloveka. To je vsa —
cela — ,,g.orija®, ki se vidi na Golem. Ako se ¢lovek
premide in sprehaja proti jugu ali proti severu, premice
in sprehaja se tudi senca in Z njo tudi vsa glorija, med
tem, ko senca v gloriji vsako gibanje &lovekovo opo-
nasa. Zarad tega gibanja ¢&loveske sence v gloriji to
gibajo¢o senco Saljivo imenujemo ,,svetnike’, in v pre-
neSenem pomenu na ,glorijo pomeni pri nas: svetnike
gledat toliko kot gledat ,,glorijo“. Ta sre¢a nam tukaj
nikdar ne odide, ker se komaj pol streljaja daled od
hise ta zemeljska ,,glorija‘‘ prikazuje; do nebeike ,,glo-
rije‘ pa je tudi od Golega gori naprej Se velik skok.

Ako je Ze deZevna mavrica otroku in staréeku do-
padljiva stvar, da otrok o¢i dosti napasti ne more, ter
z rokama sega po njej, staréek pa v zamiiljenem tre-
nutku visoko upanje v prsih budi, smem trditi, da prvi
pogled lepe cele ,,glorije‘ ¢loveka &e bolj éarobno gine ;
pa redem: cele,

Ko govorim o solnéni podobi, ki se vidi v megli,
se samo po sebi ume, da bistveni faktorji ,glorije‘
so: 1. gosta megla pod jasnim solncem, 2. zjutranja
dolga senca opazovalca in 3. primerne lege kraja.

Kdor kolikaj opazuje vremena, mu je znano, da,
ko po deZevnem veéeru, ali po deZevni noéi solnce, pr-
vega jutra izhaja na jasnem, in se namodena rosna
zemlja zadne greti, ta soparica nastopa kot megla po
nizavab, v zaletku bolj vodena in gosta, toraj tudi bolj
tezka, in po tleh viseéa, pozneje tem bolj redka in
lahka, kolikor modéneje jo solnce pregreva, dokler ¢&isto
iztanj8ana ne izhlapi v podnebje. O tacem jutru pa-
redi se glorija v megli okoli sedme, osme, tudi devete
ure, kakor je letni &as, dokler je Se senca dolga. Po-
leti je dolga senca le zgodaj, pozimi pa Se po 8. uri
okoli 9., ‘ker solnce Ze pozno izhaja. Ko je pozneje
senca Ze kratka, pa tudi megle ni veé — vila je v
podnebje, dokler je senca &e dolga, tudi megla 8e stoji,
ker solnce od strani ni imelo 8e toliko moéi, da bi jo
bilo pognalo.

*) Lepa hvala za zanimivo porocilo. Vred.



