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Primerne cene.l za;Spodnji
§taj er.

V petek, dne 12. novembra se je na okrajnem
glavarstva v Mariboru vrdilo posvelovanje zaupnib
moz-izvedencev. Dolofevale so se primerne cene
za posamezne pridelke in Zivila. K posvetovanju so
bili povabljeni zaslopniki okrajnih glavarsiev in
mest Maribor, Celje in Ptuj. Od nase strani so bili
navzoli: poslanec PiSek in posestniki Cernej iz
Frama, Kranjc iz St Jurja v SL gor, Korpar iz
Leitersbe Robi# iz Lembaha, Pekar iz St Ja-
koba in Zebot iz Maribora. Posvetovasje je trajalo
od 10. ure dopoldne do 6. ure zveéer. Dolotile so
se sledece primerne cene, ki bodo veljale za celo
Sp. Stajersko:

Mleko: 1 liter v hleva posesinika 26 v., ¢s
se nese v mesto pa toliko, kolikor doloti mesto
kot najvisjo ceno (2 do 4 v. pri litrn veg). o4
€ *Sorovo maslo L vrste (slabejSe vodeno
4 K, IL izlisnjeno 5 K in Il €ajno surovo maslo
(iz mlekarn) 6 K 1 kg

Jajca: 16 komadov 2 K.

Krompir: 100 kg 12 K pa bliznji zelezniski
postaji ali pa javnem frgu v Mariboru, Ptuju in
Celju in sicer za mnozine do 1000 kg

Strd (med), teko¢: 1 kg 3 K

Cesenj: 2 K 1 kg

Cebula: 60 v. 1 kg

Meso: za dezelo za vse vrste govejega mesa
4 K; za mesta: L vrste (sprednje volovsko) 4 K
40 v. z 20 dkg lastnega pridevka; IL vrste (zadnje
volovsko in prednje kravie) z 20 dkg pridevka 4 K
10 v. in IIL vrste vse ostalo meso in meso mlade
#ivine in bikov 3 K 80 v. z 20 dkg pridevka.
Mesarji morajo imeli napisne table o vrstah mesa
na vsakem posameznem kosu. Svinjsko meso na
dezeli 4 K 40 v. Ceno za teletino in vse ostale
vrste mesa dolodijo mesta sama.

Te cene bodo veljale dokler politicna oblastva
drugace me ukrenejo. Omenjameo, da sta zastopnika
vojaske uprave igjavila, da bo tudi ista kupovala
po teh cenah. Ko bodo polilitcna oblastva izdala
podrobna dolodila vseh cen, se bomo Se povraili
k temu predmetu. Omenimo le toliko, da so nasi
zastopniki odlo¢no branili kmeéke koristi, kolikor

je sploh bilo mogode. @ B u = GERIETE
TSgS  odposla-
nec cesarskega namestnigiva, namestniski tajnik

Kraus iz Gradc: vrlo zavzemal za naSe kmecke
koristi in izborno povdarjal, da se morajo kmecki
pridelki 3&ititi pred prenizkimi cenami, kajti kmetko
ljudstvo sedaj itak placuje ne samo izredno veliki
denarni ampak tudi krvni davek

] L]
Jajea, krompir in mleko.
Za Mariborjin Ptuj) B o0
O zasegi jajc, krompirja in mleka v maribor-
skem in ptojskem glavarstva smo na uradnem
mestu dobili slede¢e podatke:
Jajca, krompir in mleko se iz ckrajev Maribor
in Ptuj ne smejo izvazati. Politiéna oblastva so do-
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locila po okraju nakupovalee, ki nakupujejo jajea,
ki 30 zasezena za mesto Maribor, Pluj in bolnisni-
co Sterntal. Ti nakapovalci imajo uradne izkaznice.
Drugi trgovei =0 od kupCevadja z jajei izkljudeni.
Promet v okrajih pa je v toliko prost, da si sme
vsak posameznik svoje potrebStine prosto nakupiti
v okrajn. (»Stajerdevac trditev, da bi se jajeca ne
smela n:komur drugemu oddajati kot mestni obéini,
torej ne odgovarja resnici) Posameznik sme seve-
da le tolito kupiti, kolikor potrebuje za potrebo
svoje druzine. Naj se torej nihte ne da begali, da
ne bi smel jaje, krompirja ali mleka prodajati svo
jim odjemalcem, ki rabijo kupljene predmete v
lastnem gospodinjstvu. Ce pa bi rad kio prodal
jajca, krompir ali mleko izven okraja, ali poslal te
predmete kakemu soredniku, n. pr. iz Jarenine v
Gradec, mora dobiti poprej za prevoz iz okraja
potrebno dovoljenje na okrajnem glavarstvu, za kar
ne bo nobenih tezav.

Glede cen pa dolota uradna odredba sledede:
V sluéaju, da se ne doseze sporazumljenje glede
cen jajc in mleka med me2igin nakupovaleem in
kmetom, dolo¢i sodnija primerno ceno in sicer ne-
spornim potom (ne potom advokaia ali tozbe). To
je novejsa odlotha, katere sa je freba drzati, dokler
se drugade ne ukrene. Krompirju pa ne dolota
cene sodnija, ampak jo dolo¢i, ako se kupec in
prodajalec ne moreta pobotati, cesarska namestnija
po zasliSanju izvedencev. Sicer pa so primerne
cene za krompir in za druge predmete, kakor po-
rofamo na drugem meslu, Ze dolodene,

Omenjamo #e, da bo mariborsko glavarstvo
na mestne strogke odslej dalo po obginah zbirati
mleko in sicer po posebnih voznikih. Obline so
dobile v tem oziru primerna navodila. Kar potre-
bujes za se in svoje, tega ni treba prodati. Krom-
pir pa kupuje mariborska mestna obgina. Prosto
je tudi, da se isti pripelije na trg v Maribor. Pro-
dajna primerna cena je 12 Kza 100 kg

Rjavenje vina.

Leto$nja jesen je bila po vedini deZevoa in gro-
zdje Je pritelo vsled tega v zadnjem Basu pred trgat
vijo gniti, Tudi med trgatvijo ja vedkrat nagajal deZ,
tako, da ni bilo mogode tako vestno gnilega grozdja,
oziroma gnilih jagod odbirati, kakor Li bilo treba, Tuo-
di je goiovo malokdo Zveplal moS{, kar je v tem siu-
daju zelo priporotljivo. Zato je letos pricakovati, da
bo vino sploh modno rjavele.

Kaj imenujemo rjavenjé vina, ie vetini vino-
gradnikov Ze znane. Vino, ki je podvrzeno te] holen
ni, Je po kipenju v sodu 38 svetle barve. Kakorhilro
pa pride v dotiko z zrakom, n. pr., % ga prefotimo
ali nastavimo vino, ali & ni v prav polnem sodu, po-
tem spremeni syveio barvo ter postane bolj lemno in
se node utistiti. Poznejo postane rjave in vitasih celp
fako gosto, da ni za rabo. V poletnem #asu pa tako
vino, &8 ni pravolasno prelo®eno in & ni Z niim pra-
viln ravonaiio, pray rado z2vre in se pokvari. Inven-
dar se da rjavenje vina in Z njim zdruZena nevar-
i nost, da se vino pokvari, prav lahkoe odpraviti. Zato
i :al bi vsi vinogradniki, vinotrZel, gostilnidar]i in dru-
i L ki imajo z vinom opravill, uvaZevali slededi stro-
kovil nasvet: Mlado vino kaZe letos na wvsale nafin
pred DoZilemr pretoditi in pri {em zaZveplati, Predno
vino prétakamo, 88 holje Ze sedaj pri kipenlu, je tro-
ba, da ga preskusimo, je-li stanovitno ali de je rie-
vonju podvrieno in v koliki meri. V to svrho vzame-
mo iz veekega soda kozareo vina in ga puslimo od-
priega veaj dva dni sfali, nujbolie kar na sodn, v
v katerem vina lszi. Ce po preleku jega Gasa vidimo,
da je vino ostale {ako kot je bilo poprej, oziroma, da
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se je zadelo od vrha doli Gistiti, potem je o znamen-
je, da vino nima nagnjenja k rjavenju. Tako vino ni
ravno potreba Zveplati, priporoa se pa vendar, ds
se oa pri prvem in drugem prelakanju nekoliko za-
7vepla. En tenek, azbestni trak Zvepla zadostuie za
tariglo (6—7 hl) vina. o

Kadar mislimo tedaj vino prefofiti, si pripravik
mo dober, snaZen sot, dobro ga pomijemo n na to V.
njem zaZgemo toliko trakov na Zici obeSenega azbesk
nega ¥vepla, kolikokrat 6 hl sod drZi Ved pa kot 3
do 4 {rake na enkrat ni priporodljivo zaZgati, ker si-
cer ¥veplo v takem sludaju nepopolno pogeri. Ce je
sod vellk in jo tedaj treba Zvepla ved zaZgali, zaZge-
mo 2 do 3 krat vselej samo po 3 trake. Koj na fo, ko
'a vse Zveplo v sodu pogorelo, zatnemo vanj pretaka
ti vino in ko je sod pritetkom spomladi, tedaj meson
svetana ali susea, pretofimo vine na {a nadin 3e en-
krat. Nekaj drugega je, Ge postame vino, ki smo ga
dali v kozaree ,na probo®, po preteku dveh dni bol}
temne, to j6 temnorumene barve, polem zadostuje. ako
pri pretakaniju zaZgemo v sodu na vsakih 300 litrow
en azhestni trak Zvepla. Ako pa se viro obenem zgo-
sli in priéne izlotevati rujavkasto blato, obenem pd
se prikaZejo na povriju vina neki mastni madeZi, la
daj je 1; njem veliko i‘?kodl]ivﬁh glivic ki bi ga goto-
Vo . na e, Da, 58 18 I, 28 Mmoro
v popione pakyar o Do o0 A PR
150 1 vina en azbestni trak Zvepla. -

Rjavaniju podvrZeno vino pa pretakamo vedno
tako, da pride &im manj mogole z zrakom v dotiko,
tedaj najbolje iz soda v sod in s pomoZjo vinske pum-
pe. Kdo pa je zamudil vino Zveplati pri pretakanju
ali ga Je Zveplal premalo, tako da Se ni stanoviino,
ta naj mu dodene pozneje nekaj natrijevega bisullita,
Li s¢ razme3a v kozarou vode, nalije v sod in potem
doliro premesa. Seveva je treba tudi bolno vino s«
pomladi Se enkrat prefoéiti, pri tem pa le malo za~
zveplati, zlasti &e je po prvem pretakanjn in Zveplan.
ju Ze sianovitno. ‘

Modnoe Zveplano vino difi v pridetku po Zveplu
(zveplenem dvokisu) in povzroda v vedji meri zauZito,
glavobol. V nekaj tedmh se pa ta duh iz vina izkadi,
oziroma v njgm preustroii v drugo obliko in tako im
vina izgine. Zato moramo Zveplano vino pustiti
nekaj tednov (v prvem slutaju 14 dni, v drugem |
tedne in v tretjem 6 tednov) leZati, predno ga nasts.
vimo za prodajo. To velja zlasti za gostilnidarje, K
pri polnjenju vina Zvepljajo, kajti vinogradnik ga i.
tax na drobno lefos ne bhode prodajal,

Svetujem nujno vsakemu, ki ima z vinom opras
viti, da se ravna po teh nasvelil, sicer zna ut
veliko &kode, ki bi pa bila posebno obtutna, Yo je i
na milo in ko ima wviscko cemo.

Vinarski nadzornik Skalicky.

Avstrijsko-italijansko bojiSge.

Boji za Gorico se naljujejo. Stradni in krvavi
Italijani ne morejo naprej)

Grdo pa je, da se znajdejo ljudje, ki razdirjajo
po mesiih in trgib, mogode tudi po vassh, od casa
do tasa vznemirjajoo vest, ¢ed, da je Gorica padla.
Raznagevalce takih vesti, najsi bodo kake narod-
nosti ali stanu bodi, je treba brez usmiljenja na-
zoaniti. To vendar ne gre, da bi pokveke razsir-
jale dale¢ za fronto take govorice, dotimn se nadi
slovenski in hrvatski in drugi fantje na fronti noé
in dan borijo v najhujsem ognju in z najvedjim
junastvom za nado varnosl. To se pravi, ne za-
vpati nasSim braniteljem! Tako midljenje se ne more
dovolj strogo obsojati

Mi stavimo slejkoprej vse nase zaupanje na
hrabrost nasega vojastva na fronti proli Italiianom.
Pa¢ pa ne damo mnogo na razlitne Zenéarije, K
prihajajo baje preke Svice iz Italije. Take n. pa
da je ljudetvo vedno bolj razburjeno vsled neuspe

boji.




