
cene za liter, ampak tudi glede dostave soda, odvoznih 
stroškov in glede dneva polnenja. Trošarina gre na tvoj 
račun; manje kakor 50 1 ne smeš kupiti.' 

2. Napolni vino v dobro osnaženo, že rabljeno, ce­
mentirano posodo. Plesnjiva ali taka z ocetnim duhom po­
kvari najboljše vino. * 

3. Zažgi pred natakanjem vina v vederski sodček pri­
bližno za eno znamko velik kos žvepla; za polovnjak tri­
krat toliko; to vinu ne škoduje in ga obvaruje pred mar­
sičem. Ako žveplo ne gori v sodu, ga moraš še enkrat 
temeljito osnažiti. 

4. Ne vozi vina po železnici, ako je zelo mrzlo ali 
velika vročina. 

5. Deni vino takoj v klet in podloži sodček tako viso­
ko, da ga lahko deneš na pipo. Izpolni sodček z dobrim 
vinom in priskrbi si čep, ki bo natančno zaprl veho in ki 
se bo še nekoliko namakal v vinu. Pri transportu si moral 
oviti čep s capico; ležečemu vinu pa to zelo škoduje. 

6. Pusti kupljeno vino najmanj 14 dni do 3 tedne le­
žati, da si odpomore od vožnje in dopolnjuj izpuhtevajoče 
vsaki teden z dobrim vinom. Ako postane vino motno ali 
rjavo, orno ali vlačljivo, kar se pa zgodi redkokedaj, se 
ne smeš ustrašiti. Pusti vino še ležati in vprašaj za svet 
umnega kletarja. 

7. Ko si sod načel, naj hitro steče. Do polovice na­
polnjen sod se kmalu pokvari.<Staro vino se drži v stek­
lenicah mnogo let, novo pa se mora kmalu izpiti. 

8. Ako polniš steklenico, ne rabiš k temu niti pipe 
niti lija, ampak samo »šlauh« (črevo). Vzami skrbno osna­
žene steklenice in poduhaj vsako pred polnenjem. Kupi 
dobre in zdrave zamaške in ne rabi starih zaduhljivih, 
morda celo pivskih. Pri polnenju se mora črevo skoraj 
dotikati dna steklenice, da Vino v steklenici polagoma 
vstaja; ne pusti, da bi vino v cinku brizgnilo v steklenico. 
Polne steklenice se morajo v kleti ležeče shraniti. 

9. Prazni sodček se mora nemudoma tako dolgo iz­
mivati, da teče iz njega samo čista voda. Sodček se naj 
dobro izcedi in v vlažnem stanu zažvepla s trikratno iz­
mero prej navedene množine. Žveplanje se mora pono­
viti vsakih šest tednov. Ako sod ni tvoj, ga moraš takoj 
vrniti. 

10. Vina ne ostani dolžen, plačano vino ima boljši 
tek. —ar. 

Destt zlatih pravil za manjšega 
vinskega kuoca. 

Znani vinarski strokovnjak, vinarski nadzornik Stum­
mer v Čehoslovaški, je razposlal glasom »A. W. Z.« št. 
10 sledeča pravila: 

1. Kupuj vino po okusu in se ne brigaj za grade vin­
ske tehtnice. Ne pogodi se z vinogradnikom samo glede 


