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Z7enski svet

Vrt v zgodnji pomladi.

Pridna vrinarica komaj &aks, da se umak-
ne speg in se zemlja v njenem vrtitu osusi
Ze jo vidimo z lopato, motiko in grabljami
med gredicami, Meser maree je navadno naj-
primernejdi &ns, da pripravimo vrt in poseje-
mo zgodnjo zelemjad. Tudi februar nam je fe
viasih naklonjen, a nam &e kaj rod ponagaja
£ novim snegom ali mrazom.

Trebn je pal poéakali, da se zemlja osusi
Tokrat jo pripravimo za prve setve. Zemljo
enakomerno pognojimo in globoko prekoplje-
o (prestihamo), €e nisme tega storill 2e v
Yeseni, kar je seveda boljSe. Jeseni smo zem-
Ho pustili v grudah in je seda] ni treba na-
novo prekopavati, temveé jo eamo dobro zrah-
Kamo z grabljami. Jesensko gnojenje in ob-
delovanje je zlasti priporoéljivo za tetko, ilov-
nato zemljo in se 8 tem doseZe vetje uspehe
kot s pomladnm prekopavanjem. Z lesenimi
ali Zeleznimi grabljami prst zravnamo in do-
bro zrahljamo ter mapravimo priblizno 1.20 m
diroke gredice. Prikladna fe ta 3irinn radi te-
gn, ker lahko posegamo od cheh strani do sre-
de grede in ni treba stopati nanjo.

Zgodnjo zelepjad posejemo v tople grede,
katere pripravimo koncem februarja all za-
cetkom marea, kakor je pat vreme, ali pa kar
v zabojtke, ki jih imamo na oknih all kje v
sobi, da imajo dovolj svetlobe, Pozneje rast-
linica presadimo na vrine grede.

Zelje, karfijolo, ohravt in kolerabo sejemo
v tople grede all v druge pripravljene zabojé-
ke. Ko so dovolj raevite, jih presadimo na vrt
Ugaja jim globoka, vlaZna, rodoviina zemljn,
motno gnojena z ulefanim gnojem all kom-
postomn,

Zolje in ohrovt ssjemo v marcu in ga pre-
sadimo v aprilu, Karfijola e prece] izhirfna
in uspeva v vlaZni, dobro gnojeni zemljl, kjer
#e por let niso rasle kapusnice (zelje, ohrovt,
koleraba i. dr.). Koleraba pa 1jubi belj rahlo,
a rodovitno in vlaZno zemljo, gnojenn s star'm
gnojem, oziroma obdelano v jesenl.Sejemo Jo
tudi v marcu In prezadimo, ko se nam ni vecé
bati mraza.

Solafo (berivke, kI jo nubiramo, ko napravi
par listkov) sejemo gosto, na zeélo solnéne, do-
bro pripravljens gredice, glavoulo salato pa
v tople grede ali tudi na sonténo, zaveino me-
sto, ¢e jo hotemo imel zgadal. To sejemo red-
ko, da so sadike Cvrsie, Z neka] listiél jo pre-
sadimo 20 do 30 em narazen na dobro pripra-
vijena gredica. Ponekod sejejo solato holj red-
ko in jo pozneja Ee prepulijo; A na ta nafin
ne napravi toko lepih glav kakor presajena.

Spinata uspeva ma rahll, s slarim gnojem
al] kompostom gnojeni zemljl. Ca jo sejemo v
marcy, jo £¢ v maju lahke uporabljamo, za
jesensko potrebo fe pa avgustova selev. Ko-
rentek vzkali Sele v treh do &lirih tednih, zate
sejemo med njega berivko, ki jo Ze porabimo,
predno se korenje razrasie. Pozneje ga prepu-
timo, da se rastline lepie razvijejo. Islo je s
Selvijo petrsilja, ki je precej neohéutljiv. Za
prvo rabo ga lahko pustimo éez zinzo v zemlji.
Zeleno pa moramo sejatl v zabojéke in ne ka-
kor pelrZilj in korenje, na stalno gredo. Selv
pozneje, ko se dobro ukorenini, jo presad mo.
Rdefa pesa in redkev holetin dobre, jesen! po-
gnojene zemlje in zavetno, sonéno lego. Grah
lahko sejemo 2elo zgodaj in-mu ugaja, &e po-
gnojimo grede par lednov prej s pepelom. Se-
jemp ga vefkrat v pomladi, lahko vsake 3 do
& tedne.

Cebula mora imeti sonten kraj in jeseni pri-
pravljemo zemljp. Najkasneje do srede marca
jo posejemo in ko ozeleni, jo prepulimo. Tre-
ba jo je pridno pleli in okopavati. Lepii pri-
delek dobimo, e jo sejemo v tople grede in jo
aprila presadimo na vrino gredo ter ji koreni-
nice pristipnemo. V zemljo pridejo samo ko-
renine,

Paradiznike ssjemo v tople grede ali v za-
bojdke. Presajati jih ni varno do sreds mala
Ugaja jim kompostna zemljn in juZna lega.

Posejemo fudi evetice: astre ali kapucinke,
petunije, cinije, fajgeljne all Seboje, nageljne
in druge. Bolje pa je sejati seme v lonike in
tople grede ter pozneje presaditi,

Spomladi je treba tudi sobne rasiline pre-
sadili. Rabijo novo prst in vetje lontke, Kon-
renin ne S¢ipljemo, razen e so bolne. Nove
lonce par ur namakamo, stare umijemo in
osugimo. Na dnu lonika damo {repinjo, nato
neka] dobrega govejega, konjskega all kurjega
gnojn, prst in nato evetico, ki ne sme prit!
pregiohoko. Dosujemo prsti in jo pritisnamo
okrog in okrog, Za en prsi prosiora v loncu
pustimo za zallvanje. Pelargonija in fuksije
lahko obrezemn, a vedno nad mestom, kjer
odganiajo, da se rana hitro zaceli.

Nekaj o kokosih.

Veaki gospodinft Je lahko njinn LdroZja
druZinfeca v veseljo. Marsikek dinar ji prine-
s8, ko ga mords najbol] potrebuje. Razen tega
pa Ima okusno meso, jajea in Se perje za last-
na uporibo, :

Zalo je dobro, dan se vaaka gospodinja zani-
ma za kokodjerejo; ker le polem bo dosegla
uspehe s svojim delom. Niso namred vse ko-
kofl enake. Ene nnm dajo ckuosno mmeso, 1 =0
glabe jajtarice, druge obraino, nekatere pa
nam nudijo ohoje.

Plemenskegn petelinn  raoramo  drmenfali
veaki dve letl. 'Ce hofemo jmetl dosil jaje, je
treba imeli mlade, mocne Zivali. Skrbeli je za
zeadnio valitev. Jujea za valjenjs morajo hiti
od najboljih jajéaric in ne prestarn. Prostor
ra valjenje naj bo sub, xraden, ne premrzel in
na mirnem kraju. Nad 15 jaje ne dajal valit,
ke Jih kokljn teiko pokrije. Preskibeti ji mo-
ramo tudi zadostuo breano, zlasti zenja in viéa-
aix ka] melikega ler dovol] sveZe vode. Hiane
ni treba postaviti takoj zraven gnezda, ker je
dobro, e se &ival nekolike izprebod’.

V Sestibh dneh se Ze lahko razberejo oplojenn
jajea. Veemi ga iz goezda, ga umi] v topli vo-
di, zbr’st in obral nproti svetlobi: Ce vidis te-
mno piko £ razpredentmi £ilicaml, je jajce
oplojena. Ce je popolnoma prosojne, ni ople-
jeno in ga e lahko papabis. Ce pn ima lemno
lisa, a lLrez %ilic, je Zbrodek nepravilen, Tuko
jajee zaine gniti.

I'a treh tednih se jzvale pistancki, Ce pa
ostane e kaj jaje, za katere me vemo, &e so
v njih Ziva bitja all ne, jih denemp v 41" C
toplo vodo. Ako fe Zivllenje v njih, se jajea
premoknejo. Vzememao fih {z vode, jih zhrife-
mo in naredimo zelo previdno v jajee zarezo
z nefem fer ga damo pod kokljo. Ce v par
dnevih nl 2ivalice iz lupine, fe sploh ne bo.

PlS¢ancke krmimo z drobtinicami, s psSe-
nom, Z zdrobljens pSenico, ovsom in drugim;
da se privadijo zrnjo. Tudi zelenjuve jim mo-
ramo dall. Pijats, sveZo vodo, damo v plitvo
posedico, da ne morejo Zivalice utoniti.

Poziti moramo tud!, da mali obéutljivei ne
frpe mraza in mokrole, Ce Je toplo in sonlno,

80 lahko zunaj, kar ugodno vpliva nanje. Mo«
krota In mraz jim pa seveda &kodita, Ce kok-
lja tudi ob slabem vremenu le preved sili ven,
ji damo nekaj peska ali prsti, da lahko braka,
in dovol] hrane. Ko potresamo- piSéantkom
krmo, se kaj rade prkradejo ostale kokodi w
goste. Zato Je dobro nuapraviti posebne kurnl-
ke all primerne plstena kofe, kier mladidl jes
do, a starejie ne morejo zraven,

Aprilska pisteta jeseni #e neso. Gospodinja
mora skrbeti za dobro hrano, za snaZen in do+
vol] velik prostor, da se Zivalice lahko razvis
jajo. Le polem bo imela koristi od njih

Likanje perila,
{Nandaljevanje.)

Za llkanjs mam slufi likalnik na oglje, n&
vrote Zelezo ali na elektriZni tok. Pri nas pri-
de najbolj v poStev 1'kalnik z. ogljem ali tudl
z vrotim Zelezom. Oglje sicer ni posebno pris
porodljivo zdravju, a ja kljub temu za naSe
razmere najprikiadnejie. Prijetno, hitro in ve-
liko manj utrudljivo je likanje z elekiriko,
ki pa precej stane In rozen tega nl povsod
alekiriéneza {oka, da b se ga poslufili

Likamo na navadni mizl ali na likalni des-
ki, ki mora biti previefena z mehko podlage.
Pripravljena mora biti posods z vodo in snak-
na krpa, da jo lahko vzamemo v roko, e Je
trelia,

Parilo, ki ga hotemo likali, mora bitl na-
vlazeno. PoBkropimo ga lahko zveter, ga {rdno
zloZimo in zjulraj zlikamo. Vsaj neka] ur mo-
ra biti navlaZeno, da se vlaga enakomerno po-
rnzdeli. Ce pa vsega perila me moremo zlikath
hikraii, ga damo posusit, kernam lahko valed
tegra splesni.

Vsak kos perila enakomernp in skrbno po-
tegnemo po nitih, predoo zatnemo likati. Belo
parilo liknmo na pravl strani, Ake pa je okra-
feno s kakrinokoli vezenine, bodis] z mono«
grami all s ¢im podobnim, ga obrnemo naro-
e, podloZimo s flanelo in zlikamo. S lem ve-
zeni motdy lepo odi'sneme. Vaoko roéno delo:
priife, prie;, vezeno telesno in posteljno perilo
vedno likamo narebe. Da lepo’ zlikamo vezes
tiino, mora biti ta zelo vinZna in likalnik vrod,
vendar ne toliko, da bi Zgal. Tudi Gipke l'ka-
mo na nareobnd sfrani, ker so polem veliko leps
Se. Treba jih je tudi dobro nategniti, a pri tem
peziti, da se ne razirgajo.

Ce se perilo vsled prevrofega Zeleza zapall,
ga hitro lzperemnp z mrzlo vado In ga posusi-
mo, fe le mogole nn Soncu.

Navadne prie, prlice, brisade, robee In po-
debno likamo na pravi steanl in zloZimo ta-
ko, da so robovi drug no-deugem in Znznomo-
van vogsl na vehuoo Mpdko stajeo zatnemo li«
Ratl prl rokavih: najpre] zupestje, potem ro-
kave. Nato je na visii napleéje, stan, ovratnik
in opraje, Ovratulk in opreje likamo na pravl
in no nparpbyd strani.

Kakor moske srajee, ITzamo tudl Zenske blu-
ze, Zensko obleko ali krilo najlepie zlikamo
na ozkl likalnf deskl, kamor jo nalnknemo.
Zlikani del pomikamo po deski od sebe. Vel-
nene obleke lkamo na pravi strani s pomotjo
mokre krpe. Ce ne uporabljamo krpe, ali &e Ja
presuha, dabi blago blesk,

Predro spravimo, perilor v omare, ga mora-
mo dobro posusitl. Nato razirgane kose raz-
bevemo ter jih zakrpamo. Vsak gumb in tudi
najmanjéo lukujico "e treba znlili, predno pe-
rils shranime. Vsaka sama ve, kako neprijet-
no jo divati gumb all Krpatl Juknjico, ko je
treba perilo obledi., Nobena sivar pn moeZa fu-
di tako ne dra%i, kukor srajea all hiate brez
gumba, zlest Se, e se mu kam mudi, Zato
mora vsuka skrbna Zena paziti, da je v omarl
za perilo res vsepovsod red,

st e




