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gospodarske, obrtniske in narodne.

B . e

Izhajajo vsako sredo po celi poli.
po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr.,

Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za
za pol leta 2 gold. 40 kr., za &etrt leta 1 gold. 30 kr.

pol leta 2 gold., za éetrt leta 1 gold., posiljane

V Ljubljani 28. maja 1884.

Obseg: Faulerjeva sesalka za gnojnico. — Mlekarstvo.

dopisi. — Novicar,

Gospodarske stvari.

Faulerjeva sesalka za gnojnico.

Med dobrimi sesalkami za gnojnico, ka-
tere so pa ob enem tudi po ceni, je gotovo "
najboljsa Faulerjeva. Ta sesalka ne potre-
buje skoraj ni¢ poprave, delo Z njo je lahko
in rotno in v primeri z ufinkom dela je
cena sesalke tako nizka, da se sme toplo
priporotati to koristno orodje vsakemu kme-
tovalcu. Faulerjeva sesalka (glej zraven sto-
Jjeco podobo) je tako sestavljena, da je mo-
gote Z njo sesati najgostejSo gnojnico, brez
da bl se bilo zamaSenja bati.

S to sesalko da se tudi do 10 metrov
dale¢ brizgati.

Posebno znamenite prednosti te sesalke
s0, da je izdelana iz kovine ter znotraj in
znnaJ s katranom preobletena, da so za-
klopnice kroglje, katere naredijo, da se
sesalka nikdar ne zamasi.

Cevi niso skupaj pritrjene z vijaki, am-
pak so druga v drugo vtaknjene ter pritrjene
z obro¢i iz kaucuka. Cevi se dado lahko
skupaj sestaviti kakor tudi narazen vzeti,
tako, da je mogole sesalko vsaki ¢as zdalj-
Sati ali pa skrajSati. Ker sesalke ni treba
h tlam pritrditi, zamore se hitro na drugi
kraj prenesti. T

S to sesalko d& se nasrkati do 10.000 litrov te-
kotine v eni uri. TeZa cele sesalke za 3/, metrov glo-

botine je 35 kilogramov in stane pri ,Land- u. forst-
wirthschaftliches Verkehrsbureau Wlen, I1L1.“ 20 gold.

Ker ta sesalka do 10 metrov globoCine Se dobro
srka, oddaja imenovana firma cevi za podalj§anje, meter
po 2 gld. 80 kr. Priprava za brizganje stane s cevjo
1z kavéuka vred 3 gold.

Miekarstvo.
Spisuje Gustav Pire.
(Dalje.)
30. Ravnanje s svezim, surovim maslom.

Vsled pinjenja razkroji se smetana v surovo maslo
in pinjeno mleko. Surovo maslo, kakor iz pinje pri-

:Emjenecra mleka,

e

(Dalje.) — O dr#avnem gozdnem nadzorstvu in pogozdovanju
Krasa na Kranjskem. — Trgovinska in obrtna zbornica.
(Dalje.) — Kranjske klobase pa A, Nagelejevo motovilo,

(Konec.) — Enketa o kmetskih razmerah na Kranjskem,
(Dalje.) — No¢ pred sv. Dnevom. (Dalje.) — Nasi

haja, je zmes maslene tolS¢obe in mleka. Poprek imata
dva dela maslene tolS¢obe en del mleka v sebi. Barva
svezega, ravnokar izdelanega surovega masla je raz-
litna; pozimi bolj bela, poleti bolj rumenkasta.

Sveze surovo maslo dalo b1 se le slabo obdr-
Zati, ne da bi se pozneje kaj za-nj storllo, ker bi raz-
krOJ pinjenega mleka, kojo se nahaja Se v njem, ob
enem vplival na razkr oj maslene tolS¢obe. Treba, je
tedaj odvzeti sveZzemu, surovemu maslu primeéanega.
in ono mleko, katero vendar le Se
stame v surovem maslu, mora se obvarovati pred raz-
krojenjem. To doseze se s pretvorenjem in sole-
njem surovega masla.

ol. Pretvorenje svezega, surovega masla.

Po dokonfanem pinjenji vzamejo se iz pinje ali
stroja kepe surovega masla, ter se zdruzijo v primerno
velike kose. Pinjeno mleko precedi se skoz gosto sito,
da se ne pogubi kaj surovega masla. SveZe surovo

maslo lo¢iti je treba najprej od primeSanega mu pinje-
V to svrho dene se v pripravno posodo,
Zelo prlpravna Je po-

nega mleka.
koja je lahko razlitne oblike.
soda (pod. 35) Omenjeno lo-
¢evanje pinjenega mleka od
surovega masla se godi lahko
na dva nadina: 1. z izpira- |
njem z vodo, in 2. po suhem =}}
potu. z
Z vodo oprano Surovo =
maslo pa sicer ni veé tako Pod. 35
okusno, a Skodljive tvarine zgubi skoro popolnem. Zato
je primerna ta pretvoritev pri izdelovanji trpeznega
surovega masla, med tem, ko je pretvorenje surovega
masla suhim potom umestno pri prirejanji finega, na-
miznega, surovega masla.

Pranje surovega masla obstoji v tem, da se
surovo maslo toliko casa s svezZo vodo skupaj gnjete,
da se jame slednji¢ ¢ista voda odtekati. Tu treba je
paziti, da surovo maslo ne postane mehko. V vrolem
poletnem ¢asu je treba zaradi tega surovo maslo hla-
diti, bodi-si z mrzlo vodo, ali pa z ledom.

Ako surovo maslo postane mehko med pranjem,
treba je prenehati v delu ter ga vselej od novega hladiti.
Tudi preve¢ trdo ne sme postati surovo maslo, celo ne”‘
drobljivo.
merno toplem prostoru.

Pozimi naj se tedaj prireja maslo v pn-
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