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Kako sadje hraniti in k pridu obradati?

Vert poln zlahnega sadja je veselje vsacega cloveka
in velik pripomocek vsakemu gospodarstvu. Kako ga pa
hraniti, da se ne spridi, in kako ga v prid obracati?

! Skuseni véliki vertnar Lukas v Hohenheimu svetuje
to-le:

1. Sadje se ima skerbno obrati ne (otresti), in na
drevesu toliko casa pustiti, da dozori do dobrega.

2. Varovati se mora, da se ne otolce in kakor si
bodi ne poskodje, zlasti sadje s tanko in gladko lupino in
z rahlim mesom.

3. Vse sadje se mora, preden se spravlja v zimsko
shrambo, pazljivo prebrati in obrisati; kar je poskodo-
vanega, naj se odbere.

4. Jesensko sadje imaj kakih 14 dni v hladnem
hramu, zimsko pa znesi kmali, ze cez kaka dva ali tri
dni tjé, kjer ima cez zimo ostati.

5. Sadje oberaj ce mores v lepem in jasnem vre-
menu; mokrega ni nikdar varno spravljati, ker rado gnjije.

6. Hrami, kjer je sadje cez zimo, morajo zmiraj kar
najbolj enakomerno topli biti, to je, ne manj kot 5, pa
ne ve¢ kot 10 stopinj gorkote imeti; zraven tega morajo
biti suhi in taki, da se dajo vcasih odpreti, da jih sapa
prepihava. V tacih shrambah se sadje ne pari, pa tudi ne
Zmerzuje.

7. Trohljenih in preperélih reci, ali pa takih, ki
po plesnovini disé, ni v sadnih hramih imeti, tedaj se
morejo stare in trohljive dilje, nesnazna slama itd. odpraviti.

8. Ce se da, naj se sadje poklada tako, da muha
pride spodaj, recelj pa zgorej; pa ga tudi ne sme
cez 2 ali 3 sklade na debelo nalozenega biti. Le prav terdo
sadje smes brez skode bolj na debelo nakopiciti.

9. Da ne morejo podgane in misi do sadja, ovij
nogé prosto stojecih polic poldrug cevelj ali dva cevlja od
tal z gladkim, v olji namocenim papirjem.

10. Naj boljse podlage na policah, kamor se sadje po-
klada, so verbove lése.

Kdor hoce zlahno sadje za mizo dolgo ohraniti,
naj zavije najlepse jabelka ali hruske, potem ko jih je s
kakosno ruto dobro obrisal, posamem v volan in mehek
papir take, da se papir pri receljnu dobro skupaj zasuce.
Skrinja ali sod, kamor se tako zavito sadje hraniti deva,
naj se prevlece z debelim kosmatim papirjem; poklada se
pa sadje tako, da pridejo receljni na zgornjo stran,
muhe pa na spodnjo, ena versta za drugo. Med vsako
lego potresi cednih otrobov, ovsenih plév, ali pa drobno
stolcenega ogelja; vse te reci morajo pa popolnoma suhe
in brez vsega duha biti. Skrinje ali sodi s sadjem se po-
stavijo v hladen kraj. Od casa do casa se mora ogledati,
ali kako sadje ne gnjije, da se berz odpravi.

Ondi, kjer nimajo dobrih hramov za sadje, uteg-
nejo dolgo terpece zimsko sadje tudi v podzemeljskih
jamah hraniti; zato se skopljejo vsuhih krajih jame po
2 do 3 cevlje globoke, v ktere se sadje, potem ko so se
po tleh in po straneh z ovsenico dobro opazile, k vecem

kaka dva cevlja na debelo nasuje. Sadje se potem po verhu
s slamo pokrije in kopica v spico napravi in z zemljo
za poldrugi cevelj na debelo zasuje, da v hudem mrazu ne
pozebe. Ravno take so te podzemeljske jame, kakor za
krompir. ‘

Sadje se susi na ve¢ viz, to je, v susilnicah
(pajstbah), v peci, na peci ali pa na zraku. Dobro
posuseno sadje terpi po pet ali pa se vec¢ let, in je vedno
prav dobra jéd. Sadje susiti se mora tedaj zivo priporocati.

Ce se susi sadje v peCi, se mora to z veliko skerbjo
opravljati. Nekteri kurijo za sadje nalasc¢ peci, ali pa po
peki kruha va-nje sadja nasujejo. Na uno vizo se jim ga
veliko sozge in pricverkne in osmodi, ker je pec prehudo
razbeljena. Sadje ne terpi huje vrocine, kakorsna
je po peki kruha. Olupljeni kerhlji se na lesah v
pec susiti devajo, neolupljeni se pa po tleh v peci raz-
sirijjo. Med susilom se mora sadje veckrat pomesati.

Nekteri susé sadje na peci v hisi na lesah, na pa-
pirji._ ali pa na nitih nabrano. Na vrocih pecéh suseno
sadje napolni saj izpervega celo hiso s soparom, kteri je
cloveskemu zdravju skodljiv. Posusi se pa sadje na peci
veliko hitreje, ce se krog peci primerno okrilje ali plajsc
iz papirja napravi, da se gorkota tako naglo po sobi ne
razsirjuje. Na peci posuseno sadje hranijo v vec¢ krajih v
pertnenih zakljicih v gorki hisi, preden ga v skrinje ali
kam drugam shranijo.

Najlazje in najcenejse delo sadje susiti je na zraku
in na soncu. Toda za take susilo je vecidel le poletno
sadje (poletne jabelka in hruske) pripravno, ker za su-
senje jesenskega sadja sonce ne seje vec tako gorko, da
bi se dalo od njega sadje susiti. Drobno zrezani kerhlji se
nanizajo na moc¢ne niti in na soncno stran hise obesijo,
kjer jih dez doseci ne more, ali se pa v kaki zracni
shrambi prosti obesijo. Kerhlji na nitih nabrani se morajo
veckrat premakniti, da spodnji, ce so morebiti pretesno
skupaj, ne zacno plesniti in gnjiti.

Tisto masinico, s ktero se jabelka in hruske lahko
in lepo lupiti dajo, moremo sadjorejcom vnovi¢ priporociti.
Velja le okoli 1 goldinarja. *) (Dalje sl.)

Gospodarske skuSnje.

(Gotovo pomoé¢, misi s polja in senozet pre-
gnati) beremo v casniku ,Neue Erf.* Ta-le je: Vzemi
je¢mena, pSenice in pire, in namakaj jih v mocnem
lugu, ki si ga napravis iz hrastovega pepéla tako dolgo,
da se zernje popolnoma napne. Potem daj namocene zernja
posusiti do dobrega, in suhe vtakni v luknje, ki so jih misi
ge le naredile. Misi pozobljejo zernje in poginejo gotovo.

ZivinozdrayniSke skuSnje.
(Led gotov in hiter pomocek zoper trot ali
trut tele¢njaka ali maternice) priporoca rusovski

*) Pri kmetijski druzbi se vidi taka masina. Vred.



