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KATERI KOLAC? MARIJACELJSKI ALI LISKI?

Krajevna skupnost Lig se nahaja med rekama Soco in Idrijo ter
med Brdi in Tolminskim. Obmocje te krajevne skupnosti je bilo
Se do konca druge svetovne vojne v celoti kmecko in gosto na-
seljeno. Zivljenje je bilo skromno, zato so si mnogi na razli¢ne
nacine pomagali do boljSega prezivetja, tako v svojem okolju kot
tujini. Povojni ¢as je odprl nove perspektive zunaj tega obmocja,
in sicer v Soski dolini, na Goriskem, predvsem pa na koprskem
obmoc¢ju. Kmetijstvo ni ve¢ zadostovalo novim zahtevam Casa in
je v nekaj desetletjih popolnoma zamrlo. Vasi so se praznile, ne-
katere so se povsem izpraznile. Edino vas Lig, ki se povezuje z
vsemi vasmi, tudi s Kanalom in z Novo Gorico ter na drugi strani
s Cedadom, je ohranila vitalnost, se razsirila z novo gradnjo in s
priseljevanjem. Zaradi takSnega polozaja vasi se je tudi krajevna
skupnost v novem casu poimenovala po njej, in prebivalci vseh
vasi te skupnosti so tako reko¢ Lizani.

Nad vasjo Lig je znana bozjepotna cerkev Marijino Celje. V nje-
ni zgodovini je zanimiva posebnost. Zacela se je v nedolocljivem
¢asu z majhno cerkvijo sv. Zenona. Leta 1761 so na pobudo du-
hovnika iz bliznje vasi, ki je sluzboval na Dunaju, dosegli potrdi-
tev takratnega papeza, da se kopijo podobe iz cerkve Maria Zell
na avstrijskem Koroskem prenese v glavni oltar sv. Zenona ter
da se tudi cerkev poimenuje po koroskem zgledu. Pozneje, ko je
pesnik Preseren poslovenil korosko Maria Zell v Marijino Celje,
se je tako preimenovala tudi liSka cerkev in postala bozjepotna
soseda Stari Gori v Beneciji in Sveti Gori nad Solkanom.
Prebivalci Liskega (kraj ni bil nikoli bogat in radodaren) so se
radi oprijemali razli¢nih priloznostnih del, ki so jim prinasala
skromne zasluzke. Med njimi je bila tudi peka kolacev, ki so jih
prodajali ob vecjih praznikih. Na Liskem je bilo ve¢ takSnih go-
spodinj, ki so se posvecale peki kolacev in potic ter drugih peciv.
Najbolj znana med njimi je bila gospa Marija Berdon iz Lovis¢,
po domace Uerpcava. Po enih informacijah se je zacela ukvarjati
s kolaci ze v tridesetih letih, torej pred drugo svetovno vojno,
po drugih pa tik po njej. Katerikoli ¢as je to ze bil, je bil za tiste
kraje Cas revscine, iz katere si je vsak po svoje pomagal.

V krvi Uerp&avih iz Lovi§é je bilo o¢itno nekaj podjetnosti. Se
pred peko kolacev sta Marija in njen moz Tonin za veliki cerkve-
ni praznik, shod, imenovan Odpustk (odpustek), pod cerkvenim
obzidjem kuhala kafe (kavo) in jo prodajala Stevilnim romarjem.
(Seveda so drugi prodajalci ponujali tudi druge dobrote in upo-
rabne reci.) UerpCava naj bi Zze med obema vojnama dodala kafe-
tu $e kolace, ki so jih pred tem ze ponujale tudi druge liske hise.
In od takrat se je zacela utrjevati razpoznavnost kolacev Marije
Uerpcave. O njej se je ustvarilo splosno prepricanje, da ima po-
seben recept za njihovo pripravo (kar pa se ni nikoli potrdilo!).
Ta recept pa naj bi bila pridobila v eni od solkanskih pekarn.
Marija, kot vem, recepta ni omenjala. Vztrajna radovednost ne-
katerih zena pa je izbrskala, da uporablja za kolace jelenovo sol
in da je ta sol vsa skrivnost omenjene dobrote.

In kaj je jelenova sol? Ta substanca se je v obliki prahu resni¢no
»izdelovala« iz jelenjih rogov. V njem so bili dolo¢eni karbonati,
ki ob primernih razmerah spro$cajo ogljikov dioksid in amonijak,

ta dva elementa pa v uplinjenem stanju rahljata medeno testo.
Ze dolgo nazaj so jelenovo sol nadomestili drugi preparati, kot
je soda bikarbona, danes pa nenadomestljivi pecilni praski. Vse
to niso bile nikoli nobene skrivnosti, kot tudi danes niso, le ime
»jelenova sol« je v sebi nosilo vznemirljivo tajinstvenost.

Prav zato, ker so liske gospodinje uporabljale uveljavljene so-
dobne pripomocke za rahljanje testa, tudi enake kalupe, se ko-
la¢i Marije Uerpcave najbrz res niso razlikovali od drugih, ne
po okusu ne po obliki. Vendar pa, ker je bila Uerp¢ava komuni-
kativna zenska, v druzbi vedno razpoloZena in tudi vedno pri-
pravljena prijeti za peko, ne samo ob praznikih, ampak tudi ob
osebnih praznovanjih, kot so poroka, birma, rojstni dnevi (bolj
kot kolace je pekla razna druga peciva), so bili njeni kolaci na
najboljsem glasu.

Marija je preminila in njeno delo pri Uerpc¢avih je nadaljevala
njena h¢i Zora, sicer ne v enaki meri, a vsekakor pod »znamko«
prejs$njih kolacev. Tudi njena peka se ni razlikovala od peke dru-
gih gospodinj na tem obmocju. Ohranjalo pa se je prepricanje,
ki ga je nosilo ime Marije Uerpcave, da so kolaci, ki jih pece,
drugaéni od drugih.

Pred letom dni pa se je zgodil nenavaden dogodek, povezan
z Uerpcavimi kolac¢i. Obc¢ina Kanal se je odlocila »odkupiti
recept« pokojne Marije, in kolac, ki naj bi bil narejen po tem
»receptuy, so razglasili za marijaceljski kola¢. To so naredili na
podlagi projekta »Povezovanje lokalno tipi¢nih produktov s turi-
sti¢no ponudbo« v okviru aktivnosti LAS (lokalne akcijske sku-
pine). Podobni projekti so sofinancirani s sredstvi Evropskega
kmetijskega sklada.

Pomemben sestavni del projekta je bila tudi izdelava etnoloske-
ga dokumentarnega filma o omenjenem kolacu. Film je sicer
tehni¢no solidno narejen, vendar pa idejna zasnova in izpeljava
mocno odstopata od zgodovinske verodostojnosti tega ze etno-
loskega produkta. Film je Sel v napa¢no smer. OcCitna teznja av-
torice filma je bila, umestiti kola¢ med cerkvena opravila. Verjet-
no je sledila etnoloSko nepreverjeni in tendenciozni utemeljitvi
tvorcev projekta ali pobudnikov oziroma usmerjevalcev, ¢e$ da
»ta kola¢ spada med spominske tradicionalne obredne kruhe«.
Izhahajo¢ iz tega je nastal napacen filmski dokument, ki je pre-
plet poboznosti in cerkvenih obredov. Te obrede pa nikakor ne
moremo povezovati z bistvom kolac¢a. Namrec, kolaci so bili in
so ekonomska kategorija, odraz materialnih potreb ljudi, da bi ob
praznikih in drugih praznovanjih prinesli v hiSo zasluzek za »sol
in sladkor«. S cerkvenim obredjem niso imeli nobene neposred-
ne povezave, razen morda izjemoma pri posameznikih, ki so se
osebno tako odlocili.

Dokumentarec je pri domacinih sprozil vrsto vprasanj in ugo-
vorov, predvsem v zvezi s poimenovanjem kolac¢a. Nelagodno
so se pocutili in jezljivo reagirali, ker je bila ta dobrina, in je Se,
raz§irjena po celem liskem obmocju, sedaj pa naj bi simbolizira-
la cerkev tega kraja. Zanimivo je to, da krajevna skupnost Lig ni
o tem nikoli razpravljala, ampak je bila dobesedno postavljena
pred dejstvo, ki se mu ni mogla izogniti, a nanj tudi ne vplivati,
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¢eprav bi morala biti prav krajevna skupnost najvisja »instanca,
na katero bi se morali obrniti pobudniki s svojim predlogom. In
nenazadnje, kar se mocno dotika krajevne skupnosti, kolaci, ki
so se pekli na LiSkem, naj bi s »prodajo recepta« ¢ez no¢ postali
kanalski, kar pa je skrajno nedopustno.

Liske gospodinje so upravi¢eno ogorcene, tiste, sedaj Se Zivece,
ki so v istem Casu kot Marija Uerpcava pekle in prodajale svoje
kolace, kot tudi potomke vseh, ki so se s to peko ukvarjale. Zato
je njihovo odlo¢no mnenje, da bi kola¢ moral zaznamovati kraj,
torej bi se moral imenovati liski kolac¢. Tako kot se imenujejo
znani liski pustje’, po kraju, po krajevni skupnosti, v kateri so te
»maskare« doma.

Se zlasti je treba poudariti, da se liski kolaéi niso nikoli povezo-
vali z imenom »Marijino Celje«. S poimenovanjem marijaceljski
kolac pa se doloca lastnino, oz., Cigav je. Avtorji tega projekta so
svoj ¢as ze uporabljali bolj precizno, namensko dolo¢eno oznako
te lastnine, in sicer »Marijin kolac«. Vse to je nedopustno z zgo-
dovinskega, etnoloskega in tudi s stali§¢a cerkvene zgodovine.
Nedopustno in tudi eti¢no in strokovno vprasljivo je, da v ome-
njenem dokumentarcu sploh ni omenjena Marija Berdon Uerpca-
va, avtorica (spiritus agens!) teh danes tako razglasenih kolacev.
To neimenovanje je manipulacija, ki postavlja pod vprasaj tako
namen projekta kot tudi namen filma, predvsem pa razvrednoti
osebnost Marije Uerpcave. Namesto nje (ne v njenem imenu!) na-
stopa v filmu njena h¢i, ki svojo mater sicer omeni, a ne po imenu.
Kaj je botrovalo temu tako zgreSenemu pristopu, je tezko reci.
Seveda, kolaci, ki sicer niso ni¢ posebnega, ne po okusu ne po
obliki (kot so bili, denimo, tisti hrustljavi in ve¢barvno porisani,
ki so jih nam, otrokom, prinasali z beneskih shodov), so kljub
vsemu vredni zaséite, tudi z namenom turisticne ponudbe kraja.
Torej, zasCita je zazelena. Toda, Ce se zaséiti dedis¢ina z nepra-
vim, nesprejemljivim imenom, z nepravim in nesprejemljivim
sporocilom, je ta zas¢ita vprasljiva in nesprejemljiva. Predvsem
v povezavi z avtenti€nostjo tega artikla.

O receptu, ki naj bi bil prineSen iz Solkana, je treba nekatere
stvari Se »ocistiti« in dore¢i. Na Liskem sta bili v obtoku dve
informaciji: prva, da je recept ostal skrivnost Marije Uerpcave,
ki da ga je zaupala le necakinji, in druga, da je Marija dala recept
tudi drugim gospodinjam, ki da so ga skrbno hranile do danes.
Po teh zaraslih stezah, zasledujoc resnico iz preteklosti, sem pri-
Sel do gospoda Antona Komela, potomca pekarne »Pri Boskino-
vih« v Solkanu, v tridesetih letih prej$njega stoletja najmocnejse
pekarne v kraju, ki je obratovala ves ¢as vojne in po njej. Anton
je bil Ze kot otrok vkljucen v delo domace pekarije in kmalu mu
o tej obrti ni bilo ni¢ neznanega. Danes prileten, vitalen gospod
Anton, ki mu spomin $e odli¢no sluzi, je bil ob moji omembi je-
lenove soli presenecen. Ne spomni se, da bi se jo kdaj omenjalo,
$e manj pa uporabljalo. Za rahljanje testa so vedno uporabljali
karbonate in pecilne praske.

Gospod Komel $e vedno hrani izvirne lastnoro¢no napisane re-
cepte za razli¢ne pekarske izdelke iz casa med obema vojnama.
Pokazal mi je tudi dva recepta za peko kolacev (14 dkg masla,
13 dkg sladkorja, 5 rumenjakov, 37 dkg moke ali 7 dkg masla,
10 dkg sladkorja, 7 jajc, 12 g soli). Torej, v receptu ni nobene
skrivnosti. Ni¢ taksnega, kar naj bi se cuvalo kot poslovna skriv-
nost. (Na vprasanje, zakaj ni v receptu omenjen tudi karbonat,
je ugotavljal, da to najbrz ni bilo potrebno, ker je bilo samo po
sebi umevno, tako kot se na primer posebej ne omenja vode za
pripravo testa za kruh!)
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In tukaj se vra¢am na Obcino Kanal, ki naj bi ta recept kupila,
kot je razglasil Zupan. Tudi e bi ga obcina res kupila, je treba
vedeti, da je bil recept v resnici vedno znan in vsakomur dosto-
pen, torej, da je ta kupljeni papir, ¢e je bil res kupljen, brez realne
vrednosti. Da bi ob¢ina zbirala etnoloske eksponate, je malo ver-
jetno. In zato se lahko samo slepo ugotavlja, kako je izgledal ta
odkup in kaksni so bili nameni razglasitve tega odkupa.
Pri vseh teh »Storijah« ne gre le za zgodovinske in etnoloske
netocnosti, ampak prav tako tudi za manipulacijo in zlorabo v
dolocene ideoloske namene, kar je absolutno nedopustno. Sam
bi zatrdil, da se ta iskani recept ne skriva v kakSnem zapisu o
izdelavi kolaca, ampak da je bil, in da je Se vedno, Ce se Ze o
njem govori, skrit v neponovljivi osebnosti Marije Uerpcave, v
njeni pojavnosti in njeni ¢loveski podobi. Zato tudi trdim, da se
je zgodilo nezasliSano prav s tem, ko so se organizatorji trudili
prodati ali unov¢iti duhovno vrednoto, to je enkratno pojavnost
te gospe, kmetice, izvrstne pekovke in iskane kuharice.
V zvezi z omenjenimi ob¢utljivimi strokovnimi vprasanji sem se
obrnil tudi na nekatere strokovnjake in jih prosil za mnenje; od
njih sem prejel pritrditve mojim staliS¢em. Navedel bom mnenje
dr. Janeza Bogataja, znanega in priznanega etnologa. Na moja
vprasanja mi je odgovoril:

Menim, da bi bilo edino pravilno poimenovanje kolaca

»liski kolac«. Lokalne jedi se najpogosteje oznacuje po

njihovem geografskem poreklu.

Nasa ljuba drzava in posebno $e posamezne obc¢ine poce-

njajo vse mogoce bravuroznosti, ki temeljijo na »strokov-

nih« odlo¢itvah drzavnih in ob¢inskih birokratov. Dokler

ne bomo razumeli, da je lahko le stroka razsodnik, biro-

kracija pa mora poskrbeti, da zadeve pridejo v zivljenje,

se bomo $e naprej srecevali s takimi primeri, kot ste mi ga

prijazno opisali.

In Se en dodaten argument: s poimenovanjem marijacelj-

ski kola¢ pravzaprav promoviramo Mario Zell (bozjepot-

na cerkev na avstrijskem Koroskem; op. a.) in ne nasega

kraja!
Teh dejstev se globoko v sebi ocitno zavedajo tudi ob¢inski svet-
niki Kanala kot tudi zupan gospod Andrej Maffi in tudi izvajalci
projekta, ki so, nekateri posredno, drugi neposredno, seznanjeni
s stalis¢i, ki jih izpostavljam.
V pogovorih z nekaterimi svetniki ob¢ine Kanal, pa tudi nekate-
rimi obc¢ani, sem v njih zaslutil prekrit nastavek ocitka, da vse to,
kar piSem o tem nesre¢nem kolacu, po¢nem iz nekaksne zavisti
ali celo iz »prirojenih« vsevprek razdiralnih nagibov. Seveda,
takSni ocitki so obramba tistih, ki se zavedajo krivega dejanja in
bi radi preprecili, da se ne bi razkrilo v pravi lu¢i.
Tak$nim namigovanjem zoperstavljam tri razloge o tem, zakaj
sem se spustil v to »afero«. Obcutljiv sem na vse v zvezi z etno-
logijo in se »nagonsko« upiram vsaki lazi in manipulaciji. Se
vedno sem Custveno vezan na rojstno vas Lig in jo v svojem
skromnem pisanju tudi rad omenjam. In nenazadnje, Marijo
Uerpcavo sem osebno poznal; bila je tudi veckrat gost v nasi
hisi; kot srednjesolec sem z njo pri njej doma eno celo nedeljsko
popoldne pomagal nabirati ¢eSnje in do vecCera ves prevzet po-
slusal njene bogate, neponovljive pripovedi raznovrstnih Storij;
bila mi je zelo blizu, spoStoval sem jo in jo zato tudi omenjam v
svojih memoarnih pisanjih.
Odtod moja zelja, in ne samo moja, da bi se kolaci zas¢itili in
bili nosilci zgodovinskega spomina na Marijo Uerpcavo in njen
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¢as. Ker bi bilo iz razli¢nih razlogov tezko vnesti njeno ime v
ime zaSc¢itenega kolaca, bi bilo prav, da se imenuje liski kolac.
Liski tudi zato, ker je bila Marija Uerpcava v vsakem pogledu
Lizanka. Tudi gospod dr. Janez Bogataj pravi: »Menim, da bi bi-
lo edino pravilno poimenovanje kolaca liski kolac. Lokalne jedi
se najpogosteje oznacuje po njihovem geografskem poreklu.«

Prebiranje strokovne literature nas pouci, da je etnologija svoje-
vrstna zgodovina, ki govori o neCem, kar se je dogajalo, in o tem,
kar se dogaja. Je veda o vsakdanjem nacinu Zzivljenja in kulturi
prebivalcev od najstarejsih obdobij do sodobnosti. Je tudi veda o
socialni kulturi, ki so jo ljudje oblikovali s svojimi odnosi in svo-
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jo ustvarjalnostjo. Njen »profit« je duhovno bogastvo posame-
znega naroda in posameznikov. In tudi: etnologija je odgovorno
krat prekrita s preteklostjo, iz katere izhajamo, ujete v sedanjost
(takrat se jih v€asih niti ne zavedamo) in usmerjena v bodoc¢nost,
ki je nadaljevanje preteklega in sedanjega. Nenazadnje je etnolo-
gija pomemben del narodove in posameznikove identitete.
Zloraba etnologije v kakr$nekoli namene je zlo nad duhovno
vrednoto. Zato je katerakoli krajevna skupnost dolzna §¢ititi iz-
ro€ila in etnoloSke znacilnosti kraja, tudi z zasledovanjem resni-
ce o preteklem in sedanjem.

|ztok llich*

POMENI VEC KURENTOV MANJ KURENTOV?

O kurentih — ali korantih za nekatere — skoraj ni mogoce pove-
dati ni¢ novega. Razen tega, da se njihov iz poganske davnine
izvirajoci lik, ki so mu novi ¢asi pripisali Se druge atribute in la-
stnosti, kot sta premagovanje zla ter prinasanje srece in dobrega,
postopoma spreminja, prilagaja in posodablja. Pridobiva, a tudi
izgublja. S ¢edalje ve¢jo mnozi¢nostjo predvsem svojo »duso«,
ki ji niti stroka $e ni prisla do dna.

Spremembe se kazejo Ze pri opravi, korantiji, kar je navzven naj-
bolj vidno pri tleh: namesto nekdanjih tezkih domacih skornjev
in ¢evljev prevladuje udobnejsa Sportna obutev. Pa je tudi z njo
bolj tek kot hoja in poskakovanje, da se oglasajo zvonci, pod
bremenom tezkih mask in Se tezjih koZzuhov nadvse utrudljivo
pocetje. In opazovalca $e vedno spreleti srh, ¢e se mu operjena
ali rogata prikazen prevec pribliza. V tak§nem trnutku le ma-
lokdo pomisli, da je strasljivo bitje pod tradicionalno, do 40 kg
tezko opravo, zasoplo, preznojeno, zejno, izmuceno ...

A vse to ni previsoka cena za obcudovanje in Casti, ki so jih
delezni kurenti, ko se zapodijo po mestnih ulicah. Le malokdo
se Se spomni entuziasti¢nih zacetkov pred prvim organiziranim
kurentovanjem leta 1960 in tega, da kurenti prej sploh niso smeli
v mesto. Bili so prevec strasljivi in nespodobni. Grobi in tudi
nevarni; kadar sta se srecali skupini iz dveh vasi, je nemalokdaj
tekla kri. Taki, kar se da mogo¢ni in koSati, grozoviti in hrupni
pa so seveda morali biti, ¢e so hoteli opraviti z zimo, ki je v svo-
jih zadnjih zdihljajih znala Se kako udrihati z repom! Razsajati
so smeli samo po vaseh Ptujskega in Dravskega polja, Haloz in
juznih obronkov Slovenskih goric ter spremljati orace in pokace
z dolgimi bici, ki so dandanes prav tako le Se pustne Seme v bolj
ali manj enotno ukrojenih kostumih.

Neko¢ so si kurenti sami izdelali opravo iz tistega, kar je bilo pri
hisi. In sami so si morali pridobiti pisane robce — tudi zgrda, ce
ni slo zlepa — kot odkupnino deklet, ki so jih ulovili. Kdor jih je
imel ve¢ za pasom ali pritrjenih na jezevki, je bil bolj spostovan;
zdaj si pripenjajo kar kupljene cunjice. Svojcas so se kurenti de-
lili na dve vecji skupini, markovske s pernatim pokrivalom in
haloske z rogovi, zdaj, ko prihajajo tudi iz drugih bliZnjih vasi,
so razlike med njimi Ze precej zabrisane. Sprva so smeli biti ku-

renti le neporoceni fantje, saj je imelo njihovo rogoviljenje tudi
globlji simbolni pomen iniciacije in spodbujanja rodovitnosti
zemlje. V novejSem casu so med njimi tudi moski in ¢edalje vec
otrok, ne manjka pa niti Zensk in deklet. Ce je to med sprevodom
Se skrito, je videti, preden si nadenejo maske, ali se pokaze, ko si
jih na koncu snamejo in si oddahnejo.

Etnologi, jezikoslovci in drugi raziskovalci omenjajo razli¢ne
vloge in naloge kurenta, tudi sorodstvo z veseljakom in uZiva-
¢em Dionizom, saj glede njegovega izvora niso enakega mnenja.
Po svoje so ga ovekovecili pisatelj Ivan Cankar, slikar France
Miheli¢, skladatelj Lojze Lebi¢ in drugi umetniki. Vendar so
kurenti zdaj ze lep ¢as predvsem nesporni kralji vecjih pustnih
prireditev. Ptuj se je najve¢ na njihov racun uvrstil v evropsko
zdruZenje karnevalskih mest FECC.

Ceprav so izvirni in zelo slikoviti tudi cerkljanski lavfarji pa br-
kinski Skoromati in drezniski pustovi, so si kurenti — nekaj zato,
ker jih je ve¢, predvsem pa z uspesnim »marketingom« priborili
prvenstvo. Postali so tako reko¢ instituacija, tudi izvozno blago.
So Ze svojevrsten za§¢itni znak Planice in stalnica mnogih dru-
gih, zlasti smucarskih prireditev doma in celo dalec na tujem.
Kot ze vrsto zadnjih let, se je tudi letos zacelo s kurentovim sko-
kom, ki na svecénico, 2. februarja, v Budini pri Ptuju naznani,
da zacenjajo kurenti reci jemati v svoje roke. Tej za turiste prav
tako mikavni prireditvi je zadnjo februarsko soboto sledil prvi
mnozi¢ni zbor na Ptuju. Zamenjave Zupana in sprevoda pred no-
vim princem so se sicer udelezili tudi predstavniki drugih sredis¢
s tradicionalnimi pustnimi prireditvami — od Cerkna do Litije
in Cerknice — vendar so bili kurenti na domacem terenu seveda
osrednja atrakcija.

V naslednjih dneh, vse do pepelnicne srede, so imeli kurenti toli-
ko dela kot najbrz $e nikoli prej. Urnik prireditev je bil zgoscen,
v enajstih dneh se jih je zvrstilo kar 109 — torej po deset na dan!
Drugace, kot kaze, niti ne gre ve¢, saj tudi kurentovanje ne more
ubezati »trzni« naravnanosti organizatorjev prireditev in potro-
$niskemu hlepenju po vedno ve¢, po novih presezkih in rekordih
za v Guinnesovo knjigo ali zgolj za domace kronike. Saj so se
v kurente, ironi¢no, napravili tudi nekateri ob¢inski veljaki in
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