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Uradno glasilo
Kmetijske druZbe za Slovenijo.

———— e

sKmetovalec« izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 16 K na 1eto.
Posamezna Stevilka stane 80 v.
Udje Kmetijske druZbe za Slovenijo dobivajo list brezpla&no.

Inserati (oznanlia) s¢ zaradunjujo po mastopnih cenah: Inserat na vsi stranf 600 K,
na Yy strani 300 K, na vy strani 150 K, na s strani 100 K, na Yy strani 50 K in na
Y/s strani 25 K. Vsaka beseda v ,Malih naznanilih® stane 40 vin. najmanj pa skupaj 8 K,

Urejuje inZ. Rado Lah; zaloZba Kmetijske druZbe za Sloveniio;
tisk J. Blasnika naslednikoy.

Vsa pisma, narofila in reklamacije je poSiljati Kmetijski druzbi za
Slovenijo v Ljubljani, Turjadki trg Stev. 3. — Ponatisi iz
»Kmetovalca« so dovoljeni le tedaj, e se navede vir.

St.16 Ljubljana, 31. avgusta 1920 Lstnik XXXVIL

A

Obseg: Poziv kmetovalcem, — Naprava domaée. pijaée brez sladkorja. — Plemenski izbir Zlahtoih trt, — Pred trgatvijo. — Le-
tina v Batki. — Vinogradnistvo in vina Bosne in Hercegovine. — Vprasanja in odgovori. — Kmetijske novice. — Uradne
vesti., — Inseratl, .

s

llarn&le semensko pSenico in ri!

Kmetijska druzba je uvedla potrebne korake, da zagotovi svojim udom potrebno semensko blago za to
jesen in si(;er ozimno p8enico in ri. Ponudbe, ki jih je dobila iz Slavonije, so pa glede cene tako visoke, da si
Kmetijska druzba ne upa naroCiti tega blaga, dokler nima zagotovila od svoj'h udov, da ga bodo tudi prevzeli
po ceni, ki jo bo morala druzba placati. Cena semenski pSenici (doposlani vzorec pdenice Sirban prolific nam
kaze prvovrstno, debelo, polno zrnje, ki obeta dobro uspevati tudi v nagih krajih) je v Osjeku po 1000 K za 100 k¢
t.j. 10K za 1 kg. K temu treba pristeti S prevozne in druge stroske, ki bodo, znasali najmanj 3 K za kg.
Tako bo stala ta semenska psenica priblizno 13 K za kg. Priblizno toliko bode tudi cena rii.

Kmetijska druzba pa tega blaga do danes Se ni naroéila, ker ne ve, koliko odjemalcev bode med kme-
tovalci v Sloveniji.

Pozivijejo se torej vsi udje Kmetijske druibe, ki si hodejo nabaviti semensko pdenico ali ri za jesensko
zetev, da to seme takeoj narocijo pri podpisani druzbi,

najkasneje pa do 15. septembra t. L

Istoéasno morajo doposlati druibi znesek za naroéeno blago in sicer po
I3 K za ~y. Na narodila brez denarja se druiba ne bo ozirala. Ravnotako ne bo mo-
goée uposdtevati prepozno dosla narocila.

Ce ne bo naroéil za najmanj en vagon, se blago iz Slavonije sploh ne bo nabavilo.

Kmetijska druzba za Slovenijo.
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Naprava domace pijale brez sladkorja.

Prvi, odkar obstoji novo vinogradniStvo, smo
prisli v poloZaj, da ne dobimo sladkorja za napravo
domatle pijaCe, oziroma je cena sladkorja tzko visoka,
da se naprava domade pijafe potom t. zv. petijotizovanja
ne izplaca.

Ker pa brez domate pijale, potrebne za posle in
delavce, vinogradnik nikakor izhajati ne more, poslu-
Zevali se moramo drugih nalinoy, po katerih izdelamo
za dom potrebno pijaco.

V najStevilnejSih slufajih bode kazalo, da si iz-
delamo sadno vino, zlasti jabolEnik ali tepkovec. To
bo posebno na mestu tam, kjer imamo v bliZini vino-
gradov dovolj sadja.

Vendar so v vinskih krajih delavci precej raz-
vajeni, tako da jim mnogokrat sadjevec niti v3e¢ ni.
Tu si pomagamo lahko tako, da pustimo pred ali med
trgatvijo izaelan sadjevec pokipeti na vinskih tropinah

Vinski mo3t, ki je kipel 1-—2 dni na tropu, ocd-
totimo in na trop, ki ostane v kadi, nalijemo sadjevca,
ki ga pustimo na vinskin tropinah 2 do 3 dni kipeti.
V tem Casu moramo seveda trop z moStom velkrat
dobro premesSati, sicer stopi trop na vrh, se segreje in
se skisa. Najbolje je, da vpeljemo kipenje v zaprti
(francoski) kadi. Dalje se pr.porofa, da tropine od-
pecljamo (rebljamo) in da vzamemo — ako le mogodte —
tropine od &rnega grozdja (na pr. od portugaike), ki
dajo sadjevcu tem boliSi okus in lepSo barvo.

Samo ob sebi umevno je most tem boljSi, &im
bolj zrelo (a ne prezrelo) je sadje, kajti bolj zrelo
sacje ima vel sladkorja kot premalo zrelo in da tedaj
tudi boljfo in molnejSo pijato. Najbolj§i sadjevec
dajejo jabolka renete.

Kdor nima sadja in ga ne more po primerni ceni’

kupifi, ta seveda ne more sadjevca izdelati in se mora
posluZiti naprave domace pijace iz tropin brez sladkora.

To se da doseli potom t.zv. izluZevanja tropin.

IzluZevanje tropin obstoji v tem, da se v vinskih
tropinah nahajajofe vinske snovi, vino, oziroma most,
s pomoljo vode izvlefe ali izluZi.

IzluZevanje tropin se vi§i lahko na dva nalina
in sicer od 2goraj navzdol ali pa od spodaj navzgor.

Prvi natin je bolj priprost in ni zanj treba ni-
kakih posebnih priprav.

V primerno veliki, raj§i ozki in visoki kot nizki
in Siroki kadi (Cebru) se blizo dna izvrta luknja, ki se
vanjo vtakne pipa Da se pipa s tropinami ne zamasi,
pritrdi se ob njeni notranji luknji v kadi primerno
debela metlica iz obeljenih Sibic, ki drii trop od pi-
pine odprtine tolikp prof, da tekolina lahko odteka.

Kad se na to postavi na podloge kakih 80 cm
od tal. Nato se v kad natlai (najbolje z nogami)
enakomerno vinskih tropin, tako, da so povsod enako
dobro potlafene, zlasti pa ob steni kadi.

Ako se tlalenje tropa v kad vr8i polasi, v pre-
sledkih, posebno pa ob toplem vremenu, bati se je da
pri€ne trop vretiin se kisati (cikati). V tem slu€aju storimo
dobro, da posamezne plasti tropin poSkropimo z raz-
topino natrijevega bisulfita in sicer tako, da se za 100 kg
tropa porabi kakih 5 do 6 gr (pol deke) natrijevega
bisulfita, raztopljenega v kakih 5 do 10 litrih vode.

Kadar je kad s tropom napolnjena, prinemo z
izluZevanjem. Pod odprto pipo podstavimo sodZek ali
pa Cebritek in povrSino tropin porosimo s Fisto, stu-

dentno ali deZevno vodo s pomo¥jo zalivalne rotke
(kangle) s Skropilnikom, kakor jo rabimo za zalivanje
po vrtovih.

Skropljenje z vodo se mora vrEili redno in na-
lanéno in scer vsake Cetrt ure. Vode se sme vzeti
samo toliko, da se porabi na 100 kg tropin v.&etrt uri
en liter vode, tedaj na Al kakih ¢/,, I (dobrega pol litra)
vode. Ako drii kad na primer 10 i/, smemo porabiti
v &etrt uri 6 litrov vode.

Skropljenje se mora not in dan redno in enake-
merno vriiti drugae ni vspeh zadovoljiv.

Skropljenje tropa se izvaja toliko asa, dokler
vsebuje tekolina, ki kaplja iz pipe v podstavljeno po-
sodo velje mnoZine sladkorja, ozir. vina. To traja kakih
10 do 12 ur. Odtekajo¥o tekofino se lahko lo&i. Prvi
odtok bo seveda mocnejSi, zadnji slabej§i. Ako nam
kaZe, zmeSamo konefno vse odtoke-skupaj in dobimo
enakomerno, seveda SibkejSo pijato.

IzluZevanje tropin od spodaj navzgor je e boli
priporotijivo kot prej popisani nacin, treba je pa zanj
posebne priprave, ki si jo sicer lahko vsak sam prired:.

V prvi vrsti je treba imeti zopet visoko in ozko
kad, ki dr¥i primerno mnoZino, vsaj 10 ¢ vinskih tropin
(toraj kakih 18 do 20 Al).

Kad postavimo na podkladje. V kad poloZimo
na dno par, kakih 10 cm visokih tramifkov in na te
tramitke drugo (t. zv. jalovo) dno, ki je preluknjano
ali napravljeno s tesnozbitih lat liki raZenj ali lesa.

Med jalovim in pravim dnom je tedaj kakih 10 ¢cm
votline.

Na to jalovo dno se naflatijo v kad na prej po-
pisan nalin tropine tako, da so povsod enakomerno
dobro potlatene. Da ne kipe, jih je dobro pobriz-
gati z raztopino natrijevega bisulfita. Kadar pridejo
tropine do vrha, kakih 15 cm pod rob kadi, se pokrijejo
z enakim jalovim dnom, kot je spodaj opisano, in se
dobro obteZe s teZkimi kamnji, ki pa ne smejo biti
apnentevi, ker bi se v odtekajofemu vinu topili. Tudi
nad tem gornjim dnom se kad zavrta in se v luknjo
vtakne pipa. Nafo se kad 3e pokrije z dilami.

Kip ima tedaj dve pipi, eno v votlini pod spod-
njim jalovim dnom, eno pa nad zgornjim jalovim dnom,
med obema se nahaja za izluZevanje namenjen trop.

V primerni viini (1 m viSje) nad kadjo se po-
loZi sod, ki se nastavi s pomoq‘.i‘o pipe in se pipa pri
sodu zveZe s spodnjo pipo v kadi s pomoljo kaviu-
kove cevi. Pod kad se podstavi primerno velik sod®ek
in njegova veha (zgornja odprtina) se zveZe s pomotjo
cevi z zgornjo pipo v kadi.

Zgornji sod napolnimo nato z vodo in sicer je
na 10 ¢ (16 A4l) natlaenih tropin treba kakih 5 Al vode,
Nato se odpre pipa pri tem sodu toliko, da odteka iz
njega navzdol 50 / vode v eni uri.

Voda napolni najprvo votlino pod spodnjim jalo-
vim deom v kadi, nato pa prepoji tropine v kadi in
iztisne iz njih vse vino ozroma ves mo#t, ki pritefe nad
zgornje jalovo dno in odteka skozi pipo po cevi v
podstavljeno posodo.*)

Skraja odteka skoraj samo &ist mo3t, nato malo
z vodo meSan mo3t in koneéno bolj voden most.

‘ *) Nadrt cele naprave se dobi protl povrnitvi podtnine pri
piscu, '
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Posamezne vrste pijate lahko lo&imo in spravimo
vsako zase ali pa zmeSamo vse skupaj in dobimo tako
enotno pijato.

Ako izluZimo 10 ¢ tropin, iz kojih smo iztisnili
12%, mo&no vino, d bimo lahko v 10 urah 250 do
400 7 8¢/, do 7°/, ne pijate. B. Skalicky,

Novomesto.

Plemenski izbir Zlahtnih trt.

V svojem Clanku ,Naloge naSega vinogradniStva
v_bodoZnosti“, objavijenem v 1. in 2. Stevilki leto¥njega
»Kmetovalca®, poudarjal sem velik pomen plemenskega
izbira Zlahtnih trt.

Doslej se je pri nas v tem oziru Se zelo malo
delovalo. Vinogradniki in trtnifarji razmnoZevali so
potom cepljenja trte ne glede na to, ali je njih pleme
dobro ali slabo.

Vsled tega najdemo po naSih vinogradih mnogo
nivrednih trt, ki jih je treba s¥asoma Cisto iztrebiti.
Se bolj je pa potrebno, da od sedaj naprej ne delamo
vel starih napak in da razmnoZujemo le take trte, ki
so dobrega plemena.

V to svrho je treba, da dobre plemenke v svojih
vinogradih poiStemo, da jih primerno zaznamujemo in
da potem le od tako odbranih (selekcijoniranih) ma-
ternih trt jemljemo cepite v daljSe razmnoZevanje potom
cepljen

" P{:‘menski izbir trt je lahko dvoji in sicer splo¥ni
ali posebni.

Splosni (obéi) plemenski izbir trt obstoji. v tem,
da izbiramo v vinogradu najbolj rodovitne, najbolj
zdrave in najbolj krepke ter proti boleznim najbolj
odporne trte, ki jih potem razmnoiuilemo. To se gods
na ta natin, da v vinogradu vsako leto zaznamujemo
najbolj rodovitne in zdrave trse (trie). V jeseni pred
trgatvijo pregledamo namref dot'¢ni oddelek ali vino-
grad in najbolj zdrave in rodovite trte ene vrste zazna-
mujemo, n. pr. z eno &rto rdefe barve na kolu. Isfo
delo Se v naslednjih dveh letih ponovimo. Trte, ki
bodo po preteku treh let kazale tri znamenja (3 rdefe
Crte na kolu), so bile tri leta zaporedoma najbolj rodo-
vitne in zdrave.

Izkudnje nas ule, da trte, ki tekom treh let po-
kaZejo svoje dobre lastnosti, te dobre lastnosti {udi
stalno (konstantno) obdrZe. Od takih trt jemljemo ce-
pite za nadaljne razmnoZevanje trt in storimo sploh
najbolje, da ostale, manj vredne trte v vinogradu 7
njimi precepimo. To se zgodi lahko prihodnjo pomlad,
meseca marca, v precep, blizo tal.

Tako dobimo vinograd, ki je zasajen z odbranimi,
plemenitimi titami. Tako postopanje je seveda najbolj
priporotljivo p:i Eistem nasadu (z eno trtno vrsto), da
se pa tudi vporabiti v meSanem nasadu. V &istem na-
sadu odbiramo samo eno Zlahtno vrsto (sorto) v me-
Sanem, seveda vel, za dotiten kraj najbolj priporo&-
ljivih vrst.

Posebni, to je poedini (individualni) plemenski
izbir trt ima namen, da poistemo najbolj§e trtne poe-
dince (individuje), ki se po dobrih lastnostih najbolj
odlikujejo.

ake trte-poedinke, ki obdrie skozi 3tiri leta
svoje dobre lastnosti, zaradi katerih smo jih bili poiskali
in odorali (selekcionirali), nam dajo materijal za ma-
terne trte, ki se porabijo za napravo maternih nasadov.
Iz maternih nasadov se oddajajo cepiti z1 nadaljne
pomnoZevanje javnim in privatnim trtnicam.

*  NajvaZnejfa naloga poedinega izb'ra trt je, po-
iskati najbolj rodovitne poedince ene trtne vrste (sorte).
Vendar je pa pri tem vpoStevati tudi e ra8%o in od-
pornost proti trtnim boleznim, dobo zoritve, sladkobo
grozdja itd.

Poedini plemenski izbir trt se mora vrditi po
vinskih okoli$ih, kolikor mogo&e z enakimi podnebnimi
in talnimi razmerami. I:birni okoli§ dolo® izkuSen
vinarski stroxovnjak, ki vodi celo podvzetj:. Za vsako
vinsko gorico ali vet vinskih goric skupaj doloiti je
dva inteligentna vinogradnika, po moZnosti absolventa
strokovne Sole, ki izbir praktitno izvrSujeta. Omenjena
dva vinogradnika preidteta pred trgatvijo vse vinograde
svojega okolifa in zaznamujeta one poedine trte (trse)
posameznih vrst (<ort), katere je selekcionirati. lzbrati
je k vefjemu 50 trsov ene vrste. Vsak izbran trs se
opremi s tablico in Stevilko in se vpiSe v poseben
plemenski (izbirni) zapisnik. Drugo leto je treba celo
leto te trte in njih razvoj opazovati in vpisavati v
knjigo. Skrbeti je tudi, da so trte proti boleznim itd.,
pravilno oskrbovane. Trte, ki niso obdrZale svojih, v

prvem letu pokazanih, dobrih lastnosti, je iz izbira
izlotiti, tablico jim odvzeti in jih v izbirnem zaznamku
Crtati. Tako je postopati skozi 3tiri leta. Po preteku
Stirih let ostane morda 3e prav malo izbranih poe-
dincev (irt), a ti bedo gotovo kazali najboljSe lastnosti
dotitne vrste v celem okoliSu.

Od vsake izbrane trte poSlje na to izbiratelj po
dve, na rezniku odrezani mladiki kot cepife osrednjemu
vodstvu, ki jih vcepi na riparijo in s pridobljenimi
cepljenkami zasadi materni vinograd. Tam se trte Se
nadalje opazujejo, morebitni zvriki odstranjujejo zli
precepljujejo in konefno se dobi nasad najbolj po-
polnih trt ene Zlahtne vrste, ki smo jo hoteli izbrati.
Ta nasad predstavlja najboljSe frte - plemenke doti¥ne
vrste. 1z tega matcraega vinograda se jemljejo cepidi
za nasajenje vinogradov v celem izbirnem okoli%u.

Kakor se izbirajo trte glede rodovitosti, tako se
dajo izbrati tudi glede ostalih lastnosti, ki jih zahte-
vamo od dobre ftrte. .

Brez dvoma bi se dalo v teku desetih let na ta
natin naSe vinogradniStio postaviti na povsem dru-
gatno stalis€e kot danes.

Ni dvoma, da bi vinogradi, zasajeni z izbranimi,
prvovrstnimi plemenkami dajali vse drugane dohodke
kot sedaj.

Iz vsega pa vidimo, da k zbolj8anju naSih nasadov
lahko prispeva vsak posameznik, kajti sploSni ple-
menski izbir tit izvede lahko vsak vinogradnik v svo-
jem nasadn sam. To mu je tudi kar najtopleje pripo-
rocati, Posebni ali poedini izbir trt, ki je seveda 3e
veliko vefjega pomena za vinogradnistvo, je mogote
izvesti le z zdruZenimi mo&mi, bodisi od strani zadiug
ali drudtev, ali od strani javnih oblasti.

Najhitreje bi se priSlo do cilja, ako se te naloge
poprimejo strokovna di:udtva, ki jim da driava po-
trebna_sredstva in strokovao vodstvo na razpolago.

Zivela prva slovenska zadruga za plemenski izbir
in odgoj trt. B. Skalicky.

Pred trgatvijo.

BliZa se Cas trgatve. Vkljub raznim vremenskim
neprilikam bode velina vinogradnikov pridelala lahko
srednjo mnoZino vinske kaplj'c, ki pa obeta biti prav
dobra — ako si jo vinogradnik sam ne pokvari.
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Skrajni %as je Ze, da se naSi vinogradniki po-
primejo umnega kletarjenia.

Od vseh strani nam grozi konkurenca, ki jo pre-
magamo le z dobro kvaliteto vina in to doseZemo samo,
ako se pcprimemo nalel in naukov modernega, umnega
kletarstva in opustimo vso starokopitno nemarnost pri
pripravijanju vina in ravnanju Z njim. Pred vsem je
treba, da pustimo gro:dje popolnoma dozoreti.

Iz nezadostno zrelega grozdja ne moremo pride-
lati dobrega in stanovitnega vina. Grozdje je pa zrelo
Se-le tedaj, kadar se listi trte zbzrvajo v rumeno ali v
rdefe in kadar peclji grozdja olesene.

DaljSe nafelo umnega kletarstva je snaga. V smr-
dedi kleti, v nesnaZni kadi, v nesnaznem, zatohlem ali
plesnivem sodu, se mora vsako vino spriditi, zato
ravnajmo v kletarstvu skrajno snazno. PosnaZimo kleti,
posodo in orodje. Stene kleti ometimo in && mogole
pobelimo, tla pometimo in posipajmo s Cistim peskom.
Posodo izbri§imo dobro in pomijmo. Ako je sod pust,
treba ga je poprej dobro izpariti ali zakuhati, enako
kakor novo posodo, to je s sodovim lugom, § kropom

in vinom. Zakuha se pa v sodu nikoli ne sme ohladiti. |

Ako je sod plesniv, treba ga je poprej postrgati
do zdravega lesu, potem Se-le zakuhati z mo¥nim so-
dovim lugom, z vrelo vodo in vinom. Enako je popra-
viti sode od slabega ali celo sprijenega vina. (od za-
vrelke, od cika) ako so sploh Se za rabo.*)

Sode je treba za mo3t in vino posebno temeljito
pripraviti, kajti stokrat laZje in z manjSimi stro3ki po-
pravi§ slab sod, kakor pa po sodu sprijeno vino, e
se sploh da tako vino Se popraviti.

Pa tudi drugo kletarsko orodje je treba temeljito |

osnaZiti, zlasti Zelezne dele stiskalnic, grozdnih mlinov
itd. kajti Zelezna rja se v moStu in vinu topi in vsled
nje vino porni.

DaljSe pravilo umnega kletarstva je, da je treba

zdravo grozdje v trgatvi strogo loliti od gnilega ali
bolnega.

Z gnilim ali bolnim grozdjem se drugale ravna
kot z zdravim. Ako pa to ne upoStevas in meSa¥ vse

skupaj, dobi§ vino, ki se ne Cisti, ki na zraku rjavi |

(se zgosti) in konetno tudi rado zavre.

Ako grozdje vsled mokrega vremena gnije, pod-
berimo najprvo gnilobo, ostalo, zdravo grozdje pa pu-
stimo dozoreti.

Tudi v glavni trgatvi loimo vselej gnilo in bolno
grozdje ali gnile in bolne jagode od zdravih.

Z gnilim grozdjem se ravna sledele. Hitro ko
se ga dobi za eno stiskalnico (preSo), se ga iztisne,
in se mo3t napolni v vetkrat mo&no zaZveplan sod.
Cez 24 ur se Eist most preto&i od gnilobne go3¥e na
njega dnu v drugo, snaZno posodo in se pri tem dobro
prezrati.**)

Nato se doda mo3tu Cistih droZ oziroma s &i-
stimi droZmi kipefega moS3ta, ali vsaj kipefega moSia
iz dobrega, zrelega, zdravega grozdja, da se v rijega
vseje dobrih kipelnih giiv.***)

Mot bo potem lepo pokipel in bo dal dobro
in stanovitno vino. -

Iz zdravega grozdja pripravljamo vino na sle-
deti nalin. Ako hofemo pridelati belo vino, mora biti

*) Glej navodilo: ,Kako se pravilno ravna z vinsko posodo.*

**) Glej navodilo: ,Ciste droZe In njih raba v kletarstvu,*
Ciste droze dobimo v kmet. poskusevalistu v Mariboru.

¥¥¥) Glej navodilo: ,Kako se iz gnilega grozdja pripravi
_ dobro In stanovitno vino, .

. vrofem Tasu pokvarijo. Vino skisne.

to vino svetle barve, ker takega zahteva danes svetovni
konsum. Grozdje zmeljemo in ga takoj iztisnemo (iz-
prefamo), posebno ako je to grozdije finih vrst in dobro
zrelo. Sod, v kterega mo$t polnimo, nekoliko (malo!)
zaiveplamo ter pridenemo Eistih droZ Nato zapremo
sod s kipelno veho. Ako je grozdje nizkih wvrst, za
navadno, namizno vino, ga zmeljemo, odpecljamo in
pustimo 24 ur kipeti na tropu v kadi, pri tem pa ,
vedno meSamo, da ne stopi trop na vrh, ker se sicer
labko segreje, porjavi in tudi skisne (cika). To da vinu
grdo rjavo barvo in prvi zaletek bolezni kisanja (cika).
Tudi tu je dobro pridejati, in sicer Ze v kad, Cisto
kioetega moSta, to je takega, ki kipi s &istimi droZmi.
A%o pusti§ mo$t predolgo na tropu vreti (kot je na pr.
navada v Belokrajini), dobi poleg neprikupljive, temno-
rjave barve tudi trd, zagaten okus, ki je vsakemu tu-
jemu kupcu zopern. Zato prot s tropinskim kipenjem
ali ,kuhanjem“ mosta, ki je nstanek iz srednjega veka,
nevreden danadnjega Tasa. Danes se zahteva svetlo,
zele 1kastormeno belo vino, brez trdega, trpkega okusa,
ki zakriva vse, kar je v vinu finega.

Crno vino ali ¢rnino moramo seveda pustiti dlje
tasa na_ tropu kipeti zaradi barve, a tudi to ne pre-
dolgo. Stiri do pet dni zadostuje popolnoma, da dobi
Crnina lepo granatnordefo barvo. Pri daljfem kipenju
barvo celo zopet izgubljava, ker jo vlefejo na dno
kadi padajofe tropine in droZi na se.

Pri Trnini, ki kipi dalje asa na tropu, velja Se
v velji meri: odpecljaj (orebljaj) grozdje in pazi, da
se trop v kadi ne segreje.

Grozdije je treba odpecljati radi tega, ker se na-
haja v pecljih in hlastinah posebno surova Zreslovina,
ki jo pri kipenju se tvoreZi alkohol (vinski cvet) iz
njih izvle€e. Vino dobi vsled tega trd, surov neprijeten
okus, rado rjavi in se ne Eisti rado. .

Pri daljSem kipenju v odprti kadi uhaja tvore&i
se alkohol, ob enem pa izhlapujejo tudi aromati¥ne
snovi (diSave). Ako stopi trop na vrh kadi in se se-
greje, prine kisati (cikati), kar nam naznanjajo Stevilne
musSice, ki so na njem. Ocetne glive, ki se razmnoZe
v cikastem tropu preidejo v vino in ga v poletnem,

Zito se daljSe kipenje, to je ako traja ve& kot
en dan, vodprti kadi, nikoli ne bi smelo vrditi. Crnina
naj tedaj kipi vedno v zaprti kipelni kadi z dvojnim
dnom, oziroma v pokoncu stojefem sodu, v kterem
na sredi pritrdimo preluknjano (jalovo) dno. To dno
drZi trop vedno pod povrSino mos$ta, zato se trop ne
more skisati in barvilo se iz jagodnih mahovnic bolj
popolno izluZi, vsled Eesar dobi &rnina tudi lepo barvo.
Zgornje dno kadi ali soda pa varuje, da iz kipefega
mo$ia ne morejo uhajati diSave in alkohol.

Rdece vino ali cvitek dobimo, ako kipi &me in
belo grozdje skupaj dva do tri dni v kadi. NajboljSe je,
da ravnamo Z njim enako kot pri €mini. Rdee vino
je le lokalnega pomena in ni pripravno za izvoz.

Za dobroto in stanovitnost vina je dalje zelo
vaZno pravilno kipenje moSta. Ako se kipenje mo3ta
pravilno vr8i, se vino rajSi ulisti in tudi Cisto ostana.
Ako pa zaostane ori kipenju v vinu sladkor, se vino

. note ulistiti in se vedno spreminja, ni stanovitno.

Kipenje povzrofajo kipelne glivice, ki zahtevajo
Eotove pogoje, da se popolno in pravilno razvijajo.
oglavitni pogoj je pravilna in stalna toplina, ki naj
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znaSa 15° do 18°C (12° do 15°R). Kadar je v trgatvi
mrzlo vreme, je treba s trgatvijo polakati, da se zrak
in grozdje nekoliko, ogreje. Trga se torej na pr. Sele
od 10. ure naprej. Ce pa ni fasa Cakati, potem je treba
moSt v kleti segreti, da se spravi na pravilno kipelno
toplino (12°R = 15°C).

V to svrho se segreje, bodisi v kotlu ali v loncu
nekaj mo3ta, ki se gorak izlije v ostali mo3t v sod ali
v kad. Tam se vse premeSa in se s toplomerom, ki
bi si ga moral vinogradnik nabayiti, preskusi, ali ima
mo3t pravilno kipelno toplino. Ce ne, se segrevanje
ponovi.

Dalje je freba skrbeti zato, da je tudi klet za-
dosti gorka. Ce ni, se v njej po potrebi tudi zakuri.

Zelo vaino pa je, da se klet, kjer mo3t kipi,
oziroma kipeli moSt v njej naglo ne ohladi, kar je ob
mrzlih jesenskih noteh prav lehko mogote.

Ce je zunaj mrzlo, je torej treba v kleti okna za-
preti in klet zraliti Sele tedaj, kadar je zunanja toplina
enaka notranji.

Ce se mo3t med kipenjem naglo ohladi, kar se
posebno lehko zgodi, ¢e kipi v majhni posodi, se ki-
penje ustavi. Mlado vino ostane deloma 3e sladko
in je — zlasti, e je bolj Sibko — podvrZeno raznim
boleznim, posebno pa vlalljivosti, poleti pa dokipeva
in se vedno kali.

Tudi prevelika gorkota ni dosti prida. Pri visoki
toplini se vr3i vrenje jako burno, ogljikova kislina od-
haja v velikih mehurkih iz kipefega mo3ta in jemlje
s seboj deloma tvorei se alkohol, zlasti pa uhaja z
njo fini duh vina. Ce se toplina zviSa nad 25—30°C,
se kipenje kmalu ustavi in nastane nevarnost, da zatne
vino cikati, zlasti Te ima zrak do njega pristop, kar je
posebno v odprti kadi lehko mogoce.

Ko je burno kipenje ponehalo, je najbolje, da
kipelno veho snamemo in sode z drugim, enako ali
Se bolj pokipelim moStom do vrha zalijemo in jih
potem zopet s kipelno veho.zamaSimo. S tem prepre-
cimo razkrajanje beljakovin, ki je z njimi (v obliki
pen) burno kipet mos$t doge v sodu omoé&il

Nato pustimo vino pri miru, dokler se, vsaj de-
loma ne utisti, in ga — navadno decembra meseca —
prvit pretofimo (posnamemo), da ga lotimo od lehko
gnijotih in smrdelih droZ B. Skalicky

Novomesto,

Letina v Backi.

Mislim, da ga ni Casopisa, ki bi ne bil v daljSem
ali krajSem Clanku Ze obdeloval ta predmet. Osobito
neposredno pred Zetvijo, so beograjski in drugi velji
tasopisi, pisali o bodo&i nad vse dobri letini. Te
Clanke so navadno dobivali iz ,dobro poulenih stro-
kovnjadkih ali uradnih krogov.“ Po teh ve&jih listih
so manjSi provincijalni kopirali in svojski prikrojili
svoja porotila. In nastala je briljantna, vsako prita-
kovanje presegajota letina v — Casopisih. Pisanje
tasopisov je bilo tako intenzivno, tako preprievalnc,
da so zaleli verjeti celo ljudje, ki so opazovali Zito
cel as in poznajo popolnoma njegov razvoj in iz-
datnost njegovega zrnja v pogledu moke.

Tako se je pisarilo, dokler se p3eni®na Zetev ni
nagibala h koncu. Sele tedaj so se zaleli pojavljati
dvomi nad ,vsako pritakovanje presegajogo letino.“ Te

poslednje, resnici odgovarjajofe Clanke so posiljali v
svet posestniki, na temelju tedanjega izgleda Zetve.*)

Vendar pa ti Clanki o dobri letini niso imeli
slabih posledic. Nasprotno. Oni so celo precej do-
prinesli k padanju cen in pa k ve&ji ponudbi. P3enica,
ki so jo do tedaj skrito zadrievali producenti in vele-
trici v Spekulativne namene, priSla je takoj na trg.
Blago je bilo dobro in cene primerne. Skoda je bila,
da je ta ugodna konjuktura trajala le malo &asa. Po-
kvarila jo je Centralna Uprava s svojim dobavnim
razpisom za 1000 vg. p3enice D. 180 ali K 720'—.
Prej8nja cena pSenici izpod K 600— do K 600— je
vsled tega nespretnega razpisa takoj poskotila na
K 720 — in je do tedajna obilna ponudba izginila.

Zetev sama je v Balki Ze dovrSena. Miatev je v
polnem teku. Trajala bode Se kakih 10 dni. Vsled
nezadostnih mnoZin premoga in kuriva sploh, ter de-
Zevja zadnjih dni, je mlatev bila precej ovirana.

Rezultat Zetve je sledeli:

Jeémen: Posejanega je bilo ve nego lani. Zetev
se je vrdila v drugi polovici junija, mlatev pa v prvi
polovici julija in je Ze popolnoma konfana. Zrnje
(usobito od jarega) je drobnejSe od lanjskega, tuje
primesi pribliZzno kakor lani. Pivovarski jeCmen je tudi
slabejSi nego lani. V sploSnem je jemenova letina
slabejSa srednja.

RZ: V poltev prihajajo samo gornji kraji Batke,
t j. okolica Baje. Posejane je bilo priblizno toliko,
kakor lani. Zetev se je viSila v juliju, mlatev istotasno
z pSenico. Dobljeno zrnje je deloma nerazvito. MnoZina
manj nego lani.

P3enica : Posejane ‘(eﬂbllo maunje nego lani. Osobito
ozimine je bilo manje. Krivo je bilo-deloma jesensko
neugodno vreme, dalje slabo delovanje odvodnih na-
prav in pa po nekod tudi agrarma reforma. Manjek
ozimine so nekateri skuSali nadomestiti z jarino. Ali
tudi tedaj so nastale iste ovire, kakor jeseni. Razen
tega so pa mnogi imeli proti jarini pomisleke, kajti ta
se v Balki le nerada obnese. Balka je najboljfa po-
krajina za p3enico, ali sejati jo mora$ le kot ozimino.

Zoritev ozir. Zetev pSenice je zatela v poletku
julija in je trajala do okolo 20. Roko v roki z Zetvijo
je zalela tudi mlatev, ki Se traje. Dobljeno zrnje je
zelo razli€no. Mestoma je zelo lepo razvito in debelo,
s skoraj nikakimi tujimi primesi in v teZi celo 78 in
§e vel kg, drugod, in sicer po veliki velini, je pa zrnje
drobno, nerazvito in po nekod celo z nagrbandeno
koZico, ker je trpelo po suli. Kvalitetna teZina tega
zrnja je seveda zelo mala in se vrti okolo 70 do 72 kg
Povpretna teZa leto3nji pSenici iznaSala bode okolo
73 do 74 kg. Tujih primesi bode manj nego lani.

*) Pripomba uredniStva.

Po bolj verjetnih porotilih so vesti o dobri letini razSirje-
vali v prvi vrsti trgovei — Spekulantje, ki so sl na cen naéin
hotell napolniti svoje zaloge s plenico, da jo potem tem draZje
prodajo. In dosegli so res svoj namen, kajti cena pienici je tako
padla, da so jo trgovci In banke pokupili Ze na polju po zelo
nizkih cenah in celo po 300 K za 100 kilogramov. Ti trgovci
danes ponujajo Zze po 800 K in semensko blago celo po 1000
Za take Spekulante bi najostrejia kazen bila $¢ premila, e bi pri
viadi v Beogradu imeli zmisel za poiteno trgovino, Toda ta vlada
jih je celo podpirala, ko je razSirjevala te vestl po svetu. Imela
je seveda pri tem 3¢ namen, da dvigne vrednost dinarja v svetu,
kar se ji je tudi za nekaj Casa posrecilo. Danes pa nasa valuta
zopet in sicer stalno pada. Vzrok je v prvi vrsti v mnogo slabdi
letini, nego se je pricakovalo, kajii ne samo Balka, Banat, Sla-
vonifa, Hrvatska, ampak tudi Srbija ‘Poroéa o le srednji, celo
slabdi letini, kar je povzrodila susa, To je tudi krivo, da gredo
dandanes cene Zitu navzgor,
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Kvantitativno je pSenice precej manje nego lani.
Vzrokov je ve¥ Predvsem je bilo manje posejane,
kakor zgoraj navedeno. Dalje so jesenski setvi precej
Skodovale mi8i in konetno je tudi deZevje in megla
v cvetju napravila precej§no Skodo. Zito je napadlia
rja, klasje je po nekod ostalo prazno, po nekod pa
le z nepopolno razvitim zrnjem.

Po tukaj¥nji navadi se poZeto (oziroma poko-
Seno) Zito spravi na polju v kopice. Iz ene take ko-
pice se je normalno popretno dobilo po 30 do 35,
v zelo dobrih letinah celo do 45 kg zrnja. Letos so

take kopice dale zelo razlino. Bilo je takih s samo’

15 kg, a bilo je tudi takih s 40 kg zrnja. Velina je
bila izmed 20 do 27 kg. Na oralu se je popretno
pridelalo 6 do 7 stotov zrnja. (Na 1 ka 12 do 14 g).

Oves. Najbolje izmed vseh vrst Zita Balke je
letos obrodil oves. Zetev njegova je kon¥ana, ne pa
Se mlatev. Uspeh je bolji nego lani. Kvaliteta zrnja
je dobra do prav dobra.

Krompir: Batka ni pokrajina za krompir. Sadi se
ga le, kolikor se ga doma potrebuje. Kvahteta njegova
v najboliSih letih zaostaja za onim iz Slovenije. Na
trg prihaja precej zgodaj nekako istofasno, kakor na
GoriSkem. Kolikor se da sklepati do sedaj, je letos
obrodil srednje. Gomolji so sicer popolnoma zdravi
in lepi, a debeli niso. Morda bodo poznejSe vrste bolje.

Sadje in zelenjava: Tako sadje, kakor zelenjava
obrodilo je precej obilno in dobro. Osobito okolica
Nov. Sada je bogata na teh pridelkih, od koder se
izvaZajo v Beograd in Zagreb. Vendar pa to ne pri-
haja tukaj toliko v poStev za prehrano, kakor v Slo-
veniji. Tu tvori ljudsko prehrano bolj meso in moka.
Zelenjava in soCivje sploh je bolj podrejene vaZnosti.
Trgi so polni lepih jabolk in hruSek, v obilni meri
se dobijo teSplje (slive), breskve, bilo je tudi mnogo
treSenj, viSenj, krasnih marelic, itd.; vsepolno je me-
lonov, lubenic in sploh vsakovrstne zelenjave.

Grozdje: Prihaja na trg Ze kakih 14 dni. Jagode
so za sedanji fas precej dobro razvite, zdrave in
sladke. Letina sama bode nekako srednja. Po nekih
krajih dolnje Balke slabej3a.

Koruza: Kar se ozimine ni moglo dovolj po-
sejati, nadomestilo se r s koruzo. Zato je te precej
ve posejane nego lani. Do sedaj stoji na polju zelo
lepo. V poslednjem Tasu pa je na vet mestih oblutno
napadena od 3kodljivca Botys nubilalis. Razen tega
jo je zaletkom avgusta precej polomil vihar, ki je raz-
sajal E: doljni BaZki, ob Tisi in tudi v Banatu.

zen teh glavnih 0gﬂdelkow ima Batka Se celo
vrsto drugih, kakor: stroCnice, proso, hmelj, detelja,
oljnata semena, predivne rastline, riZ itd.

Iz navedenega izhaja, da je letoSnja Zitna in
krompirjeva letina v Balki srednja, sadna in zelenjadna
dobra, koruzna bode morda dobra.

Kolik je pridelek Zita v Stevilkah, mi ni znano in
dvomim, da bi kdo te Stevilke vsaj pribliZno mogel navesti.

Finanni minister Kosta Stojanovi€ je izjavil v
nekem intervievu, da bode leto3nja Zitna letina, brez
pasivnih krajev (Slovenije, Bosne, Hercegovine, Dal-
macije, itd.), v Srbiji, Stari Srbiji, Macedoniji, Vojvo-
dini ter Hrvatski in Slavoniji dala 200.000 vagonov
p3enice, 100000 vagonov jetmena, rZi in ovsa, fter
420.000 vagonov koruze. Dalje pravi, da ministrstvo
ishrane zahteva 22,000 vagonov p3enice in koruze za
pasivne kraje, a on da raluna v to svrho 30.000
vagonov,

Nigem in mislim, da ni nikdo v poloZajn, da bi
zamogel v sedanjih razmerah kontrolirati resnitnost
gornjih ogromnih Stevilk. Vendar pa je eno gotovo in
to trdim s polnim prepritanjem : Zita imamo dovolj in
mnogo vet, nego za lastno potrebo. To svojo trditev
oslanjam na svoja lastna opazovanja iz preteklega
gospodarskega leta. Lani smo krili lastno potrebo v
aktivnih in pasivnih krajih. Centralna uprava je tudi

recej izvozila v tuje drZave in danes, ko je novina
e pod streho, imamo 3e lepe mnoZine stare p3enice
in naravnost ogromne mnoZine sicer ne prvovrsine
koruze. LetoSnja letina v Balki res ni taka, kakor so
jo Zasopisi napovedovali, ali zato pa imamo v Srbiji
precej vef posejanega nego v prejSnjem gospodar-
skem letu. 1z tega sledi, da do kake prehranjevaine
krize vsled pomanjkanja Zivil, pri nas absolutno ne
more priti, in T pride, ne bode ta kriza vsled po-
manjkanja, ampak vsled nesposobnosti v to poklicanih
faktorjev.

o mojem mnenju more nastati v Sloveniji (ka-
kor tudi v vseh pasivnih krajih) prehranjevalna kriza le
vsled nezadostnih prometnih sredstev (proSio leto je
Slovenija imela lastne Zelezniske vlake, letos jih ne
bo) in morebiti vsled kakih neumestnih naredb admi-
nistrativnih oblasti. Ministrstvo ishrane, oz. odseki
pasivnih pokrajin, naj bi si Tim prej zagotovili po-
trebne kolitine Zita, a ostalo naj se v tujini proda.
Od drZav s slabo valuto, naj se kot platilo zahteva
nasa nov&anica, ostale driave pa z dobro valuto, naj
platajo v njihovi valuti. Neverujem da bi cene padale.*)
Zato je merodaven svetovni trg in pa valuta.

Alfons Besednjak

VinogradniStvo in vina Bosne in
Hercegovine.

Hercegovsko vino, osobito mostarsko, vsebuje
dosti alkohola, ekstrakta in fosforove kisline. Zaradi-
tega je molno, poino in harmonitno. Od belih vin je
Jilavka na prvem mestu. To je mo&no, polno vino,
zelenkaste barve, izrednega duha (buké), koji spo-
minja na prvovrstna burgundska vina, z malo arome,
ki zopet spominja na muskat. V juZnih krajih spominja
ta duh na mozelska bela vina. Od poznanih Ernih vin
je blatina najglavnej8a; v Casu invazije trtne uSi na

rancoskem izvaZala se je v JuZno Ameriko, osobito
kot medicinalno vino za lekarne v Braziliji.

Tudi ostali vinorodni kraji Hercegovine dajejo
dobra, prili¥fno mofna, polna in pitna vina. V lju-
buskem okraju vsebujejo vina vel Creslovine ter
so po barvi in okusu slifna sedanjim dalmatinskim
vinom. Stolafka vina (iz okraja Stolac) so vefinoma
svetlorumena (kakor nekatera negotinska (srbska) vina,
ki so si tudi sicer zelo podobna), ker so razne vrste
me3ano posejane, se hitro Cistijo, so motna, poina,
in mnogi jim dajejo prvenstvo nad mostarskimi vini,
ker so bolj pitna. Tulli bela vina so, od pomeSanih
vrst, svetlozelenkasta, in se v dobrih letih in pri pra-
vilnem kletarenju morejo meriti 8 prvovrstnimi rén-
skimi vini. Crna vina so svetlejSa, temnordee barve,
zelo pitna in podobna bordéskemu.

*) Opomba urednistva.

Ravno svetovne cene Zita bodo vplivale na padec cen tudi
zita v Jugoslaviji, kajti po vseh evropejskih driavah so te niije
nego pri nas. To bo privedlo drzave, ki imajo potrebo po Zitu,
da ne bodo ku{)ovale ogrl nas, kjer je tako drago, ampak v dru-
gih driavah, kjer dobijo Zito cenejSe. Cehoslovaika se je Ze
obrnila na Rumunijo, ker ji je Zito pri nas predrago,
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Trebinjska vina so bolj mila kakor mostarska, vse-
bujejo manj alkohola, ekstrakta in mineralnih sestavin,
toda so istotako dobra. Tipinih vin ni, ker je nasad
pome¢San. Zelo dobra vina proizvaja drZavna vinorej
ska postaja v Lastvi, ki je od Trebinja 14 kilometrov
oddaljena proti ¢rnogorski meji. Tu so zastopane naj-
razlitnejSe vrste. Vina so v vsakem pogledu prvo-
vrstna in imajo povsem drugalen znacaj, nego mostarska.
Lastva je sicer juno od Mostara, vendar leZi prilitno
visoko, 394 m nad morjem, in je podnebje zaradi gorc-
vitega kraja znatno hladnejSe in milejSe, nego v Mo-
staru. NajsevernejSi konjiski okraj daje dobro, zaradi
prijetne vinske kisline izredno pitno vino; vefinoma
je bolj rdetkaste barve (Silher). Crna in bela vina so
istotako veliko laZja kakor ostala hercegovska vina,
vendar jih radi kupujejo zaradi njih prijetnega, osve-
Zujotega okusa.

V Bosni se edino v prozorskem in banjalufkem
okraju proizvaja malo vina, ampak to je samo ne-
znatne, lokalne vrednosti; v drugih bosanskih krajih
sluZi grozdje samo za zobanje.

Omeniti moram, da prvi svetovni zdravniki pri-
porofajo mostarsko vino za zdravilo, ker vsebuje do
0060 g fosforne kisline. Pred 20 leti (1. 1899.), torej
v Casu, ko negovanje vina Se ni bilo na isti sto-
pinji, kakor danes, preiskal je dr. C. A. Neufeld*)
inspektor sploSne drZavne kemijske postaje v Mona-
kovem, hercegovska vina in je priSel v glavnem do
sledetih rezultatov:

= 3| £ |32 ’I
Vrsta vina §;3§ 2 |55
- Nt * | gramov v100ca®
‘1. Bela vina.
~ Zilavka-Dragevice 1372 | 244 | o2
Zilavka-Gnojnice | 1306 | 266 | 080
| Zilavka-Blizanci 1195 | 197 | 061
[ Y  Reaakila 1% 259 086
Krkosija in Podbel 1150 | 295 | 061 |
 Balint 41| 213 | 078 |
Zastavica : VII%S*— —ééi 7)782 |
Muscat_Al_ex;d(iriner 77468 3'3? —0}5
w £ jibulis | Bizinf Vi- Hyrpgc 10017 | 225 054
JY Razne v.- Megjugorje 12714 | 229 | 058
] Trebinje- Zilavka | | 1214 210 o-wi
| Lastva Zilavka 11 1223 | 209 | 057 |
| Kor jic Razne vrste 807 123 068
: " IL Crna vina. 7 ' ‘
? 5 Skadarka 1214 | 295 | 075
! ~ Blatina 1079 | 393 | 075 |
Mostar - -
Alicante-Bouch. 1088 | 353 | 072
b : Aramon QI)T 300 ’(rsl

*) Dr. C. A, Neufeld; ,Die Weine der Hercegovina®, Son-
derabdruck aus der ,Zeitschrift fiir Untersuchung aer Nahrungs-
und Genussmittel" etc. 1901, Heft 7. und 8. Verlagsbuchhandlung
von Julius Springer in Berlin,
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e 3| 42
- Okraj Vrsta vina \%;;5' % Se
‘ . P
e M hitesab il sy was gramov v 100 cm *
J Cabernet 991 | 319 | 089
Mostar Razne v.-Citluk | 1306 | 312 | 059
~ Blatina-Buna | 1232 | 316 | 081
Ljubuski Razne vrste 1061 | 289 | 063
Skadarka 1105 | 264 | 0066
| # Blatina 1052 | 258 | 067
s | Amwen | oar| ver | 050
| Alicante Bouchet 1052 | 258 | 067
i : Cabernet 9'66- _'."2.73‘ 053
| Konjic |  Razmewrste | 1052 | 205 | 057
.f ~ IIL Rdeéa vina (Silber). A TR
~ Trebinje |  Razne vrste T us '[’_2‘031_0769 3

H.rcegovina ima razen navedenih tipiCnih vrst
vina Se dvoje posebnih dezertnih vin, in sicer sladko
vino (muskat) in malaga. Ta sladka in aromatina vina
polele so proizvajati driavne sadjarsko-vinorejske po-
staje v Mostaru in Lastvi, a pozneje, ko so nasla
sploSno dopadenje, posvetili so jim tudi podjetnejsi
vinorejci iz Mostara vet painje.

Da se 3irSi zainteresovani krogi seznanijo z na-
Cinom prirejanja teh Specialnih vin, hofem te natine
v glavnem opisati.

Sladko vino.

To vino se proizvaja na slien nafin, kakor gla-
soviti tokajec in v povoljnem jesenskem vremenu
tudi za istim ni€ ne zaostaja. Od trinih vrst je najbolja
zilavka ali muskat, kijer se goji. Grozdje ostane na
trsu &m najdalje, dokler vreme dovoljuje, potem se
obere, in gnile jagode odstranijo. Nato se poloZi na
lese in nosi na solnce, da jagode ovenejo. Ves Tas pa
je treba odstranjevati gnile jagode. Ovenele jagode se
oberejo in denejo v kad. Na sto litrov grozdnih jagod
se nalije 20 litrov mladega, 3e v vrenju nahajajotega
se moSta od Zilavke ali mu¥kata. Tako ostane vse
4—6 dni, odnosno tako dolgo, da se vidi, da je ta
brozg pritel vreti. Nato se vzamejo Ciste vrelice iz
redkega jakega platna, v katere gre 10—15 kg jagod.
Z jagodami natlafene vrelice se poloZe v stiskalnico
in se iztisnejo. MoSt se vlije v sod in se mu takoj
doda 8109/, vinskega Spirita. Navadnega kakor tudi
Cistega (rafiniranega) Spirita se nikakor ne priporofa
dodajati. Vrenje tega mo3ta se izvrSi v 6—8 tednih,
treba pa je vedno meriti sladkost. Pravo sladko
vino mora, kadar je gotovo, vsebovati 8--10¢/, slad-
korja. Nato se to sladko vino pasterizira in filtrira ter
napolni v pollitrske steklenice, kakor tokajec.

(Dalje prihodnjié.)

VPRASANJA in ODGOVORL

Sa vea kmetifsko - gospodarska vpralanja, ki dohajajo na Kmetijako draibo
za Slovenijo ali na uredniftvo Kmetovalca®, se nafelno odgovarja le v
«Kmetovalen®. Odgovorl, ki so splofino poudnl, se uvrste med ,Vprasanja in
odgovore®, na ostala vpralanja se pa odgovarja pismeno, & je prilodeaa
snamka za odgovor. Odgovarja se edinole na vpradanja, ki so podpisans »
celim imencm; brezimna vpradanja all taka, ki 80 zaznamovana le z zalelnim
Erkami, e vriejo v ko V ,Kmetovalcu* ss pri vprafanju nikdar ne natisns
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vpradalievega imena, ampak vedno le prifetne &rke imena in kraja. Redno se
v vaaki #evilki odgovori lo na tista vprakanja, ki so prifla veaj 4 dnl pred
lzdajo lista; na pozneje dolla vpradanja se odgovori v prihodnfi Mevilki. Kdor
takej 2ell odgovora na kako kmetifsko - gospodarsko vpraianje, mora pri-
lo2itl znamko za odgovor. Na vprafanja, ki niso kmetijsko - gospodarska,
se ne odgovarja v , Kmetovalcn™, ampak le pismeno, ée so plsmu prilofer ¢
& K v znamkah kot prispevek k drufbenemu pokojninskema zaklada. Zadnje
slasti velfa za pravne odgovore, ki seveda morejo biti le sploine veebine, kajt
wredniitvo ne more poznatli veeh, viasih zelo vainlh okoliidin in zato za take
3 odgovore ne prevzame nikakega jamstva.

Vprasanje 68. V mojem vrtu imam nekaj vrtnie,
ki so napadene po neki plesnobi. Kako odpravim to
bolezen? (M. M..v P.)

Odgovor: Bolezen na Vadih vrtnicah je neka ples-
noba, katero povzroa glivica Sphaerotheca panosss.
Bolezen nastopi spomladi, napade mladike in listice, ki
kmalu dobe neko sivo previako, Mladike zaostanejo v
rasti, listi¢i ostanejo nerazviti in se polagoma posusijo ter
odpadejo. Ker je pa listje za rastlino neobhodno potrebno,
mora rastlina brez listiev hirati in se slednji¢ posusi.
Na tako oslabeli rastlini se potem vgnezdijo Se drugi
rastlinski in Zivalski Skodljivci, ki konec rastline Se bolj
pospedujejo. NajboljSe sredstvo za uspe$no pokoncevanie
te plesnobe na vrtnicah je &isto v prah zmleto Zveplo,
s katerim morate vrtnice dobro opraiti. Zveplo se na
zraku in na gorkem pretvarja v Zvepleno kislino, ki zelo
strupeno vpliva na glivice, ki povzro¢ajo to plesnobo. S

* Vprasanje 69. Kako se napravl &eSpljevec all
povidl? (M. Z. n.R)) ;

Odgovor: Za Eedpljevec se vporabljajo samo kolikor
mogole zrele in sladke &edplie. Obrane c&edplije naj na
suhem prostoru popolnoma dozorijo, vsaki dan jih je treba
obradati, Kadar postanejo pri peceljnih Ze malo ovele,
takrat vsebujejo najved korja in so najbolj pripravne
za izdelovanje mezge. Cisto oprane &elplje je treba raz-
poloviti in koS&ice odstraniti, ali pa se dajo kar cele ku-
hati brez vode v primerni posodi. Ko &esplje pri kuhanju
popolnoma razpadejo in se izpremene v 1edko tekocino,
jih lahko vroce pretladite skozi nepregosto sito, da na ta
nacin odstranite koo, katera se ne razkuha in pa koifice,
¢e jih niste prej odstranili. To teko&ino kuhajte nadalje
med neprestanim mesanjem tako dolgo, da se moéno
zgosti. Za domaco rabo pa ni treba &edpljevec pretladiti,
da odstranite koZice, ker dobite tako vet Cedplievca in
prihranite mnogo dela. Pri izdelovanju ¢*3pljevca ni po-
treba nifesar pridati, ker imajo &edplje itak dober okus,
pal pa labko izboljlate okus, ako pridencte med vku-
hanjem na vsak kg mezge 20 dkg sladkorja. CeSpljevec
se napolni, dokler je Se gorak v primerne posode potem
spravi na suhem in hladnem prostoru. S.

Vprasanje 70. Ravno pred Zetvijo mi je toa pobila
vso ozimno pSen‘co, vsled &esar je izpadlo veliko zrn. Ko
sem po Zetvi zemljo preoral in vsejal repo, je kmalo vzka-
lilo tudi p3eni¢no zrnje, Ker mi primanjkuje Zita in se mi
zdi 3koda izkopati imenovane rastline, zato vprafam_all
je upanije, da bo ozimna pSeniea, ki se je zadetkom
jullja sama zasajala, fe Il-todnje leto dowore'a?
(R. G.v. M.)

Odgovor: Ozimna p3enica, katere zrno je to¢a izbila
iz pdeniénih ras'lin in se na natin samo zasejalo, ne bo
letodnje lcto veé dozorela. Ker bi se kot ozimna penica,
ki je bila vsejana tako kmalu, do zime vsekakor zelo
razrastla in bi v zimi gotové pozebla, zato jo je odstraniti,
ker bi sicer ovirala razvoju repe. V slu¢aju da so postr-
niéne rastline Ze dobro razvite, priporoéamo, da iste po-
kosite in porabite za krmo, sicer pa jih ob prihki oko-
pavanja repe odstranite, drugaée Vam bo repa slabo
uspevala. ) T

Vprasanje 71. Katero gnojilo mi priporodate za

tetko zemljo, ki jo nameravam zasejati z ozimno pde-

§ nsioo. Lansko leto sem jo gnojil z hlevskim gnojem. (T.

. v H)

Odgovor: Gnojenje k posameziim rastlinam je pred-

vsem odvisno od kakovosti zemlje in vrste rastline, ki je

| rastla oziroma raste sedaj na dotiéni njivi. Z ozirom na
| nepopolno vpradanje pa Vam seveda ne moremo podati
| toénega odgovora, Na teZki njivi je pred vsem skrbeti,
! da se s pravilnim obdelovanjem pripomore k temu, da
dobe rastlinske korenice za svoje dihanje in s tem za
razvoj potreben zrak, oziroma zralni kisik. Nadalje pa
je pripomniti, da je le v tem slucaju mogoée, da pridejo
pridana gnojila do popolne veljave. Kot gnojilo k p3enici
bi Vam priporodali predvsem supertosfat, ki ga je trositi
do 200 kg na ha. Istega ima v zalogi Kmetijska druzba.

- § i

KMETIJSKE NOVICE.

Bosnapasta. Kdor se hode prepriati o uéinkovitosti
» Bosnapaste«, naj si ogleda skropilne poskudnje pri
dravnih trtnicah v Cernomlju, v Kostanjevici ali v Novem
mestu. Priglasiti se je pri delovodju trtnice. B. Skalicky.

Kmetijski konjl za dirke. Slovenski dirkalni
klub opozarja vse posestnike konj na dirke v trabu, ki
se bodo vriile na dan 5. in 8. septeabra t. L. na dir-
kalis¢u v Ljubljani. Pri teh dirkah bodo rezervirane po-
sebne tolke za 3 letne in tudi za starejle konje, ki so
rojeni v Sloveniji in so v posesti nadih kmetovalcev. Na-
grade so za naSe razmere zelo visoke in je Zeleti, da bi
bila tudi udele’ba temu primerna. Vsa pojasnila daje
slovenski dirkalni klub v Ljubljani,

Tedaj za uporabo sadja in zelenjadi na Grmu.
Drzavna kmetijska Sola na Grmu priredi dvodnevni tedaj
za uporabo sadja in zelenjadi in sicer 6. in 7. septembra
t. 1. s slededim sporedom: V pondeljek 6. septembra od
9.—11. ure dopoldne: Pomen konserviranja sadja in
zelenjadi. Obiranje, spravljanje in razpodiljanje sadja. Vzroki
pokvarjenja sadja. Od 11.—12. ure: Praktiéne vaje v
sadni kleti. — Popoldne od 2.—4. ure: Vlaganje sadja
v kozarce, Naprava kompotov s sladkorjem in brez slad-
korja. Konserviranje zelenjadi v kozarcih in pusicah. Od
4.—6. ure: Praktiéne vaje. V torek 7. septembra: Do-
poldne od 8.—10, ure: Naprava marmelad (zolzna) in
mezge (povidla) s sladkorjem in brez sladkgrja. Naprava
razliénih sokov iz jagodicevja in drugega'sadja. Od 10. do
12. ure: Praktiéne vaje. Popoldne od 2.—4. ure: Naprava
octa. SuSenje sadja in zelenjadi. Od 4.—6. ure: Prakticne
vaje v sufenju. Revnej§im udeleZencem tefaja da ravna-
telistvo v omejenem Stevilu prenolidle na razpolago.

Na drZavni kmetijski 30ll na Gemu pri Novem-
mestn se priéne novo 3olsko leto 1920/21 dne 4. no-
vembra t. |. Ulenci se sprejemajo v zimsko 3olo in v
letno Solo. Zimska 3Sola traja dva tefaja Cez zimske
mesece ter je namenjena sinovom iz Zivinorejskih in polje-
delskih krajev. Letma $ola, namenjena sinovom iz vino-
rodnih krajev, traja eno celo leto. Prodnje za sprejem je
vloZiti pri ravnateljstvu do 1. oktobra t.1. Prodnji je pri-
loziti: domovnico ozir. krstni list, zadnje Solsko izpri¢evalo,
zdravni$ko izpricevalo o telesni in dulevni sposobnosti,
nravstveno izprifevalo in izjavo stariSev ali varuhov, s
katero se zavezujejo pladevati strodke 3olanja. Sprejemali
se bodo samo kmeé&ki sinovi, ki ostanejo po konéani Soli
na svojem domu, ki so najmanje 16 let stari ter z dobrim
uspehom kontali ljudsko Solo. Oskrbnina je nastavljena
na meseéno 240 kron in se zamore placati eventuelno
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tudi v Zivilih. Za sinove uboZnih posestnikov je oddati
nekaj popolnoma ali pa poloviéno prostih mest. Za ta
mesta je predloZiti uradno potrjena (od Zupanstva in
davkarije ter Zupnega urada) uboZna spri¢evala. Natanénejsa
pojasnila daje ravnateljstvo drzavne kmetijske Sole na Grmu
pri Novemmestu.

Pliberk. Velik letni sejm. Opozarjamo mesarje,
#ivinske kupce, trgovce, obitnike in druge interesente,
da se bo obhajal letos zopet kakor pred vojno v pone-
deljek, dne 6. septembra velik letni sejm »na travniku«.
Na ta sejm pride posebno mnogo goveje Zivine, konj in ovac,

Spledna gospodarska razstava v KriZeveih na
Hrvatskem. Gospodarsko drustvo v KriZzevcih na Hrvat-
skem priredi skupno z raznimi drugimi gospodarskimi
korporacijami okrajno, splodno-gospodarsko razstavo v
Krizevcih, Razstava bo trajala Jod 8.—12. septembra in
sicer bo 8, septembra razstava sadja, vina, poljedelsl:)'eh
rastlin in orodja, 9. septembra razstava goveje Zivine,
10, septembra razstava konj in prasiev in 11, septembra
ravzstava drobnice. Razstava se zaklju&i 12. septembra z
ljudsko slavnostjc. Namen razstave je na eni strani
pokazati gospodarsko stanje kmetijsiva ondotne oko-
lice, na drugi strani pa seznaniti tudi 3irSe sloje z gospo-
darskim napredkom in z raznimi gospodarskimi potreb-
S¢inami, imenovanega okraja.

Zadasna delavska zavarovalnica zoper nezgode
v Ljubljani objavlja z ozirom na svojedasno na tem
mestu objavijeno obvestilo o preloZitvi roka za predlo-
zitev proraéunov za . polletje 1920, da se po naroéilu
ministrstva za socijalno politiko z dne 24. VIL 1920
it. 8419 podalj$uje vnovié rok za predloZitev proratunov
za I. polletie 1920 radi predstojete novele na nedolocen
¢as. Do izrecnega poziva od strani tega zavoda se torej

proracuni za L polletje 1920 nimajo predloZiti. Zamudne

obresti se ne bodo ratunale radi te zakasnitve.

V kmetijski tedaj za uditelie v St. Jurju ob juz.
zel., ki bo trajal od 6. septembra do 3. oktobra t. 1. so
se sprejeli slededi gg. uéitelji: Sreberni¢ Fran, ué. Teharje;
Senica Robert, naduditelj St. Peter v Sav. dolini; Kesljié
Branko, ué. Reéica, Zeilhofer Alfonz, zaé. uéit. Konjice;
Kebala Karel, u¢it. Podéetrtek; Kuhar Anton, uéit. Tr-
bovlje; Majer Drago, nadudit, Sv. Marjeta pri Rim. To-
plicah; Kegl Vekoslav, uéit. Sv. Marko niZe Ptuja; Lov-
renc JoZef, naduditelj, Majsperg; Brglas Franc, uéit. Sl
Bistrica; Serbec Josip juéit. SI. Gradec; Sega Franjo,
udit. Smarje pri Jelsah; Zdolsek Bogomir, zal. $ol. vod.
Letu$; Pisl Ivo, uéit. Sevnica; JanSovec Franc, uéit. Sy,
Jur ub Séavnici; Jankovié Peter, naduéit. Vojnik.

URADNE VESTI
Kmetijske druZbe za Slovenijo.

Premovanie konj v St. Vidu nad Ljubljano.
Konjerejski odsek 3t. 1 je v svoji seji dne 17. avgusta
sklenil za ljubljanski okraj prirediti poleg premovanja
konj v Skofljici, tudi premovanje, na katerem se bodo
premovali konji toplokrvne in mrzlokrvne pasme, ki se vréi
dne 5. septembra ob 3. uri popoludne v St. Vidu nad
Ljubljano, — Konjerejski odsek 3t. 1 kmetijske druZbe
za Slovenijo.

Modra galica za podruZnico Mestinje - Sv. Peter
na Medvedovem Selu. Na Zeljo nalelstva te podruZnice
objavlja Kmetijska druZba o stvari dodelitve modre galice
letonjo spomlad sledete: Podruinica je skupno naroéila
12,771 kg galice, druZba pa ji je doposlala samo 10.715 kg.
PodruZnica je platala druibi za galico dne 3. marca

116.350 kron in 31. marca 350.000 kron, skupno
166.350 kron. Preve¢ vplatanega denarja za galico je bilo
35.222 kron, kateri znesek se je vrnil podruZnici dne
4. junija ter bil od te razdeljen med one vinogradnike,
ki so prevel vplacali za narodeno in ne dobljeno galico.
Kakor nam poroca nacelnik podruZnice so bili pri razde-
lievanju galice na postaji navzoli predsednik, tajnik in
trije odborniki podruZnice, Toliko v vednost udom te
podruZnice, da ne bodo po krivici napadali odbor ali
pa druzbo.

Razglas

glede premovanja goveje Zivine in ovac v Sloveniji
v letu 1920.

Letosnje leto se vriijo v Sloveniji redna ogledovanja
in premovanja goveje fivine v slededih krajih:

Lf - C:a’_ | Kraj | za pasmo za sodni
| ura | okraj !
13.56pt. | obO.url | Kogge | Pommskoln | Lo
14.3ept. ob 9. wri ‘ Srl}l!:j‘;hptl pomursko %“Jﬁf :; ?bi :
I e
1 16. um.; ob 9. uri | Konjice , mmﬁ,‘:‘o Konjice
18, sept. | ob 9, uri s's',o“,'_‘:{‘ ¥ ' marijadvorsko | St Lenart
.sept. | ob 0. arl | Cremsovel simodolsko | Dol. Lendava
2.5ept. | ob 9. url | Murska Sobota | simodoisko | Murska Sobota
2.5ept. | 00 9. url |  Kamnik pincgavske |  Kamoik
Esem_ ob 9. uri ; Po;ss;i;eu ”;l't_lodolnko _Uu—bl_pa}-
Zi.sept.| ob 9. url | Novomesto |sivo in pheniéno| Novomesto
Z—upt. ob Il uri | Zagradee :lv—ogluﬁpknlho " Zuiemberk
. | ob 9. uri —l;utl.uk‘iu;_ ) -a;Im.v;nkT Gornjl grad i
ob 2. url | Slovenjigradec | marijadvorsko | Slovenjigradec g.
7.0kt ob9 uri | Pliberk marijadvorsko Pliverk |
8. okt. | ob 9. uri ---Z:l.-l(:;u—a; _‘ u;m;;nko Zel. Kapl}T '
11 okt.|ob Il uri | Svetna vas | celjansko Borovlie |
12. okt.| ob 9. uri | St. Jakeb v R. | beljansko Borovlje
13. okt.| ob 1l url | Boin) bohinjsko pinc. | Radovljica l
14. Okt.| ob 9. uri Lesce pincgavsko Radovljica |
K premovanju se bodo pripustile sledede Zivali:
I plemenski biki

Il. plemenske krave

[Il. plemenska mlada Z%vina (telice in bikci) nad
enim letom,

Zivinorejci iz pristojnega sodnega okraja naj ob
zgoraj navedenih dneh in krajih prifenejo svojo Zivino,
dobro osnaZeno in z Zivinskimi potnimi listi exo uro pred
sacethom premovanja na razstavne prostore, kjer se bo
takoj po skupinah (krave, biki, mlada Zvina) razvrstila.
Vsaka ‘skupina dobi zaporedne itevilke in priéne s Ste-
vilko ena. Stevilke se morajo razloéno in vidno, najbolje
s pripravnimi tablicami, oznagiti,

Ob dolofenem &asu priéne presojevalna komisija s
presojanjem Zivine. Po dokonfanem presojanju se vrii
zborovanje Zivinorejcev, pri katerem bo Zvinorejski stro-
kovnjak govoril o uspehu premovanja, opozarjal na dobre
in slabe lastnosti Zivineter na nadaljno rejsko delo v okraju.

Po zborovanju razdelitev daril. Pred konéano razde-
litvijo daril se razstavljene %ivali ne smejo odgnati iz od-
kazanega prostora.

Lastniki obdarovanih Zivali se morajo z zaveznim
pismom zavezati, da bodo driali obdarovane bike S¢ naj-
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manj eno leto, krave in mlado Zvino pa najmanj dve leti
za pleme. Vsaki premovani Zivali vige komisija v levi rog
posebno znamenje (P). >

Obenem s premovanjem se vrSi v Smarju pri JelSah
plemenski sejm za odvidne mlade plemenske bike po-
murske pasme, pri Sv. FrandiSku Ksaveriju pa za mlade
plemenske bike marijadvorske pasme. Okraji, ki trpe po-
manjkanje na dobrih bikih teh pasem, si ob tey piliki
lahko iste nabvijo.

Razven tega se ob priliki govejega premovanja vri
premovanje plemenskih ovnov in ovc v sledecih krajih:
Sv. Frandisek Ksaverij, Pliberk in selezna Kaplja.

Poverjenitvo za kmetijstvo v Ljubljani.
Poverjenik: Jakob Jan, 1. r.

Vabila
k obfnim zborom podruZnic Kmet. druZbe za Slovenijo.

SPORED:.

1. Tocke 1, — 5. po § 31. druZbenih pravil. :
2. Volitev podruZniénih zastopnikov za obéni zbor Kmetij

ske drutbe za Slovenijo.
3. Sluéajnosti.

Pilitajn, v nedeljo, 19. septembra t. L. po prvi sv. masi v 3oli;

Breznica, v nedeljo, 26. septembra t. 1. ob stirih popoldne v

starelkioll; deljo, 19 tembra t. | il soli

¢ v nedeljo, 19. septembra t. 1. po sv opravilu v 3oli;

s:gs, t:tuﬂ;el]o. 19, septembra t. I. ob sedmih #utraj v Ljudski
sojilnici v Vaéah;

Videm ob Savi, v nedeljo, 19. septembra t. | ob osmih zjutraj
{stari ¢as) v Soli na Vidmu;

Lesce, v nedeljo, 19. septembra t. I. ob 3tirih (novi &as) v Soli
v Lescah;

Zagorje ob Savi, v nedeljo, 19. septembra t. 1. ob osmih zjutraj

pri g. Kopitveu v Zagorju; ;

Verie), v nedeljo, 19. septembra t. | ob osmih zjutraj v pro-
storih Al Serfena;

Gorenjavas — Poljanska dolina. v nedeljo, 19. septembra t.
I. ob &tirih popoldne (stari ¢as) v hidl naceinika g. Franc
Ursiéa v Hotavljah;

Radele pri Zidanem mostu, v nedeljo, 19. septembra t. 1. ob
treh popoldne v Naroanem domu v Radecah!

Sodradia, v nedeljo, 19. septembra t. I. ob treh popoldne v
prostorh Kmetljskega drustva;

. Majsperg, v nedeljo, 19. septem®ra t. L. po prvi sv masi v ob-
¢inski pisarni;

St. lij pri Vpelen u: v nedeljo, 3. oktobra t. I. ob poldevetih v Soli;

Sv. Barbara v Slov. Goricab, v nedeljo, 19. septembra t. L

po prvi sv. madl v kaplaniji;

Sv. Gora pri Litiji, v nedeljo, 19. septembra t. l. ob treh po-

Idne na Kostrivnicl v hisi nacelnika g. J. Zajca (5t. 20.);

Predvor, v nedeljo, 19. septembra t. I. ob treh popoldne v Soli
v Predvoru;

Sentur pri Kra ) u, v nedeljo, 19. septembra t. 1. ob Stirih po-
poldne v 3oli;

Rajhenburg, v nedeljo,
dne v kaplaniji; :

Ambrus, v nedeljo, 19. s:ptembra t. I. ob treh popoldne v Joli;

Izlake, v nedeljo, 19. szptembra t. 1. ob treh pop. v mlekarni;

Preiganje-Jance, v nedeljo, 19. septembra L. 1. ob treh popoldne
v zupniitu v Prezanjem;

Preska, v nedeljc, 19. septembra t. I ob treh popoldne v ,Dru-
Stvenem Domu* v Preski;

Sv. Lenart pri Vel. Nedelji, v nedeljo, 19. septembra t. |. po
prvi sv. masi v Solskih prostorih; :

Smarjeta ob Pesnici, v nedeljo, 19, septembra t. I. po prvi
sv. masi v 3oll;

19, septembra t, I ob poldevetih dopol-

Mestinje- Sv. Peter, v nedeljo, 19. septembra t I ob Stitth |

| pop, v hisi g. Stojana Verka pri Mestinju;

Novomesto, v nedeljo, 19. septembra t. I. ob desetih dopoldne
na kmetljski Sgll na Or!;nu plri Noven: mestus;' Lot

Ze, v nedeljo, 19, septembra t. 1. po prvi sv. masi v Zupniscu;

s'e,:. eﬁaﬂja vj Pol u, vpnedeljo, 19, septembra t. 1. ob devetih
dopoldne v ,Drudtvenem domu*;

St. Peter Sv Gorami, v nedeljo, 19. septembra t. I, ob

osmih zjutraj v gostilni Drofenik;

Metlika, v nedeljo, 19. septembra t. 1. ob osmih zjutraj v dvo-
rani hranilnice in posofilnice v Metllki;

Cirkovce pri Ptuju, v nedeljo, 19. septembra t, I. takej po
prvem sv, opravilu v dvorani pri cerkvi;

Sv. TomaZ pri Ormo#u, v nedeljo, 19. septembra t. L. po prvi
sv. masi v ljudski Soli

Crna pri Prevaljah, v nedeljo, 19. septemba t. L. po drugi
sv. masi pri gospodu Drofelniku; !

Gorite, v nedeljo, 19. septembra t. I. ob enajstih v ljudski %oli ;

Oplotnica, v nedeljo 19. septcmbra t. |, ob treh popoldne v
prostorih ,Ljudske posojilnice* v Oplotnici;

Prekop pri Vranskem, v nedeljo, 19. septembra t. 1. ol dvel
ﬁopoldne ri podruiniénemu naéelniku;

Rudnik, v nedeljo, 19. septembra t. I. po prvi sv. madi v 3oli
pri Damjanu;

Morl\n'.le, ij‘: nedeljo, 19, septembra t. . po prvl sv. madi v ka-
planiji; .

Koprivna, (Korosko), v nedeljo, 19. septemb-a t. . po prvi sv,
masi v meinariji;

Ribnica pri Pliberku, v nedeljo, 19. septembra t. L. po prvi
sv. masi v gostilni pri Sercarju v Smihelu;

Krlkob v iorll)gto. 18. septembra t. . ob osmih zveder pri g

regoricu; .

Begunje pri Lescah, v nedeljo, 19. septembra t. I, po prvi sv.
masi v Soli;

Brdo pri Doméaiah, v nedeljo, 26, septembra t. 1. ob treh po-
poldne pri f Slaparju v Lukovici;

Gozd pri Kamniku, v nedelio, 19. septembra t, 1. ob desetih
dopoldne v Zupanovi hisi;

Kranj, v ponedeljek, 13. septembra t. I, ob enl popoldne v me-
stnl posvetovalnici;

Moste pri Ljubljani, v nedeljo, 19. septembra t. I. ob deseti
url v ,Drustvenem domu*;

Pokrée pri Grabstajnu, v nedeljo, 19. septembra t. 1. ob treh
popoldne v 3oli;

Sol¢ava, v nedeljo, 19. septembra t. I. po sv. masi v stari Joli.

Krka (Dolenjsko), v nedeljo, 19. septembra t. L ob 7. zjutraj
(stari ¢as) v Soli;

Kranjska Gora, v nedeljo, 19. septembra t. I ob dvanajstih
opoldne v Kranjski Gori 5t. 23;

Sora pri Medvodah, v nedeljo; 19. septembra t. 1. po popol-
danskem opravilu ob treh v ljudski Soli;

GradiSe pri Litiji, v nedeljo, 19. septembra t, I. ob enajstih
dopoldne v Soli;

Bled, v nedeljo, 19. septembra t. . ob &tirith pop. v Bledskem
domu na Bledu;

Sv. Jost pri Vrhniki, v ned ljo, 19. septembra t. . ob enajstih
(stari ¢as) dop. v hranilniénl dvorani v Zupn'séu.;

Salek pri Velenju, v nedeljo, 19. septembra t. I po sv. madi
.ob osmih v  Druitvenem domu*;

St. Jani na Dolenjskem, v nedeljo, 19. septembra t. L. ob
sedmih zjutraj (stari ¢as) v St. JanZu hisna t. 6;

snaummha::am dorobm“bomuu’:
or 88 ure
skleplen, pol poom}cdm,d, skiepal o

Ponudniki in kupei plemenske Zivine.

54 (Pod tem naslovom K-:al-u- druiba za ﬂ.:v.o:uo‘u.bl naprej redno

javija lastnike enske Livine, voljl plemensko

mmuouk-mnlu-ll ::M s emur je dana
za

vino prodati Jo

prilika w in stopitl v stik zame-

ajave Livine, nh'hm vseh vrst modkih

Naproda]j so:

Kobllo, 6 let staro, sivo belo, &ez 15 pesti visoko, zelo
moéno, brejo po nori¢anu »Blas« in

Kobilico, 3'/, leta staro, rujavo, za pezo in tudi jako
naglo za dirke, 14 pesti visoko, toplokrvno proda
oskrbnistvo Kraljevega vrelca, Kostrivnica pri Ro-
gaski Slatini posta Podplat.

Tri plemenske krave, ali pa junice, pincgavske pasme,
proda JoZef Partl, posestnik Made, Bistrica v Ro#u,
Korogko,

Dva konja, moéna, vstrajna, za tezko voinjo, zamenja
za plemenske kobile, Cepin Jurij, Zavine, p. Loke
pn‘Zagoqu.

e



~ Postnina pavsialirana,

METOVALEC.

llustrovan gospodarski list.

Slovenijo v Ljubljani,

liradno élasilo

Kmetijske druZbe za Slovenijo.

e e apop

sKmetovalec« izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 16 K na leto
Posamezna Stevilka stane 80 v.

Udje Kmetijske druZbe za Slovenijo dobivajo list brezplatno.

inserati (ozxnanila) se zaradunjajo po nastopnih cenah: Inserat na wvsi strani 600 K,
na Vg strani 300 K, na %, stranl 150 K, na v, strani 100 K, na 1,y strani 530 K in na
Uy, strani 25 K. Vsaka beseda v ,Malib pazoanilib* stane 40 vin. najmanj pa skupaj 8 K.

Urejuje inz. Rado Lah; zalozba Kmetijske druZbe za Slovenijo;
tisk J. Blasnika naslednikov.
—— O

Vsa pisma, narotila in r}!a‘klan;acije je posdiljati Kmetijski druZbi za
urjaski
»Kmetovalca« so dovoljeni le tedaj, &e se navede vir.

trg Stev. 3. — Ponatisi i

St 16. Lijubljana, 31. avgusta 1920, Letnik XXXV1I

Za ko besedo je ti 40
et el S gty

anja.

Fenske zmesane lase W%‘..".‘.’#.E"

Cerklje.

clﬂ!l". pll’ﬂlld. .ni‘.‘.':°él,‘éxi‘n.%2{::2un

papray priporola, Anton Kad..aa, veletrgovinaz Ze-
leznino in cementom v Skofjl Loki. 4

Siv, proowrsten, polnomasten, "<
40 kg 1ma va prods) §irarshe ae
y Starl Pulinj P- Sredvis vas v Bohiaj,

ima vedno apne-
nica 'j. Tluﬂ?ﬂoﬁ?&b

!.l'{bnl]il apno

. sekane l;n Sol : bele, ostre
Mlinshe kamne, 55 e to Srednse od &
do 100 cm Eroke, po nmdlu tudi vedje, izdelujem
zopet in prodajam najnidjib ce s pismeno

"‘iﬂﬂ’ 'olsel‘:t(:l'iisanﬂ'pd (:elm.h o&e,k,
'llll' I“, pribliZno 11y m* rezanega v dile

za poliitvo kupim, Ponudbe na
upravoi$tvo ,Kmetovalca® 155

Za z¢cleno krmijenje priporo-
lllfllllll:ll éamo slededa semena: grahoro
&isto ali no x Ovsom ml( 420 kg, ledo za
krmo po K 460 kg, grah za 0 po K 3°20 za kg
Sever & Komp., Liubljana, Wolfova ulica 8t. 12,

Vse vrste lm]:llhi "P".'. in :lngu-
'h'll m primerni cenl ima naproda)

akob Erlab, mesar in prekaje-
valec, Dobje, m Lode. Brzojav in Zelezniika
postaja: Ledenice, Korodko. 212

I:zplclbm vinske frfe

na ameridki &othI
Rip Cbrtalis in Rup. Montikola z wisti, Beli in
rde¢i Spanjol, Ladki in Reinski Riezling (Riléek)
Kraljevino, Portugalka, Muskatna ilabtmina, Vi

pavska zelenika td. Nogopljenin® Amen-

ikih korenikov ve€ vrst, priporota iz svojib trinic
(razsadilnic). Johan $atk, vinogradski in volarski
strokovajak, Beotin (Sriem). 236

Dre biiens. porok- Fnidanfiteva panja

noma opremijena
kupi Ferdo Lavrinc, Redovljica, Gorenjsko. 295
g P e

v Lsuho In zeleno*

&>, Suhe gobe, laneno seme,

in vse druge deielne
Q! .nln" pridelke kupuje trgo-
ae @ vina s semeni Sever & Komp.

Ljubljana, Wolfova ulica 12. 290

SRR AR e
SO S

SIIWII]I za lahka dela (zaletnica stara 15

17 let) dobi taalkcof trajno slufbo

v Ljubljani pri rodbini brez otrok. Plada po dogo-

voru. Plsmene ponudbe je poslati takoj na naslov:
Hidna posestnica, Strelibka ulica 8, v Ljubljani

P" vellke in male, El te in trioglate, kiajuo
'. apno, gorsko kredo, razne barve, Sipe,

kit, mizarski klej, firneZ, laneno olje itd, n-lc%]e

pri L. Flrsager. Radovijica.
m. pincgavec, star 10 mesecey, visok 126 cm,
g prsne mere 175 ecm se proda all zamenja
za telico. Poizve se pri Janezu Serna, posestnik,
Spodnje Gorje it. 4, p. Gorje Pri Bledu. 284

"I $e Cex 1004, belo, od letnika 1919 in 1917,
IID. medanih vrst in tudi sortirano, Rizling,
ima maprodaj po nizkih cenah, Janez Segula, vele-
posestaik v Hlaponcih, p. Jurinci pri Ptuju. Vzor-
cev ne podiljam. 2¢6

n.‘ za rupoﬁll{nnjc sadja ima v uloﬁi
." razven drugih pletenin PLETARSKA
SOLA v Stmidfu pri Ptuju - Slovenija. Istotam
s¢ vrii razprodaja koSar in sedelev za vozov
od K 25'— napre]. 57
' t | za izdelayo &olnov, (Flaschenzug)
' “' l In_vinski kamen, ima na prodaj
Ana Koprivnikar, Smartno pri Litiyi. 291
vodoa twibina 35 do 80 konjskih sl
gistem ,Girard® s stojedo osjo za
21y — 3 m padca. S turbino se odda tudl pritisnl
regulator. Pojasnila se dobijo in ogleda se lahko
pr Ivanu Furlan, Verd &t. 12, pri Vihniki. 202
ﬂrl'. z. llm’ dobra mickarica, detrtid
P ] breja, skotila bo ob
novem lety, je naprodaj, Proda se tudl 15 mescev
star pes, voléfe pasme, zanesljly duvaj. Cena po
dogovoru. Marija Rozman, Neméki Rovt 3, p. Boh.
Bistrica, 203

(tajselna) skoro ocolm:u
Ova felka 0ZA, “wovedalic o ciro) 2o
§uienje sukna, ki je na ogled v tvornici Krener v
kol{’l Loki ima naprodaj za ceno pe dogo;&ru

Jakob Drmota, Zelezniki.

« Miatilnice, distilnice,
"“'"u.' 3"0" * trijerje, slamoreznice,
mline za sadje, stiskalnice priporoda po ugodni
ceni An veletrg, x 2eleznino in ce-
mentom v Skofji Loki. o3

’"‘. ' « 288 lit, drief, kompleten, modan
'- bakren kotel za kubanje iganaja;
2 mlina za brinje mleti; stiskalonica (sadna g;‘ia :
vedjo mnoZino raznih stekienic In kadi ter Zelezn:
rezervoar za 2000 litrov. Naslov pove uprav-
niityo Kmetovalca®. 0

Mizarshega mojstra o%5csi aoree s
Za ndcc-F!ﬂne, olenjltg. Relt:ek'un':j‘cr:ii :e
zglase osebno. 27

Zenitna pom;dba!

Miadenié okoli 25 let star, mirne in tihe naraye, z
neomadedevano preteklostio, tudi nekaj veé iz-
obrazbe, Zeli v svrho prevzema veéjega premo-
ienja v zelo lepem kraju Slovenije znanja z mirno,
tiho, veselo in zdravo gospodidno, ki bl imela ve«
selje do gospodinjstva, oblfevati s strankami in
pomagati pri kupdijah. Prednost Ima podteno in
nedolino gorenjsko dekle. Na lep prometen kraj
se tudi prienim. Le resne ponudbe z patan-
énimi podatki in sliko je posiati upravnistvu
Kmetovalca* pod pasiov , Vellka (deja-veliko
srece G437 Tajnost je strogo zajaméena 208
Bl’l“ lepa, velika (volovska) rudedkaste barve,
s 7 mesecev breja, s petim teletom se
radi pomanjkanja prostora proda. Pristava hotela
Slon*, Cesta v mestni log &t. 31, Ljubljana. 200

za telko
Pet parov Konmjske opreme o:oc
rs$no opremo za enega konja x medenlm okdv-
jem, novo solidno delo, proda I. Kralj, Zelezniki,
Gorenjsko. a0
oljnate osi, lahka se
Pproda. Kolodvorska
01

Elegantnz kokifa,

lica 25. Ljubljana.

T.dl l"us kupuje R. Luckmann,
prej J. Lenza nasl. a Ljabljax!
oa Martinovl (Ahacljerl) cesti 10 po na) ib
cenah razmovrstos xelldéa, suho evetje (vuheo
roie), lipove evetje, korenine, lubje in semena,
Kdor si hole 8 pridnim nabiranjem u;io-
toviti dober zasluiek, naj zahteva pojasalla
pri imenovani tvrdki. Ceoe, ki Jih platujem
pabiralcem, 5o letos izredno visoke, 13]




Tovarna

Bochmann

priporoéa vsake vrste kletarskih
strojev n. pr. sesalke, stis-
kalnice, ¢&istilnike, stroje
za ekstrakcijo, ¢epoviake
Zastopnik :

za sode itd.. —

Fran Rudl, Maribor

VYila ,,Alwies''.

P"d' '. 400 kg oljnate barve v sodikih ia
8 « plotevinastih posodah od 50 do
4 kg; 200 kg lanen, firneda : 2 moderni stiskalnici
za s‘dge; I slamoreznica ; 1 &rpainica (Schleim-
pumpe); 2 mala mlintka na roko za zdrob in moko;
1 plodevinasto kopalno banjo; 2 Zelezne pedi; |
hladilnik Alia - separator 500 [ na uro; 20 lesenih
skafov, snainih; 24 novih sodikov; 300 komadov
stekleic; 1 pisaini stroj ; 500 kg jeklenih peres
od #eleznifkih vozov in drugih teskih tovornih
voz. Naslov se polzve v uredoistvu ,Kmetovaica®.
202

Vnovéevalnica za Zivino in
mast v Ljubljani 84)
i8¢e za svojo pristavo Zeleni hrib

ekonoma

Plata s hrano in stanovanjem po dogovoru.
Podrobnosti o sluzbi se poizvé pri ravnatelj-
stvu v pisarnl na Krekovem trgu Stev. 10

Benzin,
petrole],
gonilno olje,

strojno olje,
cilindrovo olje,
tovot mast,

kolomaz, olje in (63)

vazelin, mast za usnjarje.

dobavija promptne

Mineralna rafinerija

Dravograd.
Dopise na Centralo v Mariboru.
Tel. 80. Brzojavi: Rafinerija.

AT ¢ X §TNYD VI
Izdelujem :

Lemeze, branine zobe,
krampe, kopade itd.

Popravljam: .

Poljedelske stroje in
orodje po najniZjih
cenah.
Rudolf Ravnikar,

fuZina Kjivice 14, posSta Radele
Zidanimost.

IS&¢em za tako]:

kieri je izveZban trgovskega vrt-
narstva, ter razume tudi poljska
dela in Zivinorejo.

ekonoma-vrinarja

RazpoSiljam odli¢no mineralno vodo

s Kraljev vrelec*,
ter polnim steklenice strank po naj-
niZji ceni (82)

Oskrbnistvo Koprivnica,

pri Rogatcu, posta Podplat.

24 kron po postni hranilnici!

Jurija grofa Thurnskega

jeklarna na Ravnah

ustanovijena 1774, leta. an
QGustanj-Ravne, KoroZko (Jugosiavija).

Poitna postaja Guitanj, 2el. poﬂ;‘n Prevalje.
Brzojaval naslov: Jeklarna GuStan|,
Prolzvaja: 0 in bresclansko jeklo
v zabojib, s sidrom kot varstveno zaamko.
Legirana in nelegirana topilnifka jekia
za ysakovrstno orodje majveéje trajnosti,
Jekia za orodje, drugovrstna, '
za kiadiva, Zlebe, matrice; zia dieta in nole za
obdelovanje Zeleza; za svedre, za rudo, premog
in kamen; za pfle, rexila vrtalna, dieta itd.
Legirana in nelegirana martinova jekia

A vozovoe in vagonske vzmeti; za konstrukcijske |

dele posebne trajnostl v avtomobilni in letalni in-

dustrifi; za kolesna obrodja; za kose, srpe, sekire,
motike. lopate itd.

lzgota t Vozovne osi 8 pudami In nakonéniki;

transmisijske valke (ostrugane do 4 m, surovoko-

vape do 6m doliine); v Zlebih kovane dele za

avtomobile in vagone; krogle za cementne mline Hd

NajstarejSa hranilnica v Sloveniji.

KRANJSKA HRANILNICA v Ljubljaat

ustanovijena leta 1820
sprejema hraniine vioge proti
3%,
obrestovanju In dovoljuje hipoteina posojila pe
4%
S hranfinico sta zvezana Kreditue druitve in
starostua hranilnica za posle In delavee.

Hranilnica je sirotinskovarna in jo nadzoruje
dcielna viada za Slovenijo.

Rezervni zakladi jo pribliéno

8 milijjonov kron.

Cisti dobidek je, v kolikor se ne { za
okrepitev rezervnih zakladov, po pravillh doloéen
v pospedevanje obéekoristnih naprav in podjeti]
oa Kranjskem. 34)
Za te svrhe se je dosle) darovalo 8,688.000 kroa.

Pismene poauf:tve e naslovitl na Kranjske
Sraoiinico v Liudljani, Knafljeva ulica #tev. 8

Kupujem
vedno in v vsaki mnozini po
najvisjih cenah:

Brinjevo olje, suhe gobe, fiZol in
druge deZelne pridelke.

Nudim najniZje:
Kavo, olje, riZ, svefe, moko, vii-
galice, pravo slivovko ter razno

drugo blago. an

M. RANT,

Kranj.

streSia opeha

najbolj trpeZne vrste se dobi pri tvrdki
Iwvan Jeladin,
Ljublijana, Emonska cesta 3t. 2.

Zimnata,

kakor tudi prvovrsina

svilnata

mlinska sita

(pajtli) iz Svice za moko vseh wrst

se dobe v trgovini

Avgust Cadei, Ljubljana.

Kolodvorska ulica §t. 35, nasproti
«stare TiSlerjeve gom’lne-. (3)



DRUZBENE VESTL

Vnowid zwviSane poitne pri-
atojbine: Pisma do 20 gramov je frankirati
z 1 K, za vsakih nadaljnih 20 gramov $e s 60 vi-
marjl; dopisnice s 60 vinarji; tiskovine za
wvsakih 50 gramov po 20 vinarjev; priporoceno
{rekomandirano) Se posebejz 80 vin.; ekspresna
pisma Se posebej z 240 K, pakete s 4 K. — Opo-
zarjamo, da vsled velikih kazni premalo frankiranih
pisem in dopisnic ne moremo ve¢ sprejemati. Tudi
je priloZiti za odgovore 1 K w
amikah

g~ .1 -

* Kmetijska druZba za Slovenijo im=a
sa svoje ude v zalogi sledede kmetijske
potrebséine:

* Apneni dusik %/, ¢, po K 160'— za 100 &¢
takojiné prijave sprejema drufba neobvezno, vrele mora
aaroénik sam dostaviti. i

Kostna moka v vrelah po 100 &g z vredami
sred 300 K.

Kostni superfostat po K 320— sto #¢.

Mlieine cevi iz kosti, ftev. 8561 po K 140

Medfano umetno gnojilo .Druiba ima na razpo-
lago pribliZno 2 vagona spodija meSanega s superfosfatom,
ki ga oddaja po K 100'— za 100 kg. Vrele je prinesti s sebj.

Skropilnice. Nasa druiba je prejela iz [talije
bakrene trtne Skropilnice sistema Vermorel. Komad stane
950 kron. Vinogradniki naj Skropilnice brez odloga na-
rodijo, ker je zaloga le majhna.

Vre&e. Pri podiljatvah vrel je na spremnici natan-
&no navesti zakaj so vrede ali ¢e jih doti¢nik vraca.

Zveplalniki. Druzba je prejela iz Italije roéne
#veplainike. Komad stane 250 kron.

Zveplenokislo glino namesto galuna, kot dodatek
galidnemu fkropivu, ima kmetijska druiba v zalogi, ter jo
oddaja po 2 K 40 h kilogram. Vsled stavke in oviranega
feleznidkega prometa letos mnogim vinogradnikom ne bo
mogole’ modre galice pravofasno v zadostni mnoZini iz
Nemike Avstrije priskrbeti. Zato priporo¢amo udom skrajno
varénost. Tudi naj sosed pomaga sosedu in naj, &e le more,
posodi iz svoje zaloge tistim, ki modre galice sploh ni¢
nimajo. Izkudnje so pokazale, da lehko brez 3kode za
ulinkovitost primedamo galici polovico fveplenokisle gline
in si na ta nalin prihranimo polovico galice. Mesto treh
ali dveh kil vzamemo na sto litrov vode le poldrugo ali
eno kilo galice in ravnotoliko gline, apna pa kakor na-
vadno, uspeh bo sigurno popolnoma isti, kakor ob polni
munofini galice. Zveplenokislo glino je treba pri druibi
takoj maroéiti.

2veplo (iveplene plodtice) na juti za Iveplanje
sodov, nzjboljde, brez arzena po 24 kron kilo.

Zveplo, Floristella, dvoj, ral. po K 12— kg.

Kmetijske potrebi&ine je treba druibi naprej ob pri-
liki narolanja placati. V ta namen naj podruZnice oziroma
posamezni udje zahtevajo druibene podtne poloinice (Stev.
10712) da vpladevanje lahko brez strodkov izvriijo.

Oves za konje po K 600'— sto &g.

Frankirajte pravilno! Kmetijska druiba odslej
ne bo sprejemala ved pisem in sploh postnih posiljatev,
&e niso zadosti frankirana. Za vsako tako podiljav bi mo-
rala druiba plafati dvojno kazen. Pisma in zalepke je
frankirati s znamko za eno krono, dopisnice pa z Sest-
desetimi vinarji.

DRAZBA

1 kotije (pokrite), 1 telkega voza ter 1 sesalke
ozir. brizgalke z cevmi

dné 4, septembra 1920 ob 11. uri dopoludne v drZavni Zreb-

Carni na Selu pri Ljubljani.

g

Vodstvo drz. Zreb¢arne.

_.
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RMETIISRA DRUZB

ZA SLOVENLIO

je izdala in prodaja naslednje
Zvezok e Cens K
2, Fr.Stapar: Apao v kmetijstys —60
8. Fr. Stupar: Navedilo, kake je
sestavijatl poroSila o latinl .

M. Kostanjevec: 0 uZltainl
od vina In mesa

8. Boh. Skalicky Sifjeaje all
kiljenje amerifkih kljudev

B. Skalicky: Kmetijske raz-
mere na Cefkem

10.

11, Gustay Pirc: Poglavje o

gevedorejl na Kranjskem
Pridelovanje In razpedp-
vanje namizaega grezdjn
ter zgeja trt na Epaliriu,
(B. Skalicky). .

0 sestavljanju In setvi travnih
mefanio. (Weinzier] -Turk)

A. Sivic: Poljudno navedils
23 merjonje lesa .

Steuert - Jamnik :

i3,

18,

14,

15. Soseda

Razumnike kenjereja . .

za vino in pivo

ima v zalogl

Ign. Vok,

specijalna trgo-
vina s Sivalnimi
stroji, koles! in
s pripadajo&imi
- deli.  (80)
Ljubljana,

Sodna ulica 7.

dirov prah

in sirov (75

tekofi
iz0lecek

dobavlja
ERICH EISENMANOY

laboratorij
za mlekarske

proizvode,
Maribor,

Aleksandrova ¢. 63,

s 3%

o .o A
Ljudska posojilnica
v Ljubljani, v lastnem domu MikloZifeva cesta §t. 6.
obrestuje hranilne vloge po Cistih

Ljudska posojilnica v Ljubljani je najvelja slovenska

“o

posojilnica in je imela koncem marca 1919 nad g0 mili-

/mkmdgginnadlmd“jonmmkmm

3 wik asakiadov.

Posojila se dovoljujejo po 4 do BY,
Uindske posoflinies stoft pod neposrednin drisvaim naduertvem,

TS PERD REIE

lvan Komatié

prodajalec strojev
wv Ljubljani,
Gradiste &t 11,

Ima veé vrst malo
rabljenih in dobro
popravljenih

slamareznic

izvrstne za vitelj,
motorni ali ro&ni

pogon. 2
Cena po dogovoru.

Vinometre »Bernadote — Asbestov
bombaZ in praSek — Eponit -

Francosko Zelatino — Lipovo oglje
Marmornat prasek — Modro ga-
lico — Natrijev bisulfit — Ribji
mehur — Spansko zemijo — Tanin
Zveplo v prahu — Limonovo kis-
lino — Vinsko kisline — Sodo
bicarbono — Strupa proste barve
itd, ima v zalogi po npajniZjl cenl

Drogerija ANTON RANG

Ljubljana, Zidovska ulica 1. =



Milatilnica

dobro ohranjena na vodno mo¢ ali
vital (gepel), (81)

stroj za drobljenje Zita

Gospodarska Zveza
v Ljubljani

Dunajska cesta — Bavarski dvor.

ravino tako stari dvovpreZni

voz za kodijaZe in poStni Vellka z2-
woz, dalje raznovrstne pviprave za loga wsa-
priprave za prevod vodne mo&i kot kovrstaih

kolesa :za jermena, medene lo®i "““".

za transmisijsko vreteno in transmi- kih stro
sijsko wreteno 55 mm, vlite Ze- | SHI0 §iT0-
leZne osi za Zifne kolesce, Zica | IS T J o o

i. dr. proda iz najslovitejSih tovarn.

B.Teyrowsky, Galicija, Koro3ko. | Zastopstvo za pame kotie znanih tvornic, Welsia',

L_’ rimedaj krmi Mastin _l_[

V zmislu odloka de#elne viade za Kranj
sko v Ljubljani z dne 18. julija 1990, 3,
10,595, ki mi ga je mestni magistrat Hublj,
izporedil dne 28. julija 1889, #t. 25.255,
smejo dictidno sredstvo Mastin, redilai

radek za prasile in za vsako fivino, Je-

roarfi, trgovel, drogisti in kramarji pro-
stoedpro&ju i, Mastin je kot prosti obrtmi .
predmet ogladed. V Ljubljani, dae 3. av-
gusta 1900., mag. opr. §t. 28,261,

Akme m pri Vas v lekaruah in
trgovi: n em narodite
podti, 5 zavojev m- g!ﬂ pohx
prosto na dom. (55)
Mazilo zoper garje
(nftonl’:;:) ::;cl:o ?’ l.;ln:deh uig, ..ug‘ .
Eivini u N m
. K 1250, 5 <5 r
Lekarna Trmkéczy |
Ljubljana, Slovenija. Zraven rotovia.

Kmetska posojilnica

ljubljanske okolice " "B am s
v lagtnem zadruinem domu na Dunajski cesti stev. 18.

Obrestuje hranilne vloge po 30’0 @

brex vsakega odbitka rentnega davka, katerega platuje posojiinica sama za vioZnike,

tudi tekolem ralunw © svesi 3 lekovwim
M”Spn/nu 0“:0“.‘0‘-""(‘- o ] prometom:

Stanje hranilnih viog mad 42,000.000 kren,
M rezservaih zakiadev 4,100.000 krom. ——

STISKALNICE

(lastni izdelek)

za
¢ grozdje
= in
sadje
kakor tudi
druge polje-
delske stroje
ima trajno v

ponudbo. &8

N~ Tovara strojev in livarna Zeleza in Kovin %

K. & B. JEZER,

Maribor,
Aleksandrova cesta 51

ima na skladu bogato zalogo strojev
in orodja za obdelavanje zemlje, se,
jalnih in kosilnih strojev, poganjalnih :
strojev, mlatilnic, &istilnic, strojev in pristrojev za priprav-
ljanje Zivinske krme, grozdnih in sadnih mlinow,
grozdnih in sadnih pres, sesalk, ¢rpal, okronih Zag.

Benzinovi motorji in motorji na sesalni plin. o

Popolne opreme opekarn, Sa-

mofnih tovarn in tovarn za

cement, mlinov in Zag.

Valcove stolice za zdrob in

l ploho mletje. — Transmisije.

o -~y -

2 Sprejema kmetijske stroje v popravilo. <

Razglas.

Obvezni polletni teéaj na
drzavni podkovski Soli v Ljubljani
se pritne dne I. oktobra t. L.

Za vstop v tefaj je vloZiti na vod-
stvo drZavne podkovske 3ole v
Ljubljani
do 29. septembra t. L
pro3njo ter ji priloZiti:

1. rojstni in krstni list,

2. domovinski list,

3. zadnje Solsko sprifevalo,
4. ufno spritevalo,
5

. uboZni list in
6. nravstvena sprievalo.

(83)

Pouk v podkovski 3oli je brez-
pleten; ulenci dobivajo redno dr-
Zavno podporo ter imajo prosto
stanovanju v zavodu, skrbeti pa mo-
rajo sami za hrano in potrebne utne
knjige. — Poleg podkovstva se po-
ufuje ogledovanje klavne Zivine in
mesa.

Vodstvo driavne podkovske Sole
v Ljubljani.



