
žen — se potem, ko je sod prazen, pri priliki iz njega 
spravi. 

Opomniti je še nadalje, da se po naukih umnega 
kletarstva pretaka mlado vino v manjše, popolnoma do­
zorelo ali »izšolano« pa zopet v velike sode. Starine 
ne kaže tudi radi tega shranjevati v manjši posodi, ker 
se skozi tenše doge in vsled večje površine mnogo več 
izpuhti, nego­li iz velike. 

Samo dal Bog, da bi imel slovenski kletar vedno 
prav mnogo dobre starine! Zakaj prepričan sem, da se 
bode v tem oziru potem prav rad ravnal po nasvetih 
izkušenih kletarjev. 

Sicer pa končam svoje besedovanje o pretakanju 
z besedami imenitnega kletarja Hellenthala, ki je dejal: 
»Pravilno pretakanje vina o pravem času je duša kle­
tarstva«. 

Na sadjarski razstavi v Franm so se slede­
čim priznala darila: a) srebrna kolajna c. kr. kmetijske 
družbe: 1. g. Ani Rozman, 2. g. dr. Henriku Zinke, 3. 
g. Fr. Pirkmaier, 4. č. g. Sim. Gaberc. b) bronasta ko­
lajna in častna diploma: 5. g. Bauer­Tombaskovi, 6. g. 
Mih. Turner. c) bronasta kolajna: 7. g. Terezi Wund­
sam, 8. g. Jak. Bele, 9. g. Jern. Zamolo. d) diploma 
častnega priznanja: 10. g. Janezu Hojnik, 11. g. Jožefu 
Koren, 12. g. Konr. Črne, 13. g. Štef. Krištof, 14. gosp. 
Alojziji Kranjc, 15. g. Blažu Vešner, 16. g. Jož. Jeglič, 
17. g. Karolu Blau in g. Fr. Kotnik, e) diploma pohval­
nega priznanja: 18. g. Juriju Krajnc, 19. g. Juriju Fregl, 
20. g. Jož. Medved, 21. g. Janezu Oberleit, 22. g. Joz. 
Črne, 23. g. Janezu Črne, 24. g. Francu Črne, 25. gdč. 
Mariji Kodrič. / ) diploma častnega priznanja za splošno 
delovanje: g. učitelju Jož. Vodošek. Razun tega so ne­
kateri dobili darila v denarjih. Več prihodnjič o raz­
stavi sami. 

Sejmovi. Dne 13. oktobra v Brezju pri Mariboru. 
Dne 15. oktobra pri Sv. Lenartu pri Slov. Gradcu, v 
Ločah, Račjem, pri Sv. Križu na Slatini, v Apačah 
in pri Sv. Lovrencu v Puščavi. Dne 16. oktobra v 
Spielfeldu in pri Sv. Filipu v Veračah. Dne 17. okt. 
pri Sv. Emi, v Poličanah (svinjski sejem) in v Imenem 
(svinjski sejem). Dne 18. oktobra v Vojniku, Mozirju, 
Trbovljah, pri Sv. Treh kraljih v Slov. gor., na Bregu 
pri Ptuju (svinjski sejem) in v Podčetrtku. 

O pretakanju vina. 
Spisal Anton Kosi, učitelj in posestnik v Središču. 

(Konec.) 
Na tem mestu se mi zdi potrebno navesti, kar 

piše g. dr. Vošnjak v svojem »Umnem kletarstvu« na 
str. 75. o ravnanju pri takoimenovanem »devanju na 
pipo«. On pravi: »Kedar se pipa nasadi v sod, iz ka­
terega se bo vino pretakalo, naj se na pilki n e z a ­
bije, ampak naj se veka odbije. Ker se pri nastav­
ljanju pipe vselej nekaj vina vlije na čepu, postal bi za 
toliko, kolikor se je vina vlilo iz soda, v sodu prazen 
prostor, ker bi ne mogel zrak skoz pilko pritekati, ko 
bi bila ta trdo zavekana. Vsled tega uhaja ogljikova 
kislina iz vina in ker se to burno godi, je lahko mo­
goče, da se celo nekoliko kalnega iz drož vzdigne in 
vino kali. Zato svetujem, naj bo sod na pilki odprt, 
kedar se na pipo dene. 

Da pa ne bo mogel zrak v sod z vsemi trosi, ka­
teri po njem plavajo, naj se na pilki pritrdi že ome­
njena steklena s pavolo natlačena cev. To svetujem pri 
vsakem pretakanju. Za pol kupice bo res več vina na 
čepu se vlilo, a zato bo manj kalnega.« 

Te besede izkušenega slovenskega kletarja so sicer 
resnične in njegov nasvet je dober, samo da se večina 
naših vinorejcev, kolikor je meni znano, ne ravna po 
njem. S pavolo natlačena cev jih moti, češ, vse to je 
zamudno delo; nekaj pa jim je tudi žal za vino, kate­
rega se na ta način več pri čepu vlije. Zakaj če smo 
še tako natančni in oprezni pri nasajanju pipe, vendar 
nam včasih par kapljic tudi čez škaf čvrkne, zlasti ako 
moramo izbijati iz soda navadne lesene čepe. 

Čisto kaj drugega je, ako rabimo namesto lesenih 
čepov zamaške iz plute, kakoršni rabijo tudi stekleni­
cam. Take plutove zamaške s pipo samo v sod pori­
nemo, in pipa je nasajena. Zamašek pa, ki je zelo sna­

Gospodarske stvari. 


