
Kedaj trgati in kako hranjevati peščeno sadje, 
t j . jabelk in grušek. 

Trenutek sadje t rga t i se ravna popolno­
ma po času zrelosti raznovrstnih sadnih sort. 
Natanko ga morejo le prav skušeni sadjerejci 
pri vsaki sorti določiti in povedati. 

Skušali so za vsako sadno sorto določeni 
trenutek zrelosti vstanoviti, vendar je to le po­
prečno zanesljivo, ker zrelost zavisi od kako­
vosti zemlje, od klimatične lege stališča, od 
vremenskih razmer in še od mnogih drugih 
okoliščin, ki provzročujejo, da je sadje prej ali 
slej zrelo. Tudi ni pri isti sorti in pri istem 
drevesu ta čas vsako leto isti. Včasih sadje 
kterega drevesa za celih 14 dni pozneje dozori, 
kakor druga leta, akoravno vremenske razmere 
zorenju nič mauj ne ugajajo kakor druga 
leta. 

Sadjerejec mora toraj na razne prikazni 
svojo pozornost obračati, ki mu deloma na tanko, 
deloma vsaj blizo pravi čas naznanjajo, kedaj se 
ima sadje z dreves jemati. 

Čas t rgatve pri tako imenovanem ranem 
sadju se da lahko spoznati, ker se tako sadje, 
brž ko na drevesu dozori, potrgati mora. Zre­
lost se pa kaže po spremenjeni bolj živi barvi 
sadov, po lahkem odluščenju peceljna od dre­
vesne vejice in pa po črnih ali rujavih peškah 
v prerezanem sadu. 

Gospodarske stvari. 



Mnogo sort ranega sadja je, ki smejo brez 
škode na dobroti noter do vžitne zrelosti na 
drevesu obviseti, med tem ko se druge nekaj 
dni pred popolno zrelostjo potrgajo in še le do 
vžitne zrelosti obležati morajo, ker sicer soč­
nost zgubijo in moknate postanejo. 

Bolj težavno je pravi čas trganja zadeti 
pri poznem in zimskem sadji. Tu je treba do­
tične sadne sorte že dobro poznati. Jesenske 
gruške in jabelka se trgajo od srede septembra 
do srede oktobra in morajo, da popolnoma do­
zor6 in dobra postanejo, nekaj časa obležati. 
Tudi pri njih se more popolna zrelost in pravi 
čas t rgatve na barvi spoznati. 

Nekoliko drugače pa je pri zimskem sadu. 
Ta sad ostane^ čez čas t rgatve t rd in barve 
ne spremeni. Še le, ko že mesece leži, postane 
vžitno. Zimski sad se ne sme pred sredo okto­
bra z drevesa jemati. Prezgodaj trgano sadje 
postane na ležišči velo in suho, med tem ko 
sadje o pravem času potrgano še leže" polno 
dobroto in sočnost dobi. Obležano zrelo sadje 
se spozna na tem, da če se med prstoma lahko 
stisne, meso pritisku rahlo odjenjuje. 

Sadje se sme le o suhem vremenu t rga t i 
in sad, ki se ima hraniti , se mora skrbno in 
rahlo t rgat i . Nikakor se ne sme metati, tolči 
in kakorkoli otiskovati. Tresti se sme le malo­
vredno sadje,' Etero se ali koj suši ali pa stolče 
in spreša. (Konec prih.) 

IV. Trgatev ali branje. Stiskanje grozdja. 
Spravljanje mošta. 

Naš bratski sosed poje: „Kedar pa doide 
sveti Mihal, on ga bo zoril, ja ga bom bra l" 
itd. Da, da, — zori ga sv. Mihal, včasi celo 
prav pridno, a malokdaj ga on pri nas popol­
noma dozori. Zatorej bo treba, če hočemo boljšo 
kakovost dobiti, z belim grozdjem vsaj do 10. 
oktobra, s černino pa, tudi zaradi barvila, do 
sv. Terezije, če že ne do sv. Uršule čakati. Med 
Muro in Dravo je redkokedaj pred 20. dnem 
vinotoka dobrano. 

Pred branjem povabi vrla posla Snago in 
Red v svojo klet (zidanco, pivnico, hram), naj 
se, posebno ta čas, malo dalje pri tebi mudita, 
vode nanosita, stiskalnico, kadi itd. zamočita 
in z drugo vinsko posodo in potrebnim orodjem 
vred skrbno izmijeta in izplahneta, nabite sode 
(vozenice), čiste ko steklo in brez vsakega duha 
pripravita, pa tudi metli in omelcu svoje delo 
odkažeta. 

Vsi vinski prostori imajo zdaj nekako praz­
nični obraz, kajti snaga in red smejita se t i 
nasproti. Preša, sodje na podlogah (gantrjih), 
miza sklopmi, kadi (čebri), grozdni mlin in mre­
ža za črnino, brente, vedri, (škafi, štulci), la­
komnica itd. z eno besedo: vse je na svojem 
mestu ; v zaklenjenej omarici pa je mostna teht­
nica Klosterneuburg­ska, toplomer, žveplo za 

našit praznih sodov, majolka, sklenice in ku­
pice (čase). Vinorejcem je tu naročiti : Preskr­
bite si zanesljivih in naglih stiskalnic, kadij 
in sodov se železnimi obroči, poleg tega en 
obroč z vitjo (šravfom) za silo, — in dajte si 
tudi svoja poslopja v vinogradu z blagom vred 
pri kaki zanesljivi družbi proti požaru zavaro­
vati. Tudi proti toči je zavarovanje že mogoče. 
— Saj veste, da nesreča nikoli ne počiva in 
da previdnost nikoli ne škoduje. 

Z d a j p a v b r a n j e ! 
Ako je le grozdje res zrelo in vreme lepo 

in toplo. Grnjilo in plesnjevo grozdje naj se 
podbere in podberina v posebno posodo za do­
mačo rabo nalije. Kjer je mnogo črnine (za 1 
do 2 hI. se ne izplača), naj se poprej belo obere 
(drugače pa vse vkup). Brentač prinaša polne 
brente ali pute, jih izpraznjuje v zato nad kadjo 
(tudi krnico) postavljeni grozdni mlin, in zmelje 
^zmečka) ž njim prineseno grozdje. 1 brenta da 
okoli 12 bok. = 16 l i t rov, 100 brent tedaj 
1200 bok. = 30 veder = 17 hI. mošta. Nezrelo 
(sv. Martina) grozdje naj ostane za paperk. Da 
se grozdje ne tlači več z nogami, je hvalevredni 
napredek pri vinstvu. 

J. Jamšek. 
Sejmi. 15. sept. sv. Vid na Vogavi, Zavec 

(hmeljski sejem), Zdole, 18. sept. Ljutomer, 19. 
sept. Vransko, Zavec (hmeljski sejem). 


