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Razne reči. 
* Kadar manjka krme, rabi prav dobro žaganje, 

katero pa tako le priredi: Zmoči je z vodo, osoli ter 
poškropi s solno kislino. Tako prirejeno žaganje naj 
leži 6 do 12 ur na majhnih kupih, potem je razgrni in 
poškropi z vodo, v kateri sta raztopljena soda in klo­
rovo apno. Tako žaganje naj potem čaka zopet 6 do 8 
ur, potem pa je dobro za krmljenje. Ako mu prideneš 
otrobi, žro je goveda in ovce kaj v slast. 

* Kako vinu zagatnost odpraviti. Črnemu vinu je 
zagatnost potreba, belega zagatnega vina pa ne maramo. 
Vendar je mnogokrat belo vino zagatno in sicer zato, 
ker je predolgo vrelo na tropinah, ali pa sta bila valjarja 
grozdnega mlina preblizu skupaj, da sta strla tudi grozdne 
pelke (peške), katere imajo veliko zagatne črešlovne 
kisline v sebi. Takemu vinu odvzameš zagatnost, ako 
narediš za vsak hektoliter vina sneg iz dveh do štirih 
beljakov. Sneg naj bode potem na hladnem toliko časa, 
da postane ves tekoč. Tekočo beljakovino precedi skozi 
platno ter jo prav dobro zmešaj z vinom. Cez nekaj 
dni postane vino motno, nima več zagatnega okusa in 
se slednjič učisti. Ako je pa vino še vedno zagatno, 
tedaj prideni še enkrat beljaka, a pazi, da ne preveč 
in ravnaj potem z učiščenim vinom po pravilih umnega 
kletarstva. 

* Kako ohraniti krompir. Na Francoskem znajo 
krompir ohraniti do poznega poletja. To pa tako: V 
kotel poln kropa deaejo dobro opran krompir v mre­
žastih košarah. Krompir ostane v kropu kake 4 sekunde 
potem ga potegnejo iz njega in ga razspo po tleh, koder 
se hitro posuši. S takim ravnanjem se umori v krompirji 
vse življenje, ostane pa dolgo zdrav, okusen in dober 
dokler ni novega. Nekateri pridenejo kropu tudi soli, 
ksr je prav. Važno pa je pri tem ravnanji, da se 
krompir dobro posuši in da se shrani v temno shrambo. 

* Iz stare smetane narediš okusno maslo (puter^, 
ako domešavaš počasi po 20 do 30 gramov soli na vsak 
liter smetane. S soljo postane maslo ne le okusnejše, 
temveč tudi čvrstejše. Vsled soli pa se smetana tudi 
laže pinji. 

* Zelena krma za kokoši po zimi. Marsikomu bode 
znano, kako rada je kuretina listje od akacije. Dobro je 
zatorej nabirati akacijevega listja, sušiti ga in po zimi 
ž njim krmiti kuretino. 


