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SLOVENSKI GOSPODAK

nih pijat na drobno. Ker pa je izvedba
taksno-kazenskega postopka proti kros-
njarjenju z alkoholnimi pijatami vet-
krat nemogola in tudi festo brez finan-
¢tnega uspeha in to sprito dejsiva, da
tudi krodnjarji pri cbustavitvi navadno
ne navedejo svojega pravega imena in
bivali¥fa, se more to nedopusino kros-
njarjenje uspeSno zatreti le na ta na-
¢in, da finantni kontrolni organi zase-
#ejo krosnjarjem z alkoholnimi pijata-
mi vso zalogo, katero najdejo pri njih.
Ta konfiskacija naj se izvrsi kot edino
preostajajote izjemno in utinkovito
sredstvo za zatiranje krofnjarstva. Ta-
kojinja prodaja zaplenjenih alkoholnih
pijat na javni drazbi pa je v takih slu-
tajih nedopustna. Le tedaj je dopustna,
e obstoja nevarnost, da se zaseZene
koli¢ine alkoholnih pija& pokvarijo ra-
di kakovosti ali pa radi neprikladnosti
posod, v katerih so shranjene ¥e ob za-
plembi ali pa vsled naknadno iz kate-
regakoli vzroka nastalih nedostatkov
shranjevalnih posod.

Toienje lasineda pri-
dellka vinogradntiiov.

ZANTMIVA RAZPRAVA DREAVNEGA
SVETA.

Nedavno je izdal drZavni svet vaino
razsodbo, ki se tite tofenja vina —
lastnega pridelka vinogradnikov. Neki
vinogradnik, ki stalno prebiva v Ma-
riboru, ima pa svoj vinograd izven Ma-
ribora, je zaprosil finantno direkeijo v
Ljubljani, da mu dovoli tofenje lastne-
ga pridelka za tri mesece v leiu, in si-
cer na njegovem domu v Mariboru,
Finanéna direkcija je profnjo odbila,
ker se nahaja vinograd drugje. Vino-
gradnik se je pritoZil na finantno mi-
nistrstvo v Beograd, katero je njegovo
pritoefho odbilo. Nato se je vinogradnik
(D.. T.) pritoZil na drZavni svet, ki je o
tej zadevi na seji 4. oddelka razpravljal
ter nedavino izdal naslednjo razsodbo:

nZahtevo toZilea za prodajo vina lasi-
nega pridelka za tri mesece v letu v
kraju njegovega stanovanja je odbil fi-
nenéni minister iz razloga, ker je vino-
grad toZilca izven kraja njegovega sta-
novanja in se po razpisu G. D. P. Br.
17.796 1924 ne more vrEiti tofenje vina
izven kraja, kjer je bilo pridelano. Po-
leg 1ega se sporni odlok opira na od-
lo¢bo banske uprave 5t. 2034 od 1. 1931,
ki vsebuje isto prepoved.

Navedeni razpis od 2. maja 1924 pa v
nasprotju z navedbami v spornem od-
loku ne omenja prodaje vina lastnega
proizvoda na kraju vinograda, iemvet jo
razSirja tudi na kraj, kjer vinogradnik
stalno stanuje. Odlo¢ba banske uprave,
na katero se sklicuje minister v svojem
odloku, ima samo znataj navodila ban-
ske uprave njenim podrejenim uradom
in ni mogla priti v podtev v tem prime-
ru, ker banska uprava kot sploina
upravna oblast ne more odlotati o
vprafanju, kakor je odobrenje prodaje
vina lastnega proizvoda, ki spada v
kompetenco finan®ne uprave. Vrhu te-
ga izhaja toZilteva pravica, da prodaja
vino lastnega proizvoda v kraju stal-
nega stanovanja tudi iz ¢l 16, totka g
v gvezi s €L 45, totka b pravilnika o go-
stilnicah, kavarnah in ostalih obratih z

alkoholnimi pijatami. Tz navedenih
razlogov je drZavni svet razsodil, da se
sporni odlok [finaninega ministrstva
unidi.«

Gospodarsko vprasamie
in 0“0“"'.

Vprafanje F. V. Dr. Imam 26 hl vina bolj ru-
jave barve. Pred enim mesecem sem vino pre-
totil in je vino %e bolj porjavelo in ima okus po
gnilem grozdju. Kako odsiranim iz vina rjave
barvo in okus po gnilem grozdju?

Odgover: Vase vino ima neprijetno napako,
fla je poriavelo in Ima vrhutega Se neprijeten
duh in okus po gnilem grozdju, Vse to pove,
da je bilo vinp pridelano brikone iz gnilega in
plesnivega grozdja. Ker so taka in sliéna vpra-
Sanja pogosia, podajaumo natelomna daljio raz-
pravo o porjavenju vina:

Vino ne samo, da ze nodée stistiti, ampak ka-
kor hitro ga pretotimo in pride z zrakom v do-
likn, posebno pa, Ce stoji dalje ¢asa v odpriem
kozarcu, izpremen| barve in postane bol] {em-
no. Pozneje se modino skali In zgostl in dobi
fuden neprijeten duh ali okus, kI nas spominja
na kruh nove peke all na vigfino krugna skorfo,
na subio sadje, véasih celo na seno,

Riavenje povzrotn neka kvasilo po imenu
oksidaza, ki zraéni kislk privlatuje in z njim
potemn razkraja razne snovi v vinu, predvsem
heljakovine in barvila. To kvasilo In razne
Ekadljlve glivice se nahajajo posebno v gnilem
groedju in pridejo polem v mo3t in pozneje v
vino in to tem bolj, ¢im dalje faza jo bil modt
z gnilim tropom v doiikl

Teako si lahko razlagamo, zaliaj ravno po ne-
ugodnih, defevoih jesenih, kadar grozdje gni-
je, vina tako rada rjavijs. V takih letih sa rja-
venje preprefi s lem, da ob trgatvi gnilo grozd-
je skrbno odbiramo In lakoj lztisnemo. Most
napolnimo v moéno zafveplan sod, dva all tr
dal, poznejé ga pretlotimo, prezra¢imo in mu
dodenemo ¢isto kipefega kvasnega modia. All
tudi navidezno zdravega, v mokei jeseni pri-
delanega grozdja ne pustimo kipeti na lropu,
temvetd gn hitro sprefumo [n most nekaliko za-
iveplamo. Po burnem kipenju pa sade do vrha
zalijemo.

V takih neugodnil letih vina bolj zgodaj pre-
fakamo, in sicer vino iz gumilega grozdja Ze
meseca novembra, ving iz zdravega grozdja pa
vea] pred Bokidem.

Predno pretakamo, vino preskusimo, £a rjavi,
in sicer tako, da ga pustimo dyva do tri dni v
odpriem kozarcu na zraku. Ce nam vino prl tej
poskusnji v kozarcu porjavi, polem ga preloéi-
mo v dobro zaZveplan sod, in sicer lake, da
pride z zrakom &m najmanj v dotiko, Deset
dni pozneje vino ponovno preskusimo in éa Se
rjavi, mu na wvsak hektoliter vina dodenemo
fe 5 do 10 gramov kalijevega metiabisulfita.
Deset dni pozneje vino Eistimo ali filtriramo.
Cistimo pn go v latjem slutaju z Zelatino z do-
datkom tanina, v tefjem slufaju pa, ée je ie
motno rjave barve in vrhulega fe sladkega
okusa, z mickom ali 8 sirnino.

Tri do 5tiri tedne po éiStenju se vino pretoéi
v nekoliko zafveplan sod. Ce pa imamo filter
na razpolago, tedaj vino fillriramo, loda po-
prej ga z eponilom razbarvamo.

Preden nastane hujia vrofina, lorej do mese-
ca maja, preteéimo vino v drugié in ga pri tem
le malo zafveplamo. Preko poleija moramo
hraniti vino v hlpdni kletl in v polnlh sodih
Zveplanega vina ne smemo tofiti prej, kakor
dele 14 dni po prelakanju, Medtem Z¢ dub po
Zveplovem dvokisu iz njega ifzgine,
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Veliko mnesnage povzroti v kuhinji
dim, ako se vse prek lahko kadi. Zaka-
jena kuhinja ni lepa in tudi ni zdrava.
Ce Ze drugega ne povzrodi, to gotovo,
da se gospodinja prehladi, ker mora bi-
ti v taki kuhinji stalni prepih, da se
sploh obstaji v njej.

Ako kuris v pedi, ti je teZje zabraniti
dim, da ne pride v kuhinjo. Na vsalk
nacéin naj bo tudi pri peti izpeljan iz-
hod za dim tako, da ga zrak preje,
predno bi prifel dim v kuhinjo, potegne
v dimnik, Ako se dim prosto pod stro-
pom ziblje, dokler se kje ven ne spravi,
fudi kuriti ne bo mogote dobro. Za oka-
jenje mesa je veliko bolje napraviti na
podstresju poleg dimnika malo kamri-
¢o, v katero se v sluéaju poirebe spusta
dim. Na meso, ki visi v kuhinji, vpliva
tudi druga sopara, ki prihaja pri kuha-
nju raznih stvari, véasih tudi perila,
svinjske krme itd. pod strop.

Vedinoma zaradi tega, ker je to bolj
varéno in tudi bolj priroéno, pa kuhajo
tudi naSe gospodinje na Stedilnikih.
Tudi Stedilnik v€asih nagaja. Ali ni
prav narejen, ali pa ne vlede, ker ni
pravilno zakurjen. Glede izdelave &te-
dilnika moramo samo to povedati, da
je treba za postavitev istega ¢loveka, ki
se na to spoznda, ne pa kar navadnega
zidarja. Ako dela¥ nev Stedilnik, po-
izvej, katern soseda ima prav dobrega,
pa naj ga po dotiénem natinu napravi.
Glavno je tole: Dotok zraka od spodaj
mora biti direkten in obseZfen ter se
mora 8 spodnjimi vratei regulirati.
Enako mora biti izhod v dimnik brez
ovir in zavojev. Na isto je paziti tudi
pri kurjavi. Katera bo kar natladila
Sledilnik, se bo jezila, da ne gerl, goreti
pa ne more, ker ni dotoka in odtoka
zraka. Sprednja vrata, kjer se nalaga,
se pa morajo dobro zapirali, sicer dolok
zraka od tukaj = vira gorenje.

Po konéani kuhi, posebno zvefer,
vsaj ob sobotah, pa mora biti Stedilnik
popolnoma snaZen, &eprav vzame (o
nekaj fasa. Najpreje iztrosi ven pepel
ter ozna%i petice, najbolje s fasopisnim
papirjem. Plo&fo ognjiffa osna%i naj<
preje ostankov jedi, natojo zribaj z vro-
¢o vodo in krtato, €e treba tudi s pes-
kom, nakar jo umij in osufi. Kar je iz
medi, osnaZi, da se bo bliskalo! Uporabi
sidol. Emajlirane stvari zmij s toplo vo-
do in osusi s saho cunjo.

{(Dalje sledi.)
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EKako preZenmem mifi? Gotovo je in
ostane stara sovraZnica misi — domada
matka. Seveda pa te ne smed krmiti
prevet s &im drugim, tudi jo morad za-
pirati, da si sama ne pomaga. Kadar se
pripravljas, da bi jo spustila nad migi,
tedaj jo en dan izstradaj v zaprti sobi
in jo zvefer spusti v sobo, kjer prega-
njas misi. — Ce se v celoti ne zaneses
na madcke, poizkusi Se s sledetim: Gren-
ke mandeljne, zdrobljene in zmeSane 8
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sladkorjem, natrosi na kraj, kjer priha-
jajo iz lukenj. Ali stolti pleandrove li-
ste v prah, jih zmeSaj s peskom in to
nasuj v luknje. Misi ne morejo prenesti
duha po oleandru. — Strupa ne upo-
rabljaj, se lahko prenese, ali ti mi3 po-
gine pod podom.

Cene in sejmska porodila.

Mariborski trg. Na mariborslkd irg dnes 21.
maja so pripeljali Speharjl in mesarji 19 ko-
madov zaklanih svinj, Svinjsko meso je-bilo
po 12 do 13 Din, &pah pe 10 do 12 Din. Kmetje
80 pripeljali 18 voz sema po 05 do 95 Din, Stird
vozove olave po B0 do 80 Din, dva voza slame
po G0 do 70 Din, 6 voz Skopa (komad) 150 do
2 Din, 106 kozlitkov po 45 do 75 Din, 2 jagnjeta
po B0 Din, 68 vred krompirja po 1.50 do 2 Din,
10 vref gebule po 550 do 6 Din (fesen 10 do 12
Din). P3enica 1.75 do 2 Din, rZ L75, jefmen 1.50,
oves 1 do 1.25, koruza 1.50, progo 1.75 do 2 Din,
ajda 125 do 1.50, fiZol 250°do 3 Din, Celi orehi
5.50. do 6 Din, luiéeni 16 do 18 Din. Hren 8 do
10 Din, karfijola § do 10 Din, kislo zelje 3 do
4 Din, repa 2 Din. Glavnatz solata 05 do 2
Din, &pinafa 1 Din, jabolka 8 do 12 Din, itali-
janske &reSnje 24 Din. Mileko 2 do 8 Din,
smetana 10 do 12 Din, surovo masio 2¢ do 30
Din. Jajoa 050 do 0.75, med 14 do 20 Din, suhe
slive 8 do 12 Din, 3pargelj (Sopek) 7 do 10 Din.

Mariborskl svinjskl safem. Na svinjski sejem
dne 20, maja 1932 je bilo pripeljanih 248 svinj
in ens koza; cene so bile sleddte: Mladi pro-
Bidi 5 do 6 tednov stari komad 80 do 100 Din;
7 do 8 tednov stari 120 do 130 Din, 3 do § mese-
co stari 100 do 250 Din; 5 do 7 mesecev siar
300 do 350 Din; 8 do 10 mesecev stari 400 do
450 Din; eno leto stari 500 do 780 Din; 1 kg
Zive lefe so prodajall po Din 6.— do 6.50; 1 ke
mrive {é%e pa po 8 do D Din. Prodanih je bilo
132 komadov.

wSlov. Gospodar® siane:
Celoletno 32 Din. | ]
Polletno 16 Din. '~
Cetrtletno 9 Din.
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Povodom proslave sveje 30 lelnles obsic]a
prirvedi Krit. fen. zveza v Maviboru svojo letno
skupstino v Rajhenburgu, in sicer dne 8. in
10. julijn. V to svrho je dovolilo ministrstvo
saobratafa v Beogradu polovitno voZnlo vsem
udelefencem od vstopne postoje na Sloven-
skem Stajerskem pa do Rajhenburga in nazaj
proti izkazniei, katero dn Kritansks Eenska
zvezn veakemu udel-Zencu protl plucilu 5 Din
Prijave se spreiemnjo najpozneje do £2. junija,
Prijave in dennr za izknznice sprejema pred-
sednica druitva ga. Bauman Katarina, Mari-

bor, Cvetlitna ulica 23. Odhod viaka iz Maris
bora se bo objavil v »Slov. gospodarjux, »Slo-
vencue in sNedeljiz pravodasno. K obilni ude-
1e2bi vabi odbor.

St. Andrai prl Velenju, Kalolisko prosvetno
drudtvo sa zapel pripravlja na krasno tridejan-
gko igro »Pri kapeliciv, ki jo uprizori v nedeljo,
dne 5 junija v druStvenem domu. Zaéetek ob
3. uri popoline. Igra je polna Saljivih prizorov,
obenem pa luko napeia da bodo gledalei ko-
maj €akali nadallnfih prizorov. Naj tokrat ni-
kdo na pozabl priti pogledat, posebno. e, Ker
nastopite tudi pevski in tamburaski zbor.
Vstopnina znasa: sedeil 5 Din, stojiféa § Din,
za Solarje 1 Din, Torej 5. Junija na svidenje v
druslvensm domu!

Gornja Ponikva. Gre ponkov3ki Fronce v St

Janus Golec:

Strupens kafa v

spalnicL,

V neki vasi pod Tat-
ro v Karpatih je odsel
kmet v gozd in prinesel
domov veliko bularo
drv. Postavil je drva v
kuhinjo, da se posudi-
jo. Medl drvami se jo
nahajnl modras;, ki sa
jo wsled toplote zbudil
iz zimskegan spanja.
Pritel ss jeo gibati in
lezli ter toako prilezel
v sobo, kjer so spali do-
maéi. V tej blodnji Je
prilezel v zibelko, kjer
je spal adini sintek, ki
se je radi hladnega do-
tika zbudil in sirupeno
kato odrinil z neino
rokeco. Vsled olrokove-
ga jokanjan sa je zhu-
‘dila mati, Ko Je videla
kato, jo je zagrahila,
vendar jo je modras
pitil v roko. Na njeno
krilanje sa je zbudil

Trojno gorjé.

Ljudska povest o Wojnem gorju slovenskih

in hrvalskih pradedov.
22 (Dalje)

Resiteljica spodnjih krajev — Ema je izrabila
za¥eljeno mirno dobo za ukoreninjenje dobrodel-
nosti med narodom in za povzdigo verskega Ziv-
ljenja. Kmet se je Se vedno spominjal z najeZenimi
lasi strahot kuZnega leta in se je zavedal, da ga je
otela popolne propasti edino le Marijina pripros-
nja. V dobrih letih po kugi je bilo ob Sotli ter Bi-
strici popravljenih ter osnaZenih veliko cerkev,
kapelic in svetih znamenj po poljih.

Posamezni vikarijati prazupnije PilStajn so
dobili dobro duhovitinoe, ki je skrbela za redno
gluZbo boZjo in jej je bilo na srcu vesino dusno
pastirovanje. Najega kmeta je ostavila vsled pri-
tiska usode vcepljena surovost in mlatnost v iz-
polnjevanju verskih dolZnosti.

Pilstajnski trZani pa si v ofigled dobrim Ta-
som niso mogli razlagati, zakaj je njih ponos in
vesclje Ema vedno tako resna, da, vetkral celo

otozna, kakor bi jo pri vsem blagostanju nekaj
na znotraj privijalo. Pozabili so ¥e bili na njeno
slovesno obljubo na sv. evangelij in v roke Zkofa
Falostni Materi boZji na starih Gorah nad Pod-
sredo. Obljubila je bila s svelo prisego v slutaju
usliSanja nekaj za Zensko izredno velikega. Ob-
ljuba dela dolg, in o tem je razmifljala Ema po-
gostoma. Skrbno je zasledovala turiko gibanje.
Obvedtale so jo o vseh pripravah za obrambo
turfike sile kovatnice v Lesi¢ni, ki so bile v pol-
nem obratu za izdelavo orofja in {opov Za
trdnjave po Vojni krajini. V Lesiéno so priha-
jali generali in sploh visoki oficirji 2 vedno no-
vimi naroéili in razlagali o neznosni turiki nad-
logi, 8 katero je bilo tedaj prizanedeno Obsotelta-
nom. Gradovi: KunSperg, Podsreda, Pilstajn itd.
so bili za vse slufaje opremljeni z grmadami.
PodruZne cerkve pil§tajnske prafupnije so bile
obzidane, utrjene in spremenjene v tabore, da bi
odbili lahko tudi kmetje napade turikih ropar-
jev. Turka ni bilo v to de¥elo, dasiravno so jetale
pod turfko peto jugoslovanske pokrajine od
Carigrada do Save in Drave.



