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Nekatere napake pri napravi sadjevca
(Dalje)

5. Slabe stiskalnice ali prese. Se vse
polno je po kmetih tistih starih, preved
preprostih  stiskalnic 2z lesenim vijakom
na roéni pogon. S takimi stiskslnicami
dobimo iz sadja komaj polovico soka, ali
pa 3e ne. Torej iz 100 kg komaj 40—50
litrov, namesto 60—70. Sicer ne moremo
pricakovati, da si bo ubog kmet, ki na-
presa morebiti komaj nekaj sto lMrov
moéia, kupil drago stiskalnico, vendar pa
bi si moral na ta ali oni nadin pomagati,
da bi se toliko dobre robe ne zgubilo.
Kdor si sam wne more kupiti dobre stis-
kalnice, naj stopi v zvezo 2z enim ali ved
sosedi, ki si jo nabavijo skupno. Kjer so
podruznice SOD, je lepa prilika, da si

. pomagajo s skupno stiskalnico, Slabo sti-

snjena drozga je izvrstna ca sadni kis,
ki je mnogo bolj zdrav nego kupljena
esenca.

4. Primesevanje vode k modtu, ted da
bi dobil ve¢ robe, je silno nespametno.
Seveda je bo ved, toda bo neprimerno
slabsa in nestanovitna. Sadni sok (jabolé-
nik in hrulevec) sta sama na sebi od na-
rave tako ubrano sestavljena, da je vsa-
ko primesevanje vode nepotrebno in zelo
ikodljivo. Pad pa se izplata zlasti ondi,
kjer delamo s slabimi predami, tropine,
ko jih vzamemo iz pres, nekoliko zmo-
dimo, %e enkrat premeljemo in wdrugi¢
opresdamo. Ta drugi moit, ki je nekaliko
slabejie kakovosti nego prvi, devamo pa
na vsak naéin samega zase v posebno
posodo in ga obrnemo za domado rabo.
Za prodaj ali za trpeZnost taka roba ni.

5. Najveéje napake pri napravi sadjev-
ca &e pa delajo potem, ko je moit e v
sodu. Vedinoma ¥e povsod mnalijejo po-
sodo prav do vrha in puste, da se, ko
zaéne kipeti, poceja skozi veho iz soda.
To se marsikomu Se prav potrebno zdi,
ker misli, da mo#t izmetava nesnago in
se disti. Toda vse to so prazme marnje.
Kdor 3¢ dandanes, ko je bila pretvorba
modta v vino Ze tolikokrat opisans, tegs
node umeti mu ni pomagati

Kipenje je naraven pojav, pri katerem
se pretvarja sadni in grozdni sladkor v
ogljikovo kislino in v alkohol. Ogljikova
kislina je plin. katerega nekoliko ostane
v pijadi, vetina pa odhaja v zrak. Zato
med kipenjem sod ne sme biti zamaden,
ker se tvori ogljikove kisline toliko, da
bi posodo razgnala. Alkohol ostane pa ¥
tekodini in jo naredi opojno. Sladkor se
razkroji priblizno na polovico v ogljiko-
vo kislino in na polovico v alkobol. Sad-
ni sok, ki ima prilidno 12% sladkorja,
ima potem, ko popolnoma i 6% al-
kohola. To pretvarjanje sladkorja v oglji-
kovo kislino in alkohol povzroiajo z go-
lim otesom nevidne glivice, ki jim pra-
vimo kvasnice ali droie, Ce mo#t na pr.
razgrejemo do 70 stop. C im ga potem
dobro zapremo, ne bo kipel, ker je vro-
¢ina 70 stop. C zamorila kvasnice.

Kvasnic je mnogo vrst. Nekatere ima-
jo lastnost, da hitro in &sto predelajo
sladkor, druge so pa polasne in pretvar-
jajo nepopolno. Kvasnice ee nahajajo
na sadju in se izperejo pri prelanju v
most. Svoje delovanje zaimo takoj. ko
pride modt v sod, & imajo zadostno to-
plino. Najugodnejia toplina je 15—20 sto-
pinj C. Ako je h!o(jl:eje.ls; vréi kipenje

repotasi, ako pa topleje, pa se pri-
tll,rngx%éo dobrim kvasnicam tudi slabe, ki
ovirajo &sto in pravilno kipenje ter iz
delek kvarijo. Pravilno kipenje traja po-
ypreéno 2—3 tedne. Med kipenjem se
modt nekoliko ogreje in ogljikova kislina.
ki se tvori v njem in sili na povrije, ga
razburka, da se vidi kakor bi kipel.'v
tem &asu. zlasti pa proti koncu kipenu..
je mo¥t v veliki nevarnosti pred raznimi
tujimi glivicami, ki jih je vse polno v
zraku. Zato pa je neogibno potrebno, da
zanesljivo zapremo zraku dostop v sod.
Ker pa vehe zaradi ogljikove kisline ne
smemo tesno zapreti, imamo neko pri-
pravo, ki pusa ogljikove kislino iz soda,
zrakn pa zapira pot v sod. To je kipelna
veha, Kdor je $e ni videl, naj si jo ogle-



da in se da pouditi o njenem delovanju
pri kakem naprednem sadjarju ali kle-
tarju.

Kjer so v rabi kipelne vehe, tam so-
dov ne smemo napolniti z modtom do
vrha, ampak ostane vedno ena desetina
prostornine prazna. Kipelno veho nasta-
vimo na sod lahko takoj, ko zaéne moét
kipeti, vsekako pa vsaj preden pokipi.
Kdor nima kipelne vehe, naj polozi ez
odprto veho na sodu vredico z mokrim
peskom. Skozi to oviro lahko uhaja oglji-
kova kislina, zrak pa se skozi moker pe-
sek oisti glivic. Seveda pa taka naprava
nikakor ne more popolnoma nadomestiti
kipelne vehe.

Kako velika napaka je, ako nalijemo
sod z modtom do vrha im pustimo, da
prekipeva skozi veho in se cedi po obeh
straneh soda tja do tal, bo razumel vsak-
do, ako hole le kolitkaj misliti. Tu ne
pride samo vsa povriina mofta v sodu v
stik z vnanjim zrakom, polnim trosov od
glivie, ampak v moftu, ki se poceja po
sodu in po tleh so kotif¢a najrazli¢nejsih
dkodljivih glivic, ki se razmnoZe do ne-
skonénosti in okuZijo vso okolico in modt
v sodu, do katerega imajo prost dostop.
Torej %e enkrat: brez kipelne vehe skoro
ni mogofe ohraniti mosta, oziroma sa-
djevca zdravega in stanovitnega. H.

Kmefovalci, zafirajte zZifne bolezni!

Velika je ikoda, ki jo vsako leto na-
pravijo nafemu kmetovaleu razme Zitne
sneti. Letos je bilo videti posebno veliko
sneti na jelmenu. In vendar kmetovalci
ni¢esar ne store proti tej fkodi, dasi se
da zelo lahko preprediti, kakor kaZejo
sledeta navodila:

Vetéji del zitnih bolezni zatiramo s
tem, da oprafimo seme s kakim strupe-
nim pradkom ali pa da ga namakamo v
strupeni raztopini, nekatere druge pa za-
tiramo z namakanjem semena v vrodi
vodi.

S strupenimi praski (n. pr. abavit, ti-
lantin, ceretan) uni¢ujemo trdo ali smr-
dljivo snet na p3enici, pokrito smet na
jeémenu in prasno smet na ovsu. Te stru-
pene snovi umore trose (t. j. nekako se-
me glivice), ki se nahajajo na Zitnem
zrnu. Pri mlatvi snetjavega Zita se je
namred¢ snetnjavo zrnje razdrobilo in iz
njega se je razkadilo ¢rno trosje in pri-
5lo na zdravo zrnje. Poleg sneti se & pra-
jenjem zrna prepredi tudi smeZena ple-
sen, ki je pri nas zelo raziirjena bolezen
in napade vse ozimne Zitne vrste. Vidimo
jo spomladi, ko sneg skopni in je ozimno
zito kakor bi bilo prevleteno z nekako
sivo sluznato plesnijo, ki povzrodi da
pozneje Zito na teh mestih pomine. Tudi
to bolezen povzroa neka glivica. ki se
prenada z okuienim semenom in jo zato
zatiramo na isti nadin kakor smeti,

Za pralenje %t proti navedenim bo-
leznim se rabi sredstvo abavit, in sicer
za zatiranje vseh navedenih bolezni na
nadih Zitih abavit »>Ue¢, samo proti tn.ii
ali smrdljivi sneti na psenici, pa abavit

»26¢. Abavit >Uc se dobiva v papirnatih
vre¢icash po 150 gr, kar zadostuje za
opraSenje ravno 100 kg plenice ali rZi
Za opradenje 100 kg jelmena je treba
200 g, za 100 kg ovsa pa 350—400 g aba-
vita >U<«. Navedeno mnoZino sredstva
stresemo na seme v posodo za razkuZe-
vanje, ki se da vrteti in dobro zapreti in
jo vrtimo vsaj 5 minut, ne prehitro.
10 vredic abavita 3Uc a 150 g stane 74 Din,
zavoj 8 50 vreCicami pa 370 Din, tako, da
stane razkuZevanje 100 kg pdenice ali
rii samo 7 Din. Navodilo za uporabo je
tiskano na vsaki vrelici. To sredstvo se
narota pri Schering - Kahlbaum, glavno
zastopstvo v Zagrebu trg Kralja Petra 9.
Dobijo se 3e druga tudi preizkuSena
sredstva kakor n. pr, tilantin ali cerenten.
ki ga prodaja Kmetijska druzba v Ljub-
|jani.

Vseh Zitnih sneti pa vendar ne mo-
remo zatirati na dosedaj opisani naéin
s praski ali raztopinami. Izjemi sta le
dve, in sicer prainata snet na je¢émenu in
prasnata snet na pienici. Od ostalih dveh
sneti na jetmenu in pdenici jih ni tezko
lo¢iti, kajti pri pokriti sneti na jeémenu
in pri trdi sneti na p3enici ostane klas
cel in je zrnje napolnjeno s &rno snovjo,
pri prasnati sneti pa se klas Ze zgodaj
ves razkadi, da nazadnje ne ostane dru-
gega kakor prazno klasno vreteno. Pri
tej sneti se namre¢ trosi ne drZe zunaj
na zdravem zrnju, ampak glivica se na-
haja v notranjosti okuZenega semena v
nekakem otrplem stanju, ki ji v njem
strupene snovi ni¢ ne Skodujejo. Zato jo
moramo s primerno toploto sele zbuditi



k zivljenju. V fa namen namakamo pse-
nico ali jeCmen, ki je bil okuZen od pra-
inate eneti, najprej 4 ure v mlaéni vodi
s temperaturo 20—30° C, nato pa segreva-
mo seme $e 15—20 minut v vro&i vodi, ki
ima toplino 52—54° C, Na to toplino, ki
nikakor ne sme pasti izpod 51* C in na-
rasti nad 35° C, je treba strogo paziti.
ker pri visji temperaturi Zito slabo kali,
pri niZji pa namakanje ne pomaga. Da
bomo lazje delali, imejmo pripravljeno
v eni posodi vrofo vodo, v drugi pa
mrzlo. Ko weipliemo seme prvié v vrodo
vodo, moramo hiiro in ves ¢as megati,
da ne oparimo zita. Po konfanem nama-

kanju vzamemo seme takoj iz vode, ga
plitvo razgrnemo, in veékrat preme3amo,
da se &imprej posufi. To namakanje nié
ne stane in ne rabimo drugega kakor po-
sodo in toplomer,

Posebno vaZno je, da ti vrsti sneti na
je¢menu in pfenici strogo lo&imo, ker se
razlitno zatirata in ker sta pogosto obe
na eni in isti njivi. V tem zadnjem pri-
meru moramo najprej namakati seme v
mlaéni in vro¢i vodi ,nato pa ga e opra-
{imo ter s tem preprefimo obe bolezni.
Merodajno za uspeh pa je, da ravnamo
vestno in toéno po predpisih.

(Ing. P. Simonié.)

Sefev ozimine

Velikega pomena je pravi fas setve;
ves nad trud bi bil zaman, ako ne bi se-
jali ob pravem Casu. — V sploinem se
moramo drzati pravila, da je zgodnja se-
tev boljsa od pozne. Seme mora priti pra-
votasno v zemljo, dokler je e dosti to-
plote za kaljenje in za prvo rast. Seme
mora popolnoma skaliti in rastline mora-
jo toliko odrasti, da pridejo dosti krepke
v zimo. Zita se morajo do zime tudi pri-
merno obrasti, ker zacnejo sicer spomla-
di prehitro poganjati nove bilke, éeprav si
niso nabrale dosti hranilnih snovi za krep-
ki razvoj. To jim zelo ikoduje, ker osta-
nejo bilke fibke in potem Zita rada pole-
gajo.

Doba setve ozimnega Zita je odvisna
predvsem od podnebnib razmer posamez-
nih pokrajin. Cim daljo jesen ima kak
kraj, tem pozneje se lahko izvri setev.
Poleg tega pa je treba pri setvi upoSte-
vati tudi posamezne rastlinske vrste in
kakovost zemlje. V sploinem je svetovati,
da rastline, ki rastejo spomladi hitro v
vifino, sejemo v jeseni nekoliko preje,
tako da se 7e v jeseni zadostno okrepijo
in potem potrebno razrastejo. Zato sejemo
ozimno rz navadno nekaj preje kot pfe-
nico, ¢ preje pa ozimni jefmen. Jed-
men sejemo preje tudi z ozirom na nje-
govo obtutljivost napram jesenskim mra-
zom, Cim obfutljivejia je kaka rastlina
napram mrazu, tembolj je skrbeti za to,
da se %e do zime potrebno okrepi. Ozimno
7ito eejemo pri naSih podnebnih razme-
rah v manj hribovitih krajih, ravninah in
dolinah v drugi polovici septembra ali pa
v zadetku oktobra. V drugi polovici sep-
tembra sejemo rZ in jeCmen. nato pa sledi

do srede oktobra pienica. V gorskih po-
krajinah pa morajo sejati mnogo preje.
Le izjemoma se seje viasih vsled slabih
podnebnih razmer ozimna rz Zele sredi
oktobra. Tako pozna setev seveda nika-
kor ni primerna, ker moramo zlasti pri
r7zi gledati na to, da se takoj v zgodnji
spomladi lahko razraste. S tem se doseze
ne samo boljSa izraba zimske vlage, tem-
ved tudi bolji razvoj rastline same.
Pienico sejemo navadno pozneje kakor
pa rZ. kajti plenica gre spomladi pozno
v steblo, zato se do te dobe vsekakor
lahko potrebno okrepi. Poleg tega pa
pozno sejana p3enica in v taki meri iz-
postavljena mrazom kakor pa rz. P3enica
namred razvije svoj spodnji del globoko
v zemlji, tako da jo tudi suhi mrazi, ki
povzrotajo- rahljanje zemlje. ne spravijo
na povrije, doéim se to pri rZ velkrat
dogodi. PEenico vsejemo lahko tudi v mo-
krejSo zemljo & katero moramo racunati
zlasti pri pozni jesenski seivi. V gorskih
krajib, moramo p3enico, v kolikor jo je
mogoce tu sploh gojiti, éimpreje posejati:
zgodnja setev je poirebna tu Ze zaradi
tega, da se tej rastlini doseZe, da ima p3e-
nica na razpolago ve¢ za rast potrebne
toplote, katere v takih krajih p3enici tako
zelo primanjkuje. Proti mrazu obéutljive
pfeni¢ne vrste moramo sejati seveda ne-
koliko preje. Z ozirom na kakovost zemlje
je treba omeniti. da moramo na rodovit-
nejii zemlji sejati v jeseni Zito nekoliko
pozneje, na slab%i zemlji pa bolj zgodaj.
Na rodovitnej&i zemlji namreé vzraste Zito
vEasih Zze v jeseni preve¢ bujno, kar pov-
zrota, da rastline polezejo. Sejati Zita,
zlasti ozimna, na vlaZnih zemljis¢ih, je



nepravilno, ker je pridelek na teh popol-
noma negotov.

Najbolj¥i za setev je vsekakor srednji
Zas. Setev ne sme biti prezgodnja, ker ae
potem Zita do zime premotno obrastejo in
pod snegom rada gnijejo. Prepozna jesen-
ska setev Zita pa utegne biti jako nevar-
na zlasti tedaj, ée ob Zasu kalitve nastopi
zgodnji in suh mraz (golomrazica). Pravi
&as setve mora doloditi vsak kmetovalec
sam glede na tamkajinje podnebje, ka-
kovost zemlje in vrste Zita. Cas setve se
mora ravnati po jesenskem vremenu in
vlaZznosti zemlje. Ako je zemlja izsuSena
in se zima rada kmalu zacne, tedaj je tre-
ba prej sejati, kakor &e je zemlja dosti
vlaina in je jesen navadno topla.

Ce je jesen dolga in topla, priénejo
poganjati septembra in oktobra posejana
#ita 7e koncem jeseni nove korenine in
stebla. Na spodnjem kelencu, iz katerega
je prodrlo prvo steblo se pojavijo ob stra-
neh pova stebla in iz teh poZenejo na
spodnjih kolenih zopet nove #evilne ko-
reninice. Tako dobimo namesto ene biljke
dve, tri in vedkrat tudi ve® biljk. ki tvo-
rijo skupno cel grm s krepkim koreni-
njem.

Zelo vajen je tudi nadin setve. Dober
pafin setve je oni s katerim razdelimo
seme na primerno gostoto in tako, da so
posamezna zrna eno od drugega kolikor
mogode enako oddaljena. Pravilna gosto-
ta in enakomerna posetev sta glavna po-
goja za dobro setev. Polez tega pa mora
priti seme v primerno globino in po moi-
nosti vse enako globokeo.

Na¥ kmet seje e dandanes navadno z
roko. Ta nadin sejanja ima svoje velike
pomanjkljivosti. Za setev na roko je tre-
ba 7e precej vaje, da je sefev kolikor fo-
liko enakomerna. Pri setvi na Siroko ozi-
roma na roko, padejo zrna ponekod blizje
skupaj, drugod zopet bolj narazen. Tam
kjer pride na enem mestv ve# zrn sknpaj.
primanjkuje pozneje rastlinam prostora
svetlobe in hrane. Goste rastline rade po-
legajo in pridelek je manjii. Drugod pa.
kjer padejo zrna bolj narazen, prostor ni
dobro izrabljen, ker pride nanj premalo
rastlin.

Pri rotni eetvi zlasti jesenski, ko je
zem!ja navadno grudasta, padajo zrna v
zelo razliéne globine, velik del jih ostane
ge po brananju na povrEini. Vrane in dru-
ge ptice poberejo znaten del posejanega
semena, veliko pa ga propade, ako je iz-
postavljena nezavarovana klica mrazu ali

pa su¥. Zrna ki so padla pregloboko med
ali celo pod velike grude, splph ne vzkale,
ali pa se v zemlji zadude. Zato je umljivo,
zakaj potrebujemo pri rofni setvi takeo
veliko semena.

Mnogo boljsa in pravilnejia je setev z
sejalnim strojem; z njim sejemo Vv vrste.
Za tako setev mora biti zemlja zelo do-
bro pripravljena, Koristi ki jih imamo od
sejalnega stroja so napram rolni setvi,
znatne. Veliko je vredno Ze to, ker prihra-
nimo Ze samo na semenu 20 do 35 odstot-
kov. Vse vrsie so druga od druge enako
oddaljene, pa tudi v vrsti sami je razdalja
posameznih zrn precej enaka. Vsled tega
ima vsako seme na razpolago enako pro-
stora in ne kot pri rofni setvi, kjer je
posejano nekaj cemena pregosto, drugo pa
zopet preredko. Rastline ki rastejo iz
enakomerno posejanega semens, imajo na
razpolago enako mno#ino hranilnibh snovi
in svetlobe; zato se enakomerno in moéno
razvijajo. Vse rastline imajo na razpolago
zadosti svetlobe in poleganje je radi tega
manjfe. Iz pravilno razdeljenega semena
se razvijejo eamo krepke rastline. Pri set-
vi z sejalnim strojem pride seme v ena-
ko globino. zato istocasno kali in je tudi
zorenje enakomernejie kakor pa pri seivi
na ¥iroko. Kako velikega pomena je ena-
komerno zorenje pa je vsakemu predobro
znano; veled tega je pravolasna Zetev tem
laZja in nikdar =e ni treba bati. da bi bilo
nekaj 7ita ob Zetvi premalo zrelega ali pa
da bi deloma Ze izpadalo. Vse to znaine
vpliva da je pridelek z strojem sejana
pienica veéji, kot pa z roko sejana. Za se-
tev z sejalnim strojem moramo njivo do-
bro obdelati in pripraviti. Orati moramo
na ravno oziroma na diroke kraje: s tem
obenem vso zemljo najbolje izkoristimo.

Razdalja vrst se ravna predvsem od
lastnosti in narave doti®ne rastline same,
dalje od podnebnih razmer in stanja zem-
lje ob setvi in nd &asa setve 2e pri pfenici
sami razlikujemo razli¢ne vrste. Take pée-
nico o kateri vemo, da se mofno obraste,
lahko sejemo na veéjo razdaljo, kot pa
ono, ki se slabo obraiéa. Cim ugzodnejie
so podnebne razmere in lastnosti zemlje
za bujno obraitanje in sploh za rast, tem
Zirie vrste delamo. Cim mrzlejie in &m
bolj suho je podnebje in ako je poleg tega
zemlja revna na hranilnih snoveh. tem
slab%e rastejo rastline in tem gostejie mo-
rajo biti vrste. da se prostor primerno iz-
koristi. Ce sejemo pozno istotako ne sme-
mo delati Firokih vrst, ker je radi nizke



B i o e o

foplote obraZZanje 7e slabo in hi ne bila
zemlja popolnoma izrabljena.

Iz vsega navedenega je razvidno, kak-
Sne prednosti in koristi nam nudi sejalni
stroj. Ze samo radi tega ker prihranimo
toliko na semenu, se stroj v nekaj letih
prav gotovo izplala. Za malega kmetoval-
ca, ki ima samo malo zemlje, bi bil seveda
predrag; toda lahko si pomagamo sli¢no,
kakor n. pr. glede uporabe drugih strojev
n pr. trijerjev itd. Cesar ne more posa-
meznik, lahko izvedejo vedje skupine, kot
obéine, zadruge in sliéne gospodarske kor-
poracije. Vsi vedji posestniki 7e zdavnaj
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uporabljajo sejalne stroje; dostopni pa
morajo postati tudi za manjlega kmeto-
valea in sicer kjer koli je dana za to
moZnost,

Po konani setvi moramo posejano nji-
vo previed z njivsko brano, da se seme
bolje pokrije. 8¢ prav posebno vaino je
to brananje po rolni setvi. Ako je zemlja
suha in ni mnogo upanja, da bi v krat-
kem deZevalo, je zelo priporoéljivo, da
posejano njivo povaljamo s teikim valjar-
jem in jo nato lahko pobranamo. S tew
dose?emo da Zito preje kal, obenem ps
ohranimo zemlji potrebno vlage, [ o

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Uporaba hisa
v gospodinjsfvu

Kis uporabljamo v gospodinjstvu zelo
pogosto in dostikrat nas redi zadrege in
nam olajia marsikatero delo. Kadar ka-
ne pri beljenju apno na steklo, se zelo
trdno prime nanj. Ce pa tak madeZ po-
drgnemo s kisom, ga kaj lahko odstra-
nimo. Tako &stimo apnene madeie na
&ipah pri oknih, na Zzarnicah itd. Milo aki
milnica pusti na tleh grde svetle madeze,
ki jih odstranimo, ako taka mesta ami-
jemo s kisom. Kuhinjsko orodje, kakor
nozi, vilice, lopatice in drugo, dobi po
ribah, ki so priile z njimi v dotiko ne-
prijeten duhk, ki se jih dolgo drz. Od-
stranimo ga pa, ¢ée tako orodje po-
drgnemo s kisom, dalje pa umijemo in
zbrifemo kot ponavadi. Isto velja za mo-
¢an duh po éebuli. Na loncih se stasom
rada napravi apnena previeka, kotelni
kamen. To so apneni delei vode, ki jih
navadno od#ranjujejo s solno kislino.
Koielni kamen pa odpravimo lahko tudi
s kisom in sicer tako, da pustimo stati
kis v takem loncu delj ¢asa; kis razje
apneno plast in jo odstrani. Tudi made’e
od oljnatih barv &stimo z raztopino 3 de-
lov kisa in enega dela borove kisline.
Nato pa je treba oliS¢eno mesto 3e te.
meljito splakniti s &isto vodo. V nekate-
rih gospodinjstvih najdemo vé&asih celo
vrsto raznih steklenic, v katerih so &e
gledovi tekodin ki so bile v njih shra-
njene. Takih steklenic pa ne moremo na-
dalje uporabljati preden jih do Cistega
ne nmijemo. Ker z vodo marsikdaj ne-
dosezemo zazeljencga uspeha, poskusimo

steklenico oenaZiti s kisom, ki smo mu
pridejali nekaj gramov soli,

Kis nam pomaga tudi v boju proti
moljem. V ta namen rabimo kos opeke,
ki jo segrejemo, da je vrota. To poloZi-
mo na star narobe obrnjen kroznik (ne
kovinast) in jo polijemo z vrofim kisom
ter denemo v omaro, pod volnene stvari
itd. Ce to ponovimo dvakrat ali trikrat,
s tem unidimo molje in njih zalego. Pi-
sane tkanine, svilene rute, vezenine in
podobno moramo prati bolj previdno, da
se ne pokvari barva. Za to uporabljame
70l¢no milo. Ako pa prilijemo milnici iz
7olénega mila 3¢ malo kisa, je ucinek 3e
veliko boljdi. Pa tudi za vsako navadno
pranje barvastih in pisanih re&i velja
pravilo, da jih nazadnje splaknemo v vo-
di, ki smo ji dodali kisa, ki oZivi barve.
Crailo, ki ga dolgo ne rabimo in je slabo
zaprto se osuii. postane gosto in neupo-
rabno. Kis pa raztopi &rnilo, ne da bi
ostali v njem kaki strnjeni ostanki.

Citrona, ki smo jo naleli, pa ne 3e
vse porabili, se kaj kmaln pokvari. Ple-
sniti zaéne in je naenkrat neporabma. Tu
si zopet pomagoma & kisom. Nadeto citro
no (to je navadno polovica) poloZimo
prerezano stranjo navzdol na kroZnidek
ali plitvo skledico, v katero smo vlili malo
kisa. Pri kuhanju zelja in %e nekaterih
drugih Zivil se razfirila po kuhinji, pa
tudi po vsem stanovanju, ako niso ku-
hinjska vrata zaprta, mofan in neprije-
ten duh ki slabo vpliva na tek in kate-
rega se zlepa ne znebimo. To prepreéi-
mo, &e pokrijemo posodo, v kateri ku-
hamo jed, ki ima mofan duh, ¢ cunjo.
ki smo jo namoéili v kis in jo male ovili.
Kis, s katerim je prepojena cunja, ne
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vpliva prav nié¢ na jed, paé pa zadriuje
vse slabe duhove, da ne moremo uganiti
Ze pred hifnimi vrati, kaj bo za kosilo
a!n _vecerjo. Razen v kuhinji in gospo-
dinjstvu je kis wvaino sredstvo tudi v
zdravilstvu. Kis je razkuZevalno sred-
stvo, & pridom ga pa uporabljamo tudi
pri nezavesti, vrofici in za razli¢ne ob-
kladke. Kis ima tudi to prednost, da je
poceni, oziroma, da ga lahko napravimo
prav za prav brez vsakih stroikov doma.
Kis narejamo lahko iz vsakovrsinega sa-
dja kakor iz moftnih hrufk in jabolk,
dobre so pa tudi lesnike in drobnice.
sadne tropine ter obrerki in olupki od
jabolk in hrusk. 3 H.

KUHINJA

Miada repa z riZem. Mlado, bolj drob-
no repo razreZem na majhne kocke. Mla-
do zelenje osmudem in zreZem na rezine.
Potem prazim oboje na surovem maslu
ali masti. Ko je opra’eno in nekoliko
zmeh&ano, pristavim toliko pesti riza, ko-
likor oseb imam pri kosilu. PraZenje za-
lijem z juho in kuham po okusu. Za |ju-
bitelje bolj trdega riza, samo CZetrt ure.
za druge pa slabe pol ure. Jed dam kot
jubo na mizo. Iz teh snovi sestavljeno
jed pripravim lahko tudi kot prikuho ali
samostojno jed. Razlofek je v tem, da
mora jed za prikuho ali samostojno jed
piti gosta. Da se to doseZe, pristavim za
vsako osebo dve peeti riza in polagoma
zalivam.

Vrani¢éni Zliéniki. Celo vranico izsir-
zem. Dve Zemljici namoéim v mleku ali
vodi. V skledi me3am osem dkg surovega
masla s tremi rumenjaki. V melanico de-
nem vranico, oZzete Zeljice. malo zelene-
za peterfilja. ep popra in primerno
soli, Vranico in pridatek prazim dobre
cetrt ure, Ohlajeno mesanico zakuhavam
v vrelo jnho. Pred vsakim zajemom po-
moéim Zlico v vrelo juho to pa zaradi
tega, da se zakuha lepo odloti od Zlice.

Peiene zarebernice (brZole). Zareber-
aice operem, jim oberem mast, zareZem
vsako na dveh mestih. potoltem z lese-
pnim kladivom. nasolim in aekoliko po-
popram. Zarebernice opecem na hudem
ognju po obeh straneh, Opecene zloZim
na kroznik in potresem z na rezine zre-
zano in v masti zarumenelo éebulo. Kot
pridatek jih obloZim s kruhom in rezi-
nami. Zemljine ali kruhove rezine ocvrem
po eni strani, Neocvrio siran namaZem s

sardelnim maslom in s kavijarjem. Na.
mazane rezine zloZim na kroZnik tako,
da prideta po dve razliéno namazani re-
zini skupaj. Na vmesne prostore pa de-
vam praZzen pire krompir ali praZzen riz

Peéena pis¢eta kot jerebice. Za to
jed piifet ne poparim, ampak jih suha
osnazim. (Suha pis¢eta se osnaZijo naj-
lazje takoj potem ko so zaklana in 3e
gorka.) OsnaZena pii¢eta zdrgnem z me-
sanico soli, s stoléenim brinjem in s stol-
éenimi smrekovimi iglami. Pii¢eta zdr-
gnem zunaj in znotraj. Tako pripravije-
na piileta pustim leZati dva dni. Tretji
dan jih nabodem s slanino in specem.
Med peéenjem polivam pisceta s surovim
maslom in kislo smetano.

Piskotni omelet s sadjem. Eno polno
zlico sladkorja meSam z dvema rumenja-
koma. z 7lico sladke smetane, 7Zlico moke
in pridenem iz dveh beljakov sneg. V
plitvi ponvi razgrejem za oreh masla,
stresem vanjo mesanico, denem v pedico,
da malo zakrkne, Omelet vzamem iz pe-
cice. Povriino posujem s sadjem. Sadje
naj bodo jabolka, ali breskve ali ¢e¥plje.
Sadje mora biti na tanko narezano. Po
vrhu potresem s sladkorjem., denem na-
zaj v pefico in lepo rumeno ZzapeCem.
Peteno zaprgnem, potresem s sladkorjem
in dam na mizo.

Vkuhavanje éespelj. Zelo priprost na-
¢in vknhavanja &elpelj je ta-le: Zrelim,
a nepremehkim sadovom odstranim ko-
itice in jih vloZim v kozarce tako, da je
odprti del obrnjen na dno. Ko vlagam,
pritiskam sad ob sad, tako da je plast
za plastjo stisnjena in zgof¥tena. Kozarci
morajo biti Week ali Rex. V sopari ku-
ham sadove deset minut. Ceiplje osta-
nejo sveze celo leto. Vporabljajo se za
ceipljeve cmoke ali zalite z vodo, slad-
kane in prevrete za kompot

Drugi naéin vkuhavanja cespelj. Za
pet kg sadov brez kofic, rabim pet cetrt
kilograma sladkorja. Tudi za to vkuha-
vanje morajo biti patentai kozarci. V
kozarce vlagam sadove brez pefk, in si-
cer tako. da vsako trdo vloZeno plast
teSpelj potresem = sladkorjem in odisa-
vim z odrezkom limone, 3 par nagelje-
vimi klin¢ki in s skorjico cimeta. Ko je
kozarec napolnjen, poiresem povriino z
7litke salicila, zaprem kozarec in jih v
sopari kubam deset minut. Vkubane &es-
plje =0 porabljive kot pridatek mesnatim
jedem, ali kot samostojen kompot.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska denarna borza. Pro-
met na borzi srednji. devize kaiejo pre-
cejsnjo stalnost. V svobodnem prometu so
se prodajale po naslednjih cenah: angle-
§ki funt 23450 Din, nemika marka 13.43
dinarjev, avstrijski diling 855 Din, ipan-
ska pezeta 530 Din, italijanska lira 320
dinarjev. — Uradni teaji so pa belezili:
angleski funt 221.70 Din, ameriiki dolar
4357 Din, holandski goldinar 29.73 Dia,
nemska marka 17.61 Din, Ivicarski frank
1428 Din, belgijski belga 7.40 Din, fran-
coski frank 288 Din, &e3ka krona 1.81
dinarjev,

ZIVINA

g Zivinski sejem v Novem mestu dne
25. avgusta. Na ta sejem je bilo prignane
izredno veliko Zivine, Kupéija je bila
zelo zivahna, le za plemensko oziroma
vpreino zivino (vole) in za pitano Zivino
ni bilo zadosti kupcev. Tujih Zivinskih
trgovcev na ta sejem ni bilo. Cena je
kazala tendenco navzdol, pri prasi¢ih pa
je bila precej stalna. — Pri mladih puj-
skih so dosegli nekateri prodajalci pre-
cej povoljno ceno. — Par osem tednov
starih pujskov so cenili 300 Din; kupéijo
pa so sklepali za ceno 250—280 Din za
1 par. Visoko ceno so imeli tudi prafi¢i
v starosti 4—6 mesecey; te so cenili 800
do 1000 Din za 1 par, tako da je pridel
1 kg Zive teZze plemenskih prafidev na
10—15 Din. — Cene priutnikov in debe-
lih praditev pa so bile 6.50—7.50 Din

g Cene zZivine v Kranju dne 31. avgu-
sta. Voli L. vrste 5 Din, IL vrste 450 Din,
1L vrste 4 Din za 1 kg Zive teZe; telice
L vrste 5 Din, II. vrste 450 Din, I1I. vrste
4 in za 1 kg Zive teie; krave I wvrste
450 Din, II. vrste 4 Din, [II, vrste 3.75
dinarjev za 1 kg Zive teie: teleta L vrste
8 Din, II. vrste 7 Din za 1 kg Zive teigf
pradi¢i dpeharji 9 Din, prafi¢i priutarji
8 Din za 1 kg Zive teze. — Svinjina lG_dx-
narjev, svinjska mast 18 Din, slanina
15 Din za 1 kg.

g Mariborski Zivinski sejem 7. sep-
tembra. Dogon na ta sejem je znah‘l:
4 konje, 17 bikov, 184 volov, 434 krav in
14 telet, skupaj 650 glav. Cene za kg
Jive teie so bile naslednje: debeli voli
3.90—4.10 Din, poldebeli voli 3.25—3.73
dinarjev, vpreini voli 330—4 Din, biki

za zakol 3—3.50 Din, klavne krave debele
2.90—3.10 Din, plemenske krave 3—4.45
dinarjev, krave klobasarice 2—2.25 Din,
molzne krave 2.25—3 in, breje krave 2.7%
do 3.50 Din, mlada Zivina 3.50—3.75 Din,
teleta 5—6 Din. Kupéija je bila precej
Zivahna, saj je bilo prodanih 348 glav.
— Mesne cene v Mariboru: volovsko me-
so I vrste 8—10 Din, IL vrste 6—8 Din,
tele¢je meso L vrste 12—14 Din, II. vrste
10—12 Din, svinjsko meso svele 12 do
14 Din kg.

CENE

g Zitne ceme. Na novosadski borzi
prodajajo Zito v vagonskih mnozinah, na-
loeno na nakladalni postaji za 100 kg
v vretah po naslednjih cenah: P3enica v
prostem borznem prometu: badka ladja
Tisa 78 kg tetka z 2% primesi po 13350
do 134 Din, batks in banatska ladja Du-
nav 78 kg teika 2% 130.50—131 Din,
sremska ladja Sava 129—130 Din. — Oves
balki, sremski in slavonski 85—87.50 Din.
— Cedka se je odlodila kupiti od nas
10.000 vagonov pdenice, ki jo po med-
sebojni pogodbi iz leta 1931 mora vsako
leto prevzeti.

g Hmeljsko triidfe, V hmeljeki kup-
&iji je zivahno povprafevanje za res iz-
brano prvovrstno blago, ki je zlasti v
barvi brezhibno, za katero se pladuje po
25 do 26 Din, za vedje partije celo do
27 Din kg. Tudi za ostale vrste hmelja je
zanimanje ob cenah do 20 Din kg.

g Nale sveie &edplje na inozemskih
ih. Izvoz npalih sveiih sliv-cedpelj
je precej iivahen in gre blago veéinoma
v Avstrijo, na Cefkoslovaiko in Poljsko.
Vendar so cene, po katerih se tamkaj od-
dajo, precej razlitne, kar je odvisno od
prevoznih in carinskih strofkov., Na du-
najskem trgu so prodajali na stojnicah
slive srednje kakovosti po 2—2.10 Din,
drobne in prezrele po 1.70 Din kg. Grozd-
je vrste Hamburger-modkat je bilo 7.75 di-
narjev. — V Pragi so bile nade slive kg
po 250—2.70 Din na prodaji, medtem ko
se domade blago prodaja po 1.45—1.60 di-
narjev. Grozdje smederevsko je bilo po
760 Din, Hamburger po 9 Din kg. — V
Vardavi na Poljskem prodajajo nase
slive po 530 Din kg, drobnejse pa po
4350—4.90 Din. 7ahtevajo pa povsod sameo
najboljse blaga.
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PRAVNI NASVETI

Sporna a. J. Z U. Brat je umrl in
zapustil veliko premozenje. Dan pred smri-
je napravil oporoko V narekovanju Zepe

in je vse njej zapustil. Vprasate, ¢e je taka
oporoka ve{jnvnn. — Ce je zapustnik llastno-
rofno pisal o 0, potem je veljavno
sestavljena. Tako oko lahko spodbijete

e s toibo, &e dokaZate, da zapustmk ni bil
::EJI Ini zavesti, ampak je to le napisal
\ siljenja od strani Zene ter da to, kar
je mapisano, ne odgovarja pokojnikuvi resni
m premisljeni volji. Ce se vam posreli ovre-
& oporoko, fqtm bo nastopilo zakonmito de-
dovanje: pokojnikova vdova bi dobila polo-
vico zapuiline, vsi bratje skupaj pa ‘drugo
polovico zapustine. Ce bo pa oporoka spo-
kz:‘ma kot veljam, bo pa¢ v&e bila vdova
mﬂoﬁu inja, ker bratje miso nuj
i i po bratu. " l :
Odpoved stanovanja ali toZbe na izpraz-
nitev stanovanja, A. H. Dokler ste bili v
sluzbi, ste imeli to stanovanje. Pred
enim letom ste slu izgubili, ostali ste ga
e naprej v stanovamju, ne da bi kaj placali,
ker vas nihée ni terjal. Sedaj vam je go-
spodar odpovedal stanovanje. Vprasate, &e
lahko se ostanete v stanovanju. — Stanova
nje se lahko odpove le stranki, ki ima z go-
spodarjem pismeno ali ustmeno najemno
po*odbo. Potem se sme stanovanje odpove-
dati v dogovorjenem odpovednem roku. Ker
sploh niste imeli z gospodarjem najemne
pogodbe, odpoved ni ma mestu in lahko
isth ugovarjate pri sodii¢u. Sodiste bo mo
ralo to odpoved razveljaviti. Paé pa je go-
spodar upravien. da vas {oZi na izprazni-
fev stanovanja. Odkar je prenehala vasa
sluzba. niste ve¢ upravieni do stanovanja in
bo soditte moralo tozbi na izprazmitev sta-
novanja ugoditi. Najbolie bo, da se z go-
spodarjem ‘zmenite olede izpraznitve in si
prihranite pravdne strofke.
Obnovnz tozba. B. R. T. Pravdo ste ir
ili na vseh stopnjah in vpradujete, &e bi
ahko toZbo obnovili in kako. — Postopanie,
ki je & sodbo konéano, se sme na strankin
prediog obmoviti: &e ﬁ listina, na katero se
sodba opira, lazna ali laZno predrugalena;
% sta podala prita ali izvedenec laZno iz-
povedbo ali & je nasproinik ob zaslifanju
po krivem prisegel in se opira sodba na to
pricanje ali zasliSanje; Ze se je izposlovala
sodba s prevarnim dejgnjem strankinega za-
stopnika, njenega maspromika ali nasprotni-
kovega zastopnika, ki je kaznivo po kazen-
skem zakonu; ali ée je zakrivil sodnik glede
pravnega spora ob izdaji sodbe ali prejinje
odlobe, na katero se sodba opira, na stran
kino 3kodo kazenskem zakonu kaznivo
elomitev svojih sluZbenih dolZnosti; e je
ila obsodba kazenskega sodiifa, na katero
se sodbs opira, ravveljavljena 7 drugo nrav-
pomotno odlotbo kazemskega sodisca; e

zve siranka za nove &injenice ali najde ali
pridobi moZnost, uporabiti dokazila, po ka-
terih bi bila mogla biti glavna stvar zanj
ugodneje razsojena, ko bi se bile naved&:
in uporabile te Cinjenice ali ti dokazi v
prejinjem postopanju. — To so torej zako-
niti razlog1 za ol postopanja. Iz vnéelgc
pisma sklepamo, da v vaSem primeru ta
razlogov ni. To vam bo mogel pojasniti tudi
vas odvetnik ali sodnik. Iz razilogov sodbe
mitoéno razvidno, zakaj ste pravdo izgubili,
vam kaj ved ne moremo edati, zlasti

ker nismo pregledali pravdnih spisov.
Pritozba na ministra. S. T. Na pravo-
sodnega ministra ste se pritoZili in teva-

te, da naj razveljavi sodbo, ki za vas ni
ugodna, govora ni. Kaj storiti, — Vaia
pritozba in zahteva je protizakonita, Mini-
ster me sme m ne more razveljavljati sodnih
razsodb. Ce je sodba pravmomotna, ni po-
moci. Treba jo bo pal izvrditi, Razume se,
da vam na taksne pritozbe minister ne bo
odgovarjal.

Dolinikove tezave. O. J. PritoZujete se,
ker vam je sodiile odreklo zaddito in vas je
obsodilo, da morate sestri izpladati njen
dedni odpravek. Vpralate, kaj storiti? —
Razumemo sicer vas tezki poloZaj. ali po-
misliti fudi morate, da ne bi bilo pra-
viéno, da bi se izpladilo dednega odpravka
sestri, ki ima ravno tako pravico do svo-
jega, kakor vi, odlagalo leta in leta. Tudi
sestra je morda vloZila svoj trud v miadih
letih v posesivo, ki ste ga prevzeli vi. zato
je veekakor praviéna odlotba najvisjega so-
disca, ki je razsodilo, da dedni onnv i niso
zasliteni, e dedi¢ odnosno dedni odprav-
ljenec pristane, da se terjatev izplaéa po
vrednosti ob fasu izpladila,

Poéivanje postopanja. J. D. P. ToZeni
ste bili pri soditu zaradi dopladila zadrui-
nega deleza. Sami se sploh ne zavedate, da
bi pristopili k zadrugi., Pri razpravi se g
ugotovilo, da je toZeni &lan pet let starejsi
kot vi in tudi ¢as pristopa k zadrugi se ne
ujema, ker ste bili ob navedenem Zasu vojak
v vojski. SodiiCe je v tej pravdi izreklo po-
Givanje postopanja za tri mesece. Vpradate,
kaj vam je storiti, & bi po treteku 3 mese
cev zadruga nadaljevala s tozbo. — Zelo
verjetno je, da zadruga tozbe ne bo madalje-
vala. Ce namre¢ zanikate &lanstvo in iz za-
druZne ¢&lanske knjige izhaja, da je sicer
vpisan kot &lan oseba istega imenma in pri-
imka kot vi, me ujemajo se pa rojstni po-
datki in tudi &as pristopa je v nasprotju z
vadim vojnem sluZbovanju, kar lahko doka-
Zete s pricami, potem je verjetno, da sodidte
tozbi ne bo ugodilo in bi bila $e zadruga
obsojena v pladilo vadih pravdnih strodkov.
Vse to je majbrZ sprevidel zastopnik zadru-
ge in zato predlagal potivanje postopanja, v
ar ste sami privolili, ter je ¢ tem odpadel
izrek o stroikih, ki jibh trpi veaka stranka
svoje,




