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Dobra éebelarska praksa obravnava vsa dela pri
gojenju éebel in pridobivanju éebeljih pridelkoy.

Nekatera podrodja pridobivanja, na primer objekte,
oznatevanje, embaliranje, posredovanje veterinarja
itd., urejajo zakon in drugi spremljajoéi predpisi.

MNekaterih éebelarskih zadev pa ne obravnava no-
ben zakon oziroma se jih dotika le delno, na primer
tehnologijo ¢ebelarjenja in tofenje.

Celoten proces od cveta do prodaje medu lahko
razdelimo na $tiri faze:

V prvi fazi éebele prineseno medi¢ino v panju prede-
lajo v konéni pridelek. Naloga éebelarja v prvi fazi je, da
¢ebelam omogoci pridelavo medu, kakrénega éebele
pridelajo v naravnem okolju, brez posega Eloveka. Na
kakovost medu v tej fazi lahko neugodno vplivajo zlasti
nestrokovna uporaba (in dostikrat nepotrebna) upora-
ba sredstev za zatiranje bolezni in skodljivcev cebel in
premajhna skrb ¢ebelarja za higieno satja.

Med tore] dozorl v panju - medu ne smemo nite-
sar dodati in niéesar odvzetil

V drugl fazl cebelar pretoci zrel med iz satja v dru-
go posodo. Tej fazi reemo tudi toéenje medu,
vkljuéuje pa Se ciséenje, precejanje, posnemanje,
segrevanje in skladiséenje medu. Naloga Gebelarja -
pridelovalca medu - v tej fazi je, da ne zmanjsa
kakovosti medu. Seveda éebelar ne more izboljsati
kakovosti medu, saj so éebele Ze v prvi fazi med
predelale v konéni pridelek!

V prvi in drugi fazi je za kakovost medu odgovoren
éebelar. Zakonski predpisi teh faz ne obravnavajo
oziroma jih obravnavajo samo delno (veterinarski
predpisi zdravila), éeprav sta v celotnem procesu pri-
delave medu najpomembnejsi.

Cebelarii dobro obviadamo prvi dve fazi, zato lahko
pridelovalni proces “odpremo” in ga izrabimo kot
naso prednost., Za med neznanega izvora namreé
ne vemo, kaj se je z njim dogajalo med prvo in drugo
fazo.

Poudarjanje pomembnosti prve in druge faze je
nekaksna rdeéa nit novega projekta zastite sloven-
skega medu s kolektivno znamko, kot ga pripravija
CZS za visoko kakovosten domaci med. Pri tem ni
pomembno, koliko ¢ebeljih druin ima éebelar. Tudi
¢e ima nekdo majhno Stevilo panjev in pridelan med
proda v bliZnji okolici ali ga celo podari, mora porab-
nika kar najbolj zavarovati.

V tretji fazi ¢éebelar ali polnilec pretoéi med v koné-
no embalazo - v kozarce. V getrtl fazl trgovec ali ée-
belar prodaja med.

Tretjo in zlasti éetrto fazo urejajo zakon in drugi
spremljajoci predpisi. Tudi v teh dveh fazah se medu
lahko dogodijo razliéne nesrece, tako da se njegova
kakovost zmanjsa.

Za pridobivanje dobrega medu ni dovolj samo ¢i-
sto naravno okolje. Med celotnim pridelovalnim pro-
cesom Je treba skrbetl, da ne bi pokvarili In razvred-
notili dela éebel. Na kakovost medu vplivajo zlasti
dejavniki v prvl In drugl fazi, zadnji dve dve fazi pa
sta odvisni od dobre éebelarske prakse, Oznaduje jo
nenehna skib za zmanjSanje oziroma odpravo vseh
nevarnosti, ki pretijo nastajajotemu medu med pri-
delavo. £ doslednim upostevanjem smeric dobre
éebelarske prakse bo slovenski éebelar bolj izo-
brazen, samozavestnejsi in bolj odgovoren do pora-
bnika - njegovo delovanje bo torej usmerjeno v svoje
lastno in zlasti v porabnikovo dobro.

Osnutek smernic dobre éebelarske prakse je na-
stal soasno s pripravami na oZivitev novega projek-
ta kolektivne znamke za slovenski vrhunski med. Te
smernice vsebuje tudi predmetnik za izobrazevanje
preglednikov za med, ki je potekalo aprila 1999 na
oddelku za zivila na Biotehniski fakulteti v Ljubljani.
Pregledniki za med bodo na podiagi smernic opo-
zarjall ¢ebelarje na razlicne nevarnosti, ki pretijo
medu. Hkrati bodo tudi svetovali, kako se jim izogni-
ti. Svetovali bodo, kaj je za pridobivanje medu najvisje
kakovosti dobro, kaj je bolje in kaj $e boljse. Smemni-
ce niso odvisne od vrste panja, niti od éebelarske
tehnologije. Njihov cilj je dolgoroéen: s stalnim
izboljsevanjem pridelovalnega procesa zagotavijati
pridobivanje medu najvisje kakovosti.

Upostevanje smernic dobre éebelarske prakse ob
hkratni produktni odgovornosti bo, upamo, nadome-
stilo nekaj dragih analiz. Med je namreé Zivilo in za
pridelavo 2ivil veljajo zelo stroga merila (drzavna kon-
trola in analize).

Smernice $e niso dokonéno oblikovane, zato je bil
posvet, ki ga je o tej temi 30. julija 1999 v Polhovem
Gradeu pripravilo Akademsko éebelarsko drustvo,
dobrodosel. Dobrodosle bodo tudi pripombe drugih
cebelarjev.

SMERNICE ZA UVELJAVLJANJE NACEL DOBRE
CEBELARSKE PRAKSE PRI PRIDOBIVANJU MEDU V
SISTEMU KOLEKTIVNE ZNAMKE ZA SLOVENSKI MED
obravnavajo:

1. UREDITEV OKOLICE CEBELNJAKA. STONSCA
PANJEV

Okolica ¢ebelnjaka mora biti urejena, brez nepo-
trebne navlake. Pomemben je tudi prvi vtis!

2. RED V CEBELNJAKU

V éebelnjaku naj bo samo nujno potrebno éebelar-
sko orodje. Cebelnjak ni vrtna lopa za razliéno drugo
orodje. Ce je v éebelnjaku tudi delovni prostor, naj
le-ta dokazuje, da gre za dobrega gospodarja, kate-
rega najvisja odlika sta red in ¢istoca,
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3. KAKOVOST SATIA

lzloGati moramo stare, temne sate.

Prav tako moramo izlofati sate, ki so jih poskodovale
vosdéene vesce in misi ali so plesnivi. V mediséu ne
sme biti satov s cvetnim prahom, satov s kristalizira-
nim medom s prejsnje pase oziroma iz prejsnje sezo-
ne, satov z zalego. Prav tako moramo izloéiti sate
odmrlih druin.

Satnice naj bodo iz neoporeénega voska, zdelane na
primer iz mednih pokrovcey, e bolje iz deviskega satja.

4. SKLADISCEMJE IN ZASCITA SATOV

Skladis&ni prostor za sate mora biti zavarovan pred
mismi In pred voséeno vesto. Voséena vescéa ne
napada deviskih (nezalezenih) satov.

Za zascito voscenih satov v skladisénem prostoru
ne smemo uporabljatl kemiénih sredstev, kot so
naftalin, paradichlorbenzol itd. Za ta namen so boljsi
Hvepleni trakovl (2veplanje) all ocetna kislina. Sicer
pa imata pri zasciti satja pred voséeno veséo pred-
nost prepih in globoko zamrzovanje.

SkladisCe za sate (omara, prostor) mora biti zava-
rovano pred mismi in nedostopno za éebele. V pro-
storu, v katerem skladis¢imo satje, je kajenje prepo-
vedano. Satje, namenjeno pridobivanju medu, ne sme
biti nikeoli izpostavljeno kemiénim sredstvom za zati-
ranje éebeljih bolezni in Skodljiveey.

V prostoru za rezervno satje ne sme biti prahu.
Sate, v katerih je skisan med, izlo¢imo iz uporabe!

5. NACIN CEBELARJENJA

Pomembna je redna obnova satja. Tako moramo
v treh letih zamenjati vse satje,

Med najbolj$e kakovosti pridobimo iz deviskih sa-
tov. Gim veckrat so sati zalezeni, tem manj so prk
merni za pridebivanje medu. Cmi, temni, preveckrat
zaleZeni sati niso primerni za pridobivanje medu.

Za pridobivanje neoporeénega medu je priporoélji-
va uporaba matitne resetke. Matiéna resetka lotuje
gnezdo z zalego od prostora, v katerem so sati za
zorenje nektarja in skladiscenje medu, in s tem omo-
gota vzdrievanje higiene satja.

Med paso éebel ne smemo krmitil

Neposredno pred paso ali med njo éebel ne sme-
ma zdraviti z nobenim sredstvom (tudl z mravljin€éno
kislino ne). Ce pa kljub temu Zelimo spomladi upora-
bljati mravijinéno kislino, se odlo¢imo za Kratkotrajen
postopek. Na splodno velja: ¢im manj kemije, pred-
nost imajo altemativne (in éim bolj naravne) meto-
de. Med zatiranjem bolezni (predvsem varoe) se okus
in kislost medu ne smeta spremeniti. Cebelie bolez-
ni, ki jih moramo zatirati po zakonu, zatiramo dosle-
dno po navodilih pooblastenih veterinarskih sluzb,

Med zdraviienjem éebel proti razliénim boleanim v panju
ne sme biti satov, namenjenih za pridobivanje medu.

Uporabo antibiotikov v éebelarstvu odsvetujemo, saj
je mogode uspesno cebelariti tudi brez njih. Ce bomo
éebelarili brez antibiotikov, verjetno ne bo treba izvajati
analiz na morebitno vsebnost ostankov antibiotikov.

V med ne smejo priti ostanki zimske zaloge, v ka-
teri je predelana sladkorna raztopina. Cebel ne sme-

mo krmiti s tujim medom, s skisanim oz. pokvarjenim
medom, z dodatki zdravil ali nadomestki cvetnega
prahu niti z medom iz odmrlih Eebeljih druZin.

Ce je v plodiséu oziroma v prostoru za zalego preve-
lika zaloga hrane, jo moramo odstraniti (sicer obstaja
nevamost, da jo bodo éebele prenesle v medisce).

V prostoru za pridobivanje medu (medis¢u) ne
smejo biti sati, v katerih so ostanki zimske zaloge
(predelan sladkomi sirup).

6. KDAJ TOCITI MED - UGOTAVLIANIE ZRELOSTI
MEDU V PANJU

Po pravilih naj bi todili Sele takrat, ko vsebnost
vode dose2e 18,6 odstotka all manj. Izogibati se
moramo toéenju med paso. Po moZnosti todimo dva
dni (pri obilnejsi pasi stiri dni) po konéani pasi. Toéi-
mo sele takrat, ko je satje pokrito. Dva dni po konéani
pasi med lahko togimo ne glede na to, koliksen del
medenega sata Je pokrit. Ce med v satju trdi, todimo
prej. Pred toéenjem opravimo Se preizkus zrelosti
medu v satu; sat rahlo stresemo, in ée iz njega pa-
dajo kapliice, je med nezrel. Natanéneje lahko izme-
rimo zrelost z refraktometrom.

Ce merimo vsebnost vode v medu v panjih, vza-
memo vzorec iz gomjih, krajnih satov. lzogibamo se
uporabi debelejsih satov v mediséu, ker je zaradi
tega vedja tudi nevarnost vedje vsebnosti vode v
medu,

Todimo Se isti dan, ko vzamemo medene sate iz
panja. Ce satov ne togimo istega dne, je treba mede-
ne sate oviti s folijo, zatesniti in skladiséiti v suhem,
higiensko neoporeénem prostoru. Med je zelo higro-
skopiéen in se hitro navzame vlage in tujega vonjal

7. ODSTRANJEVANJE CEBEL 1Z MEDENIH SATOV
0Z. MEDISC

Uporabljamo metodo ometanja cebel, Se bolje
begalnice, ali metodo pihanja, &im manj pa metodo
dimljenja, izogibamo se uporabi kemiénih repelen-
tov (priilcev).

8. PRIPRAVA PROSTORA IN OPREME ZA TOCENIE

Iz prostora odstranimo vse, éesar ne uporabljamo
pri toéenju medu. Prostor naj bo svetel, ¢ist, oprem-
ljen s toplo in hladno vodo. Preveé vlaZen prostor
osusimo teden dni pred toéenjem.

Toéilo, vse posode in orodje, ki ga potrebujemo
pri toéenju medu, naj bo dobro ogiséeno in osuseno.

Insektom (muham, komarjem, mravljam in tudi
tebelam) moramo preprediti dostop v prostor za
tocenje, zato na okna namestimo gosto zascitno
mre2o.

9. PROSTOR ZA TOGCENJE, ORODJE PRI TOGCENJU,
TOCENJE MEDU

Prostor mora biti opremljen po predpisih glede na
status cebelarja. Posebni predpisi! Vse orodje, ki
prihaja v stik z medom (vilice za odkrivanje, noz za
odkrivanje, sita), mora biti gisto, to je higiensko neo-
poreéno. Med shranjujemo v posodah iz nerjavece
plotevine ali iz stekla oz. umetne mase, primeme za
med. Najprimernej§a temperatura v prostoru za
toéenje medu je ved kot 22 °C.
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10. SUSENJE MEDU

Med je prepovedano susiti.

11 . POSODA ZA SKLADISCENIE MEDU

Najprimemnejse so posode iz nerjavece plotevine.
Nikoli ne smemo uporabljati posode, v kateri so bile
prej kemikalije, cistilna sredstva, hrana za Zivali in po
dobno. Posoda iz umetnih mas mora biti kislinsko sta-
bilna, brez vsakega vonja in primema za shranjevanje
2ivil (upostevati moramo druge predpise).

12. CISCENJE MEDU

- PRECEJANJE MEDU, POSNEMANJE MEDU

Med precejamo v prostoru s temperaturo vec kot 22
°C. Za precejanje uporabljamo dvojno sito, eno redko,
drugo bolj gosto. Ce je mogoce, med vedno precejamo.

Tri dni po izto¢enju moramo med posneti. Po po-
trehi postopek ponovimo, tako da iz medu odstrani-
mo vse tujke in voscene delce.

13. UTEKOCINJENJE MEDU

Vsako segrevanje medu negativno vpliva na njego-
vo kakovost. S segrevanjem se zvisuje vsebnost HMF
(hidroksimetilfurfurol) v medu.

Upostevati je treba pravila blagovne znamke za
slovenski med.

14. POLNJENJE MEDU V KOZARCE

Nikoli ne smemo polniti kozarcev neposredno iz
tocilal

Pred polnjenjem morajo biti kozarci pomiti, to pa
velja tudi za pokrove, s katerimi zapiramo kozarce.
Pred polnjenjem preverimo vsak kozarec (obrnemo
ga proti svetlobi), ali je popolnoma gist. Za zapiranje
50 najboljsi pokrovi vrste TWIST OFF. V prostoru za
tocenje je najprimernejsa temperatura vec kot 22
°C. Nikoli ne uporabliamo 2e rabljenih pokrovov s
kozarcev s kislimi kumaricami in podobno!

Teza medu v kozarcu mora odgovarjati deklarirani.
V zvezi s tem moramo upostevati ustrezne predpise!

15. PROSTOR ZA SKLADISCENJE MEDU

Prostor za skladiSéenje medu naj bo suh, s tem-
peraturo od 16 do 20 °C, Se bolje je, ce je prostor
bolj hladen. Vendar pa je skladisée lahko hladnejse
le, ée je hkrati tudi suho!

V skladisCu oziroma v prostoru, v katerem je shranjen
med, ne smemo skladisciti nobenih kemikalij!

16. ETIKETIRANJE, OZNACEVANJE

Tudi etiketiranje mora odgovarjati zakonskim pred-
pisom. Cez pokrov je obvezna zascitna prelepka. Znak
blagovne znamke lahke uporabljamo le po dolecilin
pravil.

Smermice (prediog le-teh je sestavil Milan Meglic,
predsednik komisije za blagovno znamko 2a sloven
ski med) so v prvi fazi namenjene preglednikom za
med in cebelarjem, ki se bodo vkljucili v sistem bla-
govne znamke za slovenski med. Z dejavnim delom
preglednikov za med in poudarjanjem kakovosti v
medijih bomo nenehno izboljseval pridelovalni pro-
ces, S tem bo skrb za pridobivanje medu najvisje
kakovosti postala vsakdanja praksa in séasoma se
bo razsirila na vse slovensko ¢ebelarstvo, ne glede
na to, ali so posamezna éebelarstva vkljuéena v si-
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stem blagovne znamke ali ne. Na ta nacin bo projekt
blagovne znamke deloval ugodno tudi na celoten
razvo| slovenskega cebelarsiva.

Vecina smermic dobre ¢ebelarske prakse obrav
nava cebelie satje in vse, kar se v satju dogaja.

Cemu je namenjeno satje?

- Satje je skladis¢e za nektar in mano, to je zi-
belka nastajajocega medu,

- satje je skladis¢e za cvetni prah in med,

- satje je zibelka za zalego,

- satje je stanovanjski interier cebelje druzine.

SATIE JI
POSODA ZA

Salje je najpormembnejsa in najbolj obcutljiva poso-
da za med. Foto: Milan Meglic

Satje je zelo obéutljiva posoda za med, ki je ni
mogocte pomiti. Zalega puséa v celicah odpadke in
srajcke. Cebele sicer same skrbijo za higieno v panju
- satje delno ocistijo, preostalo pa prevleéejo s pro-
polisom. Pri toéenju cebelar to zascito uniéi in ne-
snaga preide v med.

Véasih je bila zelo poudarjena skrb za mo¢no sa-
tje, saj je taksno satje preneslo vecje obremenitve
med prevozi in tocenjem medu, Stevilni so Se vedno
tudi zmotno prepri¢ani, da ¢ebele bolje prezimujejo
v starem satju.
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Staro satje (podplati) ni primerno za pridobivanje
medu najvisje kakovosti, Foto: Mifan Megli¢

Tudi ostanki kemiénih sredstev, zlasti tistih za
zatiranje varoe, lahke preidejo v med neposredno
ali posredno, prek voska.



Z deviskega satja lahko pridobimo med najboljse
kakovosti. Foto: Milan Meglic

Obnova satja je torej zelo pomembno opravilo. V
obdobju kranjicev so ¢ebelani to poceli zelo intenziv-
no. Cebelarili so na roje, med pa so pridobivali z
izrezovanjem satja. V Sloveniji je obnova satja zdaj
odvisna od ¢ebelarske tehnologije in poteka pred-
vsem po nacelu stalne navzoénosti voska.

Satnice namestimo v plodisée ob zalego.
lzdelane satnice pomikamo proti sredini.

Stare sate z zalego preslavimo v medisce. Sat-
nice izdelujejo cebele tudi v medistu
Obremenjenost voska se stalno povecuje.

/'?ﬂ&]

PREDELAVA
W SATNICE
r——

MEDISCE

MATICNA
RESETKA T T,T.

PLODISCE -

Skica st. 1: Obnavijanje satja - stalna navzocnost
voska - tako delamo zdaj.

Zlasti v AZ panju sate iz plodis€a nenehno pre-
stavljamo v medisce (zalego prestavljamo v medisce,
nato pa lepe sate spet vracamo v plodisce). Cebele
skladiséijo medicino in med v satju, v katerem je
bila prej zalega - to pa ni higiensko!l Tudi s stalisca
kakovosti medu je to slabo. Za izdelavo satnic upo-
rabljamo tako staro kot mlado satje.

Razmisliti bi morali o nasprotni smeri potovanja
satov, to je iz medis¢a v plodisce. V mediséu je
namred vzpostavljen loéen oblok voska, tam so samo
deviski sati, tako da je ustrezna tudi higiena satov, v
katerih je skladis¢éen med. Matiéna resetka pre-
precuje, da bi matica zalegala tudi v mediscu. Tak
koncept bomo morda uvedii v prakso, da bi pridobi-
vali med ¢im boljse kakovosti.

* lzdelava satnic iz neobremenjenega voska in
voscenih pokrovékoy,

= Pridelava medu v deviskem satju.
Satje, ki ga prestavimo v plodisée, ni obre-
menjeno (je brez ostankov). Navadno tocenje
deviskega satja ni problem.
lzdelava satnic v mediséu - problem?
Satnisnice - problem.
Lastna izdelava satnic - le visoka temperatura
uniéuje spore hude gnilobe.
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PREDELAVA STAREGA
SATJAV SVECE INV
INDUSTRIJSKE
NAMENE

Prekinjen obtok voska z vmesnim obracanjem
{medisce) in izlocanjem starega satja iz obtoka - tako
bomeo morda delali v prihodnje.

Omenjen nacin obnavljanja satja ni nov. Na ta nacin
je cebelaril tudi menih ADAM KEHRLE, znan po
buckfaski cebeli, da ne omenjam drugih sodobnih
strokovnjakov, kot je npr. dr. Liebig iz Nemcije, in
razliénih ¢ebelarskih institutov v Evropi, ki razvijajo
in priporotajo za zdajsnje zahteve primerne nacine
obnavljanja satja in pridobivanja neoporecnega medu.

Kljub zdajsnji, morda ne najboj primemi tehnolo-
giji pridobivanja medu in obnavljanja satja, Sloven-
cem ni treba biti nerodno. Se veé, Slovenci smo lahko
ponosni na nasega ANTONA JANSO, ki je ze pred
veé kot 200 leti na Dunaju avstrijske ¢ebelarje ucil
sodobnega cebelarstva. V svoji knjigi \POPOLNI NAUK
0O CEBELARSTVU" v tocki 69 pise: Znamenje dobre-
ga panja za pleme. Ce si hodes izbrati plemenjak,
mora imeti, ée je to spomladi, dobro matico, veliko
¢ebel in zalege, novo in éisto satovje in nekaj medu
v zalogi spomiladi ... V mladem satju vale éebele
veliko rajsi, ker se da laglje greti in oblikovati.

V toéki 174 Jansa govori o posebnrm nacinu pom
nozevanja medu in voska s pomlajevanjem panjev:
... Dobim veé¢ medu in voska ter obenem pomladim
svoje stare panji, da ne stanuje nobeden &rez dve
letl v svojem starem satju ... Naj bi se vendar uéili
oni, ... ki puste svoje ¢ebele vedno v njihovem sta-
rem satju sedeti in v njem poginiti.

Iz teh kratkih citatov je lepo videti, da sodobna
cebelarska znanost v celoti uposteva Janseve nauke,
Ker smo narod éebelarjev in zelo ponosni na naso
tradicijo, nam Jansevi nauki ne smejo biti tuji.
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