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Ohranitev nagnjitega krompirja. 
Ker je dandanes bolezen krompirja tako močno 

razširjena, pride velikokrat, da ves pridelek gre pod 
zlo. S takim nagnjitim krompirjem dostikrat ne ve kme­
tovalec, kam ga uporabiti o tako priliČoo kratkem času. 
S početkom ga kuha prešičem, ko je še malo nagnjit, 
a bolezen (gnjiloba) njegova se kaj naglo širi, tako, da 
krompir tudi za prešiče ni več, ker vea v prav kratkem 
času popolnoma segnjije; mora se kar zavreči brez vse 
koristi. 

Nagnjiti krompir se pa lahko brez vseh stroškov 
nadaljnega segnitja obvaruje v onih krajih, kjer iz če-
špelj s l i v o v ko napravljajo. Znano j e , da se veliko­
krat in vsakrat pri zavednih kmetovalcih spravi ona 
masa, ki ostane pri kuhanji, destilaciji slivovke, za kr-
menje prešiČev čez zimo in na spomlad, k o j e malo 
krme isti Čas zanje. Tak ostanek destilacije (kuhanja) 
prešiči kaj radi jed6 in tečen je. Ta ostanek pa služi 
lahko tudi za ohranitev nagnjitega krompirja; spravimo 
ga navadno v odprte kadi, saj se ne pokvari, in pri 
porabi je kaj lahko iz posode jemati. 

Kadi, v katero hočemo nagnjiti krompir dati, ne 
smemo do vrha s kuhanjem napolniti, ker veliko pro­
stora krompir vzame. Se boljše pa je, da se najprej na­
gnjiti krompir nameče v kad ter potem zalije do vrha 
z mrzlim kuhanjem (ostankom destilacije). Tako sprav­
ljeni nagnjiti krompir ne gnjije dalje, ampak popolnoma 
jenja. Kasneje se opazi, da je krompir kisel, pa vendar 
ga prešiči kaj radi jed6. Jemlje se ga vsakrat sproti 
iz kadi, kolikor se ga potrebuje za eno kuhanje. Kuha 
se nerad, zato g a j e treba na drobno razrezati, da se 
hitreje skuha. Tako spravljeni krompir ostane vse leto 
dober za krmenje prešičev, in rabi se ga s prav dobrim 
vspehom, kar veliko odleže. Poskusite kmetovalci, ki 
imate priliko, vspeh bo dober in gotov. 

Josip Urbančič. 
Na Slapu dne 23. julija 1882. 


