Kuryes pracnfches Bevfahren , wie fid eir}' jes
per Pandmann: feinen Jucter aud Runfelruben:
fe(bf beveiter Eann, :

(Bon Hrn. Felip Wieninger, dex bereits feit 120 Fah

een in Fueffenfeldim linteroonaufreife nad diejem BVevfahs

ven Stichtbelvitbens Sucker fabr cict, im 2Bodenblatt Dded:
fandmwitthichaftlidsen Beteins mitgetheilt.):

% on dbem Anbau der Rumbelrdben.
Man: fder die Nunfelvitbernr in April, fobald man
gloubt, daj dex Samen: buedy die Naditfedfte Eeinen
@ dyaben mebr leiden médyre (am: beiten in ein gut
jubereiteres ®avtenland), und nide ju. enge, damit’
wan vedbt Erdftige Pilamgen. erbalte, und wenn: diefe
einmabl die Dicfer eines Federfield erreidhen, finge
mon an, diefelben aufi ein wobl: jubereiteted Feld (fe:
teg- Qovnland ift bagu geeignet, am beften aber wadys
fen die Stunbeltfibenin einem siemlich trocknen . frudy:
paren unbd lodern Boven, nady Are der Kraurpflans
(en) bald nady einent Regen: gu: perfeBen, dann: hat:
pan den: ganjen Gomurer nidts mebr .bamit A
thun /- alé fie einige Malhl ju: bebacken, theils um das:
UnEraut: wegzufdsaffen ;- theils: um’ ben Boven locFer:
ju exbalten. €8 gibs rothe, gelbe und weife Runkeled:
ben, und wenn gleidy der Unterfdyied nidt grop ifk, joo
find dody die lebreren yoey Sorten die beliebteften: jur
®ewinnung desSuckers-aus tenfelben.— ImAuguit fann:

man anfangen , die unterften Vidtter , weldyeum diefe

Qeit. bereitd gelb jui wewden, Geginnen ,, wegpuveifien,
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und den Kiben s frefflen ju geben. TWihrend des Ocs
tobers, ehe der Forft eintritt, ziebt man fie bey tro:
cEenem: MWetter Peraud, und rvéiniget fie anfdem Felde
for viel moglidy vom RKothe, Gewabrt fie in trockenen
PBebdltnifien fo auf, boff fie gegen: Kalte und gegen
SBavme gefdhust find..

Boy dev Gewinnung des Safted aus
ben Runbelviben Ehe man die Runbelriiben mit
bem NReibeifen bebandelt, muf man fie puten, bdas
Griineum. den: Kopfund die Heinen Wurzeln wegfdynei-
ven, und fie durdy Wajdyen von. der Erde reinigen,
dann werden (e auf einem: grofen oder mehreren NReib:
eiferineien Brey verwandelt. Dag Jerreiben der Nun-

, Cefelibermuf vajd von Starten geben , denn fonft favbe

iy der Brep dunbelbraun, was ein eidpen der Bip.
vung ift - weldye die Juckergewinnung duferft erfdivert,

Von dem Ausdprefien desd Saftes,
Diefen Brey bringt man nunin Heine Sade von eis
nev aud ftavfen Bindfiven verfertigten Leinmwand , und
fo unter eine taditige Hebelpreffe, und judbt ven Saft
fo vielund fofdynell als moglidyberaus ju preffen. 1 Cent-
ner Runkelvitben gibt gewohnlidy 24—25 baperijdyedNaf
@aft.. :
Von: ber Lhuterung des Safted. Der ayf
biefe Art audgeprefite Saft Fomme nun fogleidy in einen
Keffel;- und wird bis B0 NReaumur, d, i, jum Sie:
depunce erhitt, dann jhnell das Feuer durdy Wafjer
gevdmpfe. €5 entitebt babey auf dev Oberfiddye ein dicker
flebriger ©@dhaum, welder nun: mit dem Sdaumlofel
abgenommen wird , dann nimnt. man. auf 25 baper.
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Ma§ Saft g Coth ungeldfdten, an vec Tuft jerfalles
nen, fein gefiebten Kalf, und vilhrt bas Gange titds
tig nady allen Ridtungen; nadidem diefes gejcheben iff,
[dfit man den Saft rubig feben , wo er in Jeit einer
©tunde, wenn dos Werhaltnif des Kalkes ju der im
©afte vorbanbdenen freyen Apfelfaure getroffen, und
biefe badued) gebunden, unbdbber Eaft neutvalifive wure
be, wie LWein gany tlar wird. Wer {ich auf Reagentien
nicht verfteht, Eann tag Verbalenip oves Kalfes jum
©afte audy aus ber Facbe evbennen ; ift eie Kidre nide
fdpen bell unbd etwad grimlidt, fo mwurde ju wenig Kalk
genommelt , und tonnte fidy daber bex Sehleimifoff mit
ber Kalberbe nicht binlanglidhy verbinden; ift fieaber fehr
bell und Hodgelb, fo ift eé ein Seiden, baf tas Alkas
[ vorfdlage, und zu viel Kalb genomnten worden fey.
Bon dem Abdbampfen bed gelduterten
Saftes. Sum Ubbampfen bringt man den nun geldus
terten @aft bebuthfam, bamic ver Vodenfalh nidye aufs
gerlibet werde , auf flade Pfannen, welde bodiens
2 bis 3 Soll hody geflillt werden, madyr jugleich Feue
er barunter, damit dbasUbdampfen duvd) fackes Kodyen
fdpnell und gut von ftatten gebe. Wenn bder fiedende
Saft fo weit concentrive it , baf er 5 bid 6 Gradam
Avdometer jeigt, fo fings man an, thierifde Koble,
welde man durcdh Wexbehlung thierifder Subfangen,
nabmentlid der Knoden, in ver{dyloffenen Sefifien ers
balt, binein yu werfen, Diefed wicd fortgefent, wobey
man ibre Menge nad) und nady vermebre, 614 der Dafe
gum 2often Grad ver Concensration gebradyt iff. Man
verwenbet auf die Avt 3 Pfund Koblen auf 30 Maf
@aft, Wenn nun der mit thiecifder Koble vermijdyie
fiebende ©yrup (ieben bi¢ 28 Gradb am Ardometer jeigt,

" fo ift ¢8 3eit, ibn burd) einenleinenen Sad ju filtviven,
_unb mit dem Werbampfen bann wieber fortjufabren, Wie
mebr fidh nun biefer Safr concentrivt, befto leidhter
brenng ev fidh an, und man muf alfo gegen bag Enbde,
wenn er {dhon anfingt, von einem€offel breit abyulanfen,
bas Feuer mifigen, und mehrdurd) Koblen, als Flam:
menbige ben @age jur ndrhigen Syrup s Confifteny abs
vampfen. Dev ©daum , welder fih anvem Nande des
RKeffels anlegt, wird mit einem ShHaumdfel immer
forgfaltig abgenommen , und wenn endliy der Saft jur
©yrupsvide ju 28—ag Grad eingebodht ift, (At man

vas Jeuer gang abgeben, '

15'5 —

Won bem BVerfieten bes Sprups, Dies
fer @penp, welder wegen feiner Sonfiften;, wenn e
28 bis 30 Grad am Avdometer jeigs, nidt leidyt mebe
eine nadbtheilige Anderun  leiver, wird nun in veinlis
den Sefafien aufbewalhrr, nud ven jwepten Tag oder
nody fpiter verforten, Mian beveitet fid nun ein Kalf:
wafer, indem manineinen ©tinber, welder 60 Maf
Waifer hdlt, 10 Pfund Kalf jergeben 10, auf wels
den man nad und nady LWafer giefit, ftavk umritber,
unbbann rubig feben (aft, bideé gany Harwivd, Man
nimmt panin eiven Theil von biefem Kalbwafer, unk
jwep Theile von cbigem Syrup, bringe Vepdes , wo
moglidy, in einen Kejfel mit einem fladen BVobden,
vbre ed flavk um, und gleidpwic bep dem Abdampfen
bes gelauterten Safted, foll auch viefe Mifdyung nur 2-
Boll body tn vem Seffel liegen,

Man madgt nun unter biefem Keffel ein mafiges
Feuer , ramit ber ©prup nadh und nady blof fn dex
Wicte aufiieve, Wie biefes der Fall ift, wird das Feus
er etwad gedémpfr und die ©daumbecke abgenommen,
vann fabrt man fort, den @prup blof mit Koblfeuer in
einem gleichen @ude ju evbalten , und fo ofted ndthig
ift, abjufddumen, Das Unbrennen verblithet man durdy
Umriibren mic einer grofien ©patel ober einem grofen
Rhiprideite, und vas Aufwallen, wenn man ein EHeis
ned Sriickchen Butter in die Fliffigkeit wirfr,

Der Cubd ift beentigt, wenn dev fiebende Syrup
ben 44(ten ober 45ften Concentrationdgrad evveidyt hat,
unb man erfennt anfolgenden Beidhen, dafies Jeit fep,
benfelben aus bem Reffel ju nehmen, Man taudt den
@dyaumloffel in ven fiebenden Spiup, yiehtibn fhned

Devaus , und {dhwingt ibn ein MNabhl tidtig, — wenn

vann durdy ein ftarbes Wiafen durdy die Locher vesfels
ben Bilafen getricben werden, welde wie. Eleine Sefn
fenblafen berumfliegen, fo [Bfcht mon bas Eeucf aus
und bringt ben Syprup einige Minuten nadpber in cie
nen anbern Keffel , weldyer die KNbipfanne beift, und
biev wird er mit etwas gefiofenem Sucker dberftvent.

Dat Berfalten, weldyes mit dem verfottenen Syruyp
in ber Kapipfanne vorgeht, bewirkt in urer Beir das
RKepfalifiven des Sucdkers. € entftebt anfangbaufdem
Wobden, bann an den Seitemwinden, und endlidy auf
ber Dberflddye cine Ninde aus folpen Kepfiallen obne
Cobafien , wnd bonn ift et Beit, diefen Suder in bey
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Sbbpfanne mit einem RAGejdheit wmynelibren, ibn dann
Deraus ju nebmen und in Formen ju fullen , in wel-
den fid) vie Kepiolbifation beendigen foll, Diefe Tors
men Earmn ein jeder Topfev verfertigen: fie mitfen bie
Geftalt cines Suckerbutes und an dev Spike cine Eei
ne Orffnung haben, folten gut gebrannt, abernide glas
firt fryn, und eine halbe Stunde vor dem Eebrautbe
werden fie einige Minuten ind Waffer getaudt. She
man bdie in ber Kiblpfanne befinbliche Maffe Dineins
aieht, verftopfe man bie Qeffuung an der Spikie mit
oltem Leingnjeug , #nd ftelle fie jo an eine Wand, um
fie fitien yu €ounen, welped , wenn mebreve ju fiillen
find, gleidpbeitlich gefdyehen muf, fo daf man jede ber:
felben nicht auf ein Wbl anfitle; anudy mup oben ein
Soll leever Naum fibrig bleiben,

@obald die Tormen gefitlle find, bringt man bies
felben an einen Eiffen Qet, um die Sryfalifation
ju befbrbern, — Jn bem Mafe, als nundas Sitalien
vor fidhgebe, tritt vie Keyptalifation fortwdbrend an
den TWandungen ber Formen und auf der Obevilas
e ein. Bon dem Augenblicke an, wenn dieobere NRins
de des Erpftallifivenven Suckers einige Confifteny anges
nommen Dot, durdhfiidht mon biefe Rinde mit einem
polzernen @patel, und ciiredas Jnuere injeber Nidy-
tung ftack durdpeinander, fo, daj biean den Wantuns
gen fidy ablagernden Kepftalle in die Mitte Fommen,
Nady Beendigung viefec Asbeie wixd die Krpilatifation
{ih felbft fibeclaffen, und drey Tage find mehr als bins
seidgend, damit fidy alle Kepftalie vollig ausbilden.

Nun nimme man die Lumpen weg, womit man

bie Oefinungen an den Spigen dev Fovmen verftopfe.:

bat, und fellt fie fiber irdene Topfe, um die Melafje
ablaufen gu faffen, At Tage find binreidhend, bamig
di+ Kiplalle ven groften Theil ber MNelaffe veclieven,
wlde fie Elebrig madt.

@ollte aber vie Melajfe nuv jum THeil oder gar
nicht ablaufen, fo ift ¢6 ein Beiden, bap das Sicden
nidt gelungen ift, und in biefem Falle bleibt nidte
anbders ilbrig, als die gange Tafle aué der Form Dbevs
aus ju nehmen, in leinene Thder einjufhlagen, und
mitrelft einer Debelpreffe die Melafle vom Sucter abyus
fondern. — Diefer Jucker wird nun getrocfnet, und
Deifit Dobjucter. Nun Eann man penfelben gleidh) dem
indijcgen Nobgucker vaffiniven obev Candis daraus be-
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veiten; allein diefe weitern Bebanblungen find flie
ven Canbmann nidt weobl anjurathen, theils weil,
wenn obiges BVerfahren nidht vollfommen gelingt, dex
gute Grfolg bey einer weitern BVehandlung febr {dwes
oder gav nidpt moglidy, — und thetls, weil info Feinen
Pavtien dbas Maffinicen nitht vortheilaft iff.

Auf einen Morgen gewbdbhnlidyen Kornlandedbaut
man wenigfiens 100 Centner Runkeleiben , und nady
ber VefdhafFenheit des Vodens Eann man audy jwey bis
brepBbunbert Eentner erbalten. ]

Aus einem Centner Mitben erbalt man jroen Prunb
Nobjucker, oft nodh mehr, felten reniger.

© Sleine Niiben baben mehr Succergebalt, als bdie
gang grofen, Die BVldeter dev Mdiben, vie Eleinen Wur,
geln, bejonbderd bag Geveibfel, geben ein gutes Wiehfute
ter. Aus ber Melaffe, Sehaum und dem Wafdywaffer,
weldes dburdy Saubevung ver Gejdyivve entfteht, brennt
man einen guten Pranntwein,

SJever Landwirth Eann fih nach diefer practifdyen
Davftellung leidht felbft vie Rechnung madhen, und wird
fih stbergengen, daf audy bey den niedrigien Preifen
de$ Robyucters fein Runfeleiibenjucker nod) bey weitem
woblfeiler Fomme,

Dev aud Nunbelviibenbeveitete Sucker ift in nidits
von dem indifden Nohrjucter verfdhieden, weder dburdy

feinen Gefomad, nedh durd) fein fpecifijhes Gemwicyt,

noth burd) feine Kepfalifation, und bder gréfite Feind
afler inldnvifden Producte it nidtim Stante, Rune
Eelviibengucker vom Robryucter, wenn bepde Theile gleidy
feéin raffinice find , gu untez{dyeiden,

Jtur vie Melaffevom Runbelvitben;ucer unterfdeis
bet fidh burd) ven Gejhmact von jemer des Jucers
Olobré, und in dem Mafe, ol diefe dem Nobjucker
orer §avin aus Nunkelefiben nod anklebt, theilt fe
ibm audy iheen eigenthlimlihen Gejdymact mit, weke
dyen man ‘aber fdon bey dbem Nobjucer durd Des
dung mit weifem Thon, te: in Waifer aufgelode
und ald Brey auf bie Oberfladie bed Suckers in die
Sovmen gebradye wird, ginglidy entfernen Eann, wos
burd) diefer Sucker {dhon jiemlich weif — und auf bie
nahmiiche Art bepm Naffiniven duvch wiederhohlted Deo
cfen mit weifem Tbon, dann ganjweif gewafden wird.,
_ Die Fabrication ves Suckers aus Nunbelvhben vove
bient bie DERRe Anfmevamebeit,
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Ein Qand, das: fidy hinlanglid Getreibe baur, kann Augem Jugleidy fand: dev Avitdie linfe Deiife inflame
fidy feinen Bucker erjeugen, obnedem Getreivebau Ab- mirvt.. Chue Seitverluft fdrite er yur Operation des
Brudy ju thun; venn bdie Nunkelvliben von einem Mors Brennens der Drdden mit einem glibenven Eifendrabr,
gen RKornland geben wenigftend 200 Pfundy Bucker, Der Kranke hatre 8 Stunden ein Deftiges Fieber, bas
und durdy ibre Vldeter, Eleinen Wurgeln und Gereibs aber anv driteen Tage wieder ver'Gwand, BWon diefem
fel ein fehr gutes Wiehfutter, fo daffelbft ver geringe: Tage aw ward der junge Menfdy jufebends wohler und
Cntgang bes Getreides, durdy Vermehrung ded Viebs ift: gegenwirtig volfommen: genefen,*

ftanbes und Ditngerd , unb dadurd erhohtr Cultur des
Bobend , wieder evfelt wirdy ware aber audy bdiefes
nidt ver Fall, fo mifre diefer meue FTnduftriegweig: Menfdhenbeftimmung,

bem Landmanne, weldyer-gegenmartig fo febr fiber Mans

gel an Abjag feiner Produtre und vie niedrigen Preifer  Was find wir? von Dem’ en’gen Lidte Satten,
berfelben. Elagt, febr willfommen fepn , und Milliowen Die durd) die TWandelerde wandelud jiehn,
Gulden wiitden dadurdy einem gangen Lambde erhals Vig wiw dem ew’'gen Lidt® uns wieder gatten ,

fen. —- Um ewiy. doxt als Steabhlen fort su gluh’n.
o == S,
Mevicinifde Denfrodebigleit. R o
Aué Wenedig wird unterm 8. v, M, Folgenbes: C oo i ¢

gemelbet:. , Am 28..9:{;[}3»;3. ward ein junger Apos Gine M utter hat, viel Hundert Jahre alt,.
theferburfdye aus Tocno ve irara an drey Stellen berr Dk von: teigem Vianne wodb btf(;{ft _
finten and non einer Rage gebiffen ) virjosn. Tage Qbre fteben jonen: Sohne von L*)t"lult’
varauf an tex Wuth ffarb, Shvdrdecfwufty er diedrey: S EIW SGTIS : g
sSWunden und drudredas Liur aud; nady 24 Stundem m" & Rigte z'”’“_"" 'l“f_l REEIABILL o
Brannte ¢v jwey davon jiemlidy oberfi@dlih aud, Sein: Undfiie a“’f kil ‘,_rn:a;m"mwmfﬁ'
Arye, mitdem ex nady wenigen Tagen von diefem Bufall: Jmmer wie fie waren, fdon und immee jung..

fovady , wies ibnan'den Dr.. Rofit in Turin. Diefer oy o Pebren. fehnfuditeooll, mit fifer Gufi .
fiberjeugte {idy, da in ben Wunden Wurhgife vorbans Bon der: fernen Reife fets jurade,.

ben feyy und floried nun bear Arjre die Cur,die er mic dem: Fiha, : i :

jumgen Menfdpen: vorzunebmen: babe, genow vor. A Qﬁttgn ficy n:-:mtbr.e t Mu ::2; ngartc Beruft,-
1g:- November wurden die Wunden aberuralls ougger &i PR ; m|': m.’ﬁrm “_, P

brannt, und ber Patiens mufre: jeven Morgen Wein- _"f""[_“ﬁ'“"b"" Heimath m‘f’““ Daus ,.
gyt thalicy ey GlosBadyolter- Aufgu teinken., Blehen wicdew dann: anf ferne Nrifen ans..

?"' 2!1':: .:mmga?r'c- auﬂ: &f:erﬁ;nb ml%%nrgrnlgle' Bringen Rofenfreuden, die fton Englt verblif't;,
eyden Eleinen Dehifen unter der Sunge: Vis jum De=: S i Bibaa, p
cember waven: diefe Dritfen: im volfommen: gefunden: R ;:m:“u:?f;n;;: r:::r:s“w,
Suftante und dev junge Menfdy war munter und wofls B “ Qe e, T8nwen i'i't-'unsr Betti —

auf. Um jene Zeit aber ward er fiill und rrourigy fudpe b s e “' &6 L ot 1
te bie tinfamen Orteund weinteviel, batte unrubhigen: 5k “?"'“mm mi‘,ble,m : #t_'zod”_“‘@d““"
Sdlaf und ingtigende Trbume; Speife und Trank Wer die Mutter, die von i-hy geboren: wae 2.
gelten. ibn an; erbefam eine bleidpe Farbe und erhitre SR B I e

it
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Bedrodtbey Jonap Ylops Gdlen von Rlcinmayr.




