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Sadjereja in esa je potreba, da nam bode
koristna.
(Spisal Fr. Matijagia.)
(Konec.)

Ako je sadje namenjeno, da se v malem,
v zabojih (kistah) itd rezposilja. ima se skr-
beti za to, da tudi zavitek ali embalaZa ima
prijetno obliko. Morajo tedaj ti zaboji ali jer-
basi biti snaZno izdelani, a vsak posamezen sad
mora biti ovit v barven papir (bolje je v dva,
razliéne barve), ker kupei to ljubijo. Samo ob
sebi se razume, da pri vakem kupéevanji, pri
katerem se blago drago pla‘nje, mora biti tudi
sadje izvrstno. Takega prodajalea pa, kateri v
tem vestno ne ravona, zapomnijo si kupei dohro,
ter se ga znajo ogibati. In Se ved, cela okolica
ride po nevestnem ravnanji enega samega pro-
«dajalea, lehko v slab glas, tako, da njeni pre-
bivalei tezko ved prodajajo svoje sadje. Treba
si je tedaj tudi pri kupéevanji s =adjem za-
pomniti: da je poStenost povsod najvesd
vredna!

Kar se tife prodajanja sadja v velikem,
omenil sem Ze prej), da se ono najloZe prodaja,
ako ga imamo od ene sorte veliko.

Mali posestniki tedaj me bi smeli saditi
sploh toliko sort, kakor veleposestniki.

Ker pri nas kupujejo vse sadje tujei, ki
ga potem razpodiljajo v dalnje kraje, potrebno
Jje, se ve, da je tako sadje trgano z roke. V
nafih krajih se navadno prodaja na sode, ter
bode gotovo Ze dolgo &asa trajalo, dokler se
bode tudi pri nas pridelo prodajanje na tezo.
Kakorénje so sedanje razmere, ne dalo bi pri
prodajanji na teZo proti onemu na sode tudi
nikakega, ali le malo dobidka,

Pripetiti pa se nam more, da ob fasu tr-
gatve sadja, ni kupecev na sadje. V takem slu-
taji, ter ako sadja nofemo ali ne moremo po-
rabiti na kak drug nadin, temué ga hofemo
sveiega prodati, moramo sadje do prodaje deti
v dobre shrambe, kjer se ne pokvari. V obde
g0 za hranjenje sadi tudi naSe vinske kleti
sposobne, nikakor pa kleti, kjer se hrani repa,
korenje, zelje itd. Tudi vinske kleti, ako naj
slnZijo za shrambo sadi, ne smejo biti premokre,
ter morajo biti snaZne in ne pretople; se ve,
da take mrzle ne smejo biti, da bi sadje v zimi
zmrzuilo. Na dalje nsj ne bodo presvetle, pa tudi
pretemue niso dobre, temved tako morajo biti
stavljene, da se mora pripudfati sveii zrak,

ne da bi pri tem nastal prepih! Z drugimi
besedami: Shrambe za sadje morajo biti pri-
merno sunhi, proti mrazu zavarovani, vendar ne
pretopli prostori, v katerih se da pristop dnevne
svitlobe in sveZega zraka po Zelji urediti.

Kdor pa ravno opisanibh prostorov za
shramho sadja nima, bolje je, da ga koj upo-
rabi na kak d:'u%nat‘.in. ker bi mu se drugade
itak pokvarilo. takem slufaji bode se pri-
porodilo: sufenje sadja, de #%e ne za prodaj,
vsaj za domado rabo, ali pa Se bolje: naprava
sadnega vina ali tako imenovane tolklje, jabelé-
nice, odnogno hruskovice.

Glavne totke, na katere se pri napravi
sadnega vina more paziti, so:

1, Bolje je manj, kakor pa veliko sort sku-
paj predati, ker le takrat dobimo mo#t jednako-
merne sestave, iz katerega more postati dobro,
trpeino vino.

2, Dober mo§t, in & tem vino, dajejo sorte
s prijetno, okusno kislino, kakor jo imajo n, pr.
renéte,

3. Badje, ki je namenjeno za predanje, mora
biti popolnoma, vendar ne preveé zrelo, ker le
tedaj se nahaja v njem najved cukra, in ravno
ta je, iz katerega se napravi alkohol, ki daje
vinu mot; vino pa, katero ima premalo alko-
hola. tudi ni trpezno.

4. Poletna jabelka ne dajo nikdar trpei-
nega vina; bolja so pa jesenska in posebno zim-
ska jabelka.

5. Sladkih jabelk ni dobro predati samih,
ker zarad pomanjkanja kisline in &reslovine ne
dajo nikdar trpeinega mosta.

. Najved in boketni modt da droben sad
trdega mesa.,

7. Gajilo sadje pokvari vsak, tudinajboljsi
moit, ne sme se tedaj rabiti.

§. Na drobno mleto sadje da ved in
bolj&i most, kakor stoldeno sadje.

Omeniti e moram, da je pri napravi mo-
&ta najvefa Cistofa neobhodno potrebna, se
ve, da pa tako, da se s tem ne spravi voda v
most. Tudi posoda, za sadni modt in vino mora
biti ravno tako dobra in dista, kakor se to
zahteva za vino od vinske trte, ter se mora
tudi sadno vino vedkrat pretoditi,

S tem sem omenil zopet nekoliko redi, ki
so pri sadjereji od wvedje vaZnosti, ter vsak,
kateri se bo v prihodnje pri svojem sadjarstvu
ravnal po teh pravilih, sprevidel bo, da je bil



