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Konjsko meso — živež človeški. 
Poslednji zvezek dunajskega časopisa „Vierteljahres-

schrift fiir vvissensch. Veterinarkunde" pod naslovom „das 
Pferdefleisch als Nahrungsmittel fiir den Menschenu popi­
suje vse od konca do kraja, z a k a j in kako so začeli na 
Dunaji v mesnicah konjsko meso sekati in ga v živež ljudem 
prodajati. Takole piše: 

Čedalje dražje goveje meso, in sicer tako drago, da 
ubožniše ljudstvo si ni moglo več kosčika mesa kupiti, je 
sprožilo pametno misel: kaj, ko bi se konjsko meso upeljalo 
v mesnice? Družtva zoper terpinčenje živali so se lotile 
te naloge, in njim, posebno pa dr. Wildner Maithsteimskemu 
na Dunaji, gre hvala, da je c. k. ministerstvo notrajnih oprav 
že 21. okt. 1850 očitno oklicalo, da konjsko meso je pri­
pravno za živež človeški, in da je razglasilo ostro p o s t a v o , 
kakošni konji se smejo klati, kakošni pa ne: ali če jih ni dru-
zega kot kost in koža ali če so smerkovi, červivi, smolikavi, 
ali če imajo kakoršno koli notranjo ali unanjo bolezen, po 
kteri se drob spremeni, kri spridi itd.,— da živi in zaklani 
se imajo kakor goveda po zvedenih živinozdravnikih ogle-
davati itd. V Doblingu blizo Dunaja se je odperla perva 
mesnica za konjsko meso; cena mu je bila za prednje če-
terti po 5 , za zadnje po 6 kr. funt. Na Dunaji (v pred­
mestjih) so sedaj že 4 konjske mesnice, na kmetih blizo 
Dunaja pa tudi ena. Dunajski magistrat po zaslišanji du­
najske policije daje dovoljenja za napravo konjskih mesnic, 
ki morajo ločene biti od druzih navadnih, da se namesto 
govedine ne prodaja konjsko meso, ki je po unanji podobi 
govejemu zlo podobno. Naj gotovši razloček je lo j in m a s t ; 
pri goveji živini je bolj be l j k a s t a , pri konji r u m e n k a ­
s t a (pomerančne barve); pri goveji živini je bolj t erda , pri 
konjih bolj mehka. Meso goveje je bo l j ru d eče , konjskega 
rudeča barva cika na plavkasto; ko se je g o v e j e meso 
shladilo v zaklani živini, se ošlata bolj čversto kakor konj­
sko. Od zaklanega konja se dobi okoli 3 cente in pol do 4 
cente mesa. 

Na Dunaji v mesnicah zaklani in prodani konji so bili 
ali s l e p i , h u d o b n i , n a d u š l j i v i , nori (Koller), in taki, 
ki so si n o g e z l o m i l i ali ki so tako č o t a s t i , da niso 
bili za vprego. 

Nikoli ni povžito meso nobenemu škodovalo. Če je meso 
prav stare izdelane merhe, se ve da je terdo in kitavo, ka­
kor da bi človek golo kožo jedel; al takosno bi tudi bilo 
goveje, če bi vola ali kravo vpregali 15 ali še več let. Če 
je pa konj bil v dobrih rokah, je konjsko meso dobro, mehko, 
lahko prebavljivo. 

Konjsko meso, naj je kuhano, pečeno ali kakor koli 
napravljeno, se ne loči dosti od govejega. Pri kuhanem mesu 
konjskem je le rumena mast bolj očitna. J u h a ( ž u p a ) , če je 
napravljena tako kakor goveja, se ne loči od goveje celo 
nič; ravno tako čista in okusna je; le na to ima kuharica 
gledati, da, kadar konjsko meso kuha, juhi v e č k r a t pene 
posnema. Tudi p o s u š e n o konjsko meso se ne loči od go­
vejega, ravno to velja od k o n j s k e g a j e z i k a ; posebno 
dober j e ; le spodnji del, kjer ga je več let berzda tišala, 
je tako terd, da se mora odrezati. M o ž g a n i , j e t r a , 
v r a n i c a in s e r c e so tako dobri kakor goveji. Ledice pa 
niso dobre zato, ker preveč diše. Tudi p l j u č a in č e v a 
niso za vžiti, p l juča so tako grobe in terde, da so komaj 
za zgristi, če v bi pa tudi zlo lačen človek ne spravil doli, 
— oboje prodajajo za živino. K l o b a s e se dajo iz konj­
skega mesa prav dobre napraviti. 

Iz vsega tega je očitno, da je konjsko meso ravno tako 
zdravo, in tudi tečno in dobro kakor goveje, ako se namreč 
le po p o s t a v i za m e s n i c o p r i p u š e n i konj i ko­
l j e jo . V mesnicah je s konjskim mesom le ta sitnost, da 
se hitro zlo posuši in tudi začernelo barvo dobi, če leži na 
zraku (ljuftu) — tedaj ne more tako dolgo ležati kakor goveje. 


