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Doma. 
Zelena pica za zimo za kanarčke in druge sobne tiče. K a k o 

p o t r e b n a j e zelena p i ca t ičem po zimi, j e o b č e znano. P r a v l a h k o si 
o s k r b i m o t a k o ze lenjavo, a k o p o s e j e m o r e p n e g a s e m e n a v p r a v m a l e 
lončke ali za silo tudi v p o l o v i č n e j a j čne lupine . V g-orki sobi ali v 
ras t l in jaku s e m e k m a l u vsk l i j e in daje pr i l jubl jeno ze len javo za t iče . 
K a d a r j e l o n č e k dosti zelen p o s t a v i g a v k l e t k o in t ički u;a popade jo . 
S e v e d a t r e b a p r ip rav l j a t i ve l i ko takih l o n č k o v ter p o p a s e n e v e d n o 
spe t obnov i t i . » P r a k t . W e g w e i s e r « . 

Iz nezrelega grozdja, k o j e g a t r e b a t o l i kok ra t bra t i , se da pri­
pravl ja t i izvrs tni punč . Iztisni s o k iz 5 1. nezrel ih j a g o d , dodeni i^j.^ 
k g . c u k r a in nekaj l i m o n o v e lup inke ter čist i to na s l a b e m ognj i . 
K o vzame.š s o k od ogn ja , dolij i Y-> 1 najbcl jšeg-a ruma , pokr i j 
posodo ter p r e m e š a j dob ro čez pol d r u g o u ro . T e k o č i n o p reced i , vl i j 
j o v s t ek l en i ce ter jih dob ro zamaš i in zapeča t i . A k o si h o č e š na­
p r a v i t i p u n č a , zmešaj i s t ek len ico te t ekoč ine z d v e m a s t e k l e n i c a m a 
v r e l e v o d e . ( l l lus t . W e l t . ) 


