To je nedvomua resnica, kl bi morala po vsem
tem, kar smo zgoraj razloZili, prepri¢ati tudi najtrdo-
vratunejSega neverneZa, posebno pa tiste, kateri se dajo
po praznem blebetanji pregovoriti, da v svojo najveco Skodo
ni¢ ne store zoper peronosporo.

Iz ,Gosp. lista.“

Razne reci.

* Za sadni Kkis (jesih) ne rabijo samo slaba ja-
bolka (in hrudke), ampak tudi nezrela, nagnila in zmrzla.
Napolni 8 takim sadjem sod in pusti ga v njem, zmasti
sadje velkrat s kakim befow ter ga potem stisni (spreSaj)
v kaki stiskalnici. Iztisneni moSt hrani v odprtih po-
sodah pa kakem toplem prostoru, da pokipi. Pene pridno
posuemsj, in sicer toliko ¢asa, dokler se jih kaj dela,
in se tekolina ne ufisti. Potem pretoéi ta moSt v majhne
rodCke, dodeni neka] dobrega jesiha in hrani posode
blizu pe¢i ali ognjiS¢a v kuhinji. Kadar postane jesih
dovolj moéan, napolni Z njim steklene posode, katere si
popre] z mofoim jesihom izplaknil, ter jih hrani bpa
hladoem prostoru.

* Jabolka se ti dolgo ¢asa ohranijo, pa ne izgube
arome, ako tako le ravna§: Vzemi sviSCa, razbeli ga na
Zeleznih plocah ali v posodah ter ga shiadi na kakem
prav suhem, a zraConem prostoru. V ta svi§¢ polagaj
potem 1abolka plast za plastjo, in sicer tako, da se ja-
bolko ne dotika jabolka, in da je povsod vmes pesek.
Posodo, ki ti v to rabi, pa kolikor mogode dobro zapri.
Jabolka seveda morajo biti popolnoma zdrava.

* Nezrelo sadje, ki uZe potrgano, duzori ti po-
polooma, ako je zavije§ v slamo ali pavolo. Poskusili so
z marelicami. Cisto trde in tako zavite so poslali 200 ur
dale¢ po zelesnici, potewm jih 8 dni pustili pri miru, in
slednji¢ so bile tako lepo r .mene, okusne in sploh do-
zorele, kakor da bi jih bili ravonokar z drevesa zrele

potrgali. Tudi hruske in jabolka lahke
ta nacin.

dozore na

* Milnica (Zajfnica) je izvistno gnojilo vrtnarju.
Milnico, ki ti ostane pri perilu, pro¢ izlivati, je velika
potrata, ker Je izvrsten gunoj drevju, trtam iu tratam.
Ako velirat Z njo gnoji§ trti, preZene§ ji plesnobo; ako
Skropi§ Z njo drevje, zatre§ razoe mréese; zelenjadi,
posebuno zelju, ni boljSega guoja, nego je milnica, po-
meSana z gnojuico.

* Dolgost lopate. Kolikokrat vidi§, kako se muéi
velik delavec s kratko lopato, majhen pa z veliko. Lo-
pato si mora vsak delavec umeriti, ako hole lahko 2
njo delati. Prav je lopata dolga ako sega stojeemu
delaveu do podpazduhe. _

* Rozne vomjave si napravimo na razue nadine.
Iz roz dobimo kadilo, ¢e zmeSamo rozne liste z neko-
liko soli In s prav malo fino stoléenimi diSe¢imi klin¢ki,
pa trdo s to zmesjo natla¢imo steklene ali porcelanaste
pusice ter jih zapremo. Ce denemo malo tega kadila
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v gorko cev, ali lopatico, razSiril se bode po sobah,
katere smo poprej prezratili, prijeten duh, ki se ne
razlikuje dosti od vonja svezih roz. — Da dobimo
rozni jesih za kajenje, polijmo roZe z mo¢nim jesihom
in pustimo jih nekaj dni, da se na solnci kuhajo. Za
umivanje je ta jesih boljSi nego rozna voda. RoZna
voda bode mnogo dalje ¢asa dobra, ¢e kuhani vodi,
ko jo odlijes od listov in precedi§ skozi fin robec,
pridene$ nekaj kapljic bencoejeve tinkture.

Poducne styari.

Zemljepisni in narodopisni obrazi.
Nabral Fr. Jaroslav.
(Dalje.)

129.
Starost nekateremu sadju.

Breskva je priSla na Gr8ko in v Italijo okoli Kri-
stusovega rojstva. Rimci so jo nazivali ,persica“ in per-
zijansko Jabolko, ker.so jo 8 Perzije dobili. V tem ¢asu
so poznavali samo Stiri vrste, dofim )ih danes imajo
vrtoarji do 170 vrst. Od latinskega imena je postalo
nemS$ko Pfirsich in na%a breskva. Ker je breskva brez
dvoma z zahodne Azije v Evropo prisla, zato so s po-
Cetka pa vse do danes verovali, da je njena prava domo-
vina v Perziji in Armeniji. Ko je pa zalel de Candolle
skrbnejSe preiskavati to re¢, uveril se je, da domovina
breskve ne more biti v zahodnej Aziji. Da so breskvo v
teh krajih od najdavnejSih ¢asov vzgajali, gotovo bi jo
stari Fenifani s trsjem in drugim sadjem uZe davno v
Evropo prinesli. No mi vemo, da breskve niso Se stari
Izraelci poznavali. V sanskrtskih jezikih ni za breskvo
niti v Aziji sanskrtskega imena, a to je najbol$i znak,
da so jo sanskrtskega plemena dosta pozno spoznala.
Vse to jasno govori, da kultura breskve ni v zahodnej
Aziji posebno stara. V onem d¢asu pa, ko breskve
niso v zahodnej Aziji poznavali, vzgajali so jo uZe
dolgo v Kitaju. Do blizo 4000 let je temu, odkar
breskvo v Kitaju vzgajajo. Pred kakimi 3000 leti je
utegnila breskva priti v srednjo Azijo, a s Perzije je
dospela v Evropo pred kakimi 2000 leti. V Kitaju pa-
hajamo najznafeuejSe sovrstice breskvi, in od todi je
ona uZe v prastarem <&asu prisla v Japan. Pravih sa-
moraslih breskev §e niso na8li nikjer v Aziji, a samo
dve sorodni vrsti rastete divji v Kitaju. V novejSem
¢asu so zadeli trditi, da je breskva postala z vzgojem
od mandija, in to mnenje je zagovarjal tudi sam Darwin.
No da je to mnenje krivo, sprevideti hofemo s tega, ker
je domovina mandlju v zahodnej Aziji, in je od tu priSel
v Kitaj Se le pred 2000 leti, doéim so Kitajci uzZe
2000 let pred njim breskvo vzgajali.

Marelica ima isto preSlost kakor breskva. Na Grsko
in Italijansko je priSla marelica okolo Kristovega rojstva
Be



