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d@avienja.

Tudi prejinji rodovi so morali toliko
krat prebridko obgutiti pritisk davéne-
ga vijaka. Francoska viada je na pri-
mier leta*1691 obdavtila klobuke, Leta
1708 je bil odrejen davek na tedaj obi-
¢ajne lasulje. Z drZavnim pelatom so
odlotevali, ali se naj plata od lasulje
po njeni kakovosti manjdi ali vedji da-
vek. Iznajdljivost davine oblasti je Ela
ge dalje. Ker so ljudje na dan poroke
in postije dobre volje in zaloZeni z de-
narjem, so poskusili z uvedbo davka
na porotne obrede. V tem oziru pa je
doZivela oblast popolen polom. Razven
tega je izzyval davek ma poroke prav
resne nemire in so ga morali opustiti.
Francija je poskusila z uvedbo sams-
kega davka pod kraljem Ludvikom
XV. Sladoled kot luksuzni predmet je
bil tudi obdavien, a so se uprle temu
davku dvorne dame s tako silo, da so
ga Erlali. Do uprav vsiaje je doflo, ko
je bil uveden davek na puder 1. 1715.
Puder je bil v ob&i rabi pri frizurah.
Nekaj fasa je bile obdavleno celo mi-
lo, kar gotovo ni pospefevalo umiva-
njas

Kol posebnost med daviéinami je Se
omeniti: davek na cerkvene zvonike v
letu 1552, davek na pregrinjala za po-
stelje leta 1882, davek na ve’na vraia
% uhodom za vozove leta 1652, na papir
leta 1680, na javna vozila v letu 1772
In na knjige, ki niso bile tiskane na
Francoskem. Ta slednji davek bi bil
skoraj uni&l celo francosko knjigo-
tritvo.

Najbolj raznoliki usodi obdavienja
so bile izpostavljene igralne karte. Pr-
vi davek na karte fe iz leta 1581, Ta
prvotni davek je bil odpravljen L 1671,
v letu 1701 zopet uveden, 1719 €rtan.
Kartni davek je znaZal od vsake karte
1 vinar. :

0d zlatih predmetov se je pobiral da-
vek leta 1579 in to radi tega, da bi dali
glaiu in srebru zopet pravo vrednost,
katero sta izgubila pri meSanju z dru-
gimi kovinami.

Neverjetni davki so Ze bili naloZeni
na sol.

Dohodninski davek je Ze bil uveden
v Franciji v vseh mogotih oblikah. Pr-
vit ga izsledimo leta 1147, ko se je vr-
mil franceski kralj Ludvik VIIL. iz dru-
ge kriZzarske vojne in je naleiel v do-
movini na prazne drZavne blagajne.
Zahteval je od vseh podloZnikov odda-
jo 10% od wseh dohodkov. Vsi dohod-
minski davki so pa bili takej odprav-
ljeni, kakor hitro so bili poplatani voj-
ni dolgovi.

V splofnem pa so doZivele druge po-
krajine glede nalaganja davkov Be ve-
liko vel nego Francija. ZdruZene ame-
rifke drZave so e pobirale davek od
svinfnikov in peres. Na Svedskem pod
Karolom XII. po porazu pri Poltavi je
bil nalofen davek na vsa oblatila, ki
g0 vsebovala svilo,
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Vinske sode razlitne velikosH prodaja Gnil-
Fok, Maribor, Razlagova ulica 25.

" Tako se odsfrani |
| zobni kamen,

povzrotitelj tezkih obo-
lenjzob.Samo zrednim
negovanjemsSargovim
I{alcdontom, edino
kremo, ki prepreci
zobni kamenspomog-
jo dodatka (Sulforicin-
oleat po Dr. Briun~
lichu), ostanejo zobje -
vedno Cisfi in zdravi.

na

Proti zobnemu kamnn

A. Kosi:

Vinogradne pismo.

(Ormo&ko-ljutomerske gorice ob fasu
trgatve 1931,

Trgatev je v polnem teku. Zal pa le,
da tokrat ni tako vesela kakor prejs-
nja leta. Ne sligi§ wveselega petja in
vriskanja, ne pokajo topifi in piStole.
Gospodar in vinifar zamiSljeno pobe-
Sata glavo ter se memo vprasSujeta, kaj
bo sedaj. Ze par let sem se je pojav-
ljala vinegradna ‘kriza tako, da je naS
vinogradnik pod tefo:te krize komaj
zmagoval sirofke za delavce, za pri-
meroma drago galico, Zveplo in drugo,
ker ni maral zapustiti vinograda, na-
dejaje se boljsih €asov. Vetina se jih
je tudi zadolZila. In sedaj? Namesto
bolj&ih tasov je napotila doba, ko po-
nuja radi vsesplodnega denarnega po-
manjkanja vinogradnik svoj vinski
most z 18—20° po 1—2 Din liter. Neka-
teri vinogradniki, ki nimajo dovolj po-
sode, celo kupce prosijo, naj se jih us-
milijo in jih reSijo iz zadrege. Pisec teh
vrstic se je pa preprital o tem, da vino-
gradnik, ki je primoran prodati svoj
vinski pridelek po 4.50 Din liter, ne pri-
de na svoj ratun.

Kaj torej sedaj? Priporofa se proda-
ja grozdja, kakorfna se je letos zlasti
v bli%ini mest baje dobro obnesla. Toda
pri tem gre pomniti, da so za prodajo
svefega grozdia primerne le nekalere
vrate, recimo plemenka, hurgundee in
silvanec, dotim so druge vrste, recimo

gradSevina, &ipon itd., s kakrSnimi je ve-

tina nafih vinogradov zasajena, v tem
oziru manj primerne. Ali naj sedaj
svoje vinograde v tem smislu prenovi-
mo, da bodo primerni za prodajo sve-'

Zega grozdja? V nekem Casniku je ne-,

davno neki kmetijski strokovnjak pri-
porotal, da bi kazalo delati iz vina ni-
Zje vrste kis ali jesih. To bi sicer ne bi-
la napatna .niszel, ¥e se nam garantira,
da bo cena temu kisu primerna seni
one vrste vina, ki 1i ga pretvorili v kis,
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Trosarinski predpisi o
vin,

Vinzkl moit se do 20, novembra vsakega la=
ta ne smatra za vino. Zaradi tegn je oprofien
drfavne in za sedaj tudi banovinske trodari-
ne. Ponekod so obline za tekofe leto naloiile
tudi na vinski mo3t obdinsko (roiceina

Vinskl mo#l, ki so sl ga nabavile privaine
oseba {lorej take, ki niso totilei alkoholnih
pijat} od privatnih oseb (torej od vinogradni«
kov, ne pa od to&ileev all trgoveev z nlkchald
nimi pijatami), s8 tudi po 20. novenbrua viakes
ga lola ne smatra za vino in sploh ne poitans
trofarinski predmet, Na njega se torej v smi
slu naredbe dravske finanéne direkcije v Lju=
bljani od 9. julija 1031, &tev. 60.568-1, ne po=
bira driavna {ro3arina, tudi tedaj me, ko Je
postal vino,

1sto volja tudi za vinski mo#t, ki =i ga iz«
preSajo privatne osebe Iz nabavljenega grom
dja za lastno uporabo same,

Glede banovinske In obfinske trojarine ps
je kr. banska urprava dravske banovine z D=
redbo od 20. nygusta 1031, VII No. 17.082-%,
odredila, naj se dne 20. novembra vsakegn les
fta mopiSe pri totileh in prodajaleih na drobe
no (torej pri privatnih osebah ne) vse zalogy
novega vina, Iz tega sledi neizpodbilno, da
onl privatniki, ki so sl nabavill vinski m
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(pred 20. novembrom) opro&feni driavne, ba-
novinsice in obfinske tro¥arine na preostanek |
dne 20. novembra leta ml plja-
e, totudl je ta postula wino.

Vsaka privaina oseba =l po leh dolotbah
nabavi vino za lastno uporabo na ta nadln,
da sl sedaj nabavi grozdje in ga sama spreda
all da si nabavi vinslki most.

Nejnovejia naradba kr. banske uprave dne
8. oktobra 1931, VII No. 21.054-1, pa doloéa, da
banska uprava na prijave pri pristojnem ob-
¢inskem uradu odobri, toda zopet le samo za-
sebnikom (ne tolileem ali trgoveem), da je
vino prosito banovinske troSarine (ne pa tudl
drZavne) za vsa oni vina, nabavljena od vi-
nogradnikov v {&rnomeljskem in metliZkem
okraju, ki jih dajejo v zameno za poljeke pri-
delke kmetovalcem v domacem okraju in v
okrajih Kamnik, Kofevje, Kranj, Radovljica
in Logatee. Ce pa obéinski odbori sklenejo, da
pa teka vina ne pobirajo obfinske tro3arine,
" fe kr. banska uprava #e priobéila, da bo take
glilepe potrdila. Naj i kmetovalel gorenfskin
okrajev posegll po te] ugodnosti vsaj v toli-
ko, da se redijo poplave Spirita

Nadalje jo Se vaino omeniti, da Je transport
vinskega mosta, detudl most ni zavezan tro-
Barinl, treba kriti 8 transportno listing, ki jo
{zda finanéna kontrola v vseh onih primerih,
kadar se prenadajo kolifine éez 25 litrov.

Kdor vino, k&l je hilo prejeto &e v stanju mo-
Bla, odiuji na drugo osebho (proda, podari, za-
menja iid.), plata driavoo trofarino odtuji-
tal], banovinsko in cbéinsko pa prejemnik.

Onl vinogradniki, ki hofejo svoj pridelek
vinske pijafe prepeljal iz one obtine, kjer je
vinograd, v ono obéino, kjer stalno Zivé, naj
proinfe predloZe polom pristoinega oddelka
finantne kontrole in dravska finanfna direk-
clja Izda potrelmo dovoljenje.

Pri vseh tolilcih (kramarjih) se na dan 20.
novembra ugofow zaloga nove vinske pijafe,
nato pa se pobere driavna, banovinska in tu-
dl obfinska trofarina, v kolikor slednja 2a ni
polirana.
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GOSPODINIE
Vzgoja k znadajnosti.

Prva naloga nasih gospodinj je vzgo-
ja, za tem pride ona skrb za gospodinj-
ska opravila. Slovenska Zena in mati
vzgaja v veliki veéini znatajne ljudi.
Njen vpliv se pozna vsepovsod in da
imamo lepe vrste znatajnih mo¥ in
fantov, je zasluga nafih Zen in mater.

Vzgojiti koga k znatajnosti, se pravi
tako navezati njegov razum in voljo
na prava nadela, da znatajen Elovek
nikdar ne omahne. Znatajen Elovek
pa ne le priznava prava nadela, ampak
gleda tudi na to, da jih uveljavlja, pa
naj pride, karkoli.

__ Blom#ek  je dobro povedal, kateri
dve glavnl tofki mora vsak Slovenec
drZati kot svoji najvetji svetinji, da se
mu more redl, da Je znafajen. On je
dejal: »Sv. vera bodi nam lu& materni
jezik bodi nam klju¥ do edino zveli-
tavne narodne omike.« Zena in mati,
ki gna v srcu onih, ki Zive ob njej, pri-
Egati to 1ud vere in vcepili ljubezen do
materinega jezika, ta vzgaja k znataj-

nosti,

ReSena poroka.

Apimhhmnojmhn!u. ztpumko
dolofena urn je £e prodla, Zenina pa &s ni.
Konéno pohiti eden izmed sorodnlkov k Stan-
kotu, Zeninu, ki se nahaja v ohopnem polo-
Zaju. Vsled glavobala mu je bilo nemogole, e
tudi ene misli poprijetd. Stankoluv prijatel]
ne izgubi drenutka s tem, da bi popraseval po
popraseval po vzroku glavobola, ampak takoj
raztopi dva katere je imel ved-
no prisebi, v pol éafe vode in jih da ubogemn
Stankotu jzpiti. Sels po poroki je mladi eo-
prog izdal svoje ozdravljenje in pripomnil:
vGlef, da bodo v naSem gospodinjsivu vedno
Aspirin tablete. y

Razna so srecstva, s katerimi se ta
vzgoja vrii, ali najboljSe sredstvo je —
dober zgled. Ta vlede. Ce pogledamo v
nafo zgodovino, bomeo videli, v kolikih
slutajih je Zena s svojo znafajnostjo
celo osramotila moSke, istofasno pa
vzbudila v mjih ponos, da so zaradi te
znatajnosti tudi sami postali dobri in
znatajni ljudje. Spominjamo se pred
vojsko dogodko~, ho je nas narod vodil
teZzke boje za svojo svobodo. Tedaj je
zavedno slovensko EZenstvo s svoiim
znatajnim nastopom tudi mo%e in fan-
te dvignilp iz mrtvila, da so bili ne-
ustraseni in zavedni, znatajni.

Taki dogodki se vefkratl v zgodovini
ponavljajo. Treba je samo, da so v
vseh takih slufajih dovolj pozorni, da
morejo in znajo vaZnost ¢asa razumeti.
Dandanasnji fas je tak &as, Zahteva
znatajne moZe in fante. V tej znadaj-
nosti jih morajo ' tudi Zene podpirati.
MevZast| ljudje, ki so kot ¥lape, s ka-
terimi lahko wvsak pofenja kar hote,
ljudje, ki so suZenjskega duha in stra-
hopetni, se nikakor ne moreéjo imeno-
vati znatajni. Zenske moramo odlofno
protestirati zoper to, da take mofke
nazivajo In psujejo z naSim imenom,
da sqo — Zenske, babe. Zenske smo in
bomo znadajne in hofemo tudi od na-
&h mo# in sinov, da so taki. Gospodi-
nje in matere, zastavimo ves svoj vpliv
tudi v danaSnjem ¢asu, ki e posebno

| potrebuje znatajev.

r.

Zligniki na govejl juhl.

Eno Zlico trde masti meSaj s kuhal-
nico v porcelanasti skledici ali na kro-
Iniku, dodaj eno jajce in prav dobro
umeSaj. Prideni sol in foliko moke, da
nastane srednje trdo voljno testo. Na-
moti kovinasto Zlico v precejeno vrelo
juho. Odlo#i z Zlico male kepice od te-
sta in jih poleZi v vrelo juho, katera
naj nale potasi vre 5—7 minut,

EZilitniki z jajeem.

Zlitnike iz gorenjega testa zakuhaj
v vrelo slano vodo. Kuhane polovi z
luknifasto zajemalko in daj v ponvo
na vroto mast. Cez nje vlij raziepeno
jajee, rahlo premeSaj in ko se jajce str-
di, naloZi Zlitnike v skledo. Jed je lah-
ka, a vendar teina,

Jabolénl zavitek iz krkhega tésta.

Rabi se: 30 dek bele p¥enitne moke,
20 dek dobrega surovega masla, 1 ma-
lo Zlitko stoltenega sladkorja, Step so-
i, 1 celo jajce in 2—3 Zlice sladke sme-
tane. Na suho desko ali mizo vsuj mo-
ko, sladkeor in sol. Nanj poloZi maslo
ter ga razreZi v moki z noZem na male
ko¥tke. Nato razdrobi vse skupaji s pr-

sti v male kosmite (kakor farfelce).
Dodaj jajce in smetano ter vdelaj prav
hitro gladko testo. Podvizaj se z gne-
tenjem in delaj v hladnem prostoru,
da se testo vsled toplote ne zatne to-
piti. Ako se to vseeno pripeti, daj testo
za pol ure na hlad. Nato razvaljaj testo
enakomerno na pol prsta debelo po-
dolgovato krpo. Po sredi nalofZi nndw,
zagrni od cbeh strani testo proti sredi-F
ni, tako da segajo konci za en prst na-
vskriz. Nadev mora biti popolnoma za-
krit. Ce se pa testo kje pretrga, zakr-
kaj luknje, kar je zelo enostavno, ker r
lahko testo 8 krpo ob robeh stisned
skupaj. Ta $trukelj prevrni na suho p!o-
tevino (pleh), all v emajlirano pudolgo-
vato pekvo, tako da pride gladka, do
gsedaj spodnja stran navrh in navskriz
dani robovi spodaj. PomaZi strulko z
raztepenim jajékom in speeci v precej!
vroéi peéici. Hladno zreZi na dva prsta.
Siroke rezine in potresi s st.oll’.enim
sladkorjem. — Nadev: za en kroin.iklj
kislih, na tanke liste zrezanih jaholk
naloZi po sredini tesla, potrosi s & pest-
mi sladkorja, malo cimeta, par rozina-
mi in e holes, poloZis tu in tam za les-
nik veltke hnm::e masla.

Popravek. o
V navodilo za »jabol&no juhoz v z'a'.'&‘-{

!

nji Stevilki lista se mora glasiti v 4. vr-
sti mesto »vode in mokes« — pravilno.
spodmetek iz mleka in mokes. ,

Misanje perutnine,

Vsako jesen, predno mastopi hladnf’
zimski ¢as, obnovi perutnina svojo per-
nato obleko. V tej Zivljenski dobi kaj
hitro izpade staro perje in koko#i ne-
hajo nesti. Naloga gospodinje je, da se
doba misanja kolikor mogote skrajZa,’
ker se § tem preprefi prehlad in dose-,
7Ze, da kokoXi kmalu zopet zatno nesti
jajca. Treba je predvsem zavarovati Zi-
vali pred prehladom, pokladati jim p‘ﬂ-
motno hrano. Najboljfa zrnata krma’
je koruza, poleg tega je pa potrehno
Hajati rlhjo moko (do 2 dek dnevno na’
iwal] laneno seme ali lojne ocvirke.

OpaZFite kurnike

pravofasno pred nastopom zime. Ko-;
kosi, ki zmrzujejo in ozebejo, ne dajo,
pritakovanega haska vkljub zadostni
krmi, Take Zivali ne neso in ne uspe-.
vajo, e

Cene in seimsna lwl'(}ﬁlﬂ.

Mariborski svinjski sejem dno 16, IX. lm.
Na ta sejem je bilo pripeljanih 340 svin), cens
so bile sledelfe: Mladl pra&idi 58 tednov sta~
ri komad od 40 do 76 Din, 70 tednov siarl
od 80 do 100 Din, 35 mesece stanl od 150 do’
250 Din, 5—7 mesecev star! 300 do 400 Dl.n'
810 mesceev stari od 450 do 500 Din, 1 lsto]
stari od 580 do 800 Din, 1 kg H~o tete 7—8 D,
1 kg mrive tele 8—11 Din. Prodanih je bllo
154 svinj.

Mearlborskl Zvinski ssjem dne 13. 0. 1811,

Prignanih je bilo 19 konj, 18 hikov, 181 volav,|
476 krav in 18 telet, skupa] 707 komadov. Po«
vpreéne cens ga razlitne Eivalske wrste s-u
hile sledede: debell voll 1 kg Eive tels od '
425 do 8 Din, poldebeli voll od 3 do 375 Din,
plemenski voll od 225 do 275 Din, bild za
klanje od 450 do 5§ Din, klavns krave debals
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