more z njim mazati. Gledati je na to, da ga v sle-
herno poklino dobro vmaZemo; rapave prostore treba
je s Ctopitem tako dolgo gladiti, da les popije ves na-
mazani karbolinej in ga ne more ve¢. Koristi veliko
v gospodarstva in v nekaterih letih stroske stotero
vrne. Ne smeli bi ga torej pogreSati v nobenem go-
spodarstvu. ,Gosp. GL.“

Gospodarske izkusnje.

Duh po amonijaku (scalnici) v konjskih hlevih pregnati.

Neprijetni in nezdravi duh po amonijaku v konj-
skih hlevih in sploh hlevih zamoremo prav dobro od-
straniti, ¢e oblanice namo¢imo v Zvepleni kislini ter
jih potem na strop obesimo. Oblanice srkajo neprene-
hano amonijak in Se le tedaj jih je z novimi nadome-
siti, kedar je njih kisli duh skoraj popelnem izginil.

Kumin, dobro sredstvo proti napeti govedi.

Vedkrat pustijo gospodarji svojo goved pasti po
detelj§i in zlasti rudeda, Stajerska deteolja. je, Kkatera
provzroti napetico pri govedi. To neprijetno lastnost
deteljis odpravimo, ako med deteljo sejemo nekoliko
kumina. Kuminovo zeliS¢e je izvrstno sredstvo, da se
zabrani napetica. Se celé mlada, strni¢na detelja po-
stane popolnem varna, ako je vmes kumin posejan.

Sadje shranjevati v podzemeljskih jamah.

kakor

Neki kmetovalec zakopal je svoja jabelka,
kakor

poroc¢a ,Dresdener landw. Presse“, v zemljo,
krompir, le s tem razlockom, da jih je na vse strani,
to je, zgor, spod in ob stranéh pokril s suhim oreho-
vim listjem, ceS, da jih obvarje pred miSmi in érvi.
Ko je spomladi jabelka iz zemlje vzel, bila so sveia,
zdrava in so¢na, kakor da so ravnokar bila obrana.
Pri polaganji v zemljo ravnal je, se ve da, z najvecjo
pozornostjo.

Odlocevanje smetane s pomocjo sredobezne (centrifugalne)
‘ sile.

Po raznih poskusih odlociti smetano od mleka s
pomocjo sredobezne sile posreéilo se je Se le 1. 1877,
tovarnarju Lefeldt-u izumiti stroj, s katerim je mo-
ogocte tako odloCevanje prakti¢no izvesti. Nacelna misel
takemu stroju le ta, da se v posodo, koja se navpi¢no
okoli svoje osi sule, sveZe mleko vlije, ter se posoda
pusti potem hitro vrteti.

Vsled sredobeZne sile lo¢i se smetana od mleka.
Med vrtenjem iznajde se od smetane loteno mleko
vsled svoje primerne, vele teze blize obvoda posodi-
nega, lozja smetana pa bliZze osi; po prenehanem vr-
tenji se smetana ne zmeSa zopet z mlekom, ampak
stopli na vrh, ter jo je mogocCe posneti. V novejSem
¢asu napravilo se je ve¢ vrst tacih strojev in jih tudi
tako zboljSalo, da uZe takoj iz stroja posebej ven tece
smetana in posneto mleko.

Najvete prednosti tega nacina, mleko posnemati,
so te, da je mogole mleko takoj po molZi posneti,
vsled Cesar so izdelki popolnem sladki, toraj Se za
vsako porabo, in da je mlekarstvo s takimi stroji ne-
odvisno od toplote in letnega déasa.

Na drugi strani pa prouzro¢i nakup tacega stroja
velike stroske, tem vel, ker je potrebna za vrtenje
»centrifize“ ali ,separatorja“, kakor se tak stroj za
posnemanje mleka imenuje, parna sila.
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Posnemanje mleka na imenovani nacin se splaca
le v prav velikih mlekarijah, ker najmanjsi tak stroj,
koji v eni uri do 300 litrov mleka posname, uZe stane
400 gold.

Ruski lan.

Kmetovalci, kateri Zelijo dobiti izvirno rusko
(rigajsko) laneno seme, naj se oglasijo za-nj pis-
meno all ustmeno zadnji ¢as do Sveénice v pisarni
¢. kr. kmetijske druzbe v Ljubljani.

Trgovinska in obrtna zbornica.
(Dalje.)

¢) Drugi dopisi:

1. Vabilo lokalnega odbora za Zeleznico Ljubljana-
Kamnik k shodu.

2. Dopis c. kr. poStnega in brzojavnega ravnatelj-
stva v Trstu z pazonanilom, da se je v Kresnicah usta-
novil poStni urad.

3. Dopis geografske druzbe na Dunaji s pozdravom
do zbornice kot njenega izrednega ¢lana.

4. Dopis kranjskega deZelnega odbora s prepisom
note c. kr. deZelne viade gledé zniZanja tarifov na juZni
zeleznici. Ta nota slove: ,Slavni deZelni odbor je na-
ravnost do visokega trgovinskega ministerstva obrnjeni
ulogi z dne 18. novembra 1885., §t. 7682 ex 1884 stavil
proSnjo, naj dela na to, da juZpa Zeleznica zniZa osebni

tarif ter da naj za postaje v Kranjski ne doloa neu-

godnejsih tarifov za blago, nego veljajo za postaje v
drugih deZelah, kakor tudi, da sprejme glavno mesto
Ljubljano v juZno-severno-avstrijsko zvezni promet.

Gledé te zadeve je omenjeno visoko ministerstvo
pozvedovalo in te pozvedbe so pokazale, da vsled no-
tranje tarifne knjige juZne Zeleznice ne uZiva nobena
deZela prednosti, niti pri osebnem niti pri prometu z
blagom, toraj se tako tudi specijelno za Kranjsko ne
morejo napraviti. Kar se tie sprejema mesta Ljubljane,
eventualno drugih krajev v Kranjski v juZno-severno-
avstrijsko-ogerski zvezni tarif, se je omenilo, da se je
ta tarif napravil za pospeSevanje prometa ez Jadran-
ska pristanis¢a in da toraj ni nepogojne potrebe, da bi
se raztegnil tudi v promet po suhem, kar bi se moglo
tem manj izvesti, ker so se zafetkom v imenovan zvezni
tarif vStete postaje Gorica, TrZi¢ in Zagrado med tem
izlocile.

Gledé primer in tabel o tarifih za blago, katere je
slavni deZelni odbor v podporo svoje proinje navel, se
je pokazalo, da mne veljajo ve¢ ali pa morda v kratkem
¢asu izgabijo veljavo.

Sicer pa se je druZbi juZne Zeleznice velkrat pri-
poroCalo, naj teZnjam trgovinske in obrtne zbornice v
Ljubljani in posami¢nih interesentov, v kolikor je sploh
moZno, od slutaja do slu¢aja ugodi in imenovano Zelez-
niSko upraviteljstvo je gledé tega dalo zagotovilo, da si
bode vselej prizadevalo, kranjsko industrijo in trgovino
po moZnosti pospeSevati. Med tem so se vrSile razprave
med druzbo juZne Zeleznice in c. kr. glavnim ravnatelj-
stvom avstrijskih drZavnih Zeleznic zarad primerne urav-
nave posamiénih tarifoih nastavkov za Ljubljano in pri-
dakovati se more, da se en del Zelja ljubljanske in obrtne
zbornice izpolni.“

d) Zbornica je reSila :

1. VloZila je na c. kr. drZavno vojno ministerstvo

proSnjo, da se pri zalaganji c. kr. arzenala v Pulji
: *



sprejmé kranjske deske in tramovi. C. kr. ministerstvo
je profnjo usliSalo.

2. Prosila je zbornico na Reki, naj naznani ta-
mosnje trZne navade.

3. Vlozila je pro$n o na ¢. kr. ministerstvo za uk
in bogocdastje, naj bi se v Kranjski ustanovile obrtne
strokovne Sole.

4. Vlozila je proSnjo do glavnega ravnateljstva juZne
Zeleznice, naj se vpeljejo tour in retour vozni listki.

e) Dopisi c. kr. deZelne sodnije v Ljudljaai zarad

a) vpisa firme J. Singer v Idriji,

b) izbrisa firme V. Seunig v Ljubljani,

¢) vpisa sprememb pri firmi Terpinc & Zeschko
poleg Ljubljane.

f) Dopis c¢. kr. okroZne sodnije v Rudolfovem zarad
vpisa firme Helene Pohar v Radecah.

g) Razglasili so se: ukazl, razpisi o udobavi in
druge vaZne stvari, izdala so se pa: Potrdila o izvoru;
dalje potrdila o cenah blaga in pojasnila o solidnosti
firm; naslovi in firme so se naznanjale privatnim ose-
bam; koneéno odposlali so se dopisi do obrtovalcev za-

rad statisticnih podatkov.
(Dalje prihodnjié.)

Zemljepisni in narodopisni obrazi.
Nabral Fr. Jaroslav.
47.
Jabolénik.

Priroda je vinskemu trsu potegnila meje, preko ka-
terih ne more priti. Na zemlji je mnogo krajev, kjer pre-
mala ali prevelika toplina overa razvoj trsja. Ali tudi
v takih krajih, kjer vino ne rodeva, Zivé ljudje, ki lju-
bijo razdraZljivo pija¢o. In malo ne povsodi naSli so
ljudjé v rastlinstvu takih sredstev, ki jih razveseljujejo,
razblaZujejo, razdraZujejo in upijanjajo. No, vsa ta sred-
stva ostajajo dale¢ v plemenitosti in v delovanju za
vinom. In za C&udo, med temi sredstvi nahajamo tudi
takih proizvodov, ki se v bitnosti ne razlikujejo od na-
vadnega vina, tako da jih ljudje po pravici vino nazi-
vajo. Clovek je naSel kakor v hladoejSih, tako tudi v
tropskih krajih rastlin, iz katerih se more sladek sok
izvleCi, da Z njega vino dela. HladnejSi kraji imajo svoja
vina s sadja io breze, a toplej§i s palm in aloj. Ali
vsa ta vina nimajo one kulturne vrednosti, ki jo ima
vino z grozdja.

Glavna in najznamenitejSa sestavina grozdja je
slador, ki se pretvarja v alkohol in v ogljendevo kislino.
V tem se ‘zlagajo tudi ostala vina. Vsi oni rastlinski

deli, s katerih ¢lovek vino dobiva, morajo v sebi imeti

sladova. Ali v vsem drugem se ta vina razlikujejo od
navadnega vina. V njih so druge kisline, druge sesta-
vine, in zato nimajo onega plemenitega vonja in okusa,
8 kakorSnim se naSe vino odlikuje. Ali kjer ni boljega,
morajo se ljudje Z njim zadovoliti.

Med rastlinami v Evropi, s katerih ljudje vino de-
lajo, gre pri nas prvo mesto jabolku. Divja jablana ali
lesnika raste po vsi Evropi razen na Krajnem severju,
potem raste v Anatoliji, na juZnem Kavkazu in po se-
verni Perziji. Okolo Trapezunta so naSli cele gozde
lesnik. V vzhodni Aziji ni lesnike, in zato je vzhodni
Azijci niso poznali. Zahodni pa so jo morali dobro po-
znati, in kedar so do§li v Kvropo ter so jo tu tudi
nasli, dali so je) svoje sanskrtsko imé. Zato se v mno-
gih jezikih evropskih isto imé ponavlja. Irski aball,
staronem$ki aphal, novonem$ki apfel, anglosaski

JjaCo, katera mu nadomestuje pravo vino.
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appel, skandinavski apli, litavski obolys, sloven-
ski jabolko. Grki in Rimci imeli so posebno imé.
Kedaj in kje so zaleli lesnike cepiti, o tem samo ugi-
bamo. V ostankih stavb na kolih nahajamo veliko mno-
Zzino posuSenih jabolk, in skoro bi trdili, da so to bila
cepljena jabolka, €e tudi so bila Ze zel6 drobna.

Jablana raste in rodi mnogo dalje na severju od
vinskega trsa, in Bog znd, kedaj je ¢loveku padlo v
glavo, da je zalel s sladkega jabolénega soka delati pi-
Ljudem , ki
80 doma v vinskem kraju, ne gré v slast jabolénik, pre-
lahka pijaca je njim, in ¢udijo se, da se taka pijaca
vino imenuje. Ali vendar se take pijae mnogo napravi
in popije, vzlasti na severnem Francoskem (v Norman-
diji), na severnem Nem$kem, na AngleSkem, na Irskem
in v severni Ameriki.

Ako primerjamo sok grozdov z jabol¢nim, najti ho-
¢emo, da v obojem je kisline in sladora, ali v vse dru-
gem razmerju. V dobrem zrelem grozdju rafuna se na
en del kisline Stirdeset delov sladora. Po vsem tem je
tora) jasno, da jabol¢nik mora slabej$i biti od navad-
nega vina. All kislina jabolkova ni tako ostra kot groz-
dova, ampak bolj blaga, in zato se taka pijada vendar
da piti. S svojo kislino jabol€nik ugaSa Zejo, ali ljub-
kosti nima take, da bi ¢loveka razblazZil.

Za jabolCoik je vsako jabolko dobro, ali vendar
imajo v vsakem Kraju posebne vrste. katere imajo pred-
nost. Kedar jabolka dozoré, oberd jih in razkosajo, za
kar imajo posebne priprave, dejal bi maline. Razkosana
jabolka gredé v tiskalo ali prejo, nekako tako3no, ka-
korSno imamo za grozdje. Iztiskana ali izpreSana ka3a
se Se enkrat ali dvakrat zmeSa, in potem zopet pre-
tisne, da se Se ved soka izcedi iZ nje. Izcejeni sok se
nalije v sode, da v njih povré. Kar velja o vrenju na-
vadnega mosta, velja tudi o jabolénem. Glavno vrenje
traje dalje ali manje ¢asa, kakor je toplina vela ali
manja. Pri jaboléniku nimajo nikoli toliko skrbi in paz-
ljivosti, kakor pri navadnem vinu, in to je krivo, da je
slabejSi, kakor bi mogel biti. Kjer se dobro gospodari,
ne toéijo ga do februarija. Do tega ¢asa se je vino
ulistilo, pretofijo ga v druge sode, in nastavijo za
vsakdanjo uporabo. Dolgo se ne drZi jabolénik, prerad
ukisne.

Jabolénik pripravljajo in kvarijo na razne nadine,
kakor navadno vino. Ako gospodar hole imeti pijaco
za delavce, tedaj izpreSano kaSo zalije z vodo, da se
sok iZ nje laglje izcedi, s tem pa tudi vino samo pre-
dela, kislina namrel se vel ne Cuti toliko. Ako hode
imeti moénejSe vino, tedaj ravnd 2z izcejanim sokom
tako, kakor to Gall za navadno vino priporoda. Tak
galizovan jabol¢nik more umen gospodar tudi primeSa-
vati pravemu belemu vinu.

Kakor od navadnega vina, tako je tudi od jabolé-
nika mnogo vrst. Vsaka vrsta jabolk ima svoje vino,
in to se zopet menja vsled podnebja, zemlje in lege,
kjer jabolka zorevajo. Tudi za jabolénik so dobre in
slabe letine, pa tudi na prirejevanju njegovem je mnogo
lezee, da je pijaCa boljSa ali slabejsa. Toda z najbolj-
§ih jabolk se ne more napraviti vino, ki bi se moglo
meriti z najslabejSimi vini hrvatskimi. V jaboléniku ni
one plemenitosti, onega vonja in okusa, ki nam toliko
ugaja pri navadonem vinu. Toda vkljub temu ljadstvo v
severni Frauncoski vendar le preslavlja svoj jabolénik,
ter mu tudi pesme zlaga.

NajboljSi jabol¢nik se naziva ,cider“, rodeva v Nor-
mandiji, kjer se ga sploh veliko naredi, in raznih vrst
velé da okolu sto. Najlaglje menda spoznavajo dobroto ja-
bolénikovo po okusu, ki ga dobiva od zemlje, na katerl
jabolka zorevajo. Jabolénik z ene in iste vrste jabolk
izpreSan je drugalnega okusa, e jablana raste na ap-



