:'i_'_"l ulica 25.

%5. maja 1932,

Arabijo in Afriko, in sicer radi kratke-
ga stika v kabini 1, razreda. Siril se je
z bliskavico in pregnal potnike z leZis¢.
Plameni so hitro dosegli brez#itno po-
stajo in radi féga tudi ni bilo mogote
klicati na pomot. Na krovu so se od-
igravali pretresljivi prizori. Posadka je
lotila najprej moske od Zen ter otrok in

%pmvila predvsem slednje v refilne

olne. Mnogo mo3kih je poskakalo v
rorje, da bi se redili s plavanjem, a bi
ih bili poZrli morski psi, da se jih niso
usmilili vesla®i v reSilnih &olnih. Po
uradnih porotilih je zahtevala sicer ve-
lika nesreta zelo malo smrinih Zrtev.
. Velika nesrefa v predoru, Pod gorov-
jem Andov v JuZni Ameriki kopljejo v

#avi Cile pri Lonquimaja predor, Na- | |&
eénkrat pa sta zasula kamenje in zem- | |SSE

‘-,'ga. delavcem izhod in dohod zraka. V
Ppredoru se je zaduSilo 52 delavcev. Bili
80 #e vsi mrivi, ko so dokopali do njih.
; _——_— =

Dr. Zdeako MatiaZié ordinira zopet redno v
Mariboru, Slomikov trg § (nasprotl alwﬁjﬁ?]}f

« Sanatorij v Mariboru, Gosposka ulica 49,
talefon lastnik in vodja kirurg dr. Cer-
nlé, — NajmodernejSe urejen za operacije. =
'Zdravilni aparatl: vidinsko solnce, dlatermija,
ftonizator, rainlca »Halar, emlerocleaner. =—
Zdarvljenje 2z radijem (pijafa in kopelji). =

ene ZMmerne, r as2

AH Vas boll glava? Od Zelodca? Fellerjeve
%I}aaa Hule 6 &katljic Din 30— in Elsa Svedske
kapljice 2 steklenicl za Din 50—, vse z zavoj-
f%lno in podtnino vred dobite pri lekarnarju
‘Iugen V. Feller, Stublea Donja, Elzatrg 341
?Savakn banovina),

Cepano, Zagano in okroglo kolje kakor vsake
|debelosti rezan les prodaja all zamenja za iz-
&mn vino tvrdka Gnilfek v Mariboru, Razla-
o 5l T oy

Y L B¢ :‘-.,-_c’—‘{__ l:

"~ ObEinam. Nekatere obfine nam sedaj

posiljajo terjatev, da platamo za rafu-
ne iz leta 1929 prometni davek. Ta zna-
Ba vetinoma komaj toliko, kolikor zna-
Eﬂ.poﬁtnma.Zatu priporotamo ohtinam,
po svoji lastni krivdi niso odtegnile
i‘davka, katerega smo mi posebej plata-
hlia, da iz svoje blagajne te zneske porav-
‘najo. — Tiskarna sv. Cirila v Mariboru.
Emetijska podruinica Maribor in
Jokolif ima prihodnjo nedeljo, dne 20.

maja, v sobi sadjarske in vinarske Sole||

8voj letosnji obéni zbor z volitvijo dele-
gatov za skupStino. Pri tej priliki bo
&. ravnatelj Josip Priol predaval o po-
detnem zatiranju &kodljivcev sadnega
drevja. Udje se opozarjajo, da se zboro-

wanja v polnem stevilu udeleZe. Zate-!§

fek ob 9. uri.
. XIL veleseim v Ljubljani se ho vr5il

“od & do 13. junija. Z velesejmsko legi-
timacijo je dovoljen 50 odstotni popust|]

‘na Zeleznici. Naj nikdo ne zamudi
jogledati si te velike, krasne prireditve.
INad 700 domatih in inozemskih tovarn
razstavi najrazlitnejfe blago. Zlasti
‘opozarjamo na oddelke tekstila, usnja,
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Ponesreéena nnosk’a ladja nG&org:ia ;thlippan, o kateri porotamo med no-
ca

razstavo. Legitimacije se dobe pri Put-
niku, denarnih zavodih, trgovskih or-
ganizacijah, vetjih Zelezniskih postaj-
nih blagajnah Dravske banovine itd. in
direkino od velesejmskega urada.
Enodnevni tefaj za zeleno cepljenje
in precepljanje ¥marnice se bo vriil v
tetriek, dne 9. junija tega leia pri bano-
vinski trsnmici in drevesnici v Pekrah
pri Mariboru. Tefaj je teoretiten in
praktiten ter traja od 8 do 12. in od 14
do 17. ure. Prijave se sprejemajo do

| vkljutno 8. maja. Zadostuje dopisnica.

*

lllil'ﬂSIllﬂl'ltlllc Z vinom
in alifohoinimi pijaami.

V poslednjem fasu se dogaja Cesto,
da prodajajo vinpgradniki in tudi dru-
gl vino in #ganje od hiSe do hisSe, to je
kroSnjarijo s temi pijatami in to zlasti
v megtih in industrijskih krajih (Trbov-
lje, Zagorje, Hrastnik) in tudi drugod,
kjer je zaposleno delavstvo v veljem
Stevilu, Finan¢ni organi so v tem ozirn

dobili navodila: KroSnjarjenje z alko-
holnimi pijatami je nedopustno in kaz-
njivo po totki 7, par. 182 novega zakona
o obrtih, ki je stopil v veljavo 9. marca
1932. Vsled tega je tudi z ozirom na jas-
ne doloébe par. 183 tega zakona izklju-
teno, da bi se mogle osebe, ki se bavijo
8 kroSnjarjenjem z alkoholnimi pijata-
mi, sklicevati na morebitno jim pode-
ljeno dovoljenje za krofnjarjenje-tudi z
alkoholnimi pijatami, ker po pristoj-
nem upravnem oblastva prve stopnje
izdana kroSnjarska knjiZica( dovolilo)
mora totno oznatiti blago, s katerim
sme imetnik knjiZice trgovati (alkohol-
ne pijafe pa so izkljufene po totki 7
Ze omenjenega paragrafa 182). Par. 176
tega zakona pa jasno dolota, katerih
poslov ni smatrati za obrte po 7 poglay-
ju osnovnega zakona, to je krofnjarske
obrti. S finanéno-pravnega staliSéa pa
kro¥njarjenje z alkoholnimi pijadami z
ozirom na dolotbe tar. post. 62 taksne-
ga zalkona, troSarinskega pravilnika ter
novele k trofarinskemu zakonu od 18.
aprila 1932 tudi ni dopustno in je kaz-
njivo kot brezpravno totenje alkohol-

papirja, pohiStva, strojev, kovin, polje-| & ;

‘Jelskih strojev, moderne higijene, pe-||#

jrutnine in Kuncev, oficijelne razstave
‘Poljske republike, razstave »Prijateljev
Prirode v stanovanjus, tujsko-prometno

»

mesta Giils,
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nih pijat na drobno. Ker pa je izvedba
taksno-kazenskega postopka proti kros-
njarjenju z alkoholnimi pijatami vet-
krat nemogola in tudi festo brez finan-
¢tnega uspeha in to sprito dejsiva, da
tudi krodnjarji pri cbustavitvi navadno
ne navedejo svojega pravega imena in
bivali¥fa, se more to nedopusino kros-
njarjenje uspeSno zatreti le na ta na-
¢in, da finantni kontrolni organi zase-
#ejo krosnjarjem z alkoholnimi pijata-
mi vso zalogo, katero najdejo pri njih.
Ta konfiskacija naj se izvrsi kot edino
preostajajote izjemno in utinkovito
sredstvo za zatiranje krofnjarstva. Ta-
kojinja prodaja zaplenjenih alkoholnih
pijat na javni drazbi pa je v takih slu-
tajih nedopustna. Le tedaj je dopustna,
e obstoja nevarnost, da se zaseZene
koli¢ine alkoholnih pija& pokvarijo ra-
di kakovosti ali pa radi neprikladnosti
posod, v katerih so shranjene ¥e ob za-
plembi ali pa vsled naknadno iz kate-
regakoli vzroka nastalih nedostatkov
shranjevalnih posod.

Toienje lasineda pri-
dellka vinogradntiiov.

ZANTMIVA RAZPRAVA DREAVNEGA
SVETA.

Nedavno je izdal drZavni svet vaino
razsodbo, ki se tite tofenja vina —
lastnega pridelka vinogradnikov. Neki
vinogradnik, ki stalno prebiva v Ma-
riboru, ima pa svoj vinograd izven Ma-
ribora, je zaprosil finantno direkeijo v
Ljubljani, da mu dovoli tofenje lastne-
ga pridelka za tri mesece v leiu, in si-
cer na njegovem domu v Mariboru,
Finanéna direkcija je profnjo odbila,
ker se nahaja vinograd drugje. Vino-
gradnik se je pritoZil na finantno mi-
nistrstvo v Beograd, katero je njegovo
pritoefho odbilo. Nato se je vinogradnik
(D.. T.) pritoZil na drZavni svet, ki je o
tej zadevi na seji 4. oddelka razpravljal
ter nedavino izdal naslednjo razsodbo:

nZahtevo toZilea za prodajo vina lasi-
nega pridelka za tri mesece v letu v
kraju njegovega stanovanja je odbil fi-
nenéni minister iz razloga, ker je vino-
grad toZilca izven kraja njegovega sta-
novanja in se po razpisu G. D. P. Br.
17.796 1924 ne more vrEiti tofenje vina
izven kraja, kjer je bilo pridelano. Po-
leg 1ega se sporni odlok opira na od-
lo¢bo banske uprave 5t. 2034 od 1. 1931,
ki vsebuje isto prepoved.

Navedeni razpis od 2. maja 1924 pa v
nasprotju z navedbami v spornem od-
loku ne omenja prodaje vina lastnega
proizvoda na kraju vinograda, iemvet jo
razSirja tudi na kraj, kjer vinogradnik
stalno stanuje. Odlo¢ba banske uprave,
na katero se sklicuje minister v svojem
odloku, ima samo znataj navodila ban-
ske uprave njenim podrejenim uradom
in ni mogla priti v podtev v tem prime-
ru, ker banska uprava kot sploina
upravna oblast ne more odlotati o
vprafanju, kakor je odobrenje prodaje
vina lastnega proizvoda, ki spada v
kompetenco finan®ne uprave. Vrhu te-
ga izhaja toZilteva pravica, da prodaja
vino lastnega proizvoda v kraju stal-
nega stanovanja tudi iz ¢l 16, totka g
v gvezi s €L 45, totka b pravilnika o go-
stilnicah, kavarnah in ostalih obratih z

alkoholnimi pijatami. Tz navedenih
razlogov je drZavni svet razsodil, da se
sporni odlok [finaninega ministrstva
unidi.«

Gospodarsko vprasamie
in 0“0“"'.

Vprafanje F. V. Dr. Imam 26 hl vina bolj ru-
jave barve. Pred enim mesecem sem vino pre-
totil in je vino %e bolj porjavelo in ima okus po
gnilem grozdju. Kako odsiranim iz vina rjave
barvo in okus po gnilem grozdju?

Odgover: Vase vino ima neprijetno napako,
fla je poriavelo in Ima vrhutega Se neprijeten
duh in okus po gnilem grozdju, Vse to pove,
da je bilo vinp pridelano brikone iz gnilega in
plesnivega grozdja. Ker so taka in sliéna vpra-
Sanja pogosia, podajaumo natelomna daljio raz-
pravo o porjavenju vina:

Vino ne samo, da ze nodée stistiti, ampak ka-
kor hitro ga pretotimo in pride z zrakom v do-
likn, posebno pa, Ce stoji dalje ¢asa v odpriem
kozarcu, izpremen| barve in postane bol] {em-
no. Pozneje se modino skali In zgostl in dobi
fuden neprijeten duh ali okus, kI nas spominja
na kruh nove peke all na vigfino krugna skorfo,
na subio sadje, véasih celo na seno,

Riavenje povzrotn neka kvasilo po imenu
oksidaza, ki zraéni kislk privlatuje in z njim
potemn razkraja razne snovi v vinu, predvsem
heljakovine in barvila. To kvasilo In razne
Ekadljlve glivice se nahajajo posebno v gnilem
groedju in pridejo polem v mo3t in pozneje v
vino in to tem bolj, ¢im dalje faza jo bil modt
z gnilim tropom v doiikl

Teako si lahko razlagamo, zaliaj ravno po ne-
ugodnih, defevoih jesenih, kadar grozdje gni-
je, vina tako rada rjavijs. V takih letih sa rja-
venje preprefi s lem, da ob trgatvi gnilo grozd-
je skrbno odbiramo In lakoj lztisnemo. Most
napolnimo v moéno zafveplan sod, dva all tr
dal, poznejé ga pretlotimo, prezra¢imo in mu
dodenemo ¢isto kipefega kvasnega modia. All
tudi navidezno zdravega, v mokei jeseni pri-
delanega grozdja ne pustimo kipeti na lropu,
temvetd gn hitro sprefumo [n most nekaliko za-
iveplamo. Po burnem kipenju pa sade do vrha
zalijemo.

V takih neugodnil letih vina bolj zgodaj pre-
fakamo, in sicer vino iz gumilega grozdja Ze
meseca novembra, ving iz zdravega grozdja pa
vea] pred Bokidem.

Predno pretakamo, vino preskusimo, £a rjavi,
in sicer tako, da ga pustimo dyva do tri dni v
odpriem kozarcu na zraku. Ce nam vino prl tej
poskusnji v kozarcu porjavi, polem ga preloéi-
mo v dobro zaZveplan sod, in sicer lake, da
pride z zrakom &m najmanj v dotiko, Deset
dni pozneje vino ponovno preskusimo in éa Se
rjavi, mu na wvsak hektoliter vina dodenemo
fe 5 do 10 gramov kalijevega metiabisulfita.
Deset dni pozneje vino Eistimo ali filtriramo.
Cistimo pn go v latjem slutaju z Zelatino z do-
datkom tanina, v tefjem slufaju pa, ée je ie
motno rjave barve in vrhulega fe sladkega
okusa, z mickom ali 8 sirnino.

Tri do 5tiri tedne po éiStenju se vino pretoéi
v nekoliko zafveplan sod. Ce pa imamo filter
na razpolago, tedaj vino fillriramo, loda po-
prej ga z eponilom razbarvamo.

Preden nastane hujia vrofina, lorej do mese-
ca maja, preteéimo vino v drugié in ga pri tem
le malo zafveplamo. Preko poleija moramo
hraniti vino v hlpdni kletl in v polnlh sodih
Zveplanega vina ne smemo tofiti prej, kakor
dele 14 dni po prelakanju, Medtem Z¢ dub po
Zveplovem dvokisu iz njega ifzgine,
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ne siane.

_ (Dalje.)

Veliko mnesnage povzroti v kuhinji
dim, ako se vse prek lahko kadi. Zaka-
jena kuhinja ni lepa in tudi ni zdrava.
Ce Ze drugega ne povzrodi, to gotovo,
da se gospodinja prehladi, ker mora bi-
ti v taki kuhinji stalni prepih, da se
sploh obstaji v njej.

Ako kuris v pedi, ti je teZje zabraniti
dim, da ne pride v kuhinjo. Na vsalk
nacéin naj bo tudi pri peti izpeljan iz-
hod za dim tako, da ga zrak preje,
predno bi prifel dim v kuhinjo, potegne
v dimnik, Ako se dim prosto pod stro-
pom ziblje, dokler se kje ven ne spravi,
fudi kuriti ne bo mogote dobro. Za oka-
jenje mesa je veliko bolje napraviti na
podstresju poleg dimnika malo kamri-
¢o, v katero se v sluéaju poirebe spusta
dim. Na meso, ki visi v kuhinji, vpliva
tudi druga sopara, ki prihaja pri kuha-
nju raznih stvari, véasih tudi perila,
svinjske krme itd. pod strop.

Vedinoma zaradi tega, ker je to bolj
varéno in tudi bolj priroéno, pa kuhajo
tudi naSe gospodinje na Stedilnikih.
Tudi Stedilnik v€asih nagaja. Ali ni
prav narejen, ali pa ne vlede, ker ni
pravilno zakurjen. Glede izdelave &te-
dilnika moramo samo to povedati, da
je treba za postavitev istega ¢loveka, ki
se na to spoznda, ne pa kar navadnega
zidarja. Ako dela¥ nev Stedilnik, po-
izvej, katern soseda ima prav dobrega,
pa naj ga po dotiénem natinu napravi.
Glavno je tole: Dotok zraka od spodaj
mora biti direkten in obseZfen ter se
mora 8 spodnjimi vratei regulirati.
Enako mora biti izhod v dimnik brez
ovir in zavojev. Na isto je paziti tudi
pri kurjavi. Katera bo kar natladila
Sledilnik, se bo jezila, da ne gerl, goreti
pa ne more, ker ni dotoka in odtoka
zraka. Sprednja vrata, kjer se nalaga,
se pa morajo dobro zapirali, sicer dolok
zraka od tukaj = vira gorenje.

Po konéani kuhi, posebno zvefer,
vsaj ob sobotah, pa mora biti Stedilnik
popolnoma snaZen, &eprav vzame (o
nekaj fasa. Najpreje iztrosi ven pepel
ter ozna%i petice, najbolje s fasopisnim
papirjem. Plo&fo ognjiffa osna%i naj<
preje ostankov jedi, natojo zribaj z vro-
¢o vodo in krtato, €e treba tudi s pes-
kom, nakar jo umij in osufi. Kar je iz
medi, osnaZi, da se bo bliskalo! Uporabi
sidol. Emajlirane stvari zmij s toplo vo-
do in osusi s saho cunjo.

{(Dalje sledi.)

b

EKako preZenmem mifi? Gotovo je in
ostane stara sovraZnica misi — domada
matka. Seveda pa te ne smed krmiti
prevet s &im drugim, tudi jo morad za-
pirati, da si sama ne pomaga. Kadar se
pripravljas, da bi jo spustila nad migi,
tedaj jo en dan izstradaj v zaprti sobi
in jo zvefer spusti v sobo, kjer prega-
njas misi. — Ce se v celoti ne zaneses
na madcke, poizkusi Se s sledetim: Gren-
ke mandeljne, zdrobljene in zmeSane 8




