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Se nekaj o breskvah

V zadnjem &lanku o breskvah je bilo
pojasujeno kako prirejati breskove na-
sade da bi bili poceni, pa vseeno uspedni
Opozorili smo na okolnosti ki so za pri-
delovanje breskev bistvene vaZnosti;
podnebje, lega zemljid¢a, priprava zem-
lje in nacini, saditve.

Pa so se druge posebmosti, ki so last-
ne temu sadnemu plemenu in katere
moramo poznati in upoitevati, da se iz-
ognemo raznim razo‘aranjem in si za-
gotovimo vsaj delen, fe ze ne popoln
- uspeh.

Pred vsem vpralanje sorte najbolj
perece, ker pri nas v {em oziru 3¢ nima-
mo dovolj izkufenj., Nujno potrebujemo
veljih poskusnih nasadoy, da se doZene,
katere sorte so za nafe pednebje in
- sploh za nafe manj ugodne prilike naj-
zanesljivejse. Y sploinem pa 7e sedaj
lahko recemo, da so razne ameriske sorte
brez dvoma najbolj odporne za mraz in
najmanj obcutljive za bolezni, Cimbolj
pozna pa je kakina sorta, tembolj, je
oblutljiva za nengodnosti podnebja in
lege ter zajedam (bolezni). Zato pozne
jesenske (septemberske) sorte, ki se od-
likujejo po izredni lepoti in izyrsinem
okusu, pri nas Se v najtoplejéih legah
komaj dozorijo. Seveda moramo pa ¥po-
itevati, da imajo razme sorte poleg do-
brih lastnosti (neobéutljivost za zimo in
zajedalee) tudi velike napake. Njib sad
namreé v nobenem oziru ni prvovrsten,
ker ne gre meso od kosti, (rane -sorte
so izveline same kostenice), in ker tudi
po okusu niso najboljfe. Y e

V zadnjih letih so posebno zaslovele
razne nove, debeloplodne ameriske sor-
te, ki so jih v velikem obsegu zaleli go-
jiti v Italiji, odkoder so se zanesle tudi
7¢ k nam, Celo na ljubljanskem poljn
(ob podaljsani Linhartovi ulici, ki pelje
na pokopaliite k Sv. KriZu), imamo. ve-
lik breskov ‘masad, ki obsega bliza 1000
dreves, skoro samih novejiih ameri¥kih
sort, vpeljanih naravnost iz ltalije. Se
mnogo obSirnejsi taki nasadi so v oko-

lci Zagreba, Kdor bi se hotel na lien
mesta prepricati, kako se zasajajo in
oskrbujejo take breskove plantaZe, naj
si ob priliki ogleda tak nasad v Ljublja-
ni ali v okolici Zagreba ‘

Znane so potem tudi razne nemsike
sorte breskev, ki go voble boljde nego
rane ameriske. Najboljse so pa stare
francoske sorte, ki so pa zato tudi naj-
bolj zahtevne, kar se tite podnebja, le-
ge in obdelovanja. Dokler vprasanje sort
ne bo popolnoma reieno, naj se sadjarji
pri napravi novih nasadov drZe sort, ki
so nadtete v sadnem izboru za Dravsko
banovino. (Glej letgik >Sadjarja in vrt-
narjac iz leta 1933,1). Ko se bodo zbrali
novi podatki o sposobnosti posamezne
sorte, se bo konéni izbor objavil. Vedno
in povsod pa naj se predvsem vpodteva
pravilo: Cim manj ugodno je podnebje in
lega, tem bolj se moramo varovati iz-
birénih in obgutljivih poznih sort in se
tem bolj zadovoljiti z ranimi ameriskimi
sortami. V toplej&ih krajih in v prav
ugodnih legah pa velja poskulati novej-
ie, pozneje zorele, debeloplodne ameri-
ike in bolj Zlahtne pemike in francoske
sorte,

Druga vaina zadeva, s katero mora-
mo pri gojenju breskev rafunati, je boj
z raznimi zajedalei. 3¢ bolj nego druga
sadna plemena, je breskev nagnjena k
boleznim. Omenim naj samo dve ali tri.
Najhuj%a bolezen na breskvah je kodra,
ki se pojavi potem, ko breskve ozelene-
Mlado listji¢e se mehuri na prefudne na-
¢ine in kmalu potem odpade. Breskve so
kar kmalu gole in pro¢ je obenem zaro-
dek in zdravje drevesa, ki sicer pozneje
zopet ozeleni, pa seveda slabo odgadja
brez cvetnega brstja za drugo leto. Bo-
lezen se ne da zdraviti, treba jo je pre-
prediti. Zato imamo dandanes prav za-
nesljivo sredstvo, ako ga le o pravem Casu
uporabljamo. Je to 3% bakreno apnena
brozga (modra galica gofena z apnom),
s katero fkropimo breskve preden za&éno
brsteti torej nekako februarja meseca.
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100 litrov 3% bakreno apnene brozge
(bordoike brozge) pripravimo tako, da
razstopimo v 50 litrih vode 3 kg modre
galice, v drugih 50 litrih pa 4 kg gaSe-
nega apna. Ko je oboje dobro raztoplje-
no, zlijemo med mesanjem razstopino
galice v raztopino apna. Medanico treba
takoj uporabiti, sicer se pokvari, ako
stoji do drugega dne ali fe dlje. Zapom-
niti si treba, da le zimsko 3kropljenje,
preden breskve zbrste, prepreéi &kodo.
Ko za¢ne brstje odganjati, zaéno kaliti
po vejicah tudi trosi kodre. Potem je pa
veako 3kropljenje zaman. Ko breskve
ozelene, jih ne skropimo z nobenim sred-
stvom, ker je njihovo listje silno ob-
cutljivo in ga celo pol pdstotna bordoska
brozga opali, da v kratkem wvse odpade.

Na breskvah se pojavi velkrat tudi
plesen in v pregostih nasadih, kamor ne
morejo prodreti soléni Zarki, na plodovih

éebele

V slabih Cebelarskih detinah, kakor
jih Slovenci sedaj 5tejemo kar zapovrstjo
ze precejinje Stevilo, je po vrstedih se ne-
usgehih tekom leta, edini balzam za Ce-
belarjevo slabo voljo misel na ajdo. Ta je
zadnja v letu in nanjo so stavljene vse do
takrat neizpolnjene nade. Zato je povsem
razumljivo, da polagamo &ebelarji na aj-
dovo pajo tako veliko vaZnost in se na
vse nadine trudimo, da jo &im bolj izko-
ristimo. Ce namrel ni pale v ajdi, je tre-
ba se&i v Zep in &ebelam hrano za zimske
mesece dodati.

Ze od njega dni slovenski ¢ebelarji, ki
svojih ¢ebelnjakov nimajo v ajdovih pa-
sid¢ih, svoje panje prevazajo v ajdo. Svoj
¢as menda niso bili domaéi &ebelarji ka-
kor ose hudi, &e je kdo pripeljal od dru-
god k njim v pa%o, dandanes so pa ne-
mara Cebelarji bolj hude krvi, po drugi
strani so pa tudi razmere drugadne. Véa-
sih so tuji &ebelarji vozili v paSo panjid-
ke, kakrine so imeli domatini in druZ-
nice v njih, kakrine so bile povsod v na-
vadi. Ce se je potem v ajdi pojavilo ro-
panje, ki ga je tezko popolnoma prepre-
Citi, so se domade &ebele borile z enako
molnim ssovraZnikome in konec ropanja
ni bil za domafine tako porazem, kakor
je po velini dandanes. Sedaj pa pripelje-
jo imenitni in prvovrstni &ebelarji (pred-
véem namrel i prevajajo) v ajdo fakine
kanone, da jim mora vse povprelno in

neka gliva, ki jo imenujemo monilia,
Obe te dve bolezni preganjamo z Zve-
planjem, kakor preganjamo na vinski tr-
ti grozdno plesen ali oidij, Zveplati mo-
ramo velkrat. Prvi¢ takoj po evetju,
drugi¢, ko so plodovi za leinik debeli
Hud sovraznik breskovega drevja so
listne udice. Posebno nevarna je tako
zvana medena us, ki se tako straino raz-
mnozi, da v enem poletju lahko uniéi
najlepie breskove nasade. Ta u$ je tudi
pri nas Zze jako raziirjena in se razme-
roma prav tezko zatre. Najnovejde in ba-
je zelo uspedno sredstvo zoper vse listine
ufice in proti medeni ufi je tobaéni iz-
vledek in apno. Sredstvo se pripravi fa-
kole: V 100 liirih vode razstopimo 3 kg
tobatnega izvletka in 2 do 3 kg gaSenega
apna. S tem Skropilom zatremo tudi ka-
parje, ki se v&asih prav radi pojavljajo
na breskvah. H.

. L1
v ajdi
bolj %bko podleti. Zato je nastalo med
prevazalci in domadini podobno razmerje,
kakor med njihovimi éebelami: hudi so
drug na drugega in se z besedami pikajo,
da je joj. Pride celo do Ze hujiih dogod-
kov, ki niso vredni pravih Zebelarjev, ta-
ko, da je morala poseéi vmes oblast in
nekako vsaj priblizno zadovoljive ure-
diti to neprijetno vpraSanje.

Treba bi bilo, da bi vsak Cebelar, ki
ali prevaza sam, ali pa svojo Zivalco pase
v kraju, kamor vozijo drugi, uredbo o
prevozu v ajdovo pa%o to¢no poznal. Ker
na tem mestu ni prostora, da bi jo v ce-
loti ponatisnili, opozarjamo slovenske Ce-
belarje, da je izSla v Sluzbenem listu kr.
banske uprave v Ljubljani $t. 52 z dne
27, junija t. L

Ta uredba doloa v . 6., da ne sme
pred 8. avgustom (v kamniSkem, kranj-
skem, litijskem in novmeskem okraju pa
pred 12. avgustiom) nihie prepeljati svo-
jih &ebel v ajdovo pafo Isti &len pravi,
da se morajo pripeljane &ebele odstraniti
takoj po kon¢ani padi, najkasneje pa do
15, septembra. Cl. 10. pravi. da mora ce-
belar, ki bi pripeljal svoje &ebele v paso
brez predhodnega dovoljenja pristojne ob-
ine, ali &e bi jih pripeljal ve&, kakor jih
je prijavil. oziroma jih ne odpeljal naj-
kasneje do 15 sep‘embra. ¢ebele na zah-
tevo obiin o takn wlstraniti sicer mu jih
odstrani obéina na njrguve stroske. Clen



9. pa prepoveduje v fasu ajdove pafe vsa-
ko tofenje medu prav vsem, torej tudi
domac¢inom. prepovedano je nadalje upo-
rabljanje poikodovanih pajnev, pri ka-
terih je Zebelam tudi pri ¥pranjah mogot
dostop v panj, vzdrievanje brezmati¢nih
panjev in pregledovanje panjev v brez-
pasnih urah. Brezpasne ure so v ajdi po-
poldanske ure,

Ob vestnem izpolnjevanju doloch na-
vedene uredbe in pri samo nekoliki meri
dobre volje od strani prevazalcev in do-
macinov, bi morala vsaka neljuba nepri-
lika odpasti. Povdariti je namreé treba.
da je 3tevilo panjev, ki so za en okolif
dolo¢eni, pri dobrem medenju zelo nizko
in paia gotovo ni popolnoma izkoris¢ena.
Ako je z ajdo posejan predpisani odsto-
tek povriine in ajda dobro medi, bi slad-
kega soka ne pospravilo niti %e enkrat
toliko panjev! Seveda je treba radunati,
da pafa ni vedno prvovrsina, In za taksne
sluc¢aje je vzeto Ztevilo panjev. Kadar je
pa pafa slaba (vsled neugodnega vremena
— dezja ali nepravih vetrov), takrat bi
niti par panjev ne pri¢lo na svojo racun,
¢etudi bi imeli na vse strani polno ajde.
Upoitevati je treba, koliko en panj s svo-
jo Zivaljo zmore pri obletavanju slabo
medecega cvetja. Preko svojih modi pal
#ivalca ne more, pa naj ima Je toliko aj-
dovega polja pred seboj. Medenje ajde
je — kakor znano — kratko, samo par
dopoldanskih ur. Cebele obis¢ejo — &e
jih je malo — paé samo cvetje v najbliZji
okolici ¢cbelnjaka, mediem ko ostanejo
cele njive, ki so bolj oddaljene, neoble-

tene. Okrog poldneva je medenja ajde
konec! Komu je potem majhno Stevilo
panjev na velikem pasif®u v korist? Ali
morda doti¢nemu éebelarju? Ali pa last-
nikom ajdovih njiv?

Ne temu, ne onemn! Pa3a ostane, pa
naj je slaba ali dobra, neizkori¢ena. Ce-
bele preko svojih moéi v kratkem Zasu
medenja ne morejo delati ¢udeZev. Na
njivah pa, ki so jih éebele slabo obisko-
vale, je pridelek ajde slab. Torej, skoda
tu in tam!

Ali za eno stvar gre v ajdi, zaradi ka-
tere je toliko nejevolje in hude krvi: za
ropanje. Da se pa ravno ropanje omeji na
najmanjfo mero, so dolotila uredbe zelo
natanéna in stroga. Dolodeno je, da &ebe-
larji ne smejo predéasno postavljati ebel
v pado, doloteno, da jih morajo takoj po
pasi odpeljati. To so vaZna dolocila! Po-
sebno vazni pa so predpisi, da v ¢asu pa-
e ne sme nihée to€iti. Tocenje v casu
pase je naravnost bojni klic na ropanje!
Zato naj ¢ebelarji vestno pazijo, da ne
bo nihée brskal po panjih, ¢ manj pa
to¢il. Ce bi pa koga dobili, zasluzi poseb-
no strogo kazen.

Takole bomo zakljuéili to razmiilja-
nje: Ajde je v slovenski domovini zado-
sti za vee naSe slovenske ¢ebele. Treba je
samo vesti onim, ki preva’ajo in doma-
tinom. Vest pa pravi, da ne smef storiti
bliZznjemu, Cesar samemu sebi na zelis,
Tako namre¢ veli najvija zapoved. Po-
tem se bodo vse nase &ebelice nauZile
sladke ajdove medeéine do vrha in Cez!

Kako bo lefos spravljati krompir

Letofnji pridelek krompirja ne bo za-
dovoljiv niti glede mnoZine, 3¢ manj gle-
de kakovosti. Dolgoirajno dezevno vreme
v poletju in pomanjkanje sonca in toplo-
te sta onemogocila, da bi zeleno krompir-
jevo listje nabralo dovolj hrane iz zraka
in jo odvedlo po steblu v gomolje, da se
debeli, Zato je krompir, ki ga sedaj izko-
pavamo, droben in nerazvit. Tak bo tudi
za seme slab, kajti ofesa na njem se niso
mogla dovolj razviti in zato bo prihodnje
leto slabo kalil, oziroma bo poganjal, sa-
mo nitkaste klice. Nedozorelost je po-
vzro¢ila tudi stalna vlaga v zemlji, ki pre-
preduje izhlapevanje vode in tvorbo skro-
ba z drugimi hranili. Marsikje je tudi
opaziti, da napadajo gomolje razni ikod-

ljivei, kakor ogrei in voluhar, in to v taki
meri, kakor %e nobeno leto. Tudi to bo
tvorilo krompir manj vreden, ki se bo
tudi tezje hranil ¢e zimo. Dalje opazi-
mo; da. je Ze v zemlji zelo razfirjena
krompirjeva gniloba, ki se tako Jiri, da
je ponekod tretjina gomoljev 7e napa-
denih. Iz teh razlogov bo letos zelo paziti,
kako bomo ta pridelek spravili, da ga ¢im
holje ohranimo. Umestno je torej, da po-
demo tu nekaj navodil, kako nam je pri
tem postopati.

Ze pri izoravanju .moramo paziti, da
pride krompir iz zemlje 3ele tedaj, ko
je krompirjeva zel Ze popolnoma suha,
torej gomolje kolikor paé mogofe do-
zorclo. Nadalje ga moramo izoravati le



876

iz suhe zemlje in ob suhem vremenu, da
je ¢im bolj suh. Gomolje pustimo na
njivi dan ali dva, da se na soncu nekoliko
presudi, zlasti pa, da od njega zemlja od-
pade. Iz njive ga spravimo pod skedenj
ali sploh v kak senten, toda zracen pro-
stor, kjer naj ostane ¢im delj mogoée, da
se dodobra presusi, predno ga epravimo
v shrambe. Sele ko je popolnoma suh in
ko zafenja Ze nekoliko hladnejSe vreme,
ga preberemo in izlofimo vse nagnile,
nagrizene, poikodovane in drobne gomo-
lje ter jih uporabimo deloma za hrano,
deloma za krmo. Popolnoma zdrave in
nepofkodovano gomolje spravimo deloma
za seme, deloma za hrano in za prodajo.

Vaino je, da Ze na njivi dolodimo tisti

prostor, na katerem je krompir najbolj

zdrav in dozorel ter tega odberemo za
seme. Zlasti pa moramo paziti, da je go-
molje popolnoma zdrave, da ni napadeno
po bakteriozi, bolezni, ki se izraia z mo-
drikastim ali rjavim obrofkom v gomolju.
Tak krompir ni za seme. Tudi steblovje
na tisti njivi je moralo biti zdravo in ne
poérnelo; enako tudi listje nenapadeno
po peronospori. Izmed gomolja odberemo
za seme srednje debelo jajéje velikosti,
ki se sadi celo. Seveda mora tako imeti
ofi dovolj razvite, mora biti dozorelo in
vsekakor zdravo.

Krompir, ki smo ga doloéili za hrano
in seme, spravimo navadno v hram. Ce
ga je preved, ali pa & nimamo takega
prostora, tedaj pride v jame, zasipnice,
v suho zemljo. Prostor za krompir v hra-
mu bodi popolnoma suh, dobro prezracen,
pobeljen z apnom, ki sluzi kot razkuzilo.
Gomolje ni dobro, ée lezi na mrzlih tleh,
betonu, cementn ali kamenjn, ampak na
deskah, ki so tudi poapnene. Da prepre-
&imo ali vsaj omejimo gnitje gomolja v
kleteh. ga potrosimo z Zganim apnenim
prahom. Apneni prah razkuZi gomolje,
da se gniloba ne 3iri, ga sudi, da se mo-
rebitna gnilobna. mesta zaskorjijo im s
tem prepreéi nadaljnja Zkoda. Pri vlaga-
nju krompirja v hram je vsako plast zase
potrositi z Zganim apnom. oo

V tistih krajih, kjer imajo toliko krom-
pirja. da ga ne bodo mogli spraviti v klet,
ga shranijo v zasipnicah. Tu pa bo zlasti
lefos zelo previdno postopati, da ne bo
Zel ta pridelek v kvar. Zasipnico je izko-
pati na suhem prostoru, kamor ne prihaja
voda; zadostuje pol metra globoko in 120
do 150 em &iroko. DolZina po potrebi. Tz-
kopati je jamo vet dni prej, da se zemlja

popolnoma posufi in seveda je tudi via-
gati krompir samo ob suhem, nekoliko
hladnem vremenu. Par stopinj pod niéle
ne ikoduje. Na dnu in ob straneh polo-
zimo slamo, na katero pride krompir. Ker
je gomolje Ziva rastlina, moramo skrbeti
za dihanje. Zato postavimo na dnu jame
dve deski, da tvorita trikotni rov za pre-
zratevanje od spodaj. Na to nasmjemo
krompir do iri Zetrt metra visoko. Sedaj
poloZimo na krompir &ez vso jamo Zrd in
potem pride krompir do vrha v obliki
groba, pokrit s slamo. Povrh pride zemlja,
ki jo primeroma stlatimo. Sedaj poteg-
nemo #rd ven in zasipnica je gotova. Pre-
zratevanje se lahko vrii. Tako bo krom-
pir dobro spravljen. L.

Sadimo okopavine

Kdor je kdaj slisal in &tal, da te rast
line nimajo v sebi ni¢ beljakovin, si je
morda mislil: >Ce bi bilo res tako, po-
tem se niti me bi izplaéalo pridelovati
ali krmiti peso ali celo krompir.c No,
tako hudo gotovo ne bo. Okopavine ima-
jo namreé drugo veliko prednost pred
ostalimi rastlinami: prekafajo jih po
mnozini (masi) pridelka. Nobena druga
rastlina ne donasa toliko pridelka po
koli¢ini kakor bag okopavine. Koliko vo-
zov krompirja, repe, pese, korenja pri-
peljes domov z ehe same njive, &e je
kolitkaj dobro obrodila!

Kdor hoée dobro izrabiti svojo zem-
ljo, kdor hoée pridelati &m veé, ta bo
sadil okopavine. Res, da zahtevajo ved
gnoja, ved dela in nege, zato so nam pa
tudi hvaleine.

Vendar ne smemo pri tem pozabiti,
da okopavine kot krma sama na sebi za
fivino niso dovoljme. Celo pesa, o ka-
teri je znano, da krave po njej dobro
molzejo, nima v sebi dosti beljakovin,
temve¢ vpliva ungodno le zato' ker je
sveza, takorekod »>zelenac.

Velike koli¢ine krme, toda ne prebo-
gate na beljakovinah, pridelamo tudi s
pomo&jo ze precej znanih silosov za ki-
sanje krme. Vedno pa moramo gledati,
da poleg okopavin ali morebiti ensjlaZe
istoasno pridelamo na beljakovinah bo-
gato hrano, kakor dobro mlado travo in
deteljo, grahoro in sliéno, :

sKoli€ina in beljakovinae bhodi nade
geslo. Kdor se ga bo zvesto drzal, bo iz
svojega posestva iztisnil res vse, kar se
sploh iztisniti da. ok




V KRALJESTVU GOSPODINJE

Jejmo sadje!

Sedaj je &as, ko imamo na razpolago
obilo najrazli®nejiega sadja, ki predstav-
lja v vsakem oziru dragoceno Zivilo. Zato
bi ga morali nZivati &m ved, t. j. vsak
dan in pri vsakem obedu. Navzlic temu,
da je marsikje sadja v izobilju, ga w=se
premalo upoitevamo, cenimo in uporab-
ljamo. Ponekod ga jedo skoro sameo otro-
ci, odrasli pa se bolj malo menijo za to
izvretno domaZo hrano.

Poleg drugih dobrih lastnosti ima sad-
je tudi to prednost, da ga lahko uziva-
mo kar takega kakrien je, brez wvsakr-
$ne priprave. Preden ga prinesemo na
mizo, ga moramo samo umiti ali trdo
zbrisati s &isto krpo, drugega dela pa ni-
mamo z njim- Ce pa imamo &as, napra-
vimo za spremembo iz sadja lahko tudi
razli¢na jedila, presna in kuhana. Suro-
va so izdatnejia, zdravilnejsa in sploh
ved vredna kakor kuhana.

Ako pa sadje kuhamo, pazimo, da
aporabimo pri tem ves sad, kar velja po-
sebno za jabolka. lzreZemo samo pecelj
in muho, koZo in pei¥fice pa porabimo.
Tudi ¢edpelj ne olupimo. Vsako luplje-
nje je potrata, ker s tem zavriemo naj-
boljie snovi. Kuhano olupljeno sadje za-
to manj izda in je tudi manj okusno. Sad-
je za kompot ali &elano samo operemo,
po potrebi zreZemo in skuhamo. Kuha-
nje pa naj ne traja delj, kakor je res
potrebno, da se sadje zmehéa.

Sadje ne spada na jedilnik samo ob
posebnih svedanih prilikah, ampak naj
bi bilo na mizi pri weakem obedu, po-
sebno ¢e ga pridelamo doma, Marsikod je
sadje 7e prva in poglavitna jed za za-
jtrk. Zjutraj in na teife nam to Zivilo
posebno mnogo zaleZe in se zelo dobro
izrabi. Seveda sadni zajtrk izpopolnimo
Se z mlekom, ¢rnim kruhom itd. Pa tudi
za malico je presno ali kuhano sadje
zelo zelo osvezujota jed, ki se nam v
toplem letnem ¢asu 3e posehno prileZe.
Za opoldansko kosilo lahko napravimo
iz sadja predvsem dobre sadne juhe, mr-
zle ali kuhane. Izmed foplih je posebno
dobra jabol¢na juha ki jo %e izboljfamo
s tem, da ji pridenemo Se malo hrugk
ali kutin. Sadje pa je tudi izborna pri-
loga mesu, kar je pri nas 3¢ bolj malo

mano. Ce hofemo za praznidne prilike
prinesti na mizo kaj posebnega, tedaj
obloZimo meso s sadjem, ki ga v ta na-
men eelo ali narezano opedeme v maslu.
Posebno se prilega k pefenki ali zrez-
kom, ki so okusnejii in vabljivej¥i, e so
li‘no oblozeni s pelenimi jabolénimi
kroZci ali hrufkovimi krhlji ali tudi éed-
pljami. Pozimi pa ravno take uporablja-
mo suho sadje, oranie, bamane in razne
sadne shranke.

Tudi za velerjo si me moremo misliti
boljSe in laZje hrane kakor je sadje =
primernimi dodatki. Sadje je dostikrat
tudi vaZen sestavni del bolnifke hrane.
Pripravimo ga pa vedno tako kakor dolo-
& zdravnik. Za postne dni in praznike na-
pravi gospodinja s pomoéjo sadja lahko
izvrstne sladice, ki se jih razveseli staro
in mlado. Ko pri¢ne zoreti grozdje, po-
segajmo pridno tudi po tem izvretnem
sadju. Zal previaduje 3¢ vedno marsikje
mnenje, da je grozdja fkoda za presno
nZfivanje in da ga je treba kolikor mo-
gote vsega shraniti za naprave alkohol-
nih pijaé. Toda ravmo narobe bi bilo
prav! Grozdje bi se moralo po moZnosti
vse pojesti sirovo, kakor drugo sadje. 7a-
to naj gospodinja poskrbi, da imajo vsi
dovolj tega odli®nega bozjega daru in to
¢im delj ¢asa, dokler ga je kaj na raz-
polago. Ponekod ga celo shranjujejo na
razne na&ine, da ga lahko jedo ¢im dlje.
PosluZujmo se torej sadja, dokler ga
imamo! 8 H

KUHINJA

Pis¢anci v papriki. Osnaiene pii¢ance
zreem na kose in jih nasolim. V kozic
razbelim Zlico masti, pridenem deset dkg
zrezane Cebule, Zlid¢ico paprike in pian-
ce. Ko se jed nekaj ¢asa prazi, prime-
Sam nekaj zlic kisle smetane, v kateri
sem ofvrkljala Zlico moke. Omaki lahko
pridenem pol Zlice kuhanih in pretlace-
nih paradiZnikov. Jed dam na mizo z
makaroni, cmoki, Zliéniki ali s praze-
nim rizem.

Vraniéni zrezki za juho. Dva do tri
dekagramov vranice izstrgam in sesek-
ljam. V kozici segrejem Z#lico surovega
masla. Za duh pridenem sesekljanegza
zelenega peterdilja, zrezanega perjica
majarona, i¢ep popra in primerno soli
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To dufim samo par minut. V skledi pa
meiam Zzlico masti, dva rumenjaka, dve
v vodi ali mleku namodeni in ozeti Zem-
ljici, pridenem vranico, pol Zzlice moke
in iz dveh beljakoy sneg. Ko je narahlo
zmefano, razdelim po pomazani kozi za
dva prsta na debelo. To kozo postavim
v vec¢jo posodo, v katero sem natolila za
dva prsta vrofe vode. Kozici denem v
pecico, da se zdolaj skuha zgoraj pa
spete. Ko je jed pefena in malo ohlaje-
na, jo zrezem na poljubne kose in dam
k ¢Cisti juhi, ali vanjo.

Krompir s paradizniki. Stiri srednje
debele nalupljene krompirje skuham do
mehkega. Kuhane olupim in zreZem na
plogtice. Mem tem ¢asom napravim v ko-
zici preZganje iz Zlice masti in Zlice mo-
ke. Ko je moka zarumenela, zalijem pre-
zganje s kropom ali juho, pridenem dve
zlici kuhanih in pretlacenih paradizni-
kov, razrezan krompir, Zlico kisle sme-
tane in primerno osolim. Ko nekaj mi-
nut vre, dam kot prikuho ali kot samo-
stojno jed na mizo.

Kuhanje starih kokofi, Kuha starih
kokodi s pridevkom govejega mesa je
zelo okusna. Meso je navadno trde, pu-
&to in brez teka. Da se meso take ko-
koii zmeh¢a, mu pridenem med kuha-
njem zlico kakrinegakoli Zganja. V prs-
no votlino vtaknem okrogel steklen za-
maSek ter zaSijem odprtino do vratu.
Zamasek tolée med vrenjem na okostje
in ga s tem toléenjem zmehéa in odloéi
od kosti. Navadno se kuhana kokod 3e
v pedici popeée. Da je socnata, ji od-
stranim zamaSek in zaSijem v njeno od-
priino mast, ki sem jo izlo¢ila iz nje.
Toli¢a se v notranjosii vsesa v meso in
ga napravi soénatega.

Bogli¢ki- Pet dkg surovega masla me-
Zam z enim celim jajcem in enim rume-
njakom, Potem primefam deset kdg
sladkorja. Ko se meianica speni, prime-
fam dvajset do #tirinajst dkg moke in
malo limoninih lupinic za duh. Vee to
zagnetem v testo, zrezem na za oreh de-
bele kose, katere upognem v roglicke.
Pekao namaZem z maslom, pokladam ro-
7icke na pekafo, povriino pomaZem z
raztepenim jajeem, potresem z debelim
sladkorjem in z zrezanimi mandelji, les-
niki ali orehi.- V pefici spefem svetlo-
riavo.

Narocajte »Domoljuba«!

DOMACA LEKARNA

Trdi boleéi turi ali tvori (uljesa). Sku-
haj na mlekn neoprano in neosoljeno go-
sto kafo. Zavij za pest te kade v platneno
krpo in deni gorko na tur. Vsake pol ure
deni nove kade, staro pa vrzi v ogenj. Ta
obkladek omili boleéine in pospedi dozo-
renje. Ko tece gnoj, se ne dotikaj s pr-
sti rane in izpiraj jo z mlacno razredéino
arnike, obvezi & Cisto vato in obvezo,
Mnogo turov in izpuifajev se zastrupi
samo sled necednega ravnanja Kopanje
ali umivanje bolnika z okisano mlaéno
vodo mu olajéa bolefino in vrocino. Kdor
ima vedkrat ture, ne sme vzivati preka-
jenega mesa. Treba je, da se koplje red-
no in vziva sirotko.

Voda je motna in pekoca. Prevrej
zlico lanenega eemena na pol litra kropa
in pij mla¢no. Devaj obkladke iz na su-
rovem maslu pecene ¢ebule ali v gorko
mleko namocene ovitke, Dobro denejo
tople kopeli, v katere vlijes 2 hitra senenc
zavrelke. Ce se javi boledina v mechurju
je treba pravocasno zdravnidke preis-
kave.

Koza srbi. To pride rado od Zivéne
razdrazenosti, hude krvi in premocne
hrane. Tudi po vZitju strupenih gob in
nekaterih Zivali se pojavi. Pri srbenju
vsled hude krvi se ogiblji preveé slane
hrane in disav, moénih pija¢ in kajenja.
Koplji se vsak dan v mlaéni vodi. Umi-
vanje z razredfenim mlekom ali z oki-
sano vodo je dobra pomoé. Po vZivanju
strupenih gob ali poliev — sploh vsake-
ga mesnega strupa, izprazni Zelodec in
pokli¢i takoj zdravnika.

Preziljko (trsiljak) nastavi na Zganju
ali na olju. Zganje jemlji po 10 kapelj zo-
per napetost in krée. Trde ude utiraj z
njim. Bolne Zleze (bezgavke) teri od gla-
ve navzdol & tem Zganjem; &e so bolne
o¢i, se mazi po sencih in po temenu. Za
utrujenost in opesane Zivce si utiraj roke
v zapestju in noge do kolen, Za boledine
v drobu si naveZi sveZe ali posniene pre-
7iljke. Olje, v katerem se je namakala
preziljka, je pomo¢ zoper ifijas. omrivele
ude in zatelene noge. Napravi se lahko
tudi mazilo, ¢e precvred preziljko na
svezem maslu ali ée vmesas preziljkinemu
olju toliko voska, da je gosto. Preziljko
devamo radi zdravilne mo& in dobrega
okusa tudi k juoham in mesninam, z njo
preganjamo nahod in molje.
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' GOSPODARSKE VESTI

ZIVINA

g Ljubljanski Zivinski sejem 19. av-
gusta. Prignanih je bilo ekupno 329 glav
in sicer 105 volov, 37 krav, 15 telet, 89
malih pradiev in 83 konj. Kupci so pri-
&li veCinoma iz okolice mesta. Nekoliko
bolj Zivahno kupéijo je zaznamovati pri
goveji zivini. Znalilno je tudi to, da je
bilo na tem sejmu prodanih nekaj konj
za Dunaj. Skupno je bilo prodanih 124
glav in sicer 40 volov, 20 krav, 9 telet, 35
pradi¢ev in 20 konj. Cene so bile slede-
ce: voli I. vrste 450 do 5.25, voli II. vrste
3.75 do 425, voli IIl. vrste 325 do 375
krave debele 3—4,50, klobasarice 2—3, te-
leta 56 din za kg Zive teie, prasidi
Din; krave debele 3 do 450 Din; krave
klobasarice 2 do 3 Din; teleta 5 do 7 Din
za 1 kg zZive tele; praditi mali za rejo
120 do 200 Din komad; konji 400 do 3500
Din komad.

g Ptujski svinjski sejem 13. avgusta.
Pradi¢i 6 do 12 tednov stari komad 60
do 135 Din; priutarji 550 do 6 Din, de-
bele svinje 650 do 7.25 Din plemenske
svinje 5 do 550 Din za 1 kg Zive teZe.

g Mariborski svinjski sejem 7. avgu-
sta, Prignanih je bilo skupno 307 praéi-
§ef. Cene so bile sledete: Mladi pradidi
5 do 6 tednov stari komad 65 do 100 Din,
7 do 9 tednov 15 do 135 Din 3 do 4 me-
sece 155 do 215 Din, 5 do 7 mesecev 225
do 320 Din, 8 do 10 mesecev 330 do 510
Din, 1 leto stari 525 do 830 Din 1 komad-

RAZNO

g lzvoz tobaka v Francijo. Na3a mo-
nopolska uprava je prodala svoje stare
zaloge tobaka, kajti zanj se opaZa vedno
velje zanimanje na inozemskih trgih.
Sedaj namerava tudi Francija vzeti veéje
koli¢ine naSega tobaka, in sicer najprej
700.000 kg onega slabe kakovosti. Nada-
lje bomo prodali tobak v Egipt za sol.

g Izvoz naSega lesa. V prvi polovici
tega meseca se je izvoz nadega lesa zelo
dvignil. Seveda se les ne izvaza v Halijo,
ampak v Severno Afriko, Egipt, Anglijo.
Spanijo in Juzno Ameriko. Minule dni
sta iz Sibenika odplula dva parnika. na-
loZena 7 lesom, in sicer »>Zrinjskic s 4700
kubiénih metrev za Buenos Aires in »An-
tune s 1000 metri za Severno Afriko.

g Letina v Evropi. Mednarodni kme-

tijski urad v Rimu porota, da je stanje
pienice v Evropi priblizno enako kot
lani. V drzavah ob Sredozemskem mor-
ju je stanje slabde, v ostali Evropi boljie.
Letino pSenice v uvoznih drzavah ceni
na 295 milj. met. stotov, letino v 4 podo-
navekih drzavah ter Poljski in Litvi pa
na 121 milj. stotov: skupno 416 milj. v
primeri s 420 lani, 476 1933, ki je bilo
rekordno leto. V povpredju 1924—1928 pa
347 milj. stotov. Letina v uvoznih drza-
vah je za 8 odstotkov manjSa, v izvoznih
drzavah za 20 odstotkov vedja kot lani.
V Rusiji je pritakovati zelo ugodno le-
tino, v Zedinjenih drZavah Amerike sred-
nja, v Kanadi srednja. Madjarska ceni
letodnjo letino na 23.48 milj., lani 2292
milj. met. stotov. Pove¢an bo tudi donos
rzi, je¢mena in ovsa. Oddaja presezkov
pSenice je po izjavi vlade zagotovljena.

CENE

Zelenjava in gobe: solata glavnata 2
do 3, ajserica 2, endivija 3, zelje zgodnje
050 do 075, zelje rdede 150, kislo zelje
3, ohrovt 1, karfijola 7, kumare 075 do 1,
grah lui¢en 5 do 6, laneno seme 5, fizol
v strotju domaé 1.50 do 2, fesenj 4 do 5,
krompir novi i, repa 1, repa kisla 250,
lisicke 3, korenje 150 do 2, pesa rdeca 1
do 1.50 Din za kg. — Sadje: jabolka 4 do
5, hruike L vrste 10, IL vrste 6, I1l. vrsie
3, &eSplje 6, suhe Cedplje 8, breskve do-
made 8, grozdje 6 Din za kg. Borovnice
liter 1.50 do 2, jagode rdece liter 9, maline
liter 5. Suhe hruske 6, dinje 4, lubenice
250 Din za 1 kg.

Kmetijski nasvefi

Zakaj v goratem kraju pomladanska zjda
ne uspeva? Ker slana skoraj vsako leto uni-
& strnid¥no ajdo, ste poizkusili s pomladan-
sko. Spomladi vsejana je sicer ves &as dobro
uspevala, vendar pa je bil pridelek zelo slab
in zrng drobno, kljub temu, 'ia ste pravilno
gl.:l?‘iili in zemljo pred setvijo dobro pripra-

vi

Slab pridelek ajde je pripisovati pred-
vsem neugodnim podnebnim razmeram go-
ratega kraja. Za dobro ajdino letino je treba
predvsem ugodnega vremena, ker moéni ve-
trovi zelo ovirajo oplojevanje ajdovega cve-
ta. Ajda potrebuje po setvi suhega in gorke-
ga, potem do cvetja vlaZnega, za zorenje pa
zopet suhega in mirnega vremena. Ker so
podnebne razmere goratega kraja navailno
recej neugodne, zato paé ni priakovati da
i jara ajda dobro speevala,
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PRAVNI NASVETI

Zarubljena krava, P. ]. — Davina upra-
va je za dolini davek druge osebe zaru-
lt)”la kravo.lo k::‘tere solastnik ste vi. Proti ru-

ezu ste vlozili u , ki je pa davina
uprava zavrnila. iud: pritogil‘nl lup‘ﬁunéno
direkcijo je bila zavrnjena. Proti odlodbi
finanine dirckcije ste vloiili foZbo na
upravno sodisce, ki je toZbi ugodilo in raz-
veljavilo  postopanje dav&ne uprave in fi-
nancne direkcije, ¢es da mora o stvari od-
lotati redno sodis¢e. Vprafate, &e imate pra-
vico do povrnitve stroskov za kolke, ker se
ni_zakonito postopalo. — Vi sami ste za-
krivili stroske za kolke, ker ste vlagali ne-
poirebne ugovore, mesto, da bi bili pri red-
nem sodistu vlozili izloCitveno tozbo. Ugo-
vor, ki ga niste prisiljeni vloZiti, je finan¢
na oblast morala rediti in njeno postopanje
ni bilo nepravilno. Pravice do povrnitve
stroskov za kolke nimate,

_ Spor radi zemljiséa. T. A. R. — Ako tr
dite, da ste kupili ve¢ eveta, kakor ga uz-
vate, zahtevajte od neupravitenega uZivalca
vasega zemljid¢a, da vam isto odstopi, Ce
ne gre z lepa, se more tak spor edino pred
sodiicem razdistiti.

Pismo o glasu. V. K. — Zupansivo je
na zahtevo sodiséa temu poslalo pismo o
glasu, v katerem pide, da niste na dobrem
glasu, Vpralate, kako bi zavarovali svojo
Cast pred neupravifenim blatenju. — Ce je
Zupanstvo napisalo, da niste na dobrem gla-
su, bi bilo moralo navesit dokazane &injeni-
ce za fako trditev. N, pr. Ako ste bili 7e
kaznovani radi nedastnih dejanj (tatvina, go-
ljufija, uboj itd.), bi moral izdajatelj pis-
ma o glasu navesti, da ste bili radi tega
in tega dejanja obsojeni in da zato niste na
dobrem glasu, Ne sme pa kar tjavendan na-
pisati, da niste na dobrem glasu, ne da bi
pri tem navedel dokazana dejstva iz valega
zivljenja. Nepovoljna pisma o obtoZenfevem
prejinjem vedenju in moralnem Zivljenju, se
pri glavni razpravi sploh ne smejo precitati,
ako se ne opirajo ma dokazane Cinjenice, V
kolikor je pismo o Flasu za vas razialjivo,
lahko toZite izdajatelja takcgg spritevala ra-
di Zalitve, odnosno. radi obrekovanja.

Stanarina za wéiteljsivo. P. T. — Vsi dr
favni utitelji narodnih %ol imajo pravico do
stanovanja, oziroma stanarine, kakor tudi
do kuriva na deieli. Ce ufitelja zakonca sluz-
bujeta v istem kraju, imata pravico samo
do enega stanovanja (stanarine) in kuriva
za enega ulitelja. Utiteljica, ki je porotena
z uliteljem, nima pravice do stanovanja in
do kuriva. VaZna so. tolmacenja, ki jih je iz-
dalo prosvetno ministrstvo in ki se glase:
Ugiteljica, ki je porodema z upokojencem,
nima pravice do stanovanja, odnosno do sta-
narine, Ugiteljica, ki jé poi-Cena s $ol-Vim
nadzornikom, nastavaikom me&tanskih in

drugih $ol, profesorjem itd, nima pravice
do stanovanja (stanarine). Uditeljski pari
imajo v primeru, &e sluZbujeta moZ in Zena,
na dveh raznih krajih, pa Zivita v istem
kraju, pravico samo do enega stanovanja
odnosno stanarine, Ugiteljica, ki je

z uditelj ki je dodeljen na delo pri mi-
nistrstvu ali pri banski upravi, ima pravico
do stanovanja odnosno stanarine, ker mo2
iste ne prejema.

Gozdna pot. H. F. — Sosed si lasti pot
skozi va¥ gozd in trdi, da je pot v zadnjih
30 letih priposestvoval ter da si bo ﬁn-
vico egoti vknjiZil na vasem posestvu. Radi
bi vedeli, ¢e se sosed lahko brez vadega do-
voljenja vknjiZi na vase posestvo. — 'l'o me
more storiti. Po postavi iz leta 1853, ki je
5e vedno v veljavi, se gozdna pota sploh ne
dajo ved priposestvovati, Sluinostno pravi-
co poti sosed tudi v primeru, & bi jo bil
res priposestvoval, brez valega dovol[en}a
odnosno brez sodbe ne bo mogel vknjiZiti
na vase posestvo,

Pladilni rok, V. K. — Ce vas bo upnik
tozil, vas bo sodiite obsodilo, da morate
pladati dolg v 15 dneh. Z upnikom se lahko
sporazumete, da mu dolg odplatujete v
obrokih. Sodis¢e vas pa ne more iti oa
placevanje v obrokih.

Popustljivost pri mejah se tefko ra-
vi. M. J. — S eosedom sta mejasa in je me-
ja v mapi tolno zarisana. Sosed Ea vsako
leto nekaj vase parcele odorje, tako da je
lep del vade njive spravil k svoji njivi.
Vprasate, ¢e lahko zahtevate, da se doloCi
meja po mapi. — Pravico imate, da zahte-
vategpri sodiifu zamejilenje vafe parcele,
ki ofividno nima mejnikov, sicer ne bi sosed
mogel kar tako posegati v vaso zemljo. Me-
jo v naravi bo sodisCe dolotilo po zadnjem
mirpem vZivanju in ne mapni meji, Ce
pa znada prometna vrednost mejnega pro-
stora ve¢ kot 500 Din, potem lahko svojo
boljso pravico do fega svela uveljavite s
pravdo, ki jo morate vloZiti najkasneje fe
kom treh mesecev od dne, ko je pravomolna
postala odlotba o ureditvi meje. Svety’emo
vam, da sama s sosedom po sedanjem stanju
zamejitite svoje njive. S tem boste svoje ko-
risti zavarovali za bodotnost; kar pa ste
doslej zﬁbili vsled popuitanja, se pa naj-
brze ne bo dalo ve¢ popraviti, tudi s sodnim
zamejitanjem ne ter bi imeli le strodke,

Kako dolo&iti pravo mejo. 1. G .G. K. —
Ce mislife, da sta oba mejnika prava,
tem lahko polegnete od mejnika mejnika
ipago in tako ugotovite pravilno mejo., Ce
pa sosedu pe bo ta meja vie¢, bo pa¢ moral
ri sodidtu predlagati sodno zamejitenje.
enda ni ves sporni svet ob gmajni toliko
vreden, da bi se splalalo tvegati stroike za
sodni ogled na mestu in zaio upamo, da bo-
sta oba mejada kot uvidevna gospodarja spo-

razumno, brez sodii¢a uredila mejo.



