
List 22. 

Gospodarske skušnje. 
* K a k o na j r a v n a , k d o r p e t r o l e j al i k a m n o -

olje za s v e č a v o r a b i . Za svečavo se čedalje bolj 
rabi to olje, ker lepše gori kakor vsako drugo in je 
tudi dober kup. Vendar se s to svečavo ne sme suš-
mariti, da se ne zgodi kaka nesreča. Dunajska c. kr» 
deželna vlada je razglasila poduk, kako naj se ravna s 
to svečavo. Iz tega poduka podamo našim gospodarjem 
in gospodinjam sledeča vodila: 

§. 15. pravi: Očiščeni petrolej ali kamnoolje nima 
skoraj nobene barve; blizo tako je kakor čista voda. 
Polič (pol bokala) tega olja ne sme pod 1 funtom in 4 
lote tehtati. Očiščeno olje se ne v n a m e brž, če tudi 
s kako gorečo rečj6 v dotiko pride. Vsako kamno olje, 
ktero te preskušnje ne obstoji, se moja opustiti, ker 
utegne biti nevarno. — §. 16 pravi: Ce petrolej skoz 
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platnen, volnat ali pavolnat prt vdarja, ima obilo vži-
gavne moči v sebi; zato nobena svetilnica (lampa), v 
kteri petrolej gori, ne sme ondi, kjer je stenj ali toht, 
kake poke ali reže imeti. V svetilnici mora v s e l e j 
v e č p e t r o l e j a b i t i , k a k o r se ga en v e č e r po
ž g e , da ga ni treba pogostoma dolivati. Ce pa vendar 
luč umirati začne ali je do čistega pogorela, in moraš 
svetilnici zopet olja priliti, glej, da jo u g a s n e š , in ne 
vlivaj popred va-njo olja, predno se do dobrega ne 
o h l a d i . Najpripravniše svetilnice za petrolejevo sve
čavo so bele steklene ali glaževnate, da se natanko 
vidi, kadaj jim je treba olja priliti. — §. 17. č e ti 
steklo (valjar) v svetilnici poči, jo moraš brž ugasniti, 
da ti vročina rudnih okvirov ne raztopi. — Ce bi se 
primerilo, da začne ves petrolej goreti, se ugasne s pe
pelom ,^ prstjo ali pa peskom, z v o d o n i k d a r ne 
g a s i ! Ce se kdo pri takem vnetji opeče, naj opekline, 
dokler zdravnik k njemu ne pride, s p a v o l o oklada 
in večkrat obvezuje s povoji, ki so bili v mrzli vodi 
namočeni. 

* K a k o na j g o s p o d i n j a r a v n d , da j i ma
š č o b a , k i j o z j u h e p o s n a m e , č i s t a in b r e z 
d u h a o s t a n e , da j o m o r e n a m e s t i m a s t i ra
b i t i . — Z juhe (župe) posneto maščobo naj v kakem 
nalašč za to odločenem majhnem loncu hrani, dokler 
je od kakošnih osem dni skup spravi, poleti, ker je 
prevroče, pa le od štirih dni. Potem se v kako ponvo 
(kastrolo) dene in k vsaki četrtini funta te maščobe se 
pridenete dve žlici s l a d k e g a m l e k a ; to naj se po
tem počasi pri ognji kuha, dokler maščoba ni popol
noma čista, mleko na vrhu maščobe pa rujavo smetano 
napravi. Zdaj se v drug lonec precedi. -— Skušnje so 
do dobrega potrdile, da je ta maščoba za zabelo zele
njave in še celo tudi za polivanje pečenke prav tako 
dobra, kakor kuhano ali sirovo maslo. Ravno tako sem 
tudi že večkrat z žaltovim kuhanim ali sirovim govejim 
maslom ravnala, pa sem jo vselej prav zadela. 

Naša vrla gospodinja."! 


