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Kaj je se nujno

Dve stvari sta, ki odlofata v sadjar-
stvu koli¢ino 1n kaekovost sadnega pri-
delka: gnojenje sadnega drevja m var
stvo pred zajedavci. Ce l¢ eno od obeh za-
nemarimo, tudi drugs ne hasme toliko
kakor bi morala. Prihodnja letina je se-
daj v obliki cvetnega brstja po drevju
e nastavljena; v koliki meri se bo pa
razvila ion v Kaekdni kakovosti Jozorela,
to je pa, ako oddtejemo morchitne vre-
menske neprilike (zimska ia spomladna
pozeba, tota, veliko dezevje ali dolgotraj
na sula), precej v palfih rokah. Kar bo
sreéno ocvelo m bo obvarovano kake po-
sebne wime, bo brez dvoma tudi »oeodilo,
ako bo imelo drevje dovolj hrame v
zemlji in ako bo imelo mir pred zaje-
dalei drevo in njega plodovi.

/a obe opravili — za gnojenje in za
zatiranje Skodljiveev sta pozna jesen in
tima najugodnejsi dobi. Sedaj drevo po-
Civa; ker je tudi sleklo svojo poletno
obleko, mu povsodi lahko pridemo blize.
Tudi korenine so bolj pristopne nego
poleti, ko je pod drevjem trava. Vrh je
gol, prozoren in od wseh strani wviden
Bistrim ofem se ne more skriti kolickaj
velji zajedalec. Kakor drevo, take podi-
vajo tudi vedinoma vsa zajedalei in mi toé-
no vemo kje jih imamo iskati. Ker je
bilo o gnojenju v zadnjih &lankih naj-
potrebnejie povedane, naj izpregoyori-
mo sedaj ¢ nekaj besed o varstvu sad-
nega drevja pred zajedavei,

Vsakemu sadjarju bi moralo biti zna-
no, da so pajhujsa nadloga, ki tare dan-
danes sadjarje po vsem svetu, zajedalci,
ki vse huje in huje pritiskajo na sadno
drevje in njega plodove, Skoda, ki jo
povzrotajo wvsako leto nafemu parodne
mu gospodarstvu, pe znada samo deset
—~ uli stotisofev, ampak milijone. Nedte-
tokrat je bilo ze dokazano da nam zaje-
dalci uni¢ijo povreénu tretjino prideika,
ponekod in kako leto pa 3e mnogo ved,
Mi spravijamo v jeseni tisto, kar so nam
zajedalei pustili.

Kakor naraiéajo sadue kulture, tako
s¢e wooze tudi zajedalel, Pa w de ni do-

volj. Yedno novi, nevarni Zkodljivei se
pojavljajo. homaj smo se wvsaj nekoliko
znebili Cedpljevega kaparja in krvave
udice, ze se je pozavil nov sovrainik ame-
riski ali San Joze kapar, pred katerim so
v nevarnosti zlasti jablane. Nasprotno pa
je naravne obrambe vedno manj, ker so
prilike za nemoten razvoj ptic pevk ved-
no bolj neugodne. Samo ob sebi je torej
umevno, da si moramo paé¢ sami poma-
gati, ako hofemo imeti od sadjerstva ved-
je dohodke.

Poglejmo torej najprej po nasih sta-
rejfih nasadih in odstranimo vse, kar bi
utegnilo delati kakorsnokoli skodo in da-
jati zimsko zavetje raznim Zzuzelkam in
ajibovi zalegi.

Omelo ali pti¢ji lim vsakdo pozna. To
je na$ najvedji rastlinski zajedalec, ki ga
pozimi od dale¢ vidimo po drevju. Skoda.
ki jo dela na drevju, je velika Zato pa
povsod dol z njim brez odlogal

Zelo bi se pa motil, kdor bl mislil da
bo omele konec ako bo porezal samo ze-
li3te po vejabh. S koreninami vred mo-
ramo odstraniti grmide. To pa ni tako
lahko, ker te korenine segajo globoko v
les in iznova poganjajo, Ceprav zunanje
zelenje odstranimo, Najbolj zanesljivo
ugonobimo vsak grm in redimo drevo hu-
dega zajedalca, &e odstranimo vsako vejo
in vejico, na kateri je grmi¢ omele, Kjer
pa to nikakor mi mogoce, je treba kore-
nine globoko izrezati ali izZzagati in rano
razkuZiti za 10% razstopino arborina (na
| kg arborina 9 litrov vode), Izvrsten v to
svrho je tudi ter, kjer je pri rokah. Zelo
opesano drevje, ki je vse preraieno z
omelo. je najbolje posekati in zaZgati.
Prav tako je poZgati vse vejevje, ki je
preraséeno z omelo. Tega zajedavea mo-
ramo zatirali tudi po gozdovih, kjer po-
sebno rad zajeda hrast, kajti uprav iz
gozdov raznafajo ptice (n. pr. drozgi)
seme pa sadno drevje

Rak na jublanah je splodno znana bo-
lezen, ki se pozimi tudi od dalet lahke
opazi, Posebno mocéno rakove drevje, po
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katerem so vse veje v ranah in bulah, ;o
nemogodée ozdraviti in je najboljle, da
ga posekamo in se’gemo Posamezne ra-
ne na debelejiih vejah in po debla, zlasti
pri mlajfem drevju do ¢istega osnazi-
mo in namazemo prav v zive z 20 do
30% raztopino arborina (na 1 kg arbo:
rina 3 do 5 litrov vode)., To bolezen na
jablanah treba pa zdraviti tudi s pri-
mernim izboljsavanjem zemlje: z odpe-
ljavo preobilne vlage v zemlji, 7 gnoje-
njem 2z apnom, kalijem in fosforovo kis-
lino brez dufika.

Bistro oko prav lahko opazi po drevju
suhe plodove (mumije), ki so ostali od
prejinje jeseni na drevju in so polni tro
sov za Sirjenje gnilobe na sadju. Vse te
plodove treba skrbno obrati in sezgati.
Ko bi jih samo sklahli in pustili na tleh,
bi bilo nase delo popolnoma brez vred-
nosti.

wusenéja gnezda od glogovega helina
in zlatnice labko najde na drevju vsak
otrok. S 3karjami na dolgem drogu jih
porezimo in sezgimo.

Nekoliko. tezje je najti zalego (jajce-
ca) prstaniéarja in gobavea, katerih go-
senice delajo spomladi veliko 2kodo, ako
pustimo, da se izlesejo, Prstanicar nalepi
300 do 00 jajec tesno drug poleg dru-
gega v obliki prstana okrog drobnih ve-
jic. Gobavec ah Zvagar jih zleze pa do
2000 v ved kup¢kib po debelejiih vejah
blizu debla ali tudi po dehln Vsak knp-
éek pokrije z dlaticami z zadka. da je vi-
deti kakor koifek kresilne gobe, Gose-
nice teh dveh metuljékov so silno skod-
ljive, ker se pojavijo kukor je iz gose-
njih Stevilk razvidoo, v takem s&tevilu, da
ogolijo drevje do zadnjega listka, ake
jih ne zatremo sedaj pozimi, dokler so e
v jackih in vse skupaj. H.

Pravilno ravnanje s hlevshim gnojem

Hlevski gnoj je za vsako gospodarsivo
neprecenljivega pomena; velika skoda pa
je, da posvetajo kmetovalcr pravilnemu
ravoanju s hlevskim gnojem vse premalo
pozornosti. O tem se je ze mnogo govorilo
in pisalo, toda kljub temu se najdejo e
dandanes mnogi, ki se za razne nasvete ne
marajo dosti zmeniti Marsikatero gospo-
darstvo bi izgledalo precej drugade. ako
b: ravnali kmetovalci z gnojem tako kot
treba. Ni vsak gnoj enako dober za gno-
jenje; treba je pravilno postopati z njim
in potem imamo res dobitek od njega. Za
vse to pa je treba samo malo znanja, do-
bre volje in truda; uspeh potem brez-
dvomno ne bo izostal.

V hlevu in na gnojis¢u moramo znati
2z gnojem pravilno postopati; prav tako
tudi potem, ko ga izvozimo na njivo.
Predno pa govorimo o vsem tem podrob-
neje, je dobro. da najprvo nekoliko po-
blizje spoznamo lastnosti gnoja samega.

Hlevski gnoj je medanica stelje in raz-
nih Zivaskih odpadkov. Z gnojem 'n prav
tako z gnojnico se pri nas 3e vedno zelo
slabo gospodari. Veliko njegovih hranilnih
enovi izpere voda in mnogo jih izhlapi:
znaten del pa se jih porazgubi z odteka-
jodo se gnojnico. S kakinim pridom bi
uporabile rastline vse te hranilne snovi,
ni treba posebej poudarjati. Zanimivo je
vedeti, katere snovi vsebuje hlevski gnoj.
Tako je zratunano. da vsebuje 100 kg
hlevskega gnoja priblizno 77 kg vode, 6 kg

rudninskih snovi in 17 kg rastlinskih sno-
vi. iz katerih se tvori spretenina (humns),
Seveda so posamezne sestavine gnoja
predvsem odvisne od mnozine in vrste ste-
lje, vrste in starosti Zivali; nadalje od
krmljenja in ravnanja z gnojem, o éemer
bomo Se pozneje govorili. Med hranilnimi
snovini gnoja so zastopane predvsem fo-
sforna kislina, kalij, apno in dudik. Ce 2z
gnojem mnepravilno postopamo, se zelo
mnogo teh snovi izgubi in gnoj ni ved
dosti vreden in tako mnogokrat dokupu-
jemo prav po nepotrebnem razna umetna
gnojila.

V hlevu in na gnjid¢u je podvrien gnoj
mnogim spremcmbam. bodisi glede kako-
vosti in prav tako tudi glede mnozine, —
Ako hofemo gnoj v hlevu kolikor mogode
dobro hraniti in ga varovati, da ne izgubi
rastlinskih hranilnih snovi, moramo naj-
prvo poskrbeti, da tla ne propuiajc gnoj-
nice; prav tako pa moramo gledati tudi
na to, da uporabljamo prvovrstno steljo,
katera motfno vsrkava gnojnico Poleg te-
ga pa nudi stelja Zivini zdravo in suho
leziife, zviduje mnoZino goja in daje brez-
dufi¢nato organsko senov, katera je ne-
obhodno potrebna hrana za talne bakte-
rije in je glavni proizvajalec sprstenine.

Najboljia stelja je vsekakor Zitna sla-
ma, katera zelo mofno vsrkava gnojnico
in vsebuje veliko organskih snovi. Sem
spada predvsem riena in pieni¢na slama;
za krmljenje Zivine je neprikladna, ker je



glaba. pat pa ¢luzi dobro za nastiljane.
Ker se pri nastiljanju ne kadi je Se po-
sebno prikladna za nastiljanje mle¢ni Zi-
vini. — Za nastiljanje moramo vzeti vedno
razrezano slamo, ker tedaj lazje vsrkava
gnojnico, kot pa e je nerazrezana: lazje
pa se tudi naklada, enakomerno razdeli
po gnojid¢u in trost na njivi, se bolje
vsede in bolj zapira dostop zraka. Dosti-
krat pa zitne slame primanjkuje in se
moramo zato posluZevati tudi druge stelje.
Med drugim uporabljajo za nastiljanje
gozdno listje in foto. Seveda je gozdno
listje slab3e kot slama, ker vsebuje man}
rastlinskih hranilnih snovi in pa tudd
gnojnico vpija mnogo slabie kot Zitna sla-
ma. Prav tako sluzi za nastiljanje Zago-
vina in smred¢je. ki pa ne dajeta ravno
najboljiega gnoja. Dober nastilj je tudi
fota, ker moéno verkava gnojnico,

Kar se tice gnojnice same, moramo pa-
ziti na to, da se je #im manj izgubi in da
ne pride dosti v dotiko z zrakom. Zato mo-
ramo gledati, da spravimo gnojnico é&im-
prej in po najkrajsi poti 1z hleva v gnoj-
ni¢no jamo.

Ves gnoj, ki nastane v hlevu in kateri
nima veliko gnojnice, akc je seveda po-
skrbljeno za njen redni odtok, moramo
spraviti pri vsakem krmljenju iz hleva na
gnojiste, kjer ostane tako dolgo, dokler
ue pride na njivo. Gnoj, ki se je nabral
preko celega leta, smo razvozili v jeseni
po njivah in deloma tudi po travnikih. la-
ko so ostale jame in gnojii¢éa prazna in
na njih se bo zoper nabral gnoj preko
cele zime.

Gnojis¢e in gnojnitna jama morata biti
pravilno napravljena, ako hofemo prido-
bivati res prvovesten gnoj. Goojisée je ne-
kako ogledalo kmeta, po katerem lahko
takoj na prvi pogled sklepamo, ¢e je do-
ti¢ni posestnik res dober gospodar, ki zna
pravilno ceniti gnoj i gnojnico, — Mnogi
gospodarji se %e vedno ne zavedajo vaz-
nosti gnoji#¢ in gnojniénih jam: d¢ vedno
najdemo vasi, kjer mi najti niti enega
pravilno urejenega gnojista. Kmetovalei
se seveda izgovarjajo. da jim primanj-
kuje denarnih sredstev in da si vsled tega
ne morejo napraviti pravilno unrejenih
gnojidé., Tako tefe gnojnica na kak ne-
primeren kraj in se je vefinoma izgubi.
Pomisliti pa moramo..da predstavlja gnoj-
nica deparno vrednost, s katero lahko
dvignemo pridelek nadih poljskih rastlin,
ako jo znamo pravilno uporabljati, Gnoj
pa. ki ga izmecejo iz hleva, lezi navadno
v kaki gnojniéni mlakuz, kamor se steka
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vsa stresnica i druga voda, ali pa ga
nameéejo na kupe kje za hlevom Kkjer
ga izpira voda, 1zhlapeva, se sudi in izgub-
lja na dragocemh hranilnih snoveh. Tako
postopanje je nepravilno in nemogode je,
da bi prigli na ta naéin do zboljSanja go-
spodarstev.

Naprava pravilnih gnojis¢ n gnojnih
jam je<zelo vaien pripomodek za izbolj-
sanje nasih gospodarskib prilik. Predvsem
je va’no vpralanje velikosti gnojif m
gnojni¢nih jam Velikost gnojiita se rav-
na v prvi vrsti po &teviln Zzivine, katera
proizvaja gnoj, nadalje pa je odvisna od
mnozne stelje in krme. prav tako tudi
od visine gnojnega kupa in pa od tega,
koliko Casa ostane gnoj na gnojidu. —
Navadno raéunamo, da moramo imeti za
eno glavo odrasle Zivine na razpolago pri-
blizno tri prosiorne metre gnojista. Pra-
vilna naprava gznojiiéa je odvisna vedno
od razlitnih okolnosti, Kdor se je odlocil
za napravo gnojiséa n gnojniéne jame,
naj se obrne vedno za nasvete h kmetij-
skim strokovnjakom, ki mu bodo dali vsa
tozadevna toéns navodila.

Gnojisée ne sme propustati nikake
gnojnice in mora tako lezati. da vanj ne
prihaja deievnica. Zemljo moramo izko-
pati priblizno en meter globoko in naj-
prej vdelati en &etrt metra debelo plast
zemlje, katero dobro stladimo. Nato sledi
plast trdega, lomljenega kamnpa, katere-
ga na vrhu zalijemo s cementom. Na ta
nadin leZi dno gnojii¢a priblizno pol m
globoko. Prostor okoli gnojis¢a pa mora
biti obdan vsaj s pol metra visokim zidom,
ki je lahko izbetomrano ali pa tudi iz
kake druge tvarine. Paziti moramo tudi
na to, da se gnoj lahko naklada. Ce je po-
trebno, napravimo okoli gnojii¢éa primer-
no globok jarek, da odvaja deZevnico,
katera ee zbira z dvoriita in okolice Pra-
vilno postopanje s hlevskim gnojem ob-
stoji v tem, da e njegova gnojilna vred-
nost ohrani in izboljia in pa, da se nje-
gove sestavine spremenijo v rastlinske
hranilne snovi. To pa doseZemo, ako po-
spefujemo razkrajanje sestavin gnoja v
hranilne snovi, in sicer beljkovin v soli-
terno kislino in amonijak, drugih spojin
pa v kalijeve, fosforne in apnene soli,

(Nadaljevanje sledi.)

Proidnja za oroznisko sluibo. T.P. Vio-
zite prodnjo pri poveljniku Zandarmerijske-
ga polka. 1. D. Vse podrobnosti pa lahko zve-
ste pri Zandarmerijski postaji ali pr. po-
veliniku Cete.
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V KRALJESTVU GUSPODINJE

Da krompir
ne zmrzne

Toplota ima velik vpliv na izpremeb-
bo gomoljeve tvarine za asa hranitve v
kleteh in drgih podobnil shrumbah. Vsa-
kemu je dobro znano dejstvo, da dobi
krompir, ki se nahaja v mrzli kleti, kjer
je toplota manj3a kot 6 stopinj C, sladek
okus in je kot tak za prehrano skoraj
neuporaben. Predvsem moramo vedeti.
kaj je vzrok tej izpremembi in kako take
gomolje lahko 3e vedno zboljiamo.

Krompirjevo gomolje je zivo telo, ki
kakor vsako drugo diha im s tem omogo-
fuje svoje zivijenje in pozneje v zemlji
razvoj v mogoéno rastlino. Pri dihanju
se izloduje oglnikov dvokis in vodna para.
Navedene snovi se tvorijo iz &kroba, ka-
terega wsebuje gomolj priblizno 18 od-
stotkov. Ker 3krob kot tak, ne more slu-
#iti za snov ki bi jo gomolji lahko takoj
uporabili za dihanje ,zato se mora naj-
prvo izpremeniti s pomo&jo v njem se
nahajajofih kemiénih snovi. tako zvanih
encimov, v sladkor. Pri dihanju se slad-
kor spremeni v ogljikov dvokis in vodno
paro. Pri niZji temperaturi, to je pod b
stopinj C. ni tvorba sladkorja v gomo-
ljin sorazmerna z dibanjem in s tem z iz
premebo sladkorja v ogljikov dvokis in
vode. Pri nizki toploti je namre¢ diha-
nje gomolja zelo omejeno, udinek enci
mov ki spreminjajo skrob v sladkor, pa
skoraj &e vedno isti. Ker so v tem shu-
#aju pri dihanju uporabi manj sladkor-
ja. se ta v gomolju potasi nakopi& w
povzrota sladek okuvs. Taki gomolji pa
w0 Se vedno uporabljivi Ce jibh prenese-
mo v toplo shrambo, kjer je toplota pri-
blizno 20 stopinj C in jih pustimo tam
kakih 14 dni. dobijo kmalu zopet svoje
dobre lastnosti. VeZja toplota pospesuje
dihanje in s tem uporabo sladkorja,

Popolnoma drugaéne izpremembe pa
vimo na gomoljih, ki se nahajajo v klet'i:
kjer je temperaturs pod nitlo. Gomolji
zaénejo zmrzovati in sicer samo pri .ma!o
nizji toplini, kot pa voda. Po odtajanju
zatnejo gniti in so za hrano kakor tudi
za saditev nesposobni.

Prav tako kot nizka toplota, Skoduje
tudi previsoka toplota. Ce je klet preved

topla, zatne krommr 7e 2godaj epomladi
kar v kleti kaliti. Na ta naéin ;{n izgubijo
gomolji veliko hranilnib snovi in so za
saditev manj vredni, ker tako oslabljen
krompir ne more dovolj krepko pognati
steblovja in zaroditi novega gomolja.

Iz vsega navedenega je razvidno, da
moramo vedno paziti. da je klet primer-
no topla toplota mora znataty 6 do 8 sie-
pinj C. Ako je klet mrzla. pokrijemo
krompir » vre¢ami. Tako bomo krompir
dabro ohranili.

Pranje zimshih oblek

Vse barvaste tkanine moramo prati
drugace kakor bele, sicer oskodujemo
blago in njegovo barvo, obleka pa izgubi
mnogo na ¢edni vnanjosti, pa tudi na ka-
kovosti. Toliko bolj kot za navadno bar
vasto blago. velja to za vrste blaga, i ka-
terih tmamo narejene nafe zim<ke oble-
ke. Te so po najvet iz barhenta, flanele,
boljiega ali slabiega volnene blaga ter
iz roéne pletene ali kvackane volne. Véa-
sih uporabljamo 7a zimske prazniéne
obleke tudi barzun, na stroj pleteno bla-
go, tkanine iz sajéje dlake (angora) in
podobno, [z barhenta so predvsem delav:
ne obleke. ki jih je treba pogosto oprati.
Cim bolj pa pri tem pazimo in pravilno
ravnamo. tem delj fasa ostanejo tedne.
Finih prazniénih volnenih oblek navadno
ne peremo, dokler niso vidno umazane.
Ce smo pa taka obladila nosili dolgo vr-
sto let in bi ga sedaj radi premaredili,
je dobro, da ga ob isti priliki tadi ope-
remo, ker je potem res kakor novo Slab-
%¢ volnone obleke. ki 0 manj oh&utljive
za pranje, pa operemo kadar so pal uma-
zune. Ne smemu namred pozabiti, da se na
temni tkanini umazanost sicer ne pozna,
vendar je je na njem toliko, kakor na
belem ali sploh svetlem blagu in da oble
ka ze zdavnaj ni ve¢ kdovekaj fista, po-
sebno &e smo jo dosti nosili,

Obleke iz barhenta in flanele pere-
mo tako kakor drugo harvasto blago iz
bombaza. Ne smemo jih pred pranjem
namakati, pa tuci kasneje ne kuhati. Pri-
pravimo si mlaéno milnico takole: V &ist
lonec nalijemo nekaj vode; vanjo nare-
zemo milo na tanke listice (pri tem zelo
dobro porabimo majhne ostanke mila, ki



jih 7e te7ko drAmo v roki) im skuhamou.
Dobljeno milnwo potem $e malo razred-
f#imo z mrzlo vodo, da je mlaéna. V mil-
nico denemo nato obleko in najprej iz-
peremo vse madeZe in zelo umazana me
sta. Nato pa celo obleko premencamo, da
je éista, Tako oprano ie splaknemu v vec
éistih mlaénih vodah. Zadnji vodi za spla-
kovanje prilijemo malo kisa, ki ozivi bar-
ve. Pri oblekah, ki so modre, sive ali ze
lene barve, pa dodamo vodi lahko tudi
malo modrila.

Volnene zimske obleke pa peremo lah-
ko na ved nacinov, kakrina je pa¢ vrsia
blaga. Preproste obleke, neoh&utljive bar-
ve operemo v mlacni milnici, kakor smo
povedali zgoraj, le blego ne drgnemo i
ne mencamo, ampak samo narahlo oie
mamo. Finejée volnene tkanine temnejée
barve peremo s pralnimi koreninami ali
s kvilaja skorjo. Pralne korenine ali kvi-
laja skorjo namoéimo v vodi, prevremo
in precedimo. S to tekofino aperemo naj-
prej posamezne made?e, ¥ so na obleki
(d& jih ne zgrefimo, jih %e pred pramjem
obfijemo z belo nitjo): nato pa operemo
eelo obleko. Med pranjem ne memcame,
ampak samo narahlo’ stiskameo. Tzplakne
mo v sve?i prafni tekolini ali mlaéni vodi.
Sugimo v senci ali na prepihu, nikoli pa
ne pri pedi ali na solnen.

Bele volnene tkanine ter razne plete-
ne jopice, bluze in sli¢no, peremo vedno
v mlaéni milnici in splaknemo samo v
ravno tako mlaénih vodah do distega, Su-
iimo jih tako, da lee na ravni podlagi,
koder jih uravmamo v pravo obliko. Da
se ne sule preved pofasi. je zelo dobra
posebna priprava, ki si jo lahko napra-
vimo sami. O tem prihodnjié nekolik
ved. ' : & H.

KUHINJA

Juha iz kosti. Na drobno sesekane go-
veje in malo telefjih kosti pristavim 2
mrzlo vodo. Pridenem koftek govejih je-
ter in vse zelenjave kakor za mesno go-
vejo juho. Te zelenjave so- ebula, ko-
renina peterfilja, vejica zelene, odrezek
korendka, odrezek rumene kolerabe, od-
rezek zeljnatega ali ohrovtega storitka,
kostek pora, par zrn popra in prav malo
muikata. Juho pustim dve uri vreti. Oso-
liti ne smem pozabiti Pravijo pa neka-
tere kuharice, da je bolje osoliti Zele
potem. ko je ze zavrela. Tako juho ra-
bim za zalivanje razli®nih prikuh. Ako
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ju pa bocem rabiti za rzakuho, pridenem
7litico mesnega izvietka ali magija. Da
juha dobi lepo rumenkasto barvo, opra-
Zimn na rezine zrezano Cebulo, da ta zar-
javi. Lepo barvo dobi juha tudi po listih
rde¢e &ebule ali po ¥epu sladke paprike.

Naravni zrezek iz teledjega mesa. Te-
leéje stegno zrezem na prst debele kose.
Kose potoléem tako, da dobimo podal-
gasto zaokroZene zrezke. Zrezke pedem
pokrite na masti ali na masln. Med pe-
tenjem prilivam po kapljicah juho ali
krop. Ko so zrezki zarumeneli im zmeh-
éami, jih wdam s eolato ali kako drugo
prikuho na mizo.

Teleéje zarebernice v omaki. Teledje
zarebernice razreZem tako, da ima vsak
kos svojo kofico. Kosici posnamem wse
meso, do spodnjega dela. Zilice poreiem,
odstranim in denem k juhi. Meso potol-
dem, osolim in zdrgnem s poprom, maja-
ronom in s stoléeno kumno. Tako pri-
pravljene zarebernice specem na vrodi
masti ali maslu. po obeh straneh. Ko so
zarebernice pedeme, jim odlijem mast,
prilijem tri do #&iri Zlice juhe in nekaj
kapljic limoninega soka. Ko zarebernice
v tej omaki prevro. jih dam na mizo s
solato ali kako drugo prikuho.

Makaroni s $unko. Makarone nalomim
na prst dolge kose. Skuham jih v obilnt
slani vodi. Knhane operem v mrzli vodi,
fih odeedim in stresem v kozico, v ka-
teri sem na razbelejeni masti opraZila
pest drobno sesekljane funke. Jed Se
prav malo oprazim, dobro rmefam in dam
na mizo. Po vrhu makaron potresem par-
mezan — sira, vendar sir ni neobhodno
potreben. Na ta nadin pripravim maka-
rone tudi s kakim kuhanim ali ped¢enim
ter drobno sesekljanim mesom. Tako me-
so odifavim z zelenim peterfiljem in lah-
ko pridenem Zilico vkuhamih paradizni-
kov.

Pomaranéni narastek. Na &edilniku
mefam pet dkg surovega masla s Sirimi
#licami sladkorja, 3estimi rumenjaki. dve-
ma 7licama moke, s tremi decilitri mle-
ka in z drobno seseskljanimi lupinicami
polovice pomarande. Ko medanica zavre,
jo potegnem na stran, pridenem sok dveh
pomarané¢ in § &bami stepam toliko é&a-
sa, da =¢ mefanica ohladi. V ohlajeno
mefanico, pridenem narahlo sneg iz fe-
stih beljakov. Skledo namaZem z maslom,
potresem z moko. denem vanjo narastek
in ga v precej topli peéici lepo rumeno

rapetem.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska denarna borza. V minu-
lem mesecu je bil denarni promet pri na-
kupu inozemskib valut na ljubljanski
borzi srednji ter se je gibal med 3 do 4
milij. tedensko. Minuli teden je znasal
3.7 milij., v prejénjih tednih pa 2.8. 4.0,
3.9 in 27 milij. din. Podlaga vrednosti je
postavljena na Svicarskem franku, ki no-
tira 10 din, torej 1 din 10 centimov. —
V zasebnem prometu so kupovali inozem-
ske devize, oziroma denar, po naslednjih
cenah: 1 angledki funt 240.75 din, nemika
marks 13,95 din, avstrijski &iling 8.40 din,
italijanska lira 2,47 din, griki bon! 32 par.
— Uradni tefaji so pa povprecno beleZili.
Angleski funt 21330 din, ameriski dolar
43.22 din. holandski goldinar 23.67 din.
nemska marka 1750 din Evicarski frank
10 din, belgijska belga 7.36 Din, italijan-
ska lira 2.29 din, francoski frank 2035 din.
cetka krona 1.54 din.

CENE

Trine cene v Ljubljani meseca de-

sovedina: meso [ vrste 10.do 12 din.
meso [l vrste 8 do 10 din, meso [l vrste
6 do 8 din za | kg; teletina: meso [ vrste
14 din, meso Il. vrste 12 do 14 din za kg:
svinjina: meso [ vrste 14 do 16 din, meso
IT vrste 10 do 14 din, slanina domaca 14
do 15 din, slanina hrvaska 15 do 16 din,
sulo domace 15 din, salo hrvasko 16 din,
mast 18 din, Sunka 18 dim, prekajeno me-
sa 1. vrste 18 din, prekajeno meso IL vrste
16 din za kg. — Drobnica: koStrunovo
meso 8 do 10 din, jagnjetina 12 do 14 din
za kg. — Klobase: sveze kranjske 20 do
22 Din, polprekajene kranjske 20 do 22
din, suhe kranjske 33 din, prekajena sla-
nina 18 do 20 din za 1 kg. — Perutnina:
piséanec kom. 12 do 13 din, pistanec za-
klan 22 din za 1 kg. kakod kom. 18 do 25
din, kokos zaklana 20 din za 1 kg, petelin
kom. 18 do 24 din, petelin zaklan 20 din
za | kg. raca kom. 18 do 20 din, raca za-
klana 20 din za | kg, gos kom. 55 do 40
din, gos zaklana 16 do 18 din za | kg, go
lob 3 do ¢4 din, zajec domaé kom, 6 do 10
din. — Divjafina: srna 16 do 18 din za
1 kg, zajec divii 20 do 26 Din za 1 komad.
— Mileko in mietni izdelki mleke 2 do
2.25 Din za 1 liter, maslo surovo 24 din,

maslo ¢ajno 28 do 32 din, maslo kuhano
24 do 26 din, sir bohinjski 24 din, siréek
6 din, sir polementalski 24 din, sir trapist
La 20 din, sir trapist Il.a do 18 din. —
Jajca: 1 do 125 Din za | komad, — Kruh:
beli 450 din, kruh polbeli ¢ din, kruh
érni 350 din za | kg, — Sadje: jabolka
I. vrste 8 din, I, vrste 5 din, [lI. vrste
5 din za 1 kg, hrutke I. vrste 8 din, IL
vrste 5 do 6 din za | kg; cesplje suhe
6 do 8 din, suhe hruske 4 do 6 din ko-
stanj navadni 3 din. orehi 7 din, orehi
lus¢éeni 18 do 20 din za 1t kg. — Mlevski
izdelki v prodaji na drobno: moka 3t. 0
3.25 do 3.50 din, moka &. 2 3 do 325 din,
moka £t. 4 2.75 do 3 din, moka 3t 6 250 do
2.75 din, jeSprenj 4 din. jedprenjéek 5 do
7 din, otrobi 150 din, koruzna moka 2.25
din, koruzni zdrob 3 din, pieni¢ni zdrob
4 din, ajdova moka L. vyrste 5 din, ajdova
moka [l. vrste 450 din, rZzena moka 3 gin
za | kg. — Zito: pienica 180 Din, r7 165
do 175 din, jetmen 155 din, oves 145 din,
proso 140 din, koruza 120 do 145 din, ajda
135 din, fizol ribni¢an 180 din, fiZzol pre-
peli¢ar 280 do 300 din, le¢a 400 do 950 din
za | meterski stot. — Kurivo: trda drva
65 do 75 din, trda drva Zagana 75 do S0
din, mehka drva 55 do 60 din za en pro-
storninski meter. — Krma: seno sladko
40 do 45 din, slama 33 din za | metersk:
stot. — Zelenjava: solata endivija 6 do 7
din, zelje pozno 1 din, zelje rdece 2 din,
zelje kislo 2 do 2.50 din, ohrovi 1.30 do
2 din. kolerabice 3 din, kolerabe 1 din,
Spinaca 8 do 9 din, fiZol luslen 3 do 5 dim,
krompir stari 0.75 do | din, repa kisla
2 din, korenje 1 din, petersilj 3 din, ze-
lenjava za juho 3 din, pesa rdea 2 din za
1 kg.

g Zitno trzii¢e. Promet na naSem Zit-
nem trzid¢o se je v zadnji dobi nekoliko
umiril in ustalil. Ve&jih nakupov za izvoz
ni ved, ker je skoro Ze vsa pfenica, do-
lotena za inozemstvo, krita. Kupnje se
ve¢inoma za domadi konzum, za katerega
so se cene tudi Ze precej ustalile. Tako
belezi pienica pri vagonskem nakupu. na-
lozena na nakladalni postaji: backa,
sremska in slavonska za 100 kg: 156 do
157 din, banatska 153 do 157 din. backa
nalozena na ladjo Tisa in Begej 161 do
162 din, ladja Sava in Donava 157 do 158
din, backa banatska ladja Dopava- 160 do



161 din, ladja kanal 1590 do 160 din. —
Rz backa 127350 do 130 din: koruza bad-
ka, sremska nova 72 do 73 din, banatska
nova 70 do 71 din, sremska nova snlena
Indjija 84—85 din.

ZIVINA

g Ljubljanski Zivinski sejem 2. dec.
Ta sejem je bil bolj Zivahen kot prejsnji
in tudi dogon ved¢ji, Znadal je: 196 konj,
76 volov, 58 krav, 21 telet in 169 prasitev
za rejo. Prodanih pa je bilo 45 konj, 14
volov, 22 krav, 12 telet in 62 pradickov.
Cene so ostale neizpremenjene kakor na
prejdnjem sejmu ter so belezile: voli L
vrste 475 do 5 din, Il. vrste 4 do 450 din,
III. vrste 350 do 3.25 din, krave debele
3 do 450 din, klobasarice 2 do 3 din, te-
leta 6 do 7 din za kg zive tee. Pradicki
za rejo 6 do 10 tednov stari 100 do 200 din
eden. 32 klavanih konj je bilo prodanih za
Dunaj.

g Zivinski sejem v Novem mestu. Zad-
nji Zivinski sejem v Novem mestu je bil
precej dobro obiskan, le kupéija je bila
bolj slaba. Razvijala se je v znaku pada-
nja cen tako pri pitanih pradi¢ih, kakor
tudi pri klavni in pitani Zivini, pri kateri
je od zadnjega sejma nazadovala za 25
do 50 par pri kilogramu. Mladi praSi¢i za
rejo so ostali nekako pri isti ceni kot
zadnjic.

RAZNO

g Nald izvoz v Anglijo se dviga. Okto-
bra t. l. je znasal na3 jzvoz v Anglijo 741
milij. din in je tako postala Anglija prvi¢
po vojni na¥ najboljdi odjemalec, ki je
prehitel celo Neméijo, Nasprotno je nas
uvoz iz Anglije znadal le 133 milij din.
Tako smo izvozili samo gradbenega lesa
za 7299 milij. din. Veliko takega lesa je
vzela tudi Nem&ija, in sicer za 71.2 milij..
sledila ji je Madjarska za 33 milij. din,
ltalija 25.1° milij. din, Gréija 22.1. Spanija
19.4, Argentina 16, Avstrija 16, AlZr 13.7,
Francija samo 13.2 milij. din. — Uvozili
smo pa najvet blaga iz Neméije, za 107.5
milij. din, iz Cefkoslovaske 41.06, Avstri-
je 359, Italije 13.9, Francije 11.6 itd. mi-
lijonov dinarjev,

Kmetiiski nasvefi

Kaj povzroca slinjenje Zivine po krm-
ljenju z deteljo? Na polju je bila detelja
zdrava, le na nekaterih listih je bilo opa-
ziti polno malih rjavkastih pikic, — Sli-
njemje Zivine po krmljenju povzrola taka
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detelja, ki je bila napadena od rje. Oku-
7ene rastline-imajo na spodnji strani lista
ali pa tudi na abeh straneh listov, poseb-
no pa e na listnem pecljn in steblu, okro-
gle rdeckastorjave pikice, katere vsebu-
jejo mnogo trosov. Ti se pri krmljenju 2
okuzeno deteljo prilepijo na sluznice raz-
nih organov, katere neprestano draZijo
in razjedajo. V zaletku ko zalnemo po-
kladati Zivini pokvarjeno deteljo, obolijo
le sluznice v gobeu, iz katerih se izcejajo
sline v vetjih mnozinah. Ce takoj prene-
hamo s pokladanjem pokvarjene krme, se
bolezen ne raziiri. V sludaju pa, ako Zi-
vino e nadalje hranimo s tako krmo, na-
stopi okuZenje in vnetje pljud, vsled Ce-
sar zivali dostikrat poginejo. Zato je edi-
no pravilno, da s pokladanjem take krme
takoj prenehamo,

Ali je seme ftriletne defelje e kaljivo?
Dobro in pravilno shanjeno deteljno
seme ostane kaljivo do &tiri leta. Cim starej-
Se je seme, tem manjsa je seveda tudi nje-
gova kaljivost. Zaloge hranilnih snovi, ki jih

vn{auje in ki so za pmhran.’ﬁvanja a-
liséa neobhodno potrebne, se porabijo za di-
hanje, torej za Zivljenje semena. Seme, ki je
staro tri leta, je 3e kaljivo in porabno 2a
setev, vendar pa je potrebno, da ga s¢jemo
nekoliko ved kot navadno, ker se je kaljivost
tekom let Ze nekoliko zmanjsala. Ako tega
ne storimo, bo detelja redka in bomo ineh
na njivi po trebnem prazne prostore,

Kaj je vz da kokodi pozimi ne meso?
Kokodi neso tudi pozimi porebno je, da
jih v tem &asu tudi primerno bujemo.

rvi predpogoj je dobra in tetna krma, na-
dalj g:meren ib Zival in toplo preno-
ubg" . Skozi leto kokodi, ki =0 na pro-
tem, obilo mrlesa, ti pa érvov, lbrostev
in mudi¢, ki jim shiZijo kot izborna hrana,
katere jim pozimi znatno primanjkuje, Po-
leﬁ‘lega pa vsebuje ta hrana tudi 0 be-
ljakovin, kar je zelo vaZno. N je
potrebno, da se jim doda pozimi ta krma 2
raznimi mesnimi odpadki, drobom in Zival-
sko k‘rvio, ki nam je v tem lus&g%{km On:
razpolago. Poleg tega morajo iti i
zmgmo koli¢ino enega peska ali pa do-
bro zdrobljenih jajnih Iug,in in klajnega ap-
na. Vse te snovi so za tvorjenje jajéne lu-
pine neobhodno potrebne. Prav tako jim ne
sme nikdar primanjkovati Ciste in sveZe vo-
de. Kurnik mora biti vedno primerno topel.
Ce vse fo natanino Stevamo, bodo ko-
kosi, ako so drugale zdrave, nesle jajca tudi
v zimskem Casu.

Kmetje! Vasa stanovka
organizaciia ie Kmecéka
zveza!
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PRAVNI NASVETi

Obsodba pri vojakih. S.V.B. Tudi pred
vojaskim sodiséem so dolodeni roki za pri-
ziv. Ce ste iste zamudili je sodba pravomoc-
na ina boste morali kazen prestali, ¢eprav
sie ze odsluZli svoj kadrovski rok, Kaj ved
Vam ne moremo gvedati‘ ker niste niti na-
vedli, katero iste vas je obsodilo,

Pritikline posesiva. A.L. Vpratate, ce je
Zivina itnina ali l?n te smuda kot pri-
tiklina u. — Kot pritiklina posestva
se 3teje tista Zivina, ki je neobhodno potreb-
na za redno obdelovanye kmetije. Stevilo ‘n
kakovost take Zivine pal zavisi po poseb-
nih krajevnih razmerah z ozirom na gospo-
darske potrebe zemljisca, Ostala Zivina se
iteje kot nepremitnine. I’ri prisilni sodai
draZbi se preceni poleg estva tudi potreb-
na Zivina kot pritiklina, ki s¢ skupno prodaja
z zemljiscem.

Pot s travmka. J.S. Z vadega iravnika
vodita dve poli, ena dalja, ena krajda. Ce
vozite po krajsi, morate poprej vprasati ved
posestnikav za dovoljenaje. radate, kako
vi dobik neomejenc pravicu voZnje krajsi
poli, — S pogodbo, de jo upraviCenci ho-
cejo z vami skleniti. S silo pa ni mogole
pridobiti pravice, ki je nimate,

Se o zasditi kmetov. A G, L. Qe je za-
ustil posestvo in neka) terjatev ved owokom.
k"pl‘aill!, e te terjatve otrok sp‘da'ga pod
zusCito, kakor so spadale, dokler je bil oce
sam upnik Al s¢ bodo tudi za poloyico zni-
zule, ker so dolzniki bolj premoZm, kakor
vi? Kaksne obresti bodo morali dolZzniki pla-
cevatiz — Ker so dolzniki, ki so kmetje po
uredbi o likvidaciji kmetskih dolgov, ostali
isti, pa¢ ni nikakega razloga, da bi zascita
prestala, ée se je upnik menjal. Taki dolgovi
se znizajo, ko se ugotovi njih visina, za pei-
‘deset od sto; fako zniZani zuesek odplaczjo
dolzniki po odpladilpem naliriu v 12 letih s
3% obresti v enakih letnih obrokih vsako
leto najkasneje do dne 15, nov. Uredba tudi
predpisuje, da doliniki-kmetje ne uZivajo za
idite, ée so v boljfem gmotnem polozaju od
svojih upnikov. Ce v vasem primeru dolZniki
ne priznajo, da so v boljsem gmotnem polo-
7aju, kakor vi upnik. bo epor resilo akrajno
sodiste, na katero se morate obrniti. Ako se
dolzniku ne bo priznala zastia, bo moral
plaéati ves dolg z dogovorjenimi obrestmi.
Ce pa obresti miso dogovorjene in tudi ni bilo
pogojeno, da je posojilo brezobrestno, mora
nezaséiteni dolZnik pla¢ati zakonite obresti, ki
znasajo 5%.

Dolg iz leta 1930. U. ] .Ako vam je kme-
tijstvo glavni poklic in zemljo obdelujete sa
mi all 3 Sani svoje rodbine. po potrebi pa
tudi z najeto delovno mocjo, C€ izvirajo vasi
obdavdeni dohodki preteZno iz kmetijstva in
vase posestvo ne presega 50 oralov za obdelo-
vanje sposobne zemlje, se smatrate za kmeta

v smishu uredbe o likvidaciji kmetskih dolgov,
Preskrbeti &1 morate od obéme potrdilo o
lem,_kda ae .l;omet inkga na ]zahtevo loZiti
upniku upnik mnenja, da niste kmet,
bo lahko predlagal sogzﬂfu da se po-
trdilo, ki ga je izdala oblina, preizkusi in
razveljavi. Ce se to zgodi, ne boste ved uZi-
vali zascite.

Leta 1924 izgovorjena dota. ). N. Vpra-
sate, kako je z doto, ki je bila Lta mf iz
posestva izgovorjena m ni izplatana. Al
se sedaj lahko izterja? — Ker fa dota ofi-
vidno izvira iz dedovanja ali iz izrodilne po-
godbe, se mora izplatan. Take obveznosti se
ne smatrajo vet za kmetske dolgove in dol2-
niki niso ve¢ zailiteni. Samo tedaj, ¢e mish
dol2nik, ki ima izplacati doto, da je posestvo,
iz katerega je dota 1zgovorjena, izgubilo ved
ko 25% svoje vrednosti v Casu. ko je obvez-
nost nastala, sme zahtevati, naj sodiide ta
dolg (doto) sorazmerno z zmanjiano vred-
nostjo posestva zniZa. To zniZanje pa ne sme
presegati polovice prvotnega zneska.

Ali so otroci glede prevzetih dolgov za-
s¢iteni? L. J Radi bi vedele &e imajo pra-
vico do zailite sinovi in hére, ki 8o po star-
vico do zailite zadolZeno posestyo, — Osebe,
ki so prevzele posesivo z dolgovi od osebe,
ki je kmet po uredbi uZivajo olajsave zaslite
glede prevzetega dolga samo tedaj, &e se je
1zvrdil posesiva po dedovanju in
50 tudi kmetje po uredbr o likvidacyji kmet-
skih dolgov.

Sluzba pri policiji. T. J. Radi bi dobili
sluzbo pri polich, v Belgradu Kam je treba
vioziti prosnjo, kakina 3Solska izobrazba se
zahteva in kakine priloge je treba priloziti
proinji? — Proénjo za sluzbo pri belgrajski
policiji je treba vloziti pr1 »sUpravi grada

radas, Kandidat, ki Zeli biti sprejet, mo-
ra izpolnjevati sledece *oje: da 3: nas
drzavljan, da je dovrii] 21. leto in ni 3e pre-
koracil 30. leta starosti; da je telesno in du-
sevno popolnoma zdrav; da je neoZenjen ali
vdovec brez otrok ali sodno locen Zene
m otrok; da je neomadeZevanega vedenja v
preteklosti; da zna itati pisati in racumati
(zadostuje torej osnoyna 5o0la;) da se pismeno
zaveie, da bo ostal v policijski izvrsilmi sluzbi
najmanj tri lewa m v primeru samovoline od-
daijitve iz sluZbe platati drZzavni blagajni po-
lovico onih prejemkov, ki bi jih bil prejel
tekom one dobe ki je ne odsluzi, Razen tega
mora biti kandidat za policijskega straznika
visok najmanj 164 centimetrov in mora imeti
odsluZen rok v stalnem kadru v eni izmed
slavnih vrst oroZja vojske, ali mornarice. Ob
enakih pogojih imajo prednost policijski
strazniki, odnosno agenti, dalje odsluzeni
podéastniki ali kandidati z vetjo splofno na-
obrazbo ali osebe. ki razpolagajo v zvez s
svojim_prejsnjim_poklicem s posebnim oseb-
nim ali strokovnim znanjem. Prosaji je pri-
loZiti Kstine, iz katerth bo razvidno, da pro-
silec izpolnjuje vse gornje pogoje.



