
Lis' 10. 

Gospodarske stvari. 

Modro mleko. 
Mleko nam kaže teč napak. Najzanimivšim in 

podrobno preiskovanim pripada, kakor piše dr. Fleisch-
mann, kedar zadobi mleko modro barvo, ko barvila po­
sameznik, slučajno povžitih krmil v mleko prehajajo 
ter je nekako barvajo, časih tudi modro. Vendar ta 
prikazen ni, o kateri nameravam pisati, in se tudi 
navadno ne imenuje „modro mleko". 

Pišem tedaj o napačnosti mleka, katera se po­
zneje prikaže. Tako mleko je med molzenjem skoraj 
brez vsake napačnosti. Le posamezni opazovalci tr­
dijo, da so uže v molzni posodi na mleku videli mo­
drikast ali rudečkast lesk, ki se je med kuhanjem strdil. 
Ako je denemo vsedat, ne kaže nikdar modre barve, 
predno se res ne sesede. Ko premine 24 do 27 ur v 
navadni temperaturi in v 16 do, 20 urah pri tempera­
turi 19 do 25° C. (15 do 206 R.), začenja smetana 
sem ter tje na površini svoj lesk izgubljati, rumeneti, 
in kmalu zapazimo na njej krasne indigomodre, časih 
tudi posamezne žolte in rudeče maroge, prilično to­
like, kakor je glavica na igli. V posameznih slučajih 
so uže 5 ur po molzenji opazovali modro barvo na 
mleku. Sčasoma rastejo one maroge, zlasti modre, na 
dolgo in široko in globoko, v 6 do 8 urah zamorejo 
uže 3 do 4 centimetre v premeru kazati. 

Žolte maroge rastejo veliko počasniše. najbolj po­
časno rudeče. Kedar nezgoda najhuje nastopa. dobi 
vsa površina smetane modro barvo. Razven tega vi­
dimo na njej le posamezne veče in manjše maroge. 
V preteku nadalejšnjega razvijanja pride doba, ko 
preneha popolnem nadalejšnje uarejanje modre barve 
in sedaj uže s prostim očesom vidimo glive plesnja. 
S pomočjo drobnogleda pa uže davno poprej zapazimo 
precejšnjo množino plesnjevih niti in majhnih, v mleku 
se gibajočih telescev, katerim pravijo, da so : vibrijoni 
in monade. Modra barva predeluje se v modrikasto, 
naposled v vmazano-zeleno: tudi so na smetani sem 
ter tje videti mehurji, ki so nastali, ker se je plin 
narejal. Odvzamemo bolno plast smetane, zagledamo 
na vsedenci modro barvo zopet. Sicer pa ta vsedenca 
ni nikdar tako vtrjena in prožna, kakor če se je zdravo 

mleko vsedlo. Ob enem začne se na tej vsedenci na-
rejati nova plast, tenka, na površji plavajoča, oljnata, 
zvečinoma sestavljena iz razkrojene širine ter je ovo­
hati neprijeten vonj, ki je kiselnato-pikrast ter spo­
minja na okišene zmetke. 

Novejše preiskave so pokazale, da je modremu 
mleku vzrok modro barvilo, imenovano „Anilin". ki se 
nareja vsled neke čudne razkrojitve v širini mleka. 
Preiskovanja Haubnerjeva (1843 do 1852) so pokazala, 
da od drugih trdih sotvarin edino le mlečni sladkor 
vsaj neposredno pri omenjenih prikaznih sodeluje, ker 
se pretvarja v mlečno kislino. Ta kislina izloči ši­
rino v podobi rahle vsedenine in jo tako zmožno stori, 
da nareja Anilin. Dokler širina ni izločena, ampak še 
z drugimi tvarinami pomešana, ne dobi nikdar modre 
barve. Pozneje nareja mlečna kislina, katera se iz­
datno namnoži, omenjeno vsedenico bolje trdno in 
stori konec nadalejšnjemu napravljanju Anilina iz širin. 
Po Haubnerjevih preiskavah je vsemu povedanemu pri-
godivanju vzrok, da vpliva nekov alkali. S tem v 
zvezi je prikazen, da se modra barva polagoma pre­
tvarja v medlo rudečkasto in žolto, da je vsedenica 
nekaj časa rahla in se celo majhen del širine raztali. 

O modri barvi mleka štejemo v mlekarskem slov 
stvu mnogo sestavkov, deloma takih, ki segajo daleč 
nazaj v preteklo stoletje. Nekateri sestavki nam pri­
čajo, kako trdovratno da se je ona napačnost mleka 
pojavljala. Tako na pr. poizvemo, da so v nekem go­
spodarstvu na Meklenburškem celih 11 let imeli modro 
mleko ter se je dalo pregnati le vsled izdatnega ka-
denja s klorom. Kjer se je enkrat ta napaka vdoma-
eila, spreminjajo se prikazni na čudovit način. Danes 
na primer jo imajo v vseh posodah mlečnih, jutri kaže 
mleko samo v nekaterih modre maroge, danes je mleko 
sprideno od te, jutri od druge krave, polovica mleka 
od ene krave je zdrava, druga pa postane modra, 
sedaj vidimo prve začetke modri barvi v 6 urah, sedaj 
komaj v 60; sploh ni mogoče pri površnem opazovanji 
precej dozdevnega vzroka najti, še manje več dni pri 
njem ostati. Ta čudna menjava prikazni pojasni se naj-
lože po tem> da vzamemo: ona napačnost, da mleko 
dobi modro barvo, je kužljiva, to je, da se od zbolelega 
mleka daje prenesti na zdravo. To se pa nagodi \$ 
po.mlečnih delih, ki so uže modri; drugi deli, ki še 
niso modri, nimajo te lastnosti ter nikoli ne povzro-



čijo, da bi celo zdravo mleko postalo modre barve. 
Najbolj gotovo prenese bolezen smetana, voda, redko 
kedaj sesedena modra širina, a nikoli modri zmetki. 
Do sedaj še nepoznana kužljiva tvarina more mnogo 
tednov škodljivo delovati. Zanimivo je, da voda v 
dotiko spravljena z modro smetano , kužljivo tvarino 
v sebe vsprejme in dolgo obrani, da more škodovati. 
Iz tega sledi za praktično porabo, da moramo z vodo, 
s katero smo posode izmivali, biti prav previdni, ker 
se po njej kužljiva tvarina lahko dalje zatepe. 

Do sedaj še ne poznamo pravili vzrokov, zakaj po­
stane mleko modro, tudi bistvenost kužne tvarine nam 
ni znana, tudi ne vemo, kaj pomenijo pri tako zbole­
lem mleku številni plesnji, ali se le zaradi tega tako 
bujno pomnoževajo, ker so jim tla ugodna, ali tudi 
kaj souplivajo, da mleko zboli in modro barvo dobi. 
Haubner misli, da se vegetabilične tvarine tudi pri­
mejo modre barve in da niso plesnji pa tudi ne infu-
zorije krive prenašanju bolezni od mleka na mleko. 
Misli, da bode kužljiva tvarina bržčas tičala v širini, 
ko se pretvarjati začne, pa tudi da živalsko telo in 
krma upliva na modro barvo pri mleku, kar pa še ni 
dovolj jasno. Furstenbergu pa je Anilin tista tvarina, 
ki se v mleku nahaja in dalje razvijajoč ono bolezen 
pouzroči, kedar plesnjevske klice pristopijo, katerih 
narej-inje v mleku opazovati moremo; nekaj pa je tuli 
vreme krivo. 

Hallier pripoznava v plesnjih samo nositelje, a 
ne vzrok modri barvi ter misli, da mora v bolnem 
mleku neka kemična tvarina biti, ki daje modro barvo 
plesnjem, ki izcimijo, ter na zrak prodirajočim glivam 
daja modro * arvo. 

Fuchs misli, da tvarina ni ubežljiva, Haubner pa 
je nasprotnega mnenja. 

Da povžito modro mleko škodljivo upliva na 
zdravje ljudi in živino, to je dokazano. 

Smetana ruoira daje se navadno zmesti, čeravno 
časih prav težko. 

Puter iz nje sicer nima slabega okusa, vendar ga 
pači to, da je sedaj bel kakor vosek, sedaj mazast, 
slabo barvan in ga ni lahko prodati. Vse navedene 
okoliščine kažejo na to, da se popisana mlečna napač­
nost le tam pojavi in dalje časa vzdrži, kjer je mleko 
za to nekako pripravljeno. Vzrok temu je po mnenji 
Furstenbergovem z večinoma v slabem prebavljanji pri 
kravah iskati, ki pa sicer zdravja tem veliko in na­
vadno ne moti. To razlaganje se potrjuje, ker pogosto 
res odpravijo modro ibleko potem, ko so nekoliko dni 
krave lečili zoper lahke bolezni v želodci. Pravijo, da 
mleko od krav. ki uže dolgo molzejo ali na vimenih 
zbolijo, tudi modro barvo dobiva. 

Ce se je v katerem gospodarstvu pojavila ta na­
paka, treba krave opazovati ter jim po živinozdrav-
nika poslati, in če postaja zmiraj huje, moramo raz­
kužiti vse mlečne posode, vse orodje mlekarsko in 
mlečne shrambe. Slednje razkužimo najlaglje tako, da 
za vsak kubični meter prostornine zažgemo 160 gra­
mov žveplja in zatem okna in dvuri trdno zapremo 
skozi 5 ur. Leseno mlečno posodo in orodje, katero 
je z bolnim mlekom prišlo v dotiko, treba je z vodo 
dobro umiti, kateri se dodene nekaj klorovega apna, 
rutice pa oprati z lugom. 

Akoprem tudi pozimi opazujejo ono mlečno bole­
zen , najde se nje vendar največ po leti. Večja gor-
kota vsakako ugodno upliva na razširjevanje te bo­
lezni. Pravijo pa, da mleko nikdar modre barve ne 
dobi, dokler ni vsedeno. Tudi nahajajo baje ono bo­
lezen le tam, kjer vsedeno mleko predolgo stati puste, 
predno smetano snamejo; čakajo, dokler se ne skisa 
in popolnem vsede. Po tem takem je prav lahko na­

vedeni nezgod' v okom priti. Treba je mleko precej 
po molzenji hitro razhladiti, skrbeti za primerno tem­
peraturo med snemanjem smetane in pobrati vrhnje, 
kar je edino razumno, predno se mleko popolnem vsede. 
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