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Strokovni list za povzdigo gostilnicarskega obrta.

Glasilo ,DeZelne zveze gostilni¢arskih zadrug na Kranjskems,

¢lane, pa celoletno K 2—

Cena inseratom:

List izhaja 10. in 25. vsakega meseca. =
Za pmmmLGc ¢lane v ,Dezelni zvezi* velanjenih zadrug stane list ceioletno K4,
za ¢lane onih zadrug, k: so v ,Zvezi® in ako so uvedle ubvuno narocho lista za vse
. Sicer stane list celoletno K o'
Cetrtletno K 1'30 in posamezna $tevilka 25 vinarjev.

1448 strani K 1°50, pri vefkratnih objavah popust. -

, polletno K 2:60,

UredniStvo in upravniStvo je v Ljubljani, Marije Terezije cesta 3Stev. 16.
Strankam je urednidtvo na razpolago vsak ponedeljek in petek od 4.

Rokopnsa se ne vrafajo. Rokopise in objave je podiljati do 5. oziroma do 20.
vsakega meseca, s tem dnem se uredniStvo zakljudi.

6. popoldne.

Stev. 11.

V Ljubljani, 27. novembra 1915.

Leto Il

Zvezne objave,.
Tovarisi gostilni¢ariji, pozor!

Znano nam je, da je marsikateri go-
stilnicar imel Ze tezke globe zaradi ne-
izpolnjevania ukaza dezelnega predsed-
stva z dne 7. avgusta t. I, §t. 20,375, ki
odrejuie omejitev Zganjepitja.

Ker je pri veckratnemu ponavljanju
prestopka teh dolocil nevarnost, da izgubi
dofi¢ni koncesijo, si Stejemo v dolZnost,
fe enkrat opozariati na doti¢ni ukaz, ka-
terega smo priob¢ili v 8. Stevilki »Gostil-
nicarja« dne 26. avgusta t. L., ter opomi-
niati, da se cenjeni tovarisi strogo ravnajo
po vseh takih iziemnih naredbah,

Kazni zapade tudi tisti, ki nima takega
razglasa nabitega na vidnem
mestu v svojem lokalu, ReCeno je, da
se dobijo doticne tiskovine v knjigarni
Kleinmayver & Bamberg, a mnogi so nam
7e javili, da takih tiskovin sploh ni dobiti.
I'a pa bodo cenjeni tovarisi v stanu zado-
stiti izdanim ukazom, jim svetujemo, nai
si sleherni izreZe doti¢no objavo iz »(o-
stilni¢aria«, jo nalepi na lepenko in obesi
v svojem lokalu. S tem bo obvarovan iz-
datka za tiskovino in pa, kar je glavno:
posledic, ki bi ga drugace zadele.

Dezelna Zveza gostilnicarskih zadrug na
Kraniskem v Lijubljani.

Nacelstvo.

Rjavenje vina.

Letodnja jesen je bila zelo deZevna in
grozdje je vsled tega pricelo gnjiti. Tudi
trgatev je vedno motil deZ in zato ni bilo
mogote vedno tako strogo odbirati gnjilih
jagod, kakor bi bilo Zeleti.

V takih slucajih je po izkuSnji znano,
da vino rado rjavi.

Ce je namre¢ vino dlje ¢asa v dotiki z
zrakom, na pr. e stoji v odprtem kozarcu,
postane od vrha doli najprvo bolj temno,
pozneje, zlasti v hujsih slucajih, celo gosto,
spremeni okus in izlo¢a nek rjav prah.

To kar ze godi v kozarcu, se seveda
vr§i tudi v sodu, kakorhitro pride vino v
dotiko z zrakom, tedaj kadar ga pretoimo
ali kadar se vino nastavi in to¢i iz soda,
vsled Cesar prihaja v sod skozi veho zrak,

Vino postane vsled rjavenja v sodu
bolj temno, pozneje rjavo, kalno in s tem
seveda manj vredno. V hujdih slucajih po-
stane celo gosto in s tem neuzitno.

Rjavenje vina pa je viiska napaka, ki
se da prav lahko odpraviti, e to storimo
pravocasno.

Najboljdi pripomocek proti njej je
zveplanje vina. Zato naj noben gostil-
nicar ne polni letos kupljenega vina v sode,
ne da bi ga zazveplal, Najbolje je seveda,
da se najprvo preprica, ali je kupljeno vino
podvrzeno rjavenju ali ne. To se zgodi, ako
ga vzame majhno pokudnjo in jo pusti
stati v odprtem kozarcu vsaj dva dni.

Ce ostane vino v tem ¢asu svetle barve
kol je bilo, ga ni treba Zveplati, ali pa le
neznatno, kolikor se sploh priporota Zve-
planje mladega vina. V takem sludaju za-
dostuje 1 azbestni trak Zvepla na bariglo
(na 6 do 7 hi).

Nekaj druzega pa je, &¢ vino v ko-
zarcu od zgoraj doli najprej zrjavi (temno
barvo doli) in pozneje se znabiti Se celo
zgosti.

V tem slufaju je vino rjavenju zelo
podvrzeno in ga je treba moélneje Zve-
plati.

Vino, ki postane v kozarcu tekom dveh
dni samo bolj temno, ne da bi se zgostilo,
zazveplamo pri pretakanju toliko, da pride
en azbesni trak Zvepla na polovnjak (3 hl).
Ce se pa vino ob enem tudi zgosti, ga je
treba Ze hudo zaZveplati in je v tem slu-
¢aju treba vzeti na vsakih 100 do 150 litrov
en azbestni trak Zvepla.

Praktitno se zveplanje vina izvrsi tako-le:

Posoda, v katero hocemo vino pretociti,
se dobro pomije, na to se v njej zaZge
potrebna, gori omenjena mnoZina Zvepla
in koj na to se v sod natodi vino.

Ce je sod velik, je boljSe, da ne zaz-
gemo vse Zveplo na enkrat, ker sicer ne-
popolno zgori, temve¢ v partijah po 3—4

trake. Vendar se pa mora vse Zveplo za-
zgati prej, predno zacnemo vino v sod pol-
niti, kajti ¢e polnimo v sod mlado vino, se
iz njega izloa plin ogljikova kislina, ki
prepre¢i gorenje. V sodu nad mladim vinom
bi tedaj Zveplo ne gorelo.

V takem slucaju bi se potem morali
posluziti Zveplalne svetilke, ki je tako
urejena, da gori Zveplo zunaj soda, v po-
sodi svetilke im razvijajo¢i se puh (plin
zveplov dvokis ali Zveplova sokislina) se
skozi cev svetilke napeljuje v sod.

Kdor je iz enega ali druzega vzroka
zamudil Zveplati vino koj pri polnenju, ta
ga mora, ¢e vidi, da ima napako rjavenja,
zazveplati koj po pretaka:‘uu To se zgodi
najenostavneje z natrijevim bisulfitom. Na
100 1 vina se vzame 3 do 5 g (ve¢ kot 5
g ne dovoljuje vinski zakon) natrijevega
bisulfita, ki pa mora biti Cist in prav svez.

PraSek se razmeSa v kozarcu vode,
polem se vlije raztopina v sod, tam se z
vinom dobro premeSa in sod se zabije.

Po preteku nekaj dni izgubi vino nag-
nenje k rjavenje popolnoma. Ce pa je tako
vino Ze prej postalo hudo motno ali prevec
temne barve, treba ga je Cistiti ali filtrirati.
Opomniti je Se, da se sveZze Zveplano vino
ne sme tociti prej, dokler se iz njega Zve-
plova kislina zopet ne izkadi. To traja pri
mladem vinu 4 do 6 tednov.

B. Skalicky.

VarCevanje s kurivom.

V strokovnih listih gostilniske obrti, ta-
ko dunajskih kot drugih, kakor tudi v na-
Sem listu se je Ze mnogo razpravljalo o
varevanju z Zivili itd., kar je v sedanjem
Casu resnicno treba vpostevati kar najbolj
mogoce. Zimski as in pa silno primanjko-
vanje kuriva nam daje povod, da tudi o
varCevanju s kurivom spregovorimo v na-
sem listu.

Pred vsem je poudarjati, da so za se-
grevanje gostilniskih prostorov Zelezne pedi
pripravneje in razmeroma manj kuriva pozro
kakor pa lonCene. Gledati je le, da ne vle-



¢ejo prehudo; tudi loncena pe¢, ¢e ni prav
izpeljana znotraj in prehudo vlece, ne bo
nikoli dobro grela, poZrla pa bo velikanske
mnozine kuriva, gorkota vsa zgine le v
dimnik, pe¢ pa ostane hladna. Zelezne peci
torej, osobito take, ki so nbdane znotraj z
samotom in so urejene prav, da ne vlecejo
preved, so e najcenejSa segrevalna priprava,
ker lokal kmalu segrejejo in se jih z zmernim
dokladanjem lahko obdrZi cel dan primerno
gorke. Primerno gorki lokali so v gostilni-
carski in kavarnidki obrti velike vaznosti,
ker pogosto je Ze kak dober gost izostal le
radi premrzlega lokala. Sploh se smatra
mrzla gostilna za slabo znamenje. Dandanes
pa je pricakovati marsikje hladnejse tem-
perature v lokalih, ker osobito v mestih na
noben nacin ni mogoce dobiti drv in pre-
moga. Glede dobave premoga bi v bodoce
zadruge dobro storile, ako bi si ustanovile
za svoje Clane zalogo premoga. NaSe mne-
nje je, da bi kazalo na prihodnjih ob¢nih
zborih o tem se razgovarjati. Za sedaj smo
pa¢ primorani samo Stediti in Stediti. ReCi
pa se mora, da se po mestih cele vozove
gorljivih snovi v smeteh odvaza, ko vidimo
v smeteh papir, stare kartonske skatlje, tudi
lesene, strgane galose, melle, Cevlje, stare
klobuke, slamnice, Zaganje in enako, Kar v
zelezni peci izborno gori, ako je posuseno
ter da veliko toplote. Ako nadevljes v staro
oumijevo galo$o premoga in jo viges, dd
to tako mocan ogenj, da ti ni treba niti
polentka za podkurjenje, a na tisole tega
materijala se vrze v smeti. Ce se vse to
zrtvuje ognju, ne bo smetar nikoli drugega
dobil kot edino pepel; vso drugo Saro pa
naj pe povzije in stanovanje segreje. Glede
dobave premoga je priporoati, da se kupi
le la. premog, kajti pri vsaki slabejsi kva-
liteti smo ve¢ na $kodi kakor pa pridobimo
pri nakupu.

Izku$nja je pokazala, da je za skuhanje
navadnega kosila treba 3'/: kg finega fons-
doriskega premoga, kar stane 13 v. Za
skuhanje enakega kosila pa je treba 5 kg
trboveljskega premoga, kar stane 18%i0 v;
kaze se torej pri enem samem kosilu vec
kot pet vinarjev razlike v prilog boljsi vrsti
premoga; tako se sme racunati vsak dan
samo pri kuhi najmanj 10 v prihranka, ce
se rabi bolj$a vrsta, kar da na leto 36 K,
ki je vsekako vpostevanja vreden znesek.
Toda to je sludaj iz privatne kuhinje. Ko-
liko pa bi se prihranilo pri kurjavi peci?
Lahko se trdi, da se je v marsikakem obratu
v teku let cele tisofake zapravilo s tem.

Sedaj pa pride v poStev Se nacin kur-
jenja, Navadno je to delo poslov, ki se pac
malo brigajo, li poZgo par centov premoga
ve¢ ali manj na mesec, zato pa baSejo v
peci in ognjisca, dokler gre kaj v nje. Oni
pa¢ ne pomislijo, kako drago je kurivo, ker
ga sami ne kupujejo. Treba je torej imeti
tudi v tem oziru odprte oci in strogo nad-
zorovati porabo kuriva, osobito ker imajo
posli to navado, da pobero debelejse kepe
premoga, ostali zdrobljeni prah pa zmecejo
med smeti. Znano nam je, da se je pripetilo
celo, da so spomladi cele vozove premogo-
vega drobiza odpeljali iz drvarnice ter celo
placali drago voznino, da se je odstranil
zaostali drobiz, ki so ga jeseni kupili za
drag denar kot premog, kar pomenja dvojno
izgubo. Kako dragocceno blago je kurivos
vidima Sele letos, ko ga primanjkuje na
vseh koncih in krajih. Stedimo torej z njim,
toda ne samo letos, ko ga primanjkuje,
ampak tudi v bodoce! V to pa so pokli-
cane v prvi vrsti nase gospodinje.

Porabljanje ostankov in odpad-
kov jedi v gospodarstvu.

Prakti¢ni migljaji.

Da se izognemo pomanjkanju neka-
terih Zivil, ki morda preti zaradi vojnih
dogodkov, se mora storiti vse, da se
zabrani vsako tratenje invsakane-
gospodarska raba hranilnih snovi.

Ta naloga pripada v prvi vrsti gospo-
dinjam, kojih umno sodelovanje je neob-
hodno potrebno za dosego omenjenega
namena.

Vse, kar more sluziti ljudem za hrano,
se mora tudi v resnici pritegniti za hranilne
namene. Nihée — tudi premozni ne — ne
sme po nepotrebnem porabljati ali tratiti
zivil.

Predvsem se ftorej ne sme kuhati
ve ¢, nego seneobhodno potrebuje; nadalje
naj se pred nikogar ne postavlja ve¢, nego
more jesti, da ne bo ostankov jedi na kroz-
nikih. V tako resnem Casu se sme pac od
vsakogar pricakovati majhna Zrtev, da se
nekoliko utesni in prilagodi razmeram.

Ce ostanejo kljub varénemu proratunu
izjemoma ostanki mesa in mocnatih jedi,
se lahko porabijo wmrzli ali pa pogreti pri
prihodnjem obroku. Ostanki mesa se lahko

porabljajo tudi za napravo mesnatih solat
ali za krompirjeve jedi, oziroma prikuhe z
majhnimi narezki ali kosi mesa za vloZek
ali za narejanje sekljanih pecenk (fasiranega
mesa) ali za izboljSanje juh,

Ostanki goveje juhe se hranijo naj-
bolje, ¢e se posname mast, in se porabljajo
kakor umetne juhe tudi za polivanje pri-
kuh in omak.

Ostanki prikuh in omak se lahko po-
grejejo za skromno vecerjo in s pridatkom
tenko rezanih ostankov mesa, na kocke re-
zanega prekajenega mesa ali koscekov klo-
base ali tudi le s pridatkom krompirja pre-
delajo za vecerne jedi. Prikuhe se dado
tudi razredcCiti za zelenjavne juhe za pri-
hodnji dan.

Ostanki belega kruha se porabljajo za
napravo cmokov, bovez, mocnika iz Zemelj,
krusne juhe, nadalje drobtin ali narezkov
belega kruha za juho in enake rei; nena-
cet beli kruh se lahko porine v §tedilnikovo
cev in se zopet naredi rezek (krhek).

Ostanki ¢rnega kruha se dado porab-
ljati za pripravljanje kruhove juhe ali za
narejanje narezkov ali kock za vlozek v
juho.

Neoprazeno in v &tiri dele ali tanko
razrezano koreninje za juho (zelenjava za
juho: korenje, peterSilj, zelena) se lahko
pusti v juhi ali vzame iz nje, razreZe na
rezance ali kocke, polije z octom in oljem
in sluzi za napravo zelenjavne solate, ki se
lahko pomnoZi s tem, da se pridene prav-
tako narezana krompirjeva solata. V vojnih
¢asih naj bi se opraZenje koreninja za na-
rejanje takozvanih rjavih juh sploh opuséalo,
ker naj se varcuje z mastjo in ker so tako-
zvane bele juhe, &e se kolikor toliko po-
zorno pripravijo, pravtako okusne kakor
rjave juhe.

Ako se hoce tudi brez praZenja kore-
ninja, kosti, jeter in slezene napraviti tem-
nejSa juha, naj se kuha s koreninjem vred
paradizevo jabolko ali par v cevi posusenih
grahovih strokov, ki jih je sicer itak sma-
trati le za odpadek.

Zeleni zunanji karfijolovi listi dajejo,
pripravljeni kakor ohrovt ali kuhana solata
ali njima pridejani, prav dobro zeleno pri-
kuho. Ohrovtovi, zeljnati ali karfijolni ko-
ceni, pridejani koreninju juhe, izboljsajo
njen okus.

Z juhe posneta mast, kakor tudi pri
cvrenju in pecenju ostajajoca mast se da
porabljati za napravo preZganja, in ako se

LISTEK.

Bolezen oceta Poglajena.

Poglajenov oce je bil po velikem
delu Slovenske dobro znan in &islan krémar
v nekem trgu na Slovenskem. Moz je bil
krepke postave in Cvrstega zdravja, dasi ni
okusil $e nobenega drugega zdravila kakor
posteno kapljico ali vcasih tudi kak poZirek
pristnega borovnicarja. Pa Poglajen je bil
tudi ponosen na svoje krepko zdravje ter
se ni mogel natuditi, da se more kdo bol-
nega Cutiti. Takega stokavca si je vselej
posteno privoscil. Toda tudi Poglajenovega
oceta je zadela kazen za njegovo presSerno
nagajivost.

Bilo je jesenskega velera, ko so se
zbrali njegovi stalni gostje pri dobri kap-
ljici: sodnik, poStar, zdravnik in $e nekaj
drugih veljakov. Toda notarjev sedez je bil

prazen. Ker ga le ni bilo, si ga je Ze pri-
vos¢il Poglajen rekoc¢: ,No, gotovo je pa
kaj zbolel ; presneti Skrici, taki ste, da ce
le malo bolj mo¢no potegne veter, pa Ze
zbolite in greste v posteljo“. Seveda je be-
seda dala besedo, Saljive zbadljivke so
letele sem in tam. Konetno pa se osokoli
sicer ponizni zdravnik Majaroncek ter pravi
Poglajenu, da je tako slabega zdravja, da
ga par besed spravi v postelj in da bo
zdihoval, kakor bi mu glavo rezali od Zi-
vota. Poglajenov oce se zalno pri tej tr-
ditvi grohotati, da jim je trebusCek skakal,
kakor Zoga na vodi. Ker so vsi navzoi
glasno pritrdili Majaroncku, je zaklical Po-
glajen slovesno, da stavi najvedji sod vina,
kar jih ima v kleti, ¢e bi se kaj takega
zgodilo. Stava je bila soglasno sprejeta.
Vse je bilo silno Zidane volje. Da bi videli
Poglajena, kako zmagozavestno je nekaj
tasa vsak vefer popraSeval Majaroncka,
kdaj bo prisla tista huda bolezen nanj.

Minulo je nekaj tednov in celo oce
Poglajen je pozabil vso zadevo.

Nekega vecera, ko je bil Poglajen naj-
bolj Zidane volje pride postar. Ko stopi
pred Poglajena, ga jame zvedavo ogledo-
vati in konéno ga vprasa: ,Kaj pa je s
Teboj, da tako slabo izgleda$?“ Poglajen
pa pravi: ,Ni¢ posebnega, vferaj sem malo
predolgo ¢&ul. Pa bo Ze minulo“.

Kmalu za postarjem pride Majaroncek,
si Poglajena ¢ bolj zacudeno ogleduje ter
ga vprasa, ¢e mu ni dobro, ker tako ¢udno
izgleda. Poglajen sicer trdi, da ni bolan,
ampak posebno dobro mu ni Ze celo po-
poldne. Majaroncek hitro popije cetrtinko
vina, potem pa se opravici, ce§ da mora Se
obiskati bolnika, ki je celo uro dale¢. Jedva
je odSel Majaroncek, pa pride sodnik. De-
belo gleda Poglajena ter ga konéno vprasa,
kaj mu je, ker ima tako izpremenjen obraz.
Poglajenova zidana volja je Sla takoj. po
vodi. Zami§ljeno je sedel in se Cez nekaj



je nabere ved, se da lahko cistiti®) s tem,
da se izkuha z vroco vodo, in potem zopet
porabljati.

Poraba masla naj bi se v vojnem Casu
omejila na najskrajnejSo mero, ker je za
njega narejanje treba velikih kolicin mieka.
Ako se zeli pri pecenki okus po maslu,
zadosca, da se odlije za pecenje porabljena
navadna mast, da se kratko Casa preden se
dene na mizo, spusti v ponvi kosc¢ek masla
in se petenka povalja v njem.

Jedil, za katerih pripravljanje se porabi
mnogo masla ali masti, naj bi se ne na-
pravljalo kakor tudi ne maslenega testa,

Namesto dragega masla ali tudi drage
svinjske masti se lahko za vedino jedi, ne
da bi bistveno tirpel okus, porablja mast
(goveja mast), ki si jo lahko gospodinje same
naredé*) s tem, da spusté mast govejih
obisti, nadalje pa tudi margarina, rastlinsko
maslo ali rastlinska mast. Pri tem je opom-
niti, da delujejo te masti mnogo izdatneje
nego maslo; zaradi tega jih je ftreba vzeti
za eno petinko manj nego masla.

Sicer pa naj se varéuje tudi z rastlin-
skimi mastmi, kajti tudi njihova zaloga ni
posebno velika.

Da se varCuje s c¢ajem in s kavo, je
paziti na sledeCe: zametavanje cajevih listov
in odlivanje kavinega zavrelka, ko se je
vlila nanje voda, je potrata Se porabnih
uzitnih snovi. PosuSeni Cajevi listi dajejo,
ako se vnovi¢ nalije nanje voda, Cisto dober
lahek ¢aj in, ako jih kdo noce sam upo-
rabljati, jih rade prevzemajo zbiralnice ¢lo-
vekoljubnih drustev, da se dalje porabljajo
za ubozce in bolnike. Pravtako se priporoca
vsem gospodinjam, zlasti ¢e kuhajo kavo
veckrat na dan, naj zavrelek od prejsnjega
pripravljanja kave, ¢e ni popolnoma izluzen,
Se enkrat nalijejo s svezo kavo vred.

¥) Posneta mast, mast od cvrenja in druga z
rabo onesnaZena mast se dobro kuha s priliéno trojno
mnoZino vode, s kosom ¢ebule in nekaj trdim (starim)
kruliom tako dolgo, da se sdisti; nedista pena, ki se
morda naredi, se skrbno posname. S¢is¢ena mast se
potem z vodo vlije v posodo in se postavi na hladno.
Mast se vzame, ko je popolnoma strjena z vode,
spodnja nedista plast, v kateri so drobtine itd., se
ostrga, mast se Se enkrat spusti in zopet porablja
kakor nerabljena mast.

“¥) SveZa goveja mast (mast govejih obisti) naj
se nareZe na drobno kocke ali na velje kose, rezana
goveja masl se dene v stroj za sekljanje, kar je Se
bolje, ta se dene v ponev, poplaknjeno z vodo; v
njej se spuifa na ne prehudi vrodini in se pusti na
ognjistu tako dolgo kuhati, da so ocvirki svetlo po-
rjaveli. Na lo se spuifena mast precedi skozi cedil-

nik v lonec iz kamenine, ocvirki se pri tem dobro
iztisnejo in mast se pusti ohladiti.

Olupki in pesciséa, ki ostanejo, Ce se
delajo moc¢nate jedi iz jabolk, naj se ne
devajo med kuhinjske odpadke, temve¢ naj
se porabljajo za narejanje jabolkove hlade-
tine (zolce)™ ).

Hladetine (Zolce) iz sadja, ki se
delajo najceneje iz odpalega sadja ali iz
odpadkov, kadar se vkuhava sadje, nama-
zane na kruh, so izvrstno nadomestilo za
kruh z maslom in nadomescajo v varcnih
gospodarstvih ¢esto drage marmelade (Ce-
zane).

Olupki limon in pomarané se lahko
porabljajo za to, da se dela sladkor z oku-
som po limonah ali pomarancah, ako sc
zunanja stran olupkov drgne s sladkorjem.
Sladkor, ki se mu da ta aroma (se hrani
v kozarcih, ki se dobro =zapirajo), naj se
porablja, da izboljSa okus mnogih mocna-
tih jedi. Olupki pomaran¢ se lahko porab-
ljajo tudi v zasebnih kuhinjah za narejanje
znanih ,aranc¢ini*, ako se kuhajo v sladkorni
raztopini.

Po moznosti naj bi se porabljali tudi
drugi kuhinjski odpadki in kosti, ker se
lahko podelujejo v dragocena gnojila ali v
suho klajo za drobno Zivino.

Nekdanja organizacija

obrtnikov.
(Konec )

Od leta 1776. do leta 1796. je preslo
izmed 358 hi§ 210 hi§ v druge roke, torej
ako se vposteva, da je imelo mesto samo
mnogo hi§ v svoji lasti, skoro dve tretjini
vseh hi§, kar je pac silno dosti. V prejsnjih
dobah je bilo to pa skoro gotovo 3e hujse.

Poudarjati moramo, da se v Ljubljani
v Sestnajstem in sedemnajstem stoletju, torej
tekom dvesto let socialno in politiéno Ziv-
ljenje ni izpremenilo skoro prav nic.

Oscbe so se menjavale, toda kar se je
prednikom zdelo dobro, tega nasledniki niso

#+%) Jabolkovi olupki in pe8¢ista (ali odpalo
sadje, preden dozori) se dobro operejo, pristavijo s
toliko mrzle vode, da stoji prilitno dva prsta ez in
se puste kuhati $tiri do pet ur dotlej, da so olupki
popolnoma mehki. (Voda se ne sme izpariti, temved
se mora pravofasno dolivati) Potem se precedi sok
skozi platneno ruto, ki se je prej pomodila v vodo,
in se ga pusti pofasi, ne da bi se stiskalo, kapati
skozi njo. Jabolkov sok se kuha na to s sladkorjem 1
I soka 12 kg sladkorja tako dolgo, da se majhen po-
skus na mrzlem kroZniku strdi. Sok nekaterili vrst
jabolk (zlasti ne popolnoma dozorelih) se ne strja
dobro. Ako se pridene nekaj Zelatine, se lahko od-
pomore temu nedostatku.

minut opravi¢il gostom, da naj mu oproste,
da jih zapusca, ker se cuti zelo slabega.
Na to je poklical svojo zeno Marusco in ji
naro¢il, naj mu takoj pripravijo postelj, ker
ne more ve¢ biti pokonci. Hitro so ga
spravili v postelj. Komaj pa je minulo pol
ure, je Ze zahteval, naj hitro posljejo po
Majaroncka, ker mu postaja vedno slabejse.
Vsakih par minut je povpradeval, ¢e je
Majaroncek Ze ptisel ter se hudoval, da ga
celo vecnost ni nazaj. Da bi ga slisali, kako
je revez stokal in zdihoval! V srce bi se
Vam smilil! A ¢e ga je Zena Marusca
vpraSala, kaj mu je pravzaprav in kje ga
boli, je odgovoril, da pravzaprav sam ne
ve, ampak da samo to cuti, da je silno
bolan. Robantil je nad Majaronckom, da
silno malo skrbi za svoje bolnike, ker ga
toliko ¢asa ni k njemu.

Kon¢no je Majaroncek vendar prisel.
Ko vestno preiskuje bolnika, zmaja vedno
z glavo, kar je spravilo Poglajena tako iz

ravnovesja, da je vpraal, ¢e je upati, da
bo prezivel to no¢. Seveda se Majaroncek
ni mogel ni¢ ve¢ zadrZevati in je buknil
v tako glasen smeh, da dolgo ni mogel
prenehati.

Nato je rekel: ,Dragi ocka Poglajen,
le poglejte; vedno trdite, da nas Skrice
spravi vsaka sapica v posteljo, za Vas pa
je zadostovalo samo par besed in Ze ste
si domisljevali, da ste na smrt bolni. No
sedaj pa le hitro pokonci, da naénemo Va3
najboljsi sod. Domenili smo se s prijatelji,
da Vas z opazovanjem pripravimo do tega,
da si boste domisljali, kako zelo ste bolni.
Dobili smo stavo!* Poglajenov ofe so na-
pravili ¢udno kisel obraz in se skobacali
iz postelije. Na pa zbog njegove dobro-
dusnosti se je slaba volja kmalu razkadila
in nazadnje je rekel: ,Pa vseno ste go-
sposki ljudje silno mehki, vsaka sapica vas
stori bolne, da se po cele dni valjate po
postelji, jaz sem pa takoj vstal*,

radi izpreminjali; umevno! Saj so bili tr-
govci in obrtniki gospodarji mesta in bolj ko
so branili stare privilegije, bolje so vozili.

Ena najdragocenejsih pravic, katero je
imelo mesto ljubljansko Ze od davnih ¢a-
sov, golovo Ze v dvanajstem stoletju, je
bilo lastno sodstvo. Sodnika svojega so si
volili ljubljanski mescani sami iz svoje
srede, deZelni knez ga je potrjeval,

Vsi prepiri, ki so se nanasali na pre-
mozenje ljudi, Zive¢ih v mestu samem in v
nekem natanko dolo¢enem bliznjem okrozju
okolu mesta, so spadali pred mestnega sod-
nika, ako doti¢ni ljudje kot taki niso bili
podrejeni kaki drugi gosposki.

Tudi plemenitasi so mes¢ane mogli to-
ziti le pred mestnim sodnikom.

V tedanjih casih, ko je vladalo le na-
silje in samovolja, je bila ta pravica me-
Stanov neprecenljive vrednosti.

Plemstvo in duhovitina je bilo neod-
visno od mestnega sodnika samo v svojih
hisah; tja ni segala pravica mestnega sod-
nika, Cetudi so se nahajale te hiSe v ob-
zidju mesta.

V slucajih storjenega zlocina pa je smel
mestni sodnik prijeti tudi plemice, a oddati
jih je moral njihovemu gosposkemu so-
discu.

Policijska drzava osemnajstega stoletja
je nekako premostila kontrast med srednje-
veSkim druZabnim redom, po katerem so
razni druZabni sloji vladali drug drugega,
in med danadnjim druzabnim redom enako-
pravnosti vseh ljudi.

Iz vsega zakonodajstva te dobe se vidi
tendenca odprave privilegijev posameznih
druzabnih slojev in posameznikov. Tudi v
obrinem zakonodajstvu se opaza ta ten-
denca. Pojavlja se najprej v poskusih, da
se odpravijo Skode, katere je prizadela zlo-
raba cehovne organizacije obrtu.

Ker so, kakor smo Ze oznacili, v osem-
najstem stoletju bili cehi le sredstvo za od-
rivanje konkurence in za dosego neopravi-
Cenih dohodkov z omejitvijo konkurence,
so vlade policijske drzave skusale cehovno
organizacijo odpraviti ali vsaj Skodljive
vplive te organizacije omejiti.

Obrti so se delili v glavnem na ma-
nufakturne (rokodelske) in trgovske
obrte; po svoji uredbi in sestavi pa na ce-
hovne in necehovne. Rokodelski kakor tudi
trgovski obrti so bili torej cehovni, to je
v cehih zdruzeni, ali pa necehovni.

Cehovni rokodelski obrti so bili taki
obrti, ki so se smeli izvrievati samo po ta-
kih mojstrib samostojno, ki so si pridobili
po cehovnih pravilih mojstrsko pravico. To
so bili na primer vsi taki obrti, za izvrse-
vanje katerih se dandanes zahteva ucno
pismo; razni rokodelski obrti itd., splob
vecina obrtov.

Ker so bili v prejSnjih casih vsi obrti
v cehih zdruZeni, je bilo cehovno zadruz-
nistvo temelj obrtnega sistema. Zlorabe ce-
hovne organizacije pa so prisilile drzavno
upravo, da je pri nekaterih obrtih cehe kar
razpustila, tako so nastali necehovni roko-
delski obrti.

Ze cesar Karol VI. je namre¢ v prvih
tridesetih letih osemnajstega stoletja nasto-
pil zoper monopole cehov ter izdal pomen-
ljivo dolo¢bo, da ima edinole dezelni knez
pravico ustanavljati nove cehe in podelje-
vati cehovna pravila.

S tem je bilo razSirjenje tiranskih ce-
hov ustavljeno in je bil temelj poloZzen za
poznejse zakone, ki so s c¢asom cehovno
samodrstvo razkrojili in zafrli,



V prej$njih ¢asih pred to dolocho so
si cehi dajali sami pravila ali pa so jih do-
bivali od mest. Bili so pa vendar tudi taki
cehi, ki so Ze v sfarih c¢asih dobili potrdilo
dezelnih knezov.

7 rokodelskim patentom je cesar Ka-
rol VI. razglasil za neveljavna vsa ona ro-
kodelska pravila in vse one vpeljane na-
vade, ki niso imele dovoljenja ali potrdila
dezelnega kneza; pa tudi pri ostalih pra-
vilih cehov je proglasil za neveljavne vse
totke, ki so nasprotovale nekim dolocenim
zahtevam, ki so bile natanko formuliranc.

Cehi so morali svoja pravila vposlati
dvorni pisarni v pregled in potrdilo, dvorna
pisarna pa je ¢rtala vse one dolocbe, ki se
niso strinjale s stavljenimi naceli o prosto-
sti obrinega dela.

Od dezelnega kneza nepotrjeni cehi so
se nazivali ,zakotni cehi* in so bili pre-
povedani pod kaznijo.

Ker so bila pravila cehov v raznih me-
stih glede uénih in popotnih lef, taks itd.
silno razliéna, napravila je drZavna uprava
leta 1738 generalna cehovna pra-
vila, po katerih so morali biti vsi cehi
urejeni. Samo cehi vetjih mest so smeli
predloziti pravila s posebnimi dolo¢ili v po-
trdilo, toda ta posebna doloc¢ila so smela
zadevati samo take tocke generalnih ce-
hovnih pravil, ki so bile izrecno prepu-
s¢ene prosti razsodbi kakega oblastva.

Ker se je samodritvo cehov kazalo naj-
bolj v podelitvi mojstrske pravice, se je dr-
zavna uprava lotila tudi te zadeve.

Mojstrsko pravice je smela odsihdob
podeliti samo drzavna oblast; samo ta je
smela soditi, ali zahteva potreba kakega
kraja pomnozitev obrtov in kateri prosilec
je podelitve najbolj vreden.

Vsakdo, ki je hotel samostojno izvrSe-
vati kak obrt, je moral prositi za dovolje-
nje pri onem oblastvu, v Cigar okolisu je
hotel izvrSevati doticni obrt. Ako mu je
oblastvo podelilo mojstrsko pravico, ga je
ceh moral sprejeti medse.

Ceh je imel pri podelitvi mojstrske
pravice samo $e izrekati sodbo, ali ima pro-
silec strokovno znanje, in presojati ,mojstr-
sko delo“.

S tem se je cehom vzela pravica so-
diti, ali so zakoniti pogoji za podelitev moj-
strske pravice dani ali ne in njihovo delo
je bilo le $e oddajanje od oblasti zahteva-
nih pojasnil glede u¢ne in popotne dobe
prosilcev, razsojevanje mojstrske pravice in
pobiranje za ta sprejem doloZenih taks.

1zvrSila se je torej tu velikanska izpre-
memba.

Nepristranska drzavna oblast je vzela
pristranskim cehom pravico podeljevati moj-
strstvo in si je s tem prisvojila ves vpliv
na obrtnidtvo, cehom pa je pobrala priliko
izkljucevati opraviceno konkurenco.

Tudi pri razsodbi o mojstrskem delu je
drzavna oblast omejila samovoljo in na-
gajivost cehov ter odstranila mnogo nedo-
statkov.

Tekom c¢asa se je bila na primer vko-
reninila navada, da sinovom mojstrov in
njihovim zetom, kakor tudi onim pomocni-
kom, ki so vzeli vdovo kakega mojstra v
zakon, ni bilo treba mojstrskega dela; dr-
7avna oblast je odredila, da se mora z
vsemi prosilci enako postopati. Tudi je za-
ukazala, da se mora kot mojstrsko delo
zahtevati tako delo, iz katerega se spozna
znanje in izkuSnja prosilca, katero pa ne
stane preve¢ in se da lahko prodati.

Tudi pri obrtih, ki ne dopuscajo moj-
strskega dela, se je vpeljala zahteva nepre-
dragih risarij ali vzorcev.

Nepotrebna in predraga mojstrska dela
je izpremenila drZavna oblast v koristna in
potrebna.

Ocena mojstrskega dela je bila stvar
ceha.

Samo ¢e je imelo mojsirsko delo take
napake, da se je moralo popolnoma za-
vreci, se je smel prosilec za mojstrsko pra-
vico odkloniti in se mu je naroCilo, da se
mora Se nadalje uciti in vaditi kot po-
mocnik.

Toda tudi tu je imel pomoé¢nik pravico
se pritoZiti na drZavno upravo, ki je dala
zavrzeno delo od ceha drugega kraja
oceniti.

Tudi takse za sprejem v ceh med moj-
stre je smela uprava za prosilce po svoji
volji dolo¢iti in zniZati.

Lastno avtonomno sodstvo, katero so
imeli cehi nad mojstri, pomoé&niki in uéenci,
se je tudi nekoliko omejilo in podvrglo
drzavni kontroli.

Volitev staroste ali nacelnika ceha ni
bila ve¢ prosta; novoizvoljeni starosta je
moral biti potrjen od dezelnega kneza. Kljub
temu pa niti manj8ibh zadev ni smel odlo-
Cevati ve¢ sam, ampak v sporazumljenju s
cehovnim komisarjem, ki je bil drzavni
uradnik ali pa druga od drZavne oblasti
imenovana primerna oseba.

Odlocltev o veéjih zadevah, to je o
takih zadevah, ki so imele vrednost vsaj
dveh goldinarjev ali pa ¢e se je bilo treba
bati kakega prepira, si je pridrzala drZavna
oblast popolnoma.

Ako je bil mojster ali pomoénik na
sumu kakega nepoStenega ali obrtu 3kod-
ljivega dejanja, ni smel soditi ve¢ ceh, nego
samo sodnik. DrZavna oblast si je pridrzala
celo pravico odlocevati, ali smejo mojstri
kakemu ucencu zabraniti vstop v delo ali
nadaljevanje pouka; ¢e je drZavna uprava
zahtevala, ga je eden ali drugi mojster moral
sprejeti za ucenca.

V onih malih zadevah, v katerih so
smeli cehi Se sami odlocevati, je pa bil do-
voljen priziv na drzavno oblast, ki je za-
devo preiskala in kon¢no odlocila.

Samo male notranje obrtne zadeve, ne-
znatne prestopke, so sodili cehi $e sami n,
pr. izostajanje od kvaternih mas, od po-
grebov mojstrov in pomocénikov, od cehovih
zborovanj, izostajanje od dela ob pone-
deljkih in take malenkosti, za katere se pa
ni smela izre¢i velja kazen nego 2 gol-
dinarja.

Tudi s svojim premozZenjem cehi niso
smeli razpolagati po svoji volji.

PremoZenje se je stekalo iz rednih do-
neskov mojstrov in pomoénikov, iz pristojbin
pri sprejemu ucencev, pri povisanju leteh v
pomocnike, iz kazni itd. Zahtevati so se
smeli samo v zakonu utemeljeni doneski in
denar se je smel porabiti samo za zakonito
dolotene potrebe, to je za verske, dobro-
delne in cehovne potrebe, n. pr. za mase,
za pogrebe, za podpore starim in one-
moglim ali bolnim mojstrom, pomocnikom
in ufencem, za pisarniske potrebs¢ine cehov,
za prenocid¢a popotujoih pomocnikov itd.

Pod Marijo Terezijo je vlada ¢imdalje
bolj zatirala cehe in pospeSevala prosto iz-
vrievanje obrtov.

To se je najprej pojavilo s tem, da se
je posameznikom dovoljevalo izvrSevanje
cehovnih obrtov, ne da bi si bili pridobili
v cehu mojstrske pravice.

Take in enake odredbe drZavne uprave
so nekdanji samodrzni znacaj cehov pola-
goma popolnoma podkopale in zatrle.

Izjeme necehovnih obrti so postajale
vedno pogostejSe, s ¢asom so se nckateri
cehi popolnoma razpustili in tako so na-
stali cehovni prosti obrti, ki so bili
ali popolnoma prosti, tako da jih je smel
izvrSevati vsakdo, kdor je hotel, ali pa samo
necehovni v ozjem pomenu; za izvre-
vanje teh je bilo treba oblastvenega dovo-
ljenja, to je koncesije.

Slednji¢ se je storil velikanski korak,
da so se oprostile cehovnih spon vse to-
varne, najsi so izdelovale tudi izdelke
cehovnih  obrtov, in vse proste umel-
nosti.

Nekateri obrti zaradi tega niso bili po-
polnoma prosti ter so morali dobiti konce-
sijo, ker jih je bilo treba iz policijskih (n.
pr. gostilne) ali narodno - gospodarskih (le-
karne) ozirov nadzorovati.

Uprava necehovnih obrtov, to je raz-
merje med mojstri, pomo¢niki in ucenci itd.,
je bila kajpada druga¢na nego v cehih in
kratko povedano mnogo prostej$a; obrtniki
so bili v izvrSevanju svojega dela mnogo
samostojnejSi in drZava si je pridrzala samo
nadzorstvo.

Eden izmed najvaznejih korakov uprave
je bil ta, da je prostim obrtom pristela tudi
tovarne.

Tovarna pa je bil v tedanjem zmislu
vsak rokodelski obrt, ki se je izvrSeval v
vetjem obsegu nego je bilo obicajno pri
mojstrih rokodelcih; kateri obrat je bil to-
varna ali ne, je razsodilo oblastvo.

Tovarne so pa bile zopet avojne vrste:
navadne tovarne in deZelne tovarne.

Navadne tovarne so bili obrti iz-
vrievani v ve&jem obsegu, bile so proste
vseh cehovnih spon in so smele imeti vse
vrste pomoZnih delavcev, vendar so morale
ucence pri tistem cehu sprejemati, h kate-
remu bi spadale po kakovosti izdelkov.

DeZelne tovarne so bile pa po-
sebno velika in imenitna podjetja, z mno-
gimi delavci, velikim kapitalom itd. Imele
so posebne pravice in posebno drzavno
varstvo,

Prosti obrti so bili pa taki, katere
je smel vsakdo brez oblastvenega dovo-
ljenja, brez mojstrskega dela in brez pre-
iskave o osebni zmoZnosti izvrSevati, v
katerem kraju je le hotel. Tak obrt je bilo
treba le naznaniti in ako je bila obrinemu
davku podvrZena, vzeti ,patent* to je pla-
cevati davek.

Za proste obrte je pa uprava progla-
sila one obrli, pri katerih zahfeva korist
ljudstva neomejeno konkurenco, na primer
trgovina s sirovinami in jestvinami vsake
vrste, s predivom, platnom, koZami i.t.d.,
potem one panoge trgovstva, katere niso
imele sploh vedjega pomena in obsega, n.
pr. s peskom, Zaganjem.

Koncesija pa se je zahtevala za veletr-
govino, kramarijo in kroSnjarstvo.

Pogoji, na katere se je vezala pode-
litev samostojnih obrtnih  pravic, so bili
dvojne vrste: osebnega in stvarnega znacaja.

Prvi se nanasajo na starost, spol, nrav-
nost, znacaj, znanje in drzavljanstvo, drugi
pa so bili dokaz zadostnega premozenja za
izvrSevanje itd.

Na tem mestu nam ne kaZe navajati
mnogostevih omejitev, katerim so bili pod-
vrzeni mladoletni, Zenske itd. in raznovrstne
pogoje, ki so se stavili glede na nravnost
prosilcev za kak na koncesijo navezan obrt,



poudarjati pa moramo velevazno zahtevo
drzavne uprave, ki je obstojala v tem, da
je moral vsakdo, ki je hotel izvrSevati kak
ne popolnoma prost obrt, doprinesti dokaz
potrebnega znanja in prakti¢ne izvezbanosti.

Zahtevalo se je $e vedno gotovo Ste-
vilo u¢nih let, zahtevalo se je, da je moral
prosilec nekaj ¢asa sluZiti kot pomoécnik in
da je izvrsil kako mojstrsko delo.

Kdor je n. pr. hotel dobiti koncesijo za
izvrsevanje veletrgovine, se je moral izka-
zati, da je najmanj 10 let sluZil v veletrgo-
vini ali tovarni. Samo pri osebah vi§je teo-
reticne izobrazbe, pri sinovih veletrzcev in
pri premoznih inozemcih, ki so imeli Ze v
drugih krajih veletrgovine, so se dovolje-
vale izjeme. ;

Pri nekaterih obrtih se je pa tudi za-
hteval izkaz zadosinega premoZenja. To so
bili taki obrti, ki so morali v interesu ob-
tinstva imeti vedno veéjo zalogo n. pr.
mlinarji, peki, mesarji itd., nadalje taki, pri
katerih se je bilo bati nevarnih kreditnih
operacij itd.

Res je, da je bilo Se koncem osem-
najstega stoletja pod cesarjem JoZefom IL
dtevilo obrinikov nekaterih vrst omejeno
osobito stevilo nekaterih vrst rokodelcev —
toda pri dolo€itvi tega Stevila ni bilo vet
merodajno varstvo dobicka teh obrtnikov,
temve¢ merodajna potreba obcinstva.
Ta ozir na potrebo obginstva je bil velik
napredek v drZavni upravi.

Kljub tem pravilnim nacelom drZavne
uprave, kljub veckrat izre¢no poudarjeni in
pripoznani koristi in potrebi prostega tekmo-
vanja so se vendar Se ohranila dolocila, ki
se s temi naceli nikakor ne strinjajo.

Tako so morali ustanovitelji velikih
takozvanih deZelnih tovarn izkazati zadostno
premozenje. Tudi ni smel nihce imeti v
enem kraju dve prodajalni, da ne bi mogel
kak imovit trgovec z ustanovitvijo mnogih
filijalk izpodriniti konkurenco in monopoli-
zirati cene.

Toda to so bili le ostanki iz prejSnjih
Casov; v obfe pa je bila uglajena pot in
so bila Ze uveljavljena skoro vsa nacela Se
danes z nekaterimi izpremembami veljav-
nega obrinega reda od 20. decembra 1859.
leta, ki je odstranil tudi zadnje sledove
nekdaj tako cvetoe cehovne organizacije.

ZadruZne objave.

Vaznost stanovskega strokovnega
lista. Pogosto smo Ze povdarjali, kako ve-
like vaznosti je stanovsko strokovno glasilo,
‘naé list ,Gostilnicar*., Da smo trdili golo
nepobitno resnico, se je izkazalo v teh
kritiénih casih. Radi tega si je list pridobil
popolno zaupanje vseh zadruznikov, istotako
tudi ostalega v zadrugah Se ne vedinjenega
gostilnicarstva. V letosnjem letu je strokovno
glasilo podalo toliko poucnega in korist-
nega ¢tiva svojim cenjenim bralcem in  di-
slanim bralkam, da prihajajo vedno in vedno
od vseh strani priznalna in zahvalna pisma.
Marsikateri nasih tovariSev trdi, da ce bi
bil opozorjen na to in ono, kar je sedaj
¢ital v strokovnem glasilu, bi se bil obva-
roval marsikake Skode in si prihranil mar-
sikako kronico. Ce vpostevamo le izborne
strokovne spise veSakov o vinarstvu in
kletarstvu, smemo reci, da smo podali cCita-
teljem stokrat vec, kakor velja list. V zako-
nodajnem smislu in § priobevanjem raznih
ukazov in naredb v sedanjih izjemnih casih
pa sluzi list gostilnicarskemu stanu z ne-

prerekljivimi uslugami. Oblastva zahtevajo
vsakokrat, naj zadruzna nacelstva o izdanih
ukazih obvestijo svoje ¢lane, Kako naj bi
si zadruzni nacelnik v teh slnéajih poma-
gal ? Koliko troskov bi to povzrocilo zadru-
gam. Ker list prinasa vse te ukaze in odredbe,
se gostilni¢arji na najhitrej§i in najcenejsi
nacin seznanijo z njimi in jih imajo vedno
pri rokah. Kdor torej Zeli sebi dobro, mora
ze radi lastne koristi imeti stanovsko gla-
silo ter ga pridno citati in se po njegovih
navodilih ravnati,

Ko bodo pa zopet nastali normalni
¢asi, hoctemo v listu obravnavati Se marsi-
kaj vaznega in nujnega.

Zatorej tovariSi gostilni¢arji, bodimo po-
nosni, da imamo svoje stanovsko glasilo ter
ga podpirajmo vsestransko, da nam ostane
za vedno kot pravi glasnik naSe obrti.

Stanovske vesti.

Trtne Skropilnice. Radi Stevilnih vpra-
Sanj od strani vinogradnikov se sporoca,
da se dobe trine skropilnice le Se toliko
casa, dokler je v tovarnah Se kaj zaloge
in da se jih skoraj gotovo na spomlad ne
bode ni¢ ve¢ dobilo, ker se radi pomanj-
kanja kovin itd. nove Skropilnice ne izde-
lujejo ve¢. To velja tudi o raznih nado-
mestnih delih Skropilnic iz bakra, medi,
gumija itd.

Vinogradnikom tedaj nujno priporo-
camo, da si potrebne Skropilnice in njih
dele takoj naroce, ker jih pozneje ne bo
vec dobiti in ker tudi cene vedno rastejo.

Priljubljena in vsestransko priporocljiva
Skropilnica ,Avstrija* z novim, polnoskro-
pecim razprSilnikom ,Komet“ velja sedaj
po tovarniski ceni 36 K loko Dunaj.

Kdor jo Zeli naroditi, sporo¢i naj to
takoj c. k. vinarskemu nadzorniku S. Ska-
licky-ju v Rudolfovem in poslje naj ob
enem tudi denar.

Vinske cene in gostilni¢arji. Porocila
iz Ogrske trdijo, da je tam trgatev jako ne-
ugodno izpadla, ker so peronospora, ples-
noba in dezevno vreme mnogo pripomogla
k temu, da se je trgatev poslabsala. Iz lta-
lije in Francoske letos ne bo vina, tako
tudi ne iz Nemcije, dasi se je tam trgatev
bolje obnesla. K temu je prislo Se to, da so
vinorodne pokrajine juzne Tirolske letos za
gostilnicarje popolno zaprte, ker se smejo
tirolska vina porabljati edino v domaci de-
zeli, Tudi z Istro in Dalmacijo ne morejo
naSi gostilnicarji racunati, kar je posebno
obzalovati z ozirom na cenena rdeca vina,
Racdunati se sme torej le Se na Stajersko
in Moravsko, kjer je letina $e¢ dokaj dobro
izpadla. Vsled mnogega deZja je bilo grozdje
debelo, a sladkorja ni imelo mnogo, tako,
da je po kakovosti zaostalo. Vegina vin ima
jako malo alkohola; k sre¢i nimajo ta vina
posebno mnogo kisline. Najbrze je to po-
sledica velike mnozine vode, ki so jo ja-
gode v zadnjem <casu vsrkale. Clovek bi
mislil, da potemtakem ne bodo cene vina
visoke, pa je ravno nasprotno. V slabejsih
legah se je modt prodajal po 60 K, v boljih
80 90 K, ob juzni Zeleznici celo po 120 K
in 8e viSe. Vrhu tega je letos vojaski erar
kupec na debelo in placuje hektoliter po
125 K in Se visje.

Brezdvomno je, da se¢ bo cena do no-
vega leta 1916 dvignila na K 100—130;
ker se mora 20—25", racunati na gosco.
Gostilnicarje torej c¢akajo tezki
¢asi! Kuhinja da prav malo ali celo nic

zasluzka, sedaj pa Se tako visoke cene za
vino; poleg tega dobavljajo pivovarne vedno
manj piva. Ni ¢uda, da zadenjajo gostilni-
Carji obupavati, dasi Ze popreje niso imeli
postlano z rozicami. Ne bo se ¢uditi, ce
bodo zaceli drug za drugim zapirati svoje
obrate.

Treba bo, da bodo zadruge vsled teh
razmer morale cene za tofenje zvidati. Pac
ne bo nihce zameril gostilnicarju, ¢e bo naj-
cenejSe vino nastavil po K 1:60. Gostilni-
Carji pa¢ ne bodo v zadregi, da bodo lahko
sodniku dokazali, da radi visoke cene, voz-
nine, vZitnine i. e. ne morejo nizje toditi.
Tezko preizkuSane gostilnicarje naj bi se
tudi pustilo Ziveti, saj vendar placu-
jejo dovoij na davkih in dokladah !

Piva je dovolj, samo dati ga ne
smemo, je trdil nekoC =zastopnik neke iz-
venkranjske pivovarne; zadruga naj poslje
deputacijo k deZelnemu predsedstvu, ki lahko
dovoli, da dobite piva, kolikor ga potre-
bujete. Ko je tajnistvo zveze to izvedelo,
je vprizorilo sestanek treh nacelnikov in
sicer Ljubljanske zveze, onega ljubljanske
okolice in ljubljanske zadruge. Predno pa
se je deputacija podala na deZelno pred-
sedstvo, se je Se informirala natanéno na
pristojnem mestu. Dobljene informacije pa
so bile take, da se ta nameravana deputa-
cija ni zglasila pri dez. predsedstvu. Izka-
zalo se je namre¢, da je gori navedena
trditev goli agentovski bluf,

Predsednik drustva pivovarjev je od-
lo¢no rekel, da piva ni, ker ga pivovarji
nocejo in ne smejo ve¢ variti nego jim to
dovoljuje dolocena dobava je¢mena. Res je,
da bi ga takoj lahko ve¢ zvarili in tudi
prodali, foda ozir na poznej$i Cas jim to
zabranjuje. Ako bi sedaj porabili doloceni
materljal, potem bi morali ustaviti obrat,
odpustiti delavce in uradnike in hipoma bi
bili ob blago. — Tudi nase mnenje je, da je
bolj pametno, da se prilagodimo razmeram,
da vozimo polagoma dalje in zdrZzemau, nego
bi porabili vse naenkrat. Najvi§jih odredb
pa ne bo ovrgla ne zadruga, ne deZelno
predsedstvo. — Pri tej priliki se je omenilo
tudi, da so ogrske pivovarne v srecnem
poloZaju, da nimajo omejene dobave jec-
mena. V tostranski polovici pa taka edin¢ina.

O dobavi piva. Se vedno je konsta-
tirano dejstvo, da pivovarne oddajajo bra-
njevcem in frgovcem skoro isto mnoZino
piva, kakor popreje v normalnih ¢asih, do-
¢im se je oddaja piva gostilnitarjem skréila
na tretjino. Vsled tega se je zveza pritozZila
na drustvo pivovarjev ter je zahtevala, naj
se sedaj ko je podan popolen dokaz, od-
pravi dajatev piva trgovcem in branjevcem,
ter se tako pridobljena mnoZina obrne v
prid gostilnicarjem.

Drzavni gostilni¢arski zvezi se je ob-
enem vposlala spomenica, naj se ta akcija
izvr$i po celi drZavi ter ukrene kaj primer-
nega. Te dni smo prejeli tozadevni odgo-
vor osrednje zveze pivovarjev, ki pa ni za-
dovoljiv in se glasi, da so tudi druge orga-
nizacije gostilnicarstva storile enake korake
in da se je na Spod. Avstrijskem poskusilo
z odpravo dajatve piva trgovcem in bra-
njevcem, cesar posledica je bila, da so se
tuje pivovarne polastile istega trga in sedaj
dobavljajo iste namesto domacih pivovaren
pivo trgovcem in branjevcem.

Vsled te iskudnje se dobava piva v
steklenicah trgovcem in branjevcem ne bo
ustavila, da se prepreci, da se na trg ne
vrinejo tuje pivovarne. Radi tega naj gostil-



nicarji ne bodo ozlovoljeni, osobito, ker se
bode tudi branjevce in trgovce primnerno
prikrajsalo pri dobavi piva v steklenicah.

VpraSanja in odgovori.

V. K. Kako se najbolje obvaruje sode?
Na VaSe vprasanje Vam sporotamo, da je
najzanesljivejse, najcenejSe in najboljse
sredstvo za ohranitev sodov $e vedno Zvep-
ljanje. Res je, da Spirit tudi zabranjuje
plesnobo, toda le najfinej§i 95—96"/, je
uporaben za to, a dandanes je predrag;
vrhutega pa $e ni dognano, ako zabranjuje
tudi cikanje. Slab ali celo denaturiran $pirit
ni sposoben za to, ker se sod navzame
njegovega duha. Zvepljanje je v Kkletarstvu
paé brezpogojno potrebno, ker sluzi pri
tem nastala Zveplasta kislina za ohranjenje
vina, na drugi strani pa odstrani oziroma
zabranjuje marsikake napake in bolezni
vina, kar se z drugimi sredstvi ne da doseci.

Iz kuhinje.

Kako se najbolj varéno kuha krompir.
Naiprvo naj se krompir skuha do polovice
ter nato olupi. Potem se olupljeni da zopet
kuhat v slano vodo, da se popolnoma raz-
luha, Pri takem pestopanju se nicesar ne
izgubi na olupkih, kar znaci velik prihra-
nek v gospodinjstvu. Ni se bati, da bi pri
takem ravnanju krompir izgledal neokus-
no. Le starejsi krompir, katerega se delo-
ma 7e prijemlie gniloba, ni za tako po-
rabo.

Pomanjkanje masti je povzrocilo, da
so zaceli Nemci poskusai, kako bi se na-
pravila mast iz droZi od pivovaren. Trdi
se. da so poizkusi prav zadovoljivi.

Razno.

#* (ddaja bakrenih, medeninastih in
niklastih posod. Opozarjamo ponovno, da
se morajo bakreni, medeninasti in niklasti
predmeti oddati vojaskemu erarju do 30.
novembra. Doti¢ne dolocbe kakor ceno
za od8kodnino smo priob&il v 10, Stevilki
nasega lista.

* Povisane doklade na Zganje. Nova
cesarska naredba dolo¢a, da se zvisa do-
klada na davek od Zganja za daljnih 40 h
pri litru alkohola, vsled Cesar znaSa sedaj
celo obdav&enje pri litru dve kroni, za
ekskontingent 2 K 20 h.

Ustanovila se je sedaj tudi centrala za
pirit ter so se dolodile najvisje cene za
denaturiran (smrdljivi) Spirit.

# Drzavna pomo¢ po vojni priza-
detna hotelskim podjetjem. Znano je, da
je vsled vojne ustavljen ves tujski promet,
kar je zelo zadelo ona podjetja, ki so bila
navezana na tujce. Tudi na Kranjskem so
ta podjetja zadnji dve leti zelo trpela vsled
vojne. Ker je treba, da se ta podjetja iz
narodno - gospodarskih ozirov ohranijo in
ker so bila pogosto ustvarjena s prav veli-
kimi trodki, je ministrstvo javnih del za-
pricelo akcijo, katere namen je podpreti z
drzavnimi sredstvi taka podjetja osobito
v onih krajih, kjer je bil tujski promet po-
sebnega pomena v narodno-gospodarskem
pomenu. Toda vojna rabi mnogo denarja,
vsled ¢Cesar se bode ta akcija v finantnem
oziru gibala gotovo v bolj ozkih mejah.
Oziralo se bo z vedine le na taka podjetja,
ki niso v vojnem okoli$u in so posebnega

pomena za ftujski promet, dotim se na
podjetja, ki omogocajo obisk domacih pot-
nikov, ne bode oziralo, kakor tudi na taka
ne, ki so v krajih z nad 60.000 prebivalci.

# Krupp. O obsegu te najvecje tovarne
na svetu za orozje, kateri je v veliki meri
pripisovati zmago Nemdcije nad sovraZniki,
zlasti premaganje trdnjav, nam dajejo ne-
koliko vpogleda podatki Kruppovega po-
slovnega porocila o udelezbi v vojni. Urad-
nikov in delavcev Kruppove tovarne je Slo
doslej okrog 27.000 na bojisce. Jako ve-
liko jih je Zze padlo in tvrdka bo skrbela
za njih zaostale svojce. Da se bo spomin
na te usluzbence tudi potomcem ohranil, se
bodo imena vseh padlih primermno oznacila
v Castni dvorani glavnega upravnega po-
slopja v Essenu. Cez 1000 na bojid¢u se
nahajajo¢ih uradnikov in delavcev je dobilo
Zze hrabrestna odlikovanja. Pred par
dnevi se je vrSil obéni zbor tvrdke Krupp
in bilanca izkazuje s prenosom iz prej$njega
leta 95,850,958 mark Cistega dobicka. Do-
biéek se je razdelil v rezervne zaklade, za
vojne pomozne namene, invalidne ustanove
itd. Od ostanka bi se morala razdeliti 24
odstotna dividenda. Ker pa ima Kruppova
rodbina namen, prejemati tekom vojne nic
vec¢jo dividendo kakor pred vojno, se je
doloé¢ila le 12 odstotna dividenda, kakor v
prejsnjem letu. Z ostalim dobickom se usta-
novi Kruppova ustanova v korist rod-
binam padlih ali tezko poskodovanih voja-
kov z mnogimi otroci. Tej ustanovi se na-
meni glavnica 20 milijonov kron.

* Vinska letina na Dolenjskem. Tr-
gatev se je vrsila ob tako neugodnem vre-
menu, kakor si ie najbolj neugodno mi-
sliti.  Uspeh je bil sledeCi: V resnici go-
spodarsko pridni in strokovno naobraZeni
vinogradniki so pridelali veliko mnoZino
prav dobrega moS$ta, kljub neugodnemu
vremenu in pomanjkanju delavskih moci;
boli malomarni, Ce tudi strokovno izvez-
bani, pa malo in vecinoma plehko robo,
iz katere bo nastal samo cvicek, Temu
dejstvu primerne so tudi cene. Prav do-
bro blago se ic¢ placevalo koncem oktobra
70 do S0 K za hekto; po slabeiSem se te-
daj Se ni povpraSevalo. Staro vino, ki pa
se ga dobi le semtertam, a prav malo, se
je placevalo po 84 do 92 K. Seveda so se
cene v zadnjih tednih mocCno dvignile, ta-
ko, da bodo imeli gostilnicarji velike te-
zave v svoiem obrtovanju. Temu pa se
pridruzuje deistvo, da po nekaterih vino-
rodnih deZelah cvete oderudtvo v najlep-
gem cvetiu. — Res je ¢udno, da so pri nas
tako neizmerno visoke cene, dasi vendar
ni bila vinska letina tako zelo slaba, do-
¢im je vino na Francoskem po 30 do 45 K
hekto, Cetudi znaSa vinski pridelek le pe-
tino navadnega pridelka,

* Spekulacija z vinom. Dandanes, ko
marsikak Clovek premi$liuje, kako bi obo-
gatel, da bi mu po konCani vojni ne bilo
treba drugega delati nego uZivati, pa naj
bi radi tega tudi tiso¢i in tisoci stradali,
se polotijo take pijavke vsake prilike, da
bi zadostile svoji poZre$nosti. Ti Speku-
lanti so se vrgli tudi na vino, kar nam ka-
7e sledeta dogodba, Dve sestri na Ogr-
skem imata obseZne vinograde, ki leZijo
drug poleg drugega, tako, da dajo enako-
vredne vrste vino. Ena izmed teh sester
ic prodala svoj pridelek po 40 K. Drugi
sestri se je zdela cena primerna in je ho-
tela po isti ceni ponuditi istemu Kupcu
svoje vino. Pa ic priSel mozakar, Ki se je
izkazal kot pooblaSCenec nekega kredit-

nega zavoda ter ji ponudil kar sam od se-
be po 80 K za hektoliter. Znacilno za take
spekulacijske kupcije od strani  denarnib
zavodov je, da so v kleteh nekaterih bu-
dimpestanskih  denarnih  zavodov nasli
polna ogromna skladiS¢a masti in slanine.
Ti ljudje bi najraiSe prodajali vino po 10
kron liter, mast pa vsaj po 50 K kilogram.
Pristojni faktorii naj bi uvazevali, da par
stotin takih krvosesov ne tvori drzZavo,
ampak le masa naroda.

“ Koncentriranje mosfta. LList »Scienti-
fic Americane« piSe, da je drZzavni urad za
kmetijstvo porocCal o iznaidbi novega po~—
stopania za koncentriranje mosta, Ta iz-
naidba se smatra kot najiznatnejsi uspeh
na polju vinarstva. Ravnanje se vrsi na
sledeC nacin: Grozdni most se toliko ohia-
di. da zmrzne. Ta led se potem razdrobi in
dene na centrifugo, ki izmece sladkor in
gosti sok; ostali led je skoro Cista voda.
1z enega lifra mosta se dobi na ta nacin
cno Cetrtino Cistega vinskega soka. Po-
sebna ugodnost tega ravnanja je, da se
vinski kamen izkristalizira z vodo, da je
kislina koncentriranega soka manjsa nego
go navadno. Ako se tak sok s segreva-
niem sterilizira, dobi obliko gostega si-
rupa, katerega trpeznost ic neomeiena,
AmeriSki kmetijski drZzavni urad je mne-
nia, da se bo ta iznajdba Ze letos lahko go-
spodarsko izrabila. Na ta nacin se ne dobi
dober sok samo iz dobrega grozdia, am-
pak celo iz grozdja slabejSe kakovosti.
'reba je pocakati, kako se bo iznajdba
prakti¢no obnesla.

* Ronacher »na bobnue«, Marsikatere-
mu na8ih cenj. bralcev je znano Ronacher-
ievo zabavaliS¢e na Dunaju, ki obstoii iz
varijete-gledalisca, restavracije in kavar-
ne. Podietie je cenieno na 2 in pol milijona
kron, dolga pa je 1 in pol milijona kron.
(dkar je vojska, ie podjetic zaprto. To
podjetie ie ustvaril znani restavrater An-
ton Ronacher, ki pa se je zaSpekuliral ter
s¢ moral umakniti upnikom. Neka angle-
Ska druzba je kupila to podjetje, a tudi ta
ni mogla izhaiati, vsled Cesar je sedai zo-
pet na bobnu. Govori se, da bode sedaj
kupil celo stvar podjeten mo#z, ki hoce
¢ledalisce in stranske prostore takoj otvo-
riti, ¢e tudi je vojska.

Smrtna kosh.

4 Marija Lon€ar. V svoji zadnji ste-
vilki smo omenili smrt naSega tovarisa v
Trzicu na Gorenjskem. Zopet nas veze Za-
lostna dolznosi, spominjati se smrti v dru-
zini Loncar. Dne 8. t. m. je namrel zatis-'
nila gospa Marija Loncar, hotelirka
in tas¢a g. notarja Marinska, svoje o¢i po
kratki bolezni. Rajna je bila vrla narodna
7ena in izborna gostilnicarka, ki je delala
¢ast nasemu stanu. Blag bodi spomin vrli
zeni; cenjeni rodbini izrekamo pa svoje
najiskrejse sozalje!

Nomizna jabolka

od 5 kg naprej po 20 do 60 vinarjev kg
posilja po povzetju

A. Osef, p. QuStanj, Korosko.

Razposilja se tudi

jabolEnik n wa ,dilva slatina”.




Vi najoofiie kakovosti prodaja po majnizji ceni fvrdka
VERMOUTH _Br. Novakovic _

vinska trgovina v Ljubljani.

" vsemi v Specerijsko in delikatesno stroko spadajofimi potrebi¢inami, kakor tudi z vseh vrst namiznimi in buteljskimi vini postreZe gostilni¢arjem najceneje
8 25-—24 in najsolidneje tvrdka
T. MENCINGER, Lijubljana, vogal Sv. Petra ceste in Resljeve ceste.
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p. n. gostilnitarjem svojo veliko
zalogo zajamceno naravnih vin iz
dolenjskih, goriskih, istrskih, hr-
vaSkih in Stajerskih vinskih goric
ter zagotavlja tofno in solidno
postrezbo po primernih cenah,

Edna posebnost
rja je

Gospodarji iz Ljubljane pla¢ajo 60 v,
z dezele 1 K.

Tovarisi gostilniéarji! Poslu-

Mestni Irg stev. 6 te ugodne prilikel Vino se dostavlja na dom ali
w9 HKolodvorska ulica stev. 6. SAUN, 30 0 2[?2”5 24 podilja po Zeleznici.29 24—24
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e . Ljubljana, Dunajska cesta 13.

Tovarisi! e

Zaloga raznovrstnega namizja 2%

"s nE rﬂ"ls ﬂ u asg Tovarisice! 30 za gostilne, hotele in kavarne,

Kupujte le

agpilia PO AR KOUARS otk 1 ; Sanafori] Elizabetinum

v postnih zavojih najmanj 5 kilogramov po povzetju .
oglasajo v zdraviliS€e za notranje, kirurgi¢ne in Zenske

Ival‘l KOS pBostilnidarju®  bolezni. Bolniska oskrba sester krizark.

v vasem glasilu. Prosta izbira zdravnikov. — Cene zmerne.
— Moderno opravljena RoOntgenova soba.

3 — Udobno urejeno kopaliS€e =z vsemi
36 zdravilnimi pripomocki. 24—24
Poljanska cesta 16. Telefon St. 141,

mesar in gostilni¢éar na Vrhniki.




-
I Ustanovljena 1. 1818. Ustanovljena 1. 1818.

|
{ PIVOVARNA MENGES |
i Julius Stare l
priporoca svoje izborno vlezano maréno, dvojno
I maréno in bavarsko pivo v sodékih in steklenicah. I
: :
= !

Narocila sprejemajo zaloge: =

Ljubljana, Metelkova ulica $t. 19, Borovnica, Cerklje na Gorenjskem, Dragomelj, Gameljne, Izlake,
Javornik, Jezica, Kamnik, Kranj, Lesce, Medvode, Mokronog, Moravce, Motnik, Rudolfovo,
Skofja Loka, Smartno pri Litiji, St. Vid pri Zati¢ini, na Vrhniki ali pivovarna v MengSu. | o

Izholjﬁajte promet v svoji gostilni z nalbolléum in najcenejélm

¢eSkim bud;e;ovléklm delniSkim plvom

prlzenshkegan tipa.

Zahtevajte v gostilnah ljubljanskih, v Grandhotelu Balkan Trst, hotelu Lacroma GradeZ, Palace hrvatske Stedionice Zagreb, Napredak Sarajevo,.
Beranek Banjaluka itd. to pivo.

52 24—24 Informacije daje Ceska delnika pivovarna v Cetkih Budejovicah, Roza Rohrmann v Ljubljani, Bogumil Poiika v Trstu.
fEE[-—-—-—_Il—Il_IL—1[—l@E@[———TL———ﬂ:———IHI—I[——]I-—-—J%
[ & m w = ol

Adria, delniska pivovarna, Trst
I Vplatana glavnica Varilnica v SenoZzecah. i+ Ustanovljena ::
K 1,000.000 =S ——— (ZE]EZIIER& postaja Divaca.) 1. 1820.
"J - - - - -

1| priporoca svoje priznano dobro Adria maréno, dvoino maréno in granatno pivo
{ v sodckih in steklenicah po najniZjih cenah.

&I J ==l I=l==—=I=It |6 =]|E] 1= == =] IJ
' Vinometre ,Bernatot“. — Asbestov bombazZ in prasek. — Eponit. — Francosko Zelatino.

8 Lipovo oglje. — Marmornat praSek. — Modro galico. — Natrijev bisulfit. — Ribji mehur.
LEINUSBHEG L" Spansko zemljo. — Tanin. — Zveplo na asbestu, — Zveplo v prahu. — Limonovo kislino.
o | m— Vinsko kislino. — Soda bikarbono. — Strupa proste barve itd., ———————

ima v zalogi po najniZji ceni

DERBY SE[} Drogerija Anton Kanc

Ljubljana, Zidovska ulica 1.

[ I al i 188! | | | ] 1( ]
28 25—24
PriporoEamo SVOjil'I‘I cenjenim o naj\refie slovenske narodne tvrdke:

tovariSem gostilni¢arjem izborno
marcno, Ovojnomarcno Pl

termalno in granatno :: —— v Liubljani.
JEL 1l 1J

Izdaja in zalaga , DeZ. zveza gostilni¢arskih zadrug na Kranjskem'. — Odgovomi urednik Avgustin Zajec. — Tisk ,,Narodne tiskarne®.

DelniSka druzba zdruZenih

pivovaren Zalec in Lagki trg




