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vanje Sibic, kateri ufiva od vsake ne-
znatne Eibice svoj dobitek, protl temu;
s pomotjo denarja je dognal tajnosti iz-
najdbe pri patentnem uradu in je one-
mogotil patentiranje. Kaj bi dal danes
vsakl za to, ako bi izhajal z eno &ibico
znabiti 30 dni, in ¥e bi za to moral tudi
dati 1 Din, bi sl pristedil samo pri Sibi-
cah meseéno — 9 Din!

Drugi slutaj: Znano je, da potrebu-
jemo pri elektri€ni luti mnogo Earnic;
testo odpove Ze pri prvi porabi. Nek
elektirotehnik v Neméiji je pa izumil
Earnico, katera ostane skoro neomejeno
porabna. To ni ugajalo znanemu kar-
telu »Osrame, kateri izdeluje Zarnice s
kratkim Zivljenjem; odkupil je iznajd-
bo, pa ne za to, da bi jo uvedel v svrho
omiljenja gospodarske krize, nego da
iznajdbo uniéi, ker bi se z uvedbo take
farnice kartel sam uniéil. Trgovsko
natelo je torej: maj trpi ves svet, samo
da kariel uZiva!

Mnogi izumi bi nam prihranili de-
narje v Zepu, ali morajo ven iz Zepa,
ker je pohlep po visokem zasluZku na
ratun ubogega ljudsiva prestrasten.

Kaj pa, ko bi se kmetje kartelirali in
dolo¢ili kot ceno 10 Din za 1 kilogram
krompiria? Ce stane 1 kg petroleja, ki
iz zemlje priteée, 7 Din, krompir pa mo-
ramo saditi, okapati, ogrehati itd., bi to
nikakor ne bila pretirana cena; pnsku—
simo! Bi to omililo sploino gosvodar-
sko krizo? Gotovo tudi ne! — Karteli
delajo naravnost na sploSno zasuinje-
nje gospodarstva; to vedi kmet in ne
verjami fasopisom, kateri hvalijo kar-
tele, ker so k temu potom podkupa pri-
morani. Kmetu je samo treba, da zatne
fe tudi misliti 8 svejimi moZgani!
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RODOVNISEKO POROCILO ZIVINOREJSEE
ZADRUGE SLOVENJERADEC,

Na prediog g. kmet. referenta Werniga se
ja prod poldrugim letom tudi pri nas zacelo
gibanje za uvedbo mieéne konirole ter voditi
za kontrolireme Zivalli tudi rodovnik. Med
flansivom nafe iivinorejske zadruge je posia-
lo za to delo veliko zanimanje, nakar se je na
sestanku iste v ZadruZnem domu levelil ozir.
pooblastil odbor Blirlh élanov Iz gg. Lobe,
Vertnlk, kmet. sbsolventa Karier in Schdn-
dorfer, kateri je delo zafasnega vpisa krav jz-
vrail od 29, do 30. decembra 1030, Eer so pa
patem nasiale ovire, ki jih je bilo treba pre-
mostitl, kar se je tudi encrgiino zgodlla, emo
mogli polem Sele oz 5 mesecev, to ja bilo po
ghtnem zhoru fivinorejske zadruge fivino pra-
¥ilno zmeriti in wvpisatl v rodovnik. Vpisali
smio v rodovnik 05 krav, katore merijo po sle-
dedl meri: visina vihre najvifja 143 cm, naj-
niZja 118 em; viSina kriZa najvidja 148 .om,
najnifja 120 cm; prsna Sirina najvidja 52 cm,
najnifjan 72 em: kolnn #irina noiviSja 51 em,
najnizja 38 em; prana globina najvidja 72 cm,
najoiZja 55 em; dolZing trupa najvidja 184 cm,
najnizja 127 cm ter enega glavnega hika, ki je
siar § leta, tela 720 kg in ima mero: vilina
wilire 138 cm, viSina krifa 138 em, prana Eiri-
na 59 cm, koféna &irina 57 cm, prena globina
74 cm, dolfiina trupa 104 cm, kaleri a8 po ob-
liknh lahko kosa z vsakim originalcem iz Av-
strije. Kuplien pa je bil od pokojnega g. Ro-
bita iz Limbu3a. Pyl vseh kravah se je vodila
mlefna kontrola ter Izkazuje sledafl letnd za-
kljugek: Nojnifja mletnost 848 litrov, najvisja
4008 litrov lstno. V odslotkih sloded izkaz: do

2000 litroy 26%, od 2000 do 3000 litrov 42%, od
3000 litrov naprsj 27%. Pripomniti moram po-
sepno, da izkezujejo mlednost nad 2000 ltrov
krave onih posestnikov, kater! imajo e po ve-
tini dobro urejena gnojisfa in gnojniine ja-
me, med tem ko posestniki krav z mletnosijo
lzpod 2000 litrov 5 kravami vozijo in tudi ni-
majo S¢ urejenih gnojidd in gnojnitnih jam,
in je 8 tem tudi krma wveliko slabfa. Upam,
da se bode mletnosl &e znatno dvignila, &m
se spravi v obral mlekarna, ki je takorekod
#e na vidiku.

Lahko smo ponosni na izkaz letofinjegn za-
kljulka mletne konlrole, ni se nam potrseba
skrivatl pred inozemstvom, ni nam itreba ha-
diti v tujo drimvo kupovat drago plemensko
blago, kafero si lahko semi wzredimo. Z veli-
ko radostjo moram pripomniti, da se nohaja
v nafem okolifu nekaj takimih Zivinorejeev,
ki wvedo, da 88 plemensko blago boljfe proda,
kakor za mesarja. Saj lahkoe refemo, da se je
k nam svojéas po zaslugi pokojnepa g. Jelov-
Zeka, g. #ivinorejskega inSpeklorja Zidnnseka,
in g visjega veterinarskega svelnika Pirnats
uvozilo toliko originalnih bikov in krav, da W
lahko rekel, da ima slovenjgraSki okraj samo
originalno mnarljadvorsko Zivino, katers je e
tudi precej in iz katere si moremo jzredili le-
po plemensko Zvino, Mpje geslo je: manj £i-
vine, pa {islo lepo v mladosti odgojiti, da bo
Zivina lepa po obliki pa tudl Izrazita po mlet-
nosti, pofem smemo upati, da se bo plemen-
ski materifal iskal tudi pri nas, da postane
nad slovenfgradki okraj jugoslevanski mavija-
dvar (Mariahal).

Vodja rodovnika: Anton Apat

Visek slovenske kuherske umetnesti.

Zlaganje drv »na mling je obe zna-
ne. Nekaj slitnega vidimo tudi pri iz-
delavi - najznamienitejSe in najdraZje
motnate jedi, katero poznajo pa samo
kmetje Gornjedravskega polja in Ha-
loz ter jo oznacujejo kot-smlineie. — V
dobro lescéeno glinasto, s surovim ma-
slom izmazano posodo se naloZi nekaj
vrst prej kuhanih Sirokih rezancev »na
mline, t. j. navskriz. Na te pride plast
z vrhnjem in grozditiem meSane sku-
te. Temu sledi zopet vrsta rezancev »na
mline¢ in plast omenjene skute, in se
vrste te plasti tako do vrha posode, ka-
tera pride polem v pel. Da pa te vrste
niso tako enostavne, napravijo Casti-
hlepne in izumljive kuharice za vsako
plast rezancev kako drugo vmesno se-
stavino, kakor siolfene orehe ali les-
nike s strdjo, rozine in razno ju¥no, v
jeseni iudi razno demate Zlahtno sad-
je itd. Seveda se pripravi taka truda-
polna jed samo takrat, kadar se prita-
kuje kak posebno znameniti gost. Ako
vprafale kako imovito kmetico za Za-
lo, kedaj bode zopet pekla »mlincee,
dobite navadno kot odgovor: sKadar bo-
do zopet prifli Skof.« — Woll-Pleters-
nikov slovar omenja sicer neko moé-
nato jed kot »mlinece, toda ta je nekaj
popolnoma drugega, kar razvidimo fu-
di iz opisa JoZe Pajka v zbirki: »Crtice

iz duSnega Zitka Stajerskih Slovenceve
(1884). — Izraz »mlinci«, kateri se rabi
izkljugno le v mnodini, se torej naj
uslovari pri prihodnji priloZnosti.

Posnemanje mleka.

Mleko lahko posnemamo na dva na-

tina. Prvi in najstarcj¥i nafin je na-
raven, ker se maitoba iz mleka izlo&i
sama. Ta natin se uporablja e danda-
nes v vetini na srednjih in malih kme-
tijah. Izvrsi se tako, da se sveZe mleko
nalije v primerne posode, pusti na mi=«
ru stati dolofen &as, nakar se masStoba
kot najlazja sestavina mleka sama iz-
lo¢i in nabere na vrhu kot plast sme-«
tame.

Drugi natin posnemanja je umeten
in se vrii s strojem, takozvanim po-
snemalnikom ali separatorjem. Stroj
izlofi iz svefe namolZenega mleka ma-
Stobo skeraj docela in gelo hitro. Pri
tem dobimo sladko smetano, prihra-
nimo si mnogo dela, posode, prostora
in tasa. Zato je posnemalnik neobhod-
no potreben na velikih kmetijah, kjer
se redi mnogo krav,

Prvo omenjeno naravno posnemanje
pa zopet lahko vrSimo na dva nafina
in sicer glede kakovosti smetane, ali
naj bo kisla ali sladka.

Prvi natin, 8 katerim dobimo kislo
smetano, je sledeti: svefe namolZeno,
precejeno mleko nalijemo v iroke, pli-
tve posode — latvice. Le te pustimo
stati na miru, nakar se izlofi smetana.
VaZna je toplota prostora, kjer stoje
latvice, kjer sta od nje odvisna kako-
vost in kolitina smetane. Najprimer=-
nejfa toploia je plus 10 do plus 15 sto—+
pinj Celzija. To je nekaka srednia to—~

- |plota prostora po zimi in dokaj hlad

v vrotem poletju. Ker pa tako hladen
prostor poleti tefko dobimo, si pama—i
gamo 8 hlajenjem. Najprej postavlmo
Zchtar z mlekom v kad prav mrzle vo<
de in vodo po _tre’ i spremenimo. Tu~
di latvico ohladimo v mrzli vodi. La-
tvico nato napolnimo in postavimo v,
mleéni shrambi na kamenita tla, ka-
tera smo tudi polili z mrzlo vodo. Tudi
je dobro, e postavimo latvice z mle~
kom v moker pesek, ki smo ga v ta
namen razgrnili po tleh mlefne shram-
ke, Tako si 8 hladno vodo uravnamo
temperaturo, ki je potrebna mleku.

Mletna shramba pa mora, biti brez-
pogojno res samo za mleko in mledno
izdelke, nad vse snaZna in zra&na. Ker
s¢ mleko navzame vsacega duha, ne
sme biti v tukem prostoru razno ko-
renje, kislo zelje, kis in zelenjave, ki
rade gnijejo. V taki shrambi bo sme-
tana wvedno imela zaduhel, plesniv
okus, ravno tako tudi iz nje priprav<
ljeno surovo maslo.

Ako stoji mleko za posnemanje dolo+
teno v pretoplem prostoru, se preved
hitro zgodi, kar ima za posledico, da sa
ne izlofi vsa ma3éoba, ker obliéi v go-
§¢i. Dobimo torej mnogo manj sme-
tane.

Velikost in oblika latvic pa sta tudi
merodajni za kolitino smetane. Zato
jima moramo posvetali posebno paZ-
njo. Latvica naj bo #tirl prste viscka,
stenne morajo bitl navpitne, premer po-
sode naj ne bo manjsi ko dve pedi.
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Poleti napolnimo latvice nekaj Cez
polovico, pozimi malo vef. Postavimo
jih v primerno toplem prostoru, ki ne
smejo biti nizke, ker sicer ne pride do-
volj sveZega zraka do mleka in mleko
dobi zatohel okus.

Prvi tas za posnemanje je tedaj, ko
BEe smietana na prime prsta, ¢e z njim
potipamo smetano. To bo po preteku
30 do 36 ur, odkar smo nalili mleko.

Mnogokatera gospodinja zamudi pra-
¥i tas za posnemanje, ker je mnenja,
da se mora napraviti debela kosmata
mast. Pa to ni sama smetana, ampak
dokaj sira primeSanega, vsled Cesa ima
taka smetana grd pl-sniv in grenak
okus. Seveda tudi maslo iz takega ko-
Zuha ni mastno in ne okusno.

Za posnemanje se posluZimo plosSta-
te kovinaste ¥lice, katero namotimo
pred uporabo v hladno vodo.

Tudi moram opaziti, da se vzebina

latvie in med posnemanjem smetane
&im manj pratresa.
| (Dalje prihodnjit.)
‘ Ptul, V deklUikem zavodu Jolskih sester v
Mladilkh v Ptuju se priéns dne 7. marea t L
Kkrimeseénd gospodinjski tedaj. Natanineje po-
datke daje vodsivo samo.

*
Cene in seimskia perodiia.

Mariborskl trg. Na mariborski trg v soboto
B, jannarja so pripeljall Epeharji 147 svinj.
Svinjsko meso je bilo po 10—14, Zpeh 1214
Radl defevynega vremena nd bilo na trgu sena
fn otave. Kmetje 8o pripeljali 50 vret krom-
piria po 1—1.50, 38 &ebule po 56 (fesen) 10
do 15, dva wvoza zolja po 2—3. Jelfmen 1.50,
oves 1.25—1.60, koruza 1.50, proso 1502, al-
da 150, ajdovo pleno 4—450, fifol 2—2.30.
Kokos 25—35, pidtancd 25—85, puran G60—85,
domadi zajec B—30, divji 20—30, fazan 25. Celi
orehl 58, ludfeni 16—20. Hren 12--1& Hadif
1 kg) 12—14 Hrudk 335, jabolka 3—5. Mleko
. 23, smetana 10—12, surovo maslo 24—32. Jaj-
‘ta 1—1.50, med 14—20. Suhe slive §—12 Din

Mariborske sejmsko poro&llo, Na svinjski
sejem dne 8, januarja je bilo pripeljonih 60
svinj., Cena so bila slelede: Mladi pradidl, &
do @ tednov strari komad po 50—80, T—9 ted-
nov 00— 100, 3—' mesece *=7—200, 5—7 mase-
cov 350—400, 8—10 tednov 450—500, 1 leto 650
do 700 Din. 1 kg Zive tefe 5850, r ~lve tele
8—10 Din,

b

Hiastanje za zakiad.

Svetovna kriza, pomanjkanje derar-
ja ter brezposelnost vabijo po vzeh po-
krajinah do poskusov: dvigniti stare
zaklade in se prikopati do zlata. V Pa-
rizu, Londonu, Berlinu, Newyorku, po
vseh velemestih pripravijajo ekspedici-
je, ki se bodo lotile nekje na svetu iska-
nja skritih zakladov, ki bi naj obogateli
domovino in jej pomagali iz vsestran-
ske stiske. Vsa ta porotila o zakladih
se glasijo kakor miéne bajke, a vendar
so istina 20, stoletja. Iznajdbe tehnike
in znanosti sluZijo v nasih fasih v to,
da so opremljeni moderni iskalei za-
kladov z mnajnovejSimi potapljaskimi
opremami, letali, hidravlifnimi svedri
in z elektrienimi ¢€arodejnimi Sibami.
VprasSanje pa je, ¢e bo_sploh katera od
odposlanih ekspedieij zadela na toliko
zaZeljeno — skrito, zakopano in v baj-
ne globofine potopljeno zlato.

Zalklad merskih ropariev,

Znani dirkat Campbell je. vzel na
muho Kokos otoje in pripravlja tjekaj
novo ekspedicijo. Kokos otoki se naha-
jajo v Tihem Oceanu in jih vedno obis-
kujejo iskalci zakladov. “odnebje na
olokih je skrajno neugodno: BelokoZec
ne more dalje zdrZati pri kopanju ka-
kor le par ur in vendar goni ljudi ne-
prestano nekaj na otoke, da bi tamkaj
dvignili in se polastili zlatih zakladov,
katere so zakopali svoj fas — morski
roparji.

Knjige o zakladih,

Kalko zelo se zanima svet za skrite
zaklade, nam dekazuje dejstvo, da je

iz8lo letos za boZiéne praznike v raznih
drzavah mnogo knjig, ki razpravljajo o
znamenitih starih zakladih in njihovih
skrivaliscih.

Parnik »Egipte.

Skoraj gotovo je, da bodo dvignill na
pomlad 1032 zlate milijone, ki so se po-
topili 8 parnikom »Egipte pri rtu Fini-
sterre (na Novi Gvineji v Tihem Ocea-
nu). Italijanski potapljaZi so %e prodril
do zlata in ga tudi ugotovili. Viharji so
onemogodali zadnje tedne dvig zakla-
da, ki se bo gotovo posretil pri bolj ti-
hem vremenu in z zboljSano potaplja-
Sko opremo.

Zakladi v jezeru.

Tudi v Novi Scotiji (na severu Kana-
de) so priteli iskali zaklade. Pripove-
dujejo, da je tamkaj jezero, v katerem
ki naj bili pogreznjeni bajni zakladi.
Jezero Ze izpraznujejo, da se bodo lotili
iskanja zakladov po izsuSenem dnu.
IzsuSevaina dela zalaga z denarjem bo-
gata banka. Podlago za podjetje tvori
stara karta, na kateri je zarisano jeze-
ro in oznatfeno meslo, kjer ravio se —
skrivajo zakladi.

V Atlantskem Oceann

g0 pridno na delu, da I dvignili potop-
ijeni tovor parnika »Merida«. Dvigalna
dela vodi znani izkalee zakladov Bow-
doin.

Zaklad Imka Eraljev.

Lansko leto v okiobru se je raznesla
po jufnoamerishi drZavi Ekvador vest,
da je odkril iskalee zakladov Julij Tor-
res bogastva Inka kraljev po dolgolet-
nem in trudapolnem isk nju. Skriv-
nost o <akladit Inka kraljev je bila Ju-
liju Torres zaupana od neke Indijanke,

K mamenitim isk " -7 zakladov

pridtevajo Karla Driscolla, ki se je vozil
veliko let med severnim in juZnim te-
cajem in je obiskal vse kraje, ki so mu
bili oznadeni, C1 prikrivajo bogastva.

i’ Dobra hdorka. Janud Golec:

g | tabor kmetke zveze in prekipevajot lonec ljudske

i Moiu se je zgodila
nesreta. Po nakljulju
je prife} z nogo pod
aviobus in ta mu Je
nogo zdrobil. Tokil je
podjetje In sodiffe mu
ja priznalo odikodni-
no 30.000 Din. Ta de-
nar je dal svoji starej-
%l hterki, da se je se-
daj mogla omoZiti. Pri
poroéni pojedini je pa
prigfopila mlajia héi
k otelu in mu jo pro-
sels govorila na uho:
»Kaj ne da, ole, sedaj
b fe mislii pa & tu-
di no menelfe

Pojasnllo,
Uitelj: sKako je to,
- da je tvoji materi ime

Kovas, tebi pa Gru-
dente
Utensc: sKer se je

moja matd v drugié o-
mokila, jor pa Se nex

Trojno gorjeé.
Ljudska povest .o trojnem gorju slovenskih
in hrvatskih pradedov,

Pri pogledu na ¢loveka je utekla lisica
kmeiu med nogami in hotela uiti skozi plan-
ke na dvorisfu. Novak tudi ni bil len in hajdi
za drznico, katero je ujel bag za rep, ko se je rinila
z vsemi silami skozi plot. Kmet je drZal zajeti rep
z vso motjo, lisica je hotela za vsako ceno v 8vo-
bodo, je pat popustil rep in ostal v Novakovih
rokah. Kako se je maSteval Novak iz Stare vasi
nad lisico, se je razneslo kmalu po celi okolici. —
Pozneje je bas stari Tahi ustrelil lisico brez repa
in se fudil tej prikazni. Grajski lovee mu je rekel,
e e hote imeti rep v koZi, ga mora tirjati od No-
vaka, ker on ga Se vedno hrani. Radi izpulenja
lisitjega repa je moral odnesti Novak na Statten-
berg vse kure in Se s palico jih je dobil, da ni mo-
gel hoditi dalje tasa na delo, ker je izmaknil
drzno kradljivi divjatini rep.

V grajski kovaénici v Lesnitnem, ki je Ze bila

nevolje na gospodo, se je zgodila na mah spre-
memba. Na Hartenitajn sta prijezdila oba gradta-
kova sina Ziga ter Adolf s celim spremstvom ple-
midev. Plemifka mladina si je ogledala v delav-
nici izdelano oroZje in se fudila Pavlovi izredni
spretnosti o tedaj tolikanj iskani ter ¢islani obrti.
Ko je videla mlade v delovodji nekaj vet nego
obrtnika, ga je povabila skoro za stalno na grad.
Le tu in tam je Se prifel pogledat v Lesi¢no in
dal nova povelja za izdelavo viteSke opreme.

Ljudje so zvedeli kmalu, da je postal njlhoy
ljubljenec iz Lesitne kar celi vitez in uéitelj mla-
dih grofov v rabi oroZja in v boju na konju. Po
cele dneve je odmeval iz grajskega dvorifca Z=en-
ket oroZja, peket konjskih kopit, krik ter navdu-
#eno ploskanje z rokami.

Viasih so prijezdile na HartenStajn kar cele
fete do udes oborofene plemenite gospode. Ob

prilikah vetjih posetov je bilo na grajskem dvo-
ri¢u posebno burno in celo v noti ob plamenih

goretih bakelj so se zaganjali plemiti na konjih
eden proti drugemu in se cuvali s topimi sulicami.




