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Pronalazak se tiče postupka za preiadjiva- 
nje korenja trske (Arundo phragmites) i dru­
gih Arundo-vrsti (trska) roda Gramineja, jed- 
nog novog izvora za produkte od Ghničke 
vrednosti. Pokazalo se, da ovo korenje, pode 
podesne prethodne prerade, daje takvo telo, 
koje se može upotrcbiti sa sve mogu<-e teli- 
nieke s vrh e, naročito kao zamena vlakana za 
tkiva, k oj a su se do sada upotrebljavaia a 
tako isto i kao sirovina za spra\ljanje obične 
i kntte liartije i kao zamena drvenog šl fa.

Opiti su pokazali da se u korenju trske 
nalazi celuloza, k oj a jedva ako sadrži lignozu, 
tako da se materija!, pri razlaganju, ponaša 
sasvirn po voljno. Tako polazi za inkom da se 
razlaganje materijala izvede več sa slabim 
natrium-hidroksidom i na temperaturama is- 
pod 100°.

Kako korenje trske (Arundo phragmiies) 
sadrži šečer i škrob to, sem ovoga, polazi za 
rukom, prema datom postupku i dobijanje iz 
ovog materijala kako samog šečera tako isto 
i alkohola a sem toga i stočne hrane od ve­
like vrednosti.

Prema pronalasku, podvrgne se korenje 
trske na pr. slcdečoj preradi:

Korenje se, dodaj uči mu po potrebi slad 
prokuva i pošto se smeša sa kakvim telom, 
koje je hrana za kvasac, ostavi da prevri. 
O vi m se postiže to, da se materija! odobodi 
svoje s tdržine u škrobu, šečeru i t. sl. a isto- 
vremeno se ova tel a pretvaraju u alkohol od 
velike vrednosti. Na o vaj način dobiveni osta- 
tak od destilacije alkohola daje stočnu hranu

od vrlo visoke vrednosti i čija količina azota 
premaša količino, k oj a se nalazi u ostatku od 
destilacije alkohola iz krompira. Sem ovih 
produkata dobijaju se i vlaknasta tela, k oj a 
se imajo smatrati kao glavni produkat po­
stupka.

Korenje se može lomljenjem ili isitnjava- 
njem preraditi u snopiče vlakana a delenjem 
vlakana u jedno vlakno, koje je podesno za 
zamenu jute ili prediva od hartije.

Glačanjem korenja može se dobiti drveni 
štif, koji je neobično pogodan za spravljanje 
obične i krute hartije.

Prženjem ili sušenjem u peči korenja ili 
izdanaka korenovih ove trske, polazi za rukom 
dobijanje jednog produkta, koji može služiti 
za spravljanje pica sličnog kafi ili kakau, ako 
se samelje pa zatim, na uobičajeni način, kao 
kata, popari vrelom vodom.

Glavno je, da se korenje p rži ili suši u 
peči relativno polako i na nižoj temperaturi 
(80°—110°)

Piče sadrži, sem aromatičnih sastojaka, 
mnogo šečera i druge hranljive materije i ima 
značajnu hranljivu vrednost.

PATENTNI ZAHTEVI:
1. Postupak za dobijanje produkata od teh- 

ničke vrednosti, naznačen time, što se kore­
nje trske (Arundo phragmites) razlaže. Po­
sle ovoga se dobiveni produkti dalje prera 
djuju u vlakna za tekstilne s vrh e i t. sl. a
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tako isto i u sirovimi za spravljanje obične 
i krute hartije. dok se sastojci, koji sadrže 
škrob i šečer, upptrebljuju za dobijanje alko­
hola, životnih namirnica, stočne hrane i t. sl.

2. Način izvodjenja postupka prema zahte­
vo L, naznačen time, što se korenje trske 
pre svega oslobodi škroba i šecera pomoču 
vrenja.
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