. marca’ 1920,

" SLOVENSEK! GOSPODAR
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-camo dne 25. t. m. na volaski ogled, je zopet kriv nesreéni
dr. Korodec, pravi Spilanc; in §e ponoéi ne’ more zaspati
ned dobri Anzek. se drugi dan poStenc jezi nad Korod-

cem! Sicer pa ni ni¢ hudegs, zelje nam dobro disi, malo |
. o | pravilno ocenevati, ko ima n. pr. katar ali kako Zelodtno

samostofne jezice pa je po starem receptu najboliSa zabelj.

Sv, Krisiof, Obginski siromaki so revdeki povsed, ta-
%o tudi pri nas, Ko obnemore, ga kmetje ne morcjo oskr-
bovati, v bolnico ga ne vzamejo, ¢e§, saj ni bolan, je le
abnemogel, a hiralnica v Vojniku pa tudi ne more sprejeti
vseh. Da olajSa lem siromskom trpljenje, je Zupan Sluga
stavil dodatni proracun ter votiral T00.000 dinarjev za
zovetidte oblinskih reveiev. Obdinske doklade bi se dvig-
nile e za 34%, torei od 161 na 195%, a obgina bi imela
od tega korist tudi v gospodarskem ozinu, ker bi ne bilo
sreba siromakov posikiati v Voinik. Cudimo se pa onim od
bornikomy, ki so poprej med ludstvom sicer delali za la

prediog, celo demokratski odborniki so povdarjali potrebo |

tor proglasali, da naj se naloZi tonaza od iz obd&ine izvode-
nega premoga, kar pa sl al ivedljivo. Pri glasovanju so
pa na mig rudniSkega poduradnike vsa svoja socijelna Su-

<da bo TPD prenehala z obratom mudnika, sko bo oblina
sklenila Se te obiingle doklade. Trboveljska druiba Gpa

drobtinic 20 oblinske revele, je gotovo upraviégno. Pre-
nehali pa ne bodo, dokler se ba,za premog dobivalo zlato.

Globoko pri Breficah. Dne 17. t. m. smo spremili k
veémemu podithu spodtovenega g. Blefa Tominca, nad-
utiteljn v Globokem. Kmelu je sledil svojemu sinu gosp.
Justeku in 90letnemur stardku ofetu Jemeju. Ruajni si je
pridobil veliko zaslug v Globokem ze Solo, kekor tudi za

povzdigo sadjereje in kmetiistva. Krasno Solsko poslopie,

liénjak, nem pri¢ata o marljivosti rajnega gospoda. A ne le
cvetline grede, ampak tudi drevesnics je bila na Solskem
vrty, Iz kntere jo oskrboval vso okolico z Elehinim sadinim
dreviem. Dragi g. naduéiteli zadnje leto si bil vpokojen,
a pokof nisi ufival; delal si, dokler Te vefni ni poklical

nade soialje!

1z gospodarskega polja.

POSOJILNICAM, K1 SO BILE VCLANJENE PRI
GRASKEM »VERBANDU.,

Beograd, 20. marnca.
Hud udaree je zadel posojilnice, ki so bile pred
m med vojsko vélanjene pri gradki zadruini zvezi. —
Imele so tam nalozene odvidne hranilne vloge. Ker je
avstrijska krona po ustanoviltvi republike Avstrije sil-
no zgubila na vrednesli, so bile udi vloge takerekol

izgubljene, Kar je bilo poprej 1000 krun je veljalo kar

naerkral ssmo 4 krone. Avsirijska vlada je izplatala
tansko leto od 100 kron (zlale vrednosti) samo 32 kron.
Take so posojilnice izgubile nié manj nego 68 odstol.
svojih vlog v Gradeuw.

Na pritisk poslancev SLS je vlada v Beogradu po
narodni skupifini feta 1925 obljubila drZzavno podporo
tem posojilnicam v znesku 1 milijon dinarjev, Res se
je doloéilo tudi v proratunskih dvanajstinah za avgust-
november 1925 svota po 500.000 dinarjev in za decem-
ber 1925 do marca 1926 drugi obrok 500,000 dinarjev.

‘Al kakor vedno, ée je lreba poslali kak denar iz
Beograda v Slovenijo, tako je tudi izplatilo te podpore
vlada zavlatevala do skrajnosti. Jugoslovanski klub je
po svojih poslancih dr. Hohnjeeu, Zebotu, Ve-
senjaku in PuSenjaku neprestano dregal, naj
vendar izpladajo, kar je z zakenom doloteno. Naji po-
slanci so morali la mesec vsak dan posredovali v mini-
strsivu za kmetijsivo in finance, da so zateli spis ven-
gdarle obravnavali. Omenim $e samo lo, da bi bil celi
milijon, dolofen za Slovenijo, propadel (zapadel), &e ne
Di hil denar do 1, aprila 1926 nakazan. Po neprestanem
dreganju je bila ta zadeva te dni kontnoveljavno rede-
na. Pryvi obrok po 500.000 D je bil nakazan delegaciji v
Ljubljani pod D R Br. 31814, dne 16. marca 192C, a dru-
g1 po 500.000 D ped D R Br. 34895, dne 17. oziroma 20.
marca L. 1L Delegacija financ v Ljubljani ima naroéile,
<a mora podporo izplatati Zadruimi zvezi v Ljubljani
in Celju. Zveze pa bodo izpladevale podporo zopel pri-
zadelim poSojilnicam,

Ce ne bi nadi poslanci pritisnili na ministrstve, ne
bi bila zadeva izvriena do 1, aprila 1926, Poslanec Ze-
bet je ma primer bil od 1. do 20. marca skoro vsak dan
redi te zadeve v ministrstvu za kmetijstvo in za fi-
nance. Moral je prenadati akle od referenta do referen-
1a, siver bi bila radi polasnega reSevanja podpora za-
padla. Hvala Bogu je zadeva sedaj ugodno redena.

To sporotamo prizadetim posojilnicam v vednosl.

Direktor Andrej Zmave, Meribor

 SPLOSNA PRAVILA ZA POKUSANJE IN OCENO
ViNA.

Kemijska enaliza ne mcre nadomeScati pokusnje, je
pa dober pripomocek za pravilno presojo vina s pokusnjo.

V novejSem &asu podpira sigumeiSo oceno vina po-
teg kemijske analize mikroskopija,

Pokl'cno ali strokovno pokulanje (probiranje) vina ni
pitie in uiivanje, marved leiavno, resno delo.

Sodelujejo cuti vid, voh, okus, viasi tudi shuh (n. pr.
pri Sumenju in peckanju vina), tedaj &utila oko, nos, jezik,
rudi uho.

Etiketa na steklenici (posebro neistinita) zav:ia do
ngpaénih zakijudkov.

Dober jezik (v dobrem enislu, turef dolra in sigurna
pokusnje ali proba) je Zlovely priajen ali riuden o pri-

e

milijone za premog iz nase zemije, in ¢e od teh da per |

poleti kakor napleteno, pri njem pa vezoren wit kakor cvet- |

k sebil \UZivaj pri njem mir in plagilo! Zelo potrt rodbini |

.

stva paenbili ter glasovali proti. — Prazne so tudi fende, |

i

vzgojen po vaji: spoznavati je nofradiinejSa, za redno

pitje rab.ti le zdrava vine, ker se sicer zgubi Cut za pravilno
es0j0.

- PokuSevalec se mora dobro podutiti zatc ne more

bolezen, ne po bogati pojedini, empak najbolje v jutro po
prvem priprostem zajvky, dast fo to najbolj razdrezljivo za
organizem in Zivce. Le<ieh ne dragimo tolko, sko vinskih
pokuSenj ne poiiremo, marved jih izpljuvamo najbolje v
posodo z vodo.

Uzivanie ostith jedi), kakor tudi puSenje pred ali med
pokudnjo otedkofa presojo. Ako se pokusa vec vrst zapo-
redoma, naj se jé vmes kostek kruha ali izplahnjujejo usta
z vodo.

Pravilna srednja temperatura za bela vina je 11° C, za
&émninc 165" C. BolfSe kvalitele prenaSalo vele razlike
temperature. Rajsi nekaj nidje nego previsoke lemperatu-
rel Buketne snovi se izzubljajo,, odnosno se ne ieraZajo
ved v zadostni meri pri toploti pod 5" C, aromstitne snovi
pa pod 8" C (Za peneda ali Sumea ving, Sampanjec, je
praviina topleta 7—9° C.)

Prostor za pokusanje (pokuievelnica) bodi svetel, pri-
memo temperiran, zraden,

Posoda (kupice, fefa, kozarec) bodi veelej iz brezbarv-
nega stexla in se naj napolnjeje kveienm do nekaj nad
pelovico. (Pelnenje &ade o vrha je spioh neukusno.) Cim
manj je ogliikove kisline v vinu, tem lepde zvonijo Zase
ob obitajnem irkanjo

PokuSnia iz soda se jemlje ne prov z vrha in le s stek-
leno natego, ne pa z natego iz morda celo neliste gumi-
jeve cevi Pazi na snago okoli pilkel

Medsebojio primesjanje vin je mogofe, ako so vsa
enoko dobro povrela (n'so ved sladka) in e so sploh v
enakem Stadiju rezvojo. Cim fistelSe je vino, lem lagfe se
presoja praviino, Vino ni sposcbno za oceno koj po pre-
takanju, ker se vselej nekoliko skali, je nekoliko plehko
radi imgpube ogliiove kisline ter ima vef eli man] Se neiz-
lotenega siveplac (Zveplovega dvokisa) od zagveplania.

Vista ali red, po katerem se vina pokuiajo: nesladka
(suhn) pred sladkimi, lahka (Sibke) pred tezkimi (alkohol-
nimi), maloekstraking (lanka) pred ekstraktnimi, mila pred
trpkimi, tedaj bela vina pred érnino, nediSeta pred buket-
nimi, mlada vina pred starino,

Klasificiranje sli ccena se vrdi navedno s Stevilkami:
0°za pokvarjeno vino, 1 do najved 10 za zdrava (najvisja
Stevilke za nafbolida vina), ali pa se jih oceni po njih teEni
vrednosti v denarju.

Presoja z ocesom: za navadni konsum zadostu'e, ako
je vino Cisto ob dnevni svetlobk 2& bolj krititno presojo
pa rabimo umeino lu€ (n. pr. po Fliriranju in £iSenju).
Miedo belo vino je navadno zelenkssto, starina pa rumen-
kasta do zlstorvmens. Crnina je najlepsa, ako je rdeca
barve nekako med rubinasto in grenatasto, vselej pn bodi
prozorna, Oko opezi vledjivost (shemavost), tudi chilico
alkohola, ali eksirakia, ali sladkorin, ako se namre¢ vino
nekako oljnato »briSe« (vlece) ob stelklu, ko ga meSamo v
casi. Sihko, tanko vino tele v Eado kot voda.

Presoja z nosom: vinska napoka se spozna navadno
ze z nosom, toko osobito cik, tudi glus, odnosno duh po
plesni, droZah, sodu, lesu, Zveplovem vodikovou (po gni-
Iih (aicth), Fveplovem dvokisu (po sZveplus). Mladost vina

| se spozna po sve2asti radi oglienceve kisline, vrsta (sor-

ts) po znatilni rofici (bukeju), kakor pri rizlingu, muskatu,
difelem framincu L dr.

Presoja z jezikom: okus dolofa jezik, na katerega mo-
ra vino — seve v gmerni mnoZini — boli dolgo vplivati, a
ne samo na konec jezlka, temvet tudi na njega temelini
gadnji del, ki je najbolj obfutljiv. Vaten je neknadni uéi-
nek, ko 50 usta prozna. Posrkne se mahen pozirtek ki se
naj rartije po jeziku ter # njim pritiska ob gomniji del {nebo)
ust. (Pozirati ni Ireba, ker je tako srebenje po mathnibh
poEirckih mnogo bol; uEinkovito, nego obiCajno pametno
normalno pitie.)

Celotna ocena se napravi ns podlagi skupnih vtisov,
ki jih dobimo 2 olesom, nosom, jezikom, morda tudi z
usesom.

Nekateri obifaini izrazi za vceno vina: pusto ali suho
(ni svefe), starikavo (topo) sveie, rezko (preved ogljikove
kisline), kislo, ostro (mnogo zlasti nezrele vinske kisline),
mehko, plebko, milo (malo kisling), soféno (nasprotno od
»suho«), ekstrakino, harmoniZno, elegantno, gladko, ugla-
‘eng, polno (napolni uvsia), buketno ali diSede (s prijetno
roZico), aromaliéno, teifko ali moZno (alkoholne), lahko.
prazno (Sibko, tanke), Cedno in zdravo (Cistegas, zdravega
okusn), nedistega okuss, trpko, zagatno, trdo, kosmato,
#gote ali pekofe (tako je mnogokrat umetno slajeno ali
alkcholizirano vino, ki je sploh neharmoni®nega okusa),
sirto (navadno po pretskanju in transportu), kannsto,
grenko, cikasto, olus po zraku, Fveplu, gnilobi, plesni (du-
sek, plesnivec), okus po zemlji itd. itd.

Sladka, nepovreta (feice umemno slajens) vina se ne
moreio tofno taksirati ali ceniti pri navadni pokudnii.

Dobra starina prija zdraviu mnogo bolj kot nezrelo
mludo vino, ako se po pameti ufiva; zdravniki jo priporo-
tujo bolnikom in starim ljudem kot zdravilo in krepéilo.

Katero vino je najbolife? O tem se €esde po nepo-
trebnem prerekajo; kajti s prvovrstnimi kvalitetnimi vini
raznih provenienc je pat tako kot s Cednimi dekleti: je
mnogo lepih deklet, toda vsako dekle je drugafe leno,
kar je stvar okusa posameznega prevdamnega presojevalca,
tedaj individualne.

Konje kupuje mariborski topnidki polk v starosti
od 47 lel. Zivali morajo biti brez napake, tezke, sred-
nje in lahke, Kepéije se vriijo vsak torek in soboto
dopoldne v artilerijski vojadnici v Mariboru. Kupljeni

konii se glm‘.ajtr takoj.
voinje in nabave prodca za okrajne ceste
v plujskem okraju se vrii nepreklieno v sredo, dme

Stran & °
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7. aprila 1926, ¢b 9. uri v uradnih proslorih okrajnega
zastopa v Pluju. Drazitelji, ki morajo poloili vadij
10 edstol. izklicne svole pred dragbo, se smejo udelezidi
drazbe, ter licilirali o dobavi, izdelovanju, dovozu in
zlaganju gramoza. Razprave s¢ vric usimeno in veljajo
tudi pismene ponudbe, ako so vieZene pred zadelkom
drazbe. Ge se pri drazbi pokaze, da ohstoje dogovori na
$kodo drzavnega in cestnega zakiada, se draZba ustavi
Vsak izdrazitel] mora podpisali draZbeme pojoje ler
trpi vse drzavne pristojbine iz le pogodbe. Drazbeni po-
goji so med uradnimi urami na okrajnem zastopu
vsakemn na vpogled.

Moéno padanje cen hisam in posesivom. 1z Prek-
murja in Murskega polja nam porocajo, da rapidno pa-
dajo cene hisam in posestvom; v teku dveh let so padle
za 200 odstotkov, Prekmursko, Murske-3lajersko polje,
ki ima pajbolj rodoviinoe zemljo v Sloveniji, se ponuja
danes oral zemlje prvi razred 3—5 tlisoé dioarjev in
pred dvema leloma so pladeva!! kupel 15—20 (isod di-
narjev. To je lorej dekaz, kako moéna so padle cene ¥
teku dveh lel. Tudi med ljudsivom se opaza Stedenje
denarja.

L cencovanje in premiranje bikov v goinjegrajskem

okraju se vrsi: dne 26. t m. na Ljubnem #= obline: Liub- .

no, Gomjigrad, Novaiif.a, Soléova ter Boéna; dae 27. 3,
pa v Mozirju za ob&ine: g Moeirfe, okolica Movirja, Re-
cicn, Kokerje in del cbiine Bofna, ke pripady Zupniji
Smartno, Pocetek vselej vb O. uri predpoldne. Dne 27. t
m. pa bode tdi ob 2. uri popoidne v Mazicju razstava ple-
menske Fivine in to zn tiste obline kot poprei Lcencovanje
bikov predpoldne v Mozirjs, pri kateri resstavi Se_‘bf.-de

| upcitevala samo Marijsdvorsks pasma od O mesecey na-

prei. Vabiio se kupci in Evinorejci, da si ogledajo plemen
sko #vino,

Licenciran’e bikov v Liubnem. V Ljubnem se vrii lis
cenciren’e blkov marfadvorske pesme dne 26. t. m. Hris
bovski posestnld ‘so zelo neradovoia’ s tean, da se licens
ciraio samo mariadvorch ker imajo po lastnih skuSnjsh
v teh hribovitih krajih prov tako radi tudi druge pnsme,
zlasti pinogavsko. Krave te pusme so zelo dobre molanice,
ki dajeio mnogo gostega in mastnega mlcka in tud! voli so
prikladni za voZnjo po hrlbih, Mesar ori nakunu Zivine tu-
dl ne gicda na barvo, ampek semo ne meso. Posestroki ie
okolice Liibna prosimo, de se licencss tudi bke drugih
pasem, d&e odgovamjajo splodnim pogujem dobrega ple-
meneka.

Mariborski trg dne 20. marca 1926. Radi dveh praz-
nikov 19. in 21. marca je bil trg 7elo slubo presfablien in
tudi slebo obiskan. Bilp je namret samo 38 slminariev,
ti so pripelieli ©4 zaklenih svini na trg ter so prodajall
svinjno pe 15 do 20 din., sleninc po 18 do 22 d'a., popol-
dne po 15 do 17.50 din. 1 kg. Doma€i mesarji pa so pro-
dajali govedino po 8 do 15 din., prvovrstne voloveko meso
pa po 15 do 17.50 din., teletino po 12.50 do 70 din. kg,
svinjino po 18 do 20 din. Cene klobasam so osliale stare.
— Pemutnine je bilo ckoli 300 komadov na trgu. Cene so
bile p:3fencem 20 do 30 din. za par, kekosi 30—75, race,
goske in pure po 50 do 120 din. komad. — Domaéi zajci
so bili po 10 do 50 din, Angora zaici po 47.50 do 75
din., morski praficki po 8 do 12.50 din., domali golobi
po 7 din. komad. — Krompir, zelenjova. druga Zivila, sa-
dje, sadike: Krompir 5 do 5.50 din. mernik (7 in pol kg)
ali 0.75 da 1.75 din. 1 kg, €ebula 150 do € din., &esen
10 de 20 din. venec, solata 1 do 2 din. kupéek, oziroma
bolga 8 do 18 din. kg, glavnata solata in zeljnate glave
3 do 6 din. komad, kislo zel'e 3 din, kisla repa 2 din,
maslo 44 do 48 din., kuhano 50 do 56 diin. kg. Krompirja
in zelenjave je bilo vsega vkup 16 vorow, jabolk pa 10
vozov na trgu. Jabolke in hruske po 6 do 156 din. g, lie
mone 0.75 do 1.50 din.. pomarande 1 do 3 din. komad,
datelji 25 do 30 din. kg, med 25 din. k. Mieko se je po-
dragilo, med tem ko so se jajca pocenile, namreé mleko
3 do 350 din., cljtno olje 30 do 50 din., bufno olje 26
do 28 din., smetans 14 do 16 din. liter, jajca T do 150
din. komad (jajca se bodo proti Veliki nodi podrafila. —
Sadike, posebno jablane in hruke, «= vadno v ve&ji meri
prinadajo na trg. Cene so jim 10 4o 25 din, komed. - Z
lonZeno in leseno robo je bl 'rg srednje oskrbljen. Robe
se je prodajela po 1 dc 100 din. komad, brezove metle
po 2 do 5 din, koruzna slama 25 do 3250 din. vreda.
Lesene grablie so se prodajele po 8 din, — Seno in sla~
ma: V sredo, dne 17. t. m., 50 kmetje pripeliali 6 vozov
sena in 3 vozove slame, v soboto, dne 20. ¢t m., pa 10 vo
zov sena. 4 vozove otave in 6 vozov slame na trg. Cene
so bile senu 65 do 00 din, otavi 75 din, slami pa 40 do
55 din. za 100 kgz. p

Marborsko seimsko poroéilo. Na svinjski se’>m dne
18. marca 1926 se je pripekalo 123 svinj in 5 ove. Cene
so bile sledece: Mladi pragi&i 5—6 tednov stari 1 komad
80 do 100 din., 7—90 tednov stari 150 do 200 din., 3—4
mesece stari 350 do 380 din, 5—7 mesecev stari 400 do
450 din, 8—10 mesecev steri 550 do580 din., 1 leto
1600 do 2200 din., T kg mutve teZe 10.50 do 12.50 din.,
1 kg mrtve tete 15 do 17 din. Prodalo se je 43 svinj in
2 ovei.

Vrednost denarja. Ameriski dolar stane 56 din., nem-
tka marka 13.50 din., italijsnska lira 227 din, angleski
funt 276 din., &ehoslovedla krone 1.68 din, Svicarski
frank 10.03 din., avstrijski $ifng & din., inozemski goldi-
nar 22.70 din. V Curihv znaga vredabst dinarja 0.1 c.
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V hrib ti pot ne bo nepomnas,
Le oprema je povolina,
seveda tudi »BUDDHA. aj
speda med opremo zdeif
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