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Zastop vojvodine Kranjske bliza se najvi-
§emu prestolu s prezvesto vdano prodnjo, da Vase
Velicanstvo blagovoli premilostno sprejeti vosila
srefe in blagoslova, ki jih poniZno pokloni de-
zela Kranjska.

Vosila ta so preSinjena s toplo ljubeznijo
do posvecene osobe Vasega Veli¢anstva, do pre-
svitle Vase rodbine, do nase domovine; onz so
polna iskrene h_valeznosti za vso milost in skrb,
ki jo je Vase Velidantvo naklonilo tudi tej de-
Jeli presvitle krone Vase.

Pretile so silne vevarnostt e o zadetku via-
dania, hudi boji bili so doma in navzunaj, ko
se je starodavno cesarstvo prerodilo pod geslom
Vagega Velidanstva, zato tim sjajmie razsvet-
ljuje dan sedanjega vspeha pomlajeno i okrep-
¢ano drzavo.

Na podlagi prava in svobode osnovalo je
Vase Vehidanstvo in dovriilo sostavo konStituci-
jonalne drZave, za katero teneljnt kamen posta-
vili so pred sto in ved leti preslavii praded
Vagi, ter to delo vendalo s tem, da je VaSe Ve-
licanstvo narode avstrijske piripoznalo za svo-
bodne in polnoletne.

Brezmerni hvaleZnosti narodov in presrénim
cutstvom o takem vspehu petindvajsetletnega ce-
sarskega Zrtovanja in ljubezni pridraZi naj se
spolnitev iskrenih vosil.

Mili Bog naj VaSemu Veliéanstvu podell 8e
skozi mnogo dalji in mirni ¢as vladarsko radost,
vsim narodom pa, ki so zdruZeni pod Vasim naj-
vigim geslom, blagonosni vZitek modrosti in milosti
VagSega Velicanstva. .

Bog blagoslovi in osredi Vase Velicanstvo !
presvitlo cesarsko rodbino, i domovino!

V najzvestejsi pokornosii in vdanosti:

Dezelni zbor vojvodine Kranjske.

Gospodarske stvari.

) razstavi mlekarskih pridelkov na Dunaji.
Po uradnem sporo¢ilu. ¥)

Iz mnogoterih zanimivih predmetov naj omenimo
le tiste, ki bi na%im Zivinorejcem najbolj koristiti mogli.

Omeniti ho¢emo napravo sira, kiima obliko opeke
(cegla), kakor&nega napravlja g. Kozmas Schiitz, vodja
kmetijske Sole v Celoveu. Sir se napravlia iz pomol-
zenega mleka, ko je se gorko, ne da bi se razgre-
valo v kotlu. S tem se vie prihrani draga priprava
kotla, ki ga mali gospodar ne more kupiti. Ob enem
ima sir majhno obliko opeke, tedaj tudi tisti, ki ima
le malo mleka, more napravljati sir.

Koj, ko se je mleko pomolzlo, se spravi v mlekarni
hram, kjer so nastavljene doti¢ne lesene posode, v ka-
tere vlijemo mleko in mu hitro dostavimo potrebno
mnoZino sir§énika. Po dobroti mleka se ravna potrebne
mnoZina, da se napravi en funt sira. Navadno je treba

*) Po ,Bericht iiber die 1. sterr. Molkerei-Ausstellung
zu Wien“, zusammengestellt im Auftrage des k. k. Ackerbau-
‘ministeriums‘‘, sestavil ,Gosp. List*. Vred.

za funt sira 3%,—4 bokalov mleka. Velevaina je pri
napravi sira umna priprava siriénika in od tega je
dokaj ouvisna dob.rota. six;a. Pri pocetkn se vzame, ¢e
sevnapravl.]a ‘:-sakl dgn 20 funtov sira, polovica dobro
suBenega teleGjega siri¢nika, ki se razreie in potem
polije s poli¢em mlaénogorke vode. Vse to so spravi
v pisker, ki se stavi za peé. Cez 24 ur se odlie teko-
¢ina v drugo posodo; s to tekoino se Siri mleko. Zdaj
se zopet nalije na tele¢ji sirsénik (v pisker) poli¢ sladke
siratke ali mlaéne vode, ki ostane 6 ur na siréniku
Potem s¢ odvzame stari sir§¢nik in nadomesti z drugim
novim. Cez 13 ur se zopet odlije tekocina v drugo eDpt:)-
sodo in rabi za vsirenje mleka. To se nadaljuje naprej
tako, da je vedno siriéaik 24 ur pastaviien pred porabo.
Ce od tekodine kaj ostane, more se hraniti tudi dalje
¢asa, vendar mora biti shranjena na hladoem in pred
porabo mora se pogledati, ali j¢ popoincma nepokvar-
jena in zdrava. Euna zlica takega sirila zadostuje za
napravo enega funta sira. Vlito sirilo se dobro pomesa
z mlekom. '

Ce se pri vsem tem mieko nc vsiri, morameo misliti,
da je bil sir&Cnik od prestarega teleta, in treba vzeti
sir§énik od prav mladega teleta, kojega vtaknemo v
mleko, dokler se vsiri. Zarad teza je umno, da imame
shranjenih ved teledjih sirgénikov.

Ce je sirile dobro, se vsiri mleko vze v pol ure.
Vsirjeno mleko ee viije v dotiéne posode, ki lezé na
nekoliko visedej mizi. Doti¢ne posode, ki imajo oblike
opeke, so iz miehkih pol palea debelih desk, so 12 pal-
cev visoke in v znotranjem merijo G palcev. Dno kakor
tudi stranice so luknjiaste spodoji robovi desk pa so
zarovaSeni ali narezani. To vse za to, da more odte-
kati siratka. Cez 3 ure se obrnejo posode, in kakor.
hitro odtede vsa siratka, se spravi sir pod tiskalnico
Posode se nemudoma ocistijo in posufene spravijo. —
Snaznost je pri tem delu glavoa red. — Iztiskovanje
se vrii prav lahko brez umetne uprave na mizi, ki je
napravljena iz 3/; palcev debelih mehkih desk in 18
palcev &iroka, 6 do 8 Cevljev dolga, 6 palcev visoka.
Miza sloni na dveh podstavijenih lesenih kobilah in ne-
koliko wvisi.

Iztiskovanje izvriujete deski, ki ste dolgi kakor
miza in z opirami pritiskane. Sir lezi na slami, ki je
razpoloZena po mizi. Slama s¢ mora vsak dan menjati,
da je vedno snaina. Slama je zato, da more odtekatt
siratka, ki se vlovi v posodo podstavijenc pod mizo. V
tiskalnici ostane sir 4 dni, se velkrat obrada in &s
treba, da se tudi preloZi na druge tiskalne mize, katere
morajo biti vedno prav snazne. Nekoliko vZe vtrjen sir

se dobro osoli. To se ponavlja éez 24 ur.
(Dalje prihodojid.)

Gozdno postavo,

kako jo natanko spolnovati, gozdne preiskave izpeljavati
in napraviti gozdni kataster.

Ukaz ministerstva za poljedelstvo dogovorno z minister-
stvom notranjih zadev od 3. julija 1873,

veljaven za vse kraljevine in deZele, zastopane v drZ. zboru

IV. Gozdne preiskave.
(Dalje.)
§. 14. Da politicne okrajne gosposke dolZnostim,
naloZenim jim po §. 23. gozdne postave o ¢uvanju in
ospodarstva vseh gozdov svojih okrajev zadosté, ni
osti, da le takrat delajo po goloébah gozdne postave,
kedar dobé ovadbe ali ¢ujejo pritozbe strank. |
Omenjene gosposke imajo marved dolznost, pm
vsaki priliki, katera se pod4, tedaj vzlasti tudi pri dra-




