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ESARSKI LIST

Strucni list za mesarski, kobasicarski i srodni obrt.

Oglasi po cjeniku.

Izlazi mjesecno.

Urednistvo i uprava p. St. Vid nad Ljubljano.

Pretplata za &itavu 1931. godinu 30 Dinara.

Liubljanska klavnica

Ljublianska klavnica spada med naj-
Stareje javne sanitarne zgradbe v
dravski banovini. Klanje Zivali je bilo
Ze pred 1. 1880, v Liubljani skoncentrira-
no, Tako se je morala klati vsa goveja
Zivina v skupni klavnici, ki ie stala na
koleh v strugi Ljubljanice tam, kjer se
Sedaj nahaja prisilna delavnica, drob-
Nico in praSite se je pa smelo klati le
ha par vecjih oblastno dovolienih dvo-
riS¢ih, n. pr. pri »Strajzelnu« in pa pri
Novaku na Rimski cesti, Leta 1881. pa
S0 se odprla vrata nove skupne, javne
kKlavnice ob Polianski cesti, v kateri se
¢ moralo odslej klati vse Zivali, kakor
govedo, teleta, prasSiCe in drobnico. Le-
tos poteka ravno 50. leto, odkar obstoji
V Lijubljani skupna iavna klavnica, vse-

akor dogodek. ki ga drugod, zlasti po

emciji praznuiejo po navadi zelo slo-
Vesno.

Vendar pa sedanja klavnica ni ved
Ona, kakrSna je bila po letu 1881., tem-
VEC je bila v letih 1925 do 1927 popol-
Noma preurejena in spopolnjena v ta-
kem obsegu, da bi jo starejsi mesariji
e spoznali ved.

Pomanjkanie hladilnih naprav in za-
Starelost in neprakti¢nost notranie opre-
Me klavnic sta silila k temeliiti pre-
recdbi.

Z razvojem mesta je postajal kon-
SUm mesa vedno vedii. Statistika klanja
kaze od leta 1881. pa do 1930. 250 % na-

“Mastek. Klavnica ni vel zmagovala tega
Prometa. Ker je bila izvedba gradbe-
ega nadrta klavnice in hladilnice zve-
Zang s precej¥njimi kreditnimi operaci-
ami, se je sklenilo cel proiekt zgraditi

[_’OStopoma. Klaynica in hladilnica sta
?Edﬂ} v celoti dogotovlieni in Ze Stiri

“ta v obratu, manika le $e kontumacni

ddelek in pa upravno poslopie.
Investirani kapital klavnica z lahkoto

:Mortizira, krije vso svojo ostalo rezijo

q Z¢ sedaj donaSa ob¢ini letno lep &isti
Ohodek,

+ el kompleks zgradb se deli nekako
Stiri dele:

elf v klavne prostore s pripadajodimi
Vi, Gistilnicami in drugimi prizidki,

d % hladilnico s petimi oddelki in le-
arno

s
L]

3. Stroini oddelek in
kfané_fl‘gqul\'c hleve s
G(’}‘L‘;_ln dovlacilnico,
Klanje tdﬁ:t“!avnica vsebuje prostor za
Re. o M drobnice ter prostor za
nje goved s 24 Stojisci in dvieali. kie
* lahko istocasr ¢i in dvigali, kier
4 10 kolje 24 goved. Ce
rab!'”ﬂmﬂ, da se za izdelavo enega vola

' eno uro, se lahko vy tej klavnici
.._,edﬂlgc dI_IU\-'Ilq najmanj do 200 glav go-
Ky To je kaj lahko izvedliivo, ker je
fiys Mca opremliena z \'r]1|11m1_ visecimi
Sprac0 katerih se zaklana Zivina lahko
Se l«l odvaza. V oddelku za drobnico
in dd ko pokolie dnevno do 500 telet

Obnijce,

pripadaloco

bey - Ubijanje goved se je uvedel pose-
No; ‘::Ditrat, ki u¢inkuje absolutno sigur-
DIEkt'Edcta Zival se brez bolein apo-
1o zgrudi,
dy,' ,Klavnici za prasice se nahajata
Drog 01? la za mavzanje in pa poseben
23 Pari Za devanje iz koZe. Topla voda
"ve(iel]-‘enle se pripravlia s paro, ki je
: 4V vsak parni kotel.
Omg '_[akEga pradi¢a se pred zakolom
28], doz elektri¢no pripravo, ki se ie
Mote, 0 obnesla. Pra8i¢ je namah
hl‘ez ol tg-kO" da se ga lahko z lahkoto
Cyj janaecm za Zival in brez zoprnega
I\{anj l,ng?é‘?ll‘d— Tega na¢ina omam-
in Y51 fuzng Fp,0sedai posluzuiemo
b ! Evropi edino le v Ljubliani
ma je, da si bodo tudi druga

mesta dvg
Prav kmaly omislila sli¢no.

Tik ob klavnici se nahaja ¢istilnica
za ¢reva, Vsi prostori so 2:10 m visoko
obloZeni s trpeZnimi. belimi emaijliranimi
plos¢icami, tlak v klavnicah in cCistilni-
cah je pa iz bazaltoida, ki se je izkazal
od vseh dosedaniih tlakov kot naiboljsi.

Vsi klavni prostori so bogato pre-
skrblieni z razsvetliavo in vodo. Oprem-
lleni so vsi z vise¢imi tiri, po katerih se
odvaza meso v hladilnico. V teh tirih
so pred vsakim prostorom vdelane av-
tomatiCne tehtnice, ki tehtaijo in regi-
strirajo tezo zaklane Zivali, tako da od-
pade vsako prenaSanje in odnaSanje
blaga na tehtnico, ampak se vse i1zvrsi
tako reko¢ mimogrede.

Klavnica razpolaga tudi z modernim
sterilizatorjem, v katerem se sterilizira
pogoino uZitno meso, ki se potem pro-
daja strankam po znatno zniZanih ce-
nah, Dokler nismo imeli sterilizatoria,
smo morali vso pogoino uzitno meso
uniciti.

Navpi¢no na opisane klavne prostore
se nahaja prostorna, 12 m Siroka in 58
m dolga prometna veza.

Ob veZi nasproti klavnim prostorom
ie nameScena hladilnica, ki obstoji iz
pet oddelkov: predhladilnice, hladilnice,
nasoljevalnice, zmrzovalnice in oddelka
za hlajenje slanine. Vsako meso mora
takoj po zakolu v predhladilnico, ki je
320 kvadratnih metrov velika in ima
temperaturo 4 do 6 stopinj Celzija. Tu
se_blago odtece in ohladi. Od tu preide
meso v 600 kvadratnih metrov veliko
hladilnico, ki je razdeliena v 94 raz-
licno velikih celic, ki so med seboj spo-
iene z dovoli Sirokimi hodniki, V tem
prostoru vlada temperatura 1 do 3 sto-
pinj Celzija in meso se tu drzi tudi do
Stiri tedne v naijhuiSi letni vrodini,

Za konserviranje mesa, ki ga mesarii
ne marajo kmalu odprodati, pa klavnica
razpolaga z zmrzovalnico s 5 do 7 sto-
pinj Celzija pod nic¢lo. Pod hladilnico sc
nahaja kot kletni prostor 350 kvadratnih
metrov velika nasoljevalnica, ki ie raz-
deliena na 40 celic za soljenje mesa.

Ker obstoji v Liubljani za debele
praSie prav poseben nacin klanja v
tem, da se jih deva iz koZe in slanina
posebe] odvzema, ima hladilnica pose-
ben oddelek za hlajenje slanine, ki ima
isto temperaturo kakor hladilnica in je
300 kvadratnih metrov velik. Slanina

se tu polaga na posebne dvoetazne
mize,
Vsi navedeni prostori so hlajeni z

ozonom pomesSanim ¢istim zrakom, ki
se neprestano dovaja odnosno odvaja
iz zraCnih hladilcev, ki so namesceni
nad juznim delom hladilnice,

V strojnem oddelku se nahaiaio vsi
za obrat in hlajenje potrebni stroii in
aparati: parni kotli, parni stroi, kompre-
sor za 500.000 kalorij, elektri¢ni genc-
rator, vodnjak s Crpalkami, kondenza-
tor, razni motorii, ventilatorji, eleKtric-
na naprava za ozonizacijo zraka itd,

Trgovski del klavnice obstoji iz no-
vih hlevov za govedo in prasice. ki so
spojeni § posebnimi dogonskimi hodniki
preko viseée tehtnice z moderno, Ze-
lezobetonsko klanéino, kier se raztovar-
ja z vlakom v klavnico prispela klavna,
odnosno trgovska Zivina.

V najkraiSem c¢asu se bo zgradilo
novo upravno poslopje in pa poseben
kontumaéni oddelek za sumliivo Zivino.
[ c'iimcr bo celoten klavniéni projekt do-
VISen,

Z zgradbo hladilnice in moderniza-
cijo klavnih prostorov je liublianska ob-
¢ina dala spodbudo vedini vecjih mest
v Jugoslaviji, ki sedaj preurejajo svoje
klavnice, odnosno jih grade nanovo po
nasem vzorci.

Mediunarodni kongres mesara i
kobasicara u Parizu

Od 18. do 23. 0. mj. odrZao se u Pa-
rizun medjunarodni kongres mesara i ko-
basi¢ara iz sviju drZzava. Za predsednika
kongresa bio je izabran prezident »Fe-
deration de la Charcuterie Francaise«
g, E. Jumin iz Pariza,

Delegata bilo je mnogo iz sviiu dr-
Zava, a i Jugoslavija bila je zastupana
na tom kongresu, Dnevni red kongresa
bio je vrlo opSiran, te su se resavala
na sednicama kongresa vrlo vazna pi-
tanja po mesarski stalez. Svi gosti i
ucesnici bili su 20. maja gosti francuskog
ministra trgovine, koii je bio na gast
gostima priredio sjajan banket i u svom
pozdravnom govoru izrazio zadovolj-
stvo, §to vidi na okupu u sloZnom radu
mesare sa sviju strana. Sa udesnicima
iz naSe drZave razgovarao se duZe vre-
mena, raspitivao se o stanju mesarskog
staleZza kod nas i kazao je, da je ra-
dosan, 8te vidi u svoijoj sredini mesare
iz Jugoslavije, Na kraju Zeleo je svima
Sto prijatniji boravak u Parizu.

Sutradan provezli su se svi delegati
automobilima, kao gosti svoiih francu-
skih kolega kroz Pariz, te razgledali iz-
medju ostalog sve znamenitije palate u
Parizu. Na Cuvenoj kolonijalnoj izloZbi

u Parizu, priredio je delegatima rucak
u ime francuskog mesarskog Saveza
g. Jumin, te su nakon toga svi zaiedno
posli u Versailles. 22. uveée bila je za
sve mesare-ucesnike gala predstava u
pozoriStu Champs Elysées.

Uprava naSeg lista primila je od tro-
jice nasih mesara, ucesnika tog mediu-
narodnog kongresa, telegrafske pozdra-
ve za sve Citaoce »Mesarskog lista«.

Nas mmnogo raduie, $to ie i nasa dr-
Zava bila zastupana na tom velikom
kongresu i jer su i nasi mesari shvatili
ozbilinost i vaZnost takvog kongresa.
pa se nadamo, da ¢e biti naSim mesa-
rima ucesnicima posjeta raznih fabrika
za proizvode od mesa i upoznavanie
tamoSnjih mesarskih ustanova od velike
Koristi, ;

U vezi s time, pitamo sve nafe me-
sare, da li ne bi bilo potrebno, da se
sazove kod nas kongres svih jugoslo-
venskih mesara i kobasicara, jer bi se
imalo reSavati mnogo vaznih pitania po
nas stalez, pa molimo sve naSe ¢Citaoce,
da nama izvole javiti, Sta o tome misle,
a mi éemo sa svoje strane poduzeti
korake, da se ta zamisao realizira.

- -
Saimovi
LJUBLJANSKI VELESAJAM.

velika privredna manifestacijia odr-
zaje se od 30, maja do 8. juna priredbom
XI. velesaima uzoraka pod pokroviteli-
stvom Nj, Vel. Kralia i pocasnim pred-
sjedniStvom Ministra trgovine i indu-
striie. Izgleda, da ¢e biti ovo najveéi od
do sada priredjenih velesaimova, Na sai-
miStu, koie obuhvata 40.000 kvadratnih
metara mjesta, postavlieno je 10 velikih
izlozbenih zgrada, koie imaju pod svo-
iim krovom oko 800 izlagaca iz drZave
i inostranstva, Zastupane su industrije
svill bransa i posjetnik ¢e imati ovdie
veliki izbor najrazliditile prvovrsne robe
po tvornickim cijenama. Napose skre-
¢emo paZnju na specijalna odjelenja,
kao Sto su tekstilije, koZe, papir i lje-
penka, pokudstvo, stroievi i kovine,
strojevi za poljoprivredu, moderna higi-
iena, kuni¢i, umjetnicka izlozba i radio.

Naroc¢ito bogato zastupane su ove
eodine firme, koje trguju sa mesarskim
i kobasi¢arskim strojevima i orudjem,
i to ne samo naSe domace, veé i mnoge
strane firme. Pozivamo sve nase Citaoce
koii ¢e doé¢i u Ljubljanu, da posiete iz-
loge svill dole navedenih firmi, jer ce
imati priliku, da vide najmodernije i
najbolje stvari. koje dolaze u obzir za
mesare i kobasicare,

Kao svake godine, tako je i ove na
prvome miestu I. Jugoslovanska tvor-
nica mesarskih potrepStina R. Grudnik,
Ljubljana-Dravlie 103. Drzimo, da nije
potrebno ovu firmu posebice preporu-
civati, jer su skoro svi mesari u toku od
9 godina imali prilike, uveriti se o veli-
koj solidnosti i odli¢noj kakvoéi proiz-
voda tvornice. Vrhu toga drzi tvrtka
Grudnik zastupstvo najvecih njemackih
tvornica, te moZe svakome interesentu
nabavljati najmoderniie i naibolie ino-
zemske strojeve po najniZjoj ciieni, u

‘koliko iste ne izradjuje sama. Potrebno

ic i smatramo za svoju duZnost, da
skreéemo paZnju svima interesentima,
da je firma R. Grudnik zavela jednu
vaznu novinu, i to izradjivanje reme
od »Anticorro-Celika«, t. i. nehrdjavog
celika, Posto ovaj Celik nikad ne hrdia
ili pocrni, veé stalno ostaje &ist i svetao.
to je takvo reme zbilia najbolie reme
danaSnjice i potpuno odgovara kigijen-
skim i sanitarnim propisima, pa ga zbog
toga najtoplije preporuujemo, jer ie

L] - -
i izlozbe

tvornica otpremila veé viSe takyih rema
u Madiarsku, Italiju 1+ Rumunii, $to ie
dovolino svedocanstvo za odliénu kvali-
tetu robe,

Specijalna trgovina mesarskih stro-
ieva Ivan Krutzler iz Zagreba, izloZic¢e
svoije strojeve na mijestu broj 198, pa ¢e
svi interesenti naéi bogat izbor svako-
vrsnih mesarskih strojeva i potrepstina.
Jer drzi firma I. Krutzler na stovaristu
samo prvoklasnu i jeftinu robu, neka
posjetioci nikako ne zabhorave svratiti
kod g. Krutzlera, koji ée svima biti
dragevolje na raspoloZeniju za sve upite.

Hladione, ledenjake i ledenice kao i
masine za preradu mesa izloZi¢e g. nad-
ing. D, Rauberger, Koseze-Ljubljana VII.
Posto je naSa uprava u poslednie vreme
dobila mnogo upita od naSih itaoca za
nabavku ledenjaka i hladiona. to pozi-
vamo sve te interesente, neka posjete
izlozbu g. nading. D, Raubergera, gde
¢e dobiti sva potrebna obavieStenija.

Plutove izolacije za hladione, lede-
nice, mesarnice itd. dobi¢ete najieftinije
kod firme Jela¢in & Komp.

Ko ho¢e savrseno hladienie sa mini-
malnim troSkovima, neka posieti izloz-
beni prostor »Jugotehne«, koja ima
pravo na iskliu¢ivu prodaju »Frigidaire«
za Jugoslaviiu. Stalna izloZba: Gledali-
ska 8.

Mesarske prsluke i kecelje, u svima
veli¢inama, obiéne i prima kvalitete do-
bivaju se kod poznate velefirme Novak,
Kongresni trg 15 (preko puta Nunske
crkve) po naijieftiniiim cilenama, pa
tvrtku Novak preporu¢amo svim mesa-
rima i kobasiarima.

Zbog wvelike vaznosti ovogodiSnjeg
sajma, savijetujemo svima na$im ¢&itao-
cima, da posjete sigurno XI, Liubljanski
medjunarodni velesajam, Gde legitima-
cije ne bi mogli dobiti, stoje iste sva-
kome u naSoj upravi, za cijenu od 30
Din na raspolaganje, te imaju vlasnici
tih legitimaciia pravo na poloviénu voz-
nju na Zelieznicama i pogodovnu na pa-
robrodima,

Uprava »Mesarskog lista« klice svi-
ma svojim poStovanim d¢itaocima, koii
¢e doci tom zgodom u Liublianu: »Dobro
dosli!«
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IZLOZBA 1 SAJAM STOKE U KULL

Ministar trgovine i ministar poljo-
privrede primili su pokrovitelistvo iz-
loZbe u Kuli kot Subotice, koja se otvara
dne 31, maja o. g. Kao svake, tako je i
ove godine izloZba spojena sa sajmom
stoke, kojeg uviiek posijecuju mesari iz
bliznjih krajeva u velikome broiu. Za iz-
loZbu Cine se velike pripreme i iz cijele
dunavske banovine ¢e sudielovati razne
tvornice, zatim peradarske i stocarske
zadruge.,

GODISNJI SAJAM U SUBOTICIL

Dne 10. i 11, 0. mi. odrzavao se
godiSnji sajam u Subotici, koji je uvi-
iek jedan od naiboliih u sjevernoj Ba-
¢koj. Uslijed velike kiSe dogon blaga
nije bio onakav kakav bi morao biti i
kako se ocekivalo. DoSlo je mnogo tr-
govaca iz inozemstva i oni su napravili

nekoliko zakljucaka, ali kupovali su
samo prvorazredna goveda. Sto je sva-
kako iznenadilo, to je, da je jedna par-
tija debelih goveda bila placena po 9
Din kg Zive vage, a jedan par veé starih
konija, ali vrlo debelih, za Italiju placen
ie 9000 Din. Cijena debelim svinjama
za izvoz ostala je 9 Din. Drugih zaklju-
Caka nije bilo.

ZAKLJUCEN OSJECKI VELESAJAM.

Ovu proljetnu izloZbu posietilo ie
oko 55.000 osoba, a ukupni promet iz-
nosi oko 10 milijuna. Sajiam prosle ieseni
pokazao je 15 milijuna. Prihodi su ta-
kodjer neSto manji zbog sniZene miesta-
rine sa 30%. Priredjivacki odbor je
medjutim ipak sa uspjehom zadovolian
i ve€ su poceli radovi za jesenski saiam,
koji ¢e traiati od 20. angusta do 7. sep-
tembra.

Optereéenie uvoza proizvoda od
mesa iz unutrasnjosti za Beograd

Savez industrijalaca za preradu mesa
i ranije je u viSe mahova ¢inio korake,
da se olaks$a dovoz mesnih preradie-
vina u Beograd i time poieftini ishrana
prestonickog stanovniStva, Povodom
nove troSarinske tarife savez je ovih
dana ponovo uputio nadleZnom Mini-
starstvu jednu predstavku po tome pi-
tanju isticu¢i, da Beogradska opS$tina
svoiim opterecenjem prosto onemogu-
Cuje uvoz proizvoda od mesa iz unutras-
njosti. U svojoj predstavei savez iznosi
slede¢e podatke kao dokaz za navedenu
tezu:

Po novoj trosarinskoj uredbi za koba-
siCarske preradjevine naplacuje se pri
uvozu u-Beograd 200 Din na 100 kilo-
grama, a na ime klanicke takse za
sveZe meso teleé¢e 150 Din, ovée 100 Din
i svinisko 70 Din bez obzira, da li se
prestoni¢ka klanica upotrebliava ili ne.
lako ove dve takse i suviSe zaSti¢uiu
lokalnu radinost u DBeogradu i znatno
otezavaju trgovinu izmedju prestonice i
unutraSnjosti zemlje, Beogradska je op-
Stina uvoz onemogudila zavodieniem

trece, pijacne takse, koja iznosi za svinj-
sku mast 70 Din, za ¢varke. kavurmu,
srpske kobasice i sli¢no 70 Din, za sla-
ninu i druge preradijevine 140 Din na 100
ke pored dosadaSnje pijacpe takse od
30 Din. Najveéi deo mesnih preradjevina
je prema tome opterecen na ime troSa-
ring sa 200, piiaéne takse 170, veteri-
narske 20, merine i prijave 5, ukupno
395 Din na 100 kg, Sto s obzirom na
cijenu od 10 do 12 Din kod obiénih ko-
basica na primer iznosi 3:95 Dinara po
kilogramu ili 30%. U Zagrebu i Ljubljani
pak sve te daZbine iznose svega 30 para
za kilogram.

ObjaSnjavajuéi dejstvo tih opStinskih
taksa u Beogradu, savez na kraju svoje
predstavke moli nadlezne, da porade na
njithovom ublazivanju,

Ovo donosimo zbog toga, da skre-
nemo paznju svima nasim pretplatnicima
koii treuju sa proizvodima od mesa
upravljanja radi, a o uspiehu gornje
predstavke izvestiCemo sve intere#ente,
¢im dobijemo potrebno obavestenje, koie
smo veé na nadleZznom mijestu zatra#ili.

he s 0%

NJEMACKA.

1. maja bilo je u Njemackoj 21.299
mesarskih pomocénika bez posla. Od tog
broja dobivalo je drZavnu pomoé za
bezposlicare 13.828, dok je ostalim po-
mocnicima pomo¢ bila uskracena.

Propaganda protiv stranih proizvoda
od mesa,

U Berlinu odrzao se 30. aprila zbor
mesara i kobasic¢ara, na kome je bilo za-
kljuCeno, da ¢e svi mesari i kobasicari
u Berlinu prodavati svoiu robu kroz
sedam dana po tako niskim cijenama,
da ¢e pokriti samo reZijske troskove i
da narod upoznaju sa jeftinom i dobrom
domac¢om robom, koja po njihovom ka-
zivanju, ni malo ne zaostaje za stranim
proizvodima, koii su u posliedne vreme
poceli opasno konkurirati domaéoj radi-
nosti. U vezi s time odrZao je u velikoi
dvorani drZavnog obrtnog saveza taini
savietnik dr. Juckenack predavanje, u
kome je istakao odli¢nu kvalitetu doma-
¢ih mesarskih proizvoda i pozvao sta-
novnistvo Berlina, neka kupuje samo
domace proizvode. Za vreme predava-

nfa, na kome je bilo preko 2000 sluSa-
laca, prodavali su mesari svoie mesne
proizvode prisutnima po tako niskim ci-
ienama, da su, kako javlia glavni organ
mesara i kobasiCara u Berlinu, svi vrlo
zadovolini i nadaju se, da ée uspicti, da
potpunoma suzbiju stranu konkurenciju.

FRANCUSKA. -

»Journal du Syndikat de la Bouche-
rie« donosi u svome posliedniem broju
¢lanak o utiscima sa putovanja 96 fran-
cuskih mesara i kobasiCara po Njema-
¢koj i istice, kako su bili od svoiih sta-
leskih drugova u Njemackoi odli¢no do-
Cekani i prijateliski primljeni i savietuje
na kraju svojim ¢lanovima, da preduzmu
takve ekskurzije, koie su od velike ko-
risti, i u druge drzave zbog upoznavania
prilika.

AUSTRIJA. j

U Beéu ie boravio ovih dana veliki
niemacki mesarski pievacki zbor iz Sak-
sonske od 200 pievaca, koji ie imao veli-
kog uspieha, te je austriiska Stampa vrlo
pohvalno pisala i istakla, da je bilo pie-
vanie na koncertu na primernoj umietni-
¢koj visini.

Od 7% medjunarodnog stabilizacijo-
nog zajma u zlatu u nominalnom iznosu
od ‘1,025 milijuna franaka bic¢e jedan dio
u iznosu od 50 milijuna franaka emito-
van u Jugoslaviji. Ova emisija izvrSie
se od 18. maja do 6. juna ove godine,
ali si Hipotekarna banka zadrZava
pravo, da ovu emisiju izvr$i u roku od
dva do tri dana. Interes, koji se poka-
Zuie za ovaj zaiam posve ie razumljiv,
kad se pomisli, da su uslovi zaima veo-
ma povolini i da pruZaju moguénost i
manjim StediSama da upiSu ovaj zajam.
Jedna obveznica staja¢e 1946 Din prema
kurzu novog zaima. Prvi kupon dospi-
jeva ve¢ 1. decembra. Upis ovog zajma
~u naSoj zemlji je vrlo povoljan, jer ob-
veznice pruZaju vece ukamaéenie nego
dionice privatnih banaka, t. j. 8:25%
neto, a osim toga su oslobodiene od svih
daZbina i poreza.

CLANOVIMA KONZORCIJA
»MESARSKOG LISTA«.

Za sjednicu konzorcija, koja ée se
odrZzati u smislu zakljucka prosle sjed-
nice, na dan 4. juna 1931 god. u Lijub-
liani, poslali smo svima &lanovima kon-
zorcija pozive sa dnevnim redom. Cla-
novima u unutraSnjosti priloZili smo i
legitimacije za XI. Ljubljanski Velesa-
iam, koji ée se odrZati od 30. 0. mi. do
8. juna t. £, i na osnovu koje ¢e dobiti
50% popusta na drZ. Zeljeznicama i po-
godovnu na parobrodima. PoSto e se
reSavati vrlo vazna pitanja, to oéeku-
iemo, da neée niko izostati. Pruza Vam
se nadalie prilika, da posietite Velesa-
jam, na kome je narocito nasSa struka
bogato zastupana. Poslije siednice izlet
na Bled i Bohinjsko jezero.

Konzorcij »Mesarskog listac.

Sirite ,Mesarski list!

Uzroci slabih ciiena koze

Slabo poslovanje izradjenom koZom lo-
S¢ utjece na trziste sirovim koZama, a i ino-
strani izvjeStaii sa drazbi prilicno su nepo-
volini. Da budu i nasim g&itaocima poznati
uzroci slabih cijena sirovih koZa, donosimo
slijede¢e objaSnjenje:

Posao izradjenom koZom, koji na cila-
vom svijetu proZivljuje tesku krizu i kod
nas je u takvoj depresiji, premda kod nas
prilike nisu ni izdaleka tako wéaine kao kod
naSih susjeda i u najudaljenijem inostran-
stvu, —

Ne tjeSi nas ovo, jer gora je duga bolest
od smrti. Proces propadanja trgovine izra-
dienom koZom logiéna je posliedica tehnic-
kog napretka izradbe cipela. Obrt se prezi-
vio, budué¢nost pripada industriji. Posredna
trgovina izradjenom koZom oslanja se na
obrtnike, postolare i opancare, njihova je
sudbina zajedni¢ka; ¢im obrt gubi moguc-
nost ckzistencije, propada i trgovina izra-
dienom koZom.

Trebalo bi, da nas tjesi &injenica, da
polaganiji tempo tehnickog razvitka i indu-
strijalizacije na Balkanu, a napose kod nas
dozvoliava postepenu redukciju i to reduk-
ciju bez trvenja postolarskog- obria i treo-
vine izradienom kozom. Taj proces prosao
bi bez kriza, da dumping-u &ehoslovacke
industrije cipela nisu bila Sirom otvorena
vrata. ZaStitne carine nisu dostaiale obzi-
rom na veliku sposobnost za rad ceske in-
dustrije cipela i na merkantilne metode
moénog Bate, Naravno, da bi i bez Bate
doslo do redukcije trgovine gotovom ko-
Zzom, ali bi tempo, kako rekosmo, bio pola-

ganiji i normalniji. Ni damaéa industrija ne
¢e zaostati za Batom, kopira njegove pro-
dajne sisteme, te se tako iugoslavenski po-
stolarski gu$i izmedju inostrane i domace
industrije cipela.

K jednom zlu, dolazi drugo zlo: nesta-
Sica novea. Seljak nema ni ove godine no-
vaca, Sto viSe ni u najplodnijim krajevima.
Nisu samo zemaljske plodine duboko spale
u cijeni, ve¢ i za vola, kojeg je lani seljak
prodao za 8000 Din, ove godine postizava
samo 4000 Din. Cak i v industrijskom pod-
ru¢iu, gdie je uslijed krize drvne branse i
produkcije ugliena velik dio pulanstva ne-
zaposlen, na pr. u Sloveniji je postolarski
obrt do%ao u teSku sitwaciju, jer glavni
konzumenti teSkih cipela, Sumski radnici i
radnici u uglienokopima otpadaiu kao po-
troSaci.

Buduéi da se konaéno ne izvode iavni
radovi (gradnie cesta i Zeljeznickih pruga),
nije moguce opskrbiti seljake a ni radnike
artiklima, da se donekle zaposli obrtnike i
trgovinu izradjenom koZom.

Uz takve prilike velika je stagnacija u
trgovini koZom, narudZbe ni iz daleka ne
zadovoljavaju. Cak i musterije, koje su do
sada rado uzimale robu na kredit, postaju
suzdrZliive kod kupnie. Rok za placanje
raéuna izmife brZe, nego li trgovac proda
robu. — Tesko je uz takve prilike izvie-
stiti o cijenama. Cijene su elastiéne. [ ne-
povolina situaciia na trZisStu sirovim koZa-
ma mnogo utje€e na ovo trZiste. Inkaso je
10§, a danomice dolazi kod a conto plaéa-
nja do prolongacija.

fa siednice konzorciia ,Mesarskog Iista_‘

Redovna siednica konzorcija »Me-
sarskog lista« odrZala se 10, o. mi.
Raspravlialo se o vrlo vaZnim pitanii-
ma, te je’izmediu ostalog bilo na dnev-
nom redu i pitanje reorganizacije i orga-
nizacije mesarskih i kobasiéarskih pokra-
iinskih udruZenja obzirom na novu po-
djelu naSe drZave na banovine. Izabran
ie bio odbor od 4 lica sa zadatkom da
na osnovu raznih topoglednih prijedloza
na sjednici izrade nacrt za to organizo-
vanje do 4. juna t. & PoSto je bilo u
vezi s tim zakliuCeno, da se sondira
teren za saziv. kongresa svih mesara i
kobasi¢ara kraljevine Jugoslavije, to s¢
konzorcij nada i raduje, $to ¢e veé jed-
nom doé¢i do stvaranija »pravoge udru-
Zenja jugoslovanskih mesarskih i koba-
sicarskih organizaciia.

Posto je vlasnik 1. Jugosl. tvornice
mesarskih potrepsStina g. R. Grudnik
jo¥ 15, novembra p. g. dao motivisanu
ostavku na poloZaj c¢lana Kkonzorcija,
koju onda ¢lanovi konzorcija nisu htjeli
uvaziti, nadajuéi se, da ce istu povudéi,
to jec ovog puta na ponovnu urgenciju

‘od strane g. Grudnika bilo sa Zalienjem

zakljuéeno, da se ostavka uvazi, Uzi-
majuéi u obzir wvelike zasluge koije je
stekao g. Grudnik na polju mesarskog
pokreta i napretka »Mesarskog listae,
to je bilo zakliuceno, da se njemu uputi

nik »Mesarskog lista« za sva mesarsko-
kobasi¢arska tehniéna pitanja, Sto je
20, 0. m} i pismeno obecao.

Vrlo vazna tacka dnevnog reda bilo
ie pitanje saziva pripremnog odbora za
osnivanje kolektivnog i produktivnog
udruzenja za mesarske potrepstine u
vidu dioni¢arskog dru$tva, da se na tai
nacéin omoguci svim mesarima i kobasi-
¢arima, da mogu nabaviti sve mesarske
potrepstine iz prve ruke po najniZjiim
cijenama. Oko ovog pitania vodila sé
Ziva diskusija, nakon koje ie bio jedno-
glasno usvojen, sa nekoliko promijend
nacrt pravila, onako, kako je istog pred-
loZio izvjestioc, Donijeto je bilo rijese-
nje, da se o tome definitivno odluci n2
narednoj sjednici, a referat po ovdl
stvari povieren je mesaru-strucniaku &
S Markoviéu iz Smedereva,

Dosada8nja’ uprava Kkonzorcija pro
mjenila se u toliko, Sto ie na ovoj sied”
nici bio izabran za pretstavnika kot
zorcija »Mesarskog lista« g, Stank®
Zorko. Odluceno je bilo, da se list Stan”
pa dva puta mesecno, da se moze 1
taj nadin posvietiti naroéita paZnia me
sarima i kobasiarima u poiedinim b3
novinama, kao i svim ostalim strucnif®
pitanjima, u koliko se to do sada zb0%
oskudice miesta nije moglo u&initi.

: A <1 L e . 4.

zahvalno pismo za njegov svestrani i | 1du¢a siednica zakazana je 22

nesebi¢ni rad sa molbom, da ostane i | iUna t. &

1 buduée kao tehnidki struénjak sarad- | Konzorcii »Mesarskog [jstac

cans—
]
TrZiSte kozZe.

SIROVA KOZA. Ciiene su slijedede: s

Govedje koze, Situacija je opéenito mli-
tava. Domaca industrija je vrlo suzdrZliiva,
te je samo nesto robe prodano u inostran-
stvu. Sada placaju za govedje koZe bez soli,
sviju teZina 10 Din; srpske koZe su 10 posto,
a bosanske i dalmatinske su 20 posto jefti-
nije. Unato¢ slabe prodie, nisu zalihe
znatne, jer se roba djelomicho eksportira,
a ni klania nisu velika.

Tele¢e koze. Nasa notirania su: teleée
koZze¢ bez soli sa glavom, dugih nogu 16 Din
i to srednja tezina od 3 do 7 kg. Naprotiv
tome pladaiu za koZe lak%e od 3 kg i teze
od 7 kg 10 posto manje. Teleée koZe bez
glave, kratkih nogu bez soli stoje 19 do 20
dinara.

SITNE KOZE.
(Beograd, 26. mai.)

Janjeée koze. Kisovito vrijeme ometalo
je sulenje koZa, uslijed Cega su poslovi bill
u osjetnijem zastoju. Klanje nije mnogo ve-
liko, a cijene koZama se drZe dosta &vrsto.
Da li ¢e inostranstvo na osnovu tih cijena
moéi da kupuje joS je u pitanju. Ako bi ci-
jene bile stranim fabrikantima skupe, vje-
rojatno ¢e nastati zastoj u poslovima. Nije
sad vrijeme da se koZe drZe za Spekulaciju
ier posao Spekulativni tek sad pocinje.

KoZe slabijeg kvaliteta placaju se 10 d
18 Din, srednieg 18 do 20 Din i pryoklasi® ¢
iz najboljih provincija 22 do 23 Din PO *
madu za dobro sortiranu robu. i

Jareée koZe. lako su izvieStaji iz if‘_o'
stranstva dosta nepovolini, kod nas ie c”‘ |
na poslednjih dana istierana bez nuZdes:
se placaju jareée koZe 32 do 33 Din, au !
Kim mjestima i do 35 Din komad. Oveé
cijene svakojako pretierane i ne f)dgﬂ.‘“\la
raju danasSnioj piia¢noj vrijednosti, Da i 6'
jarece koZe kasnije da vrijede, jo§ ie U
tanju. Trebalo bi svakoiako cijene snizi 3
kupovini, jer je inade sadanja kupovina
kulativne prirode a $pekulaciji danas n¢
mijesta. o

Najbolje jareée koZe danas ne bi ¥
balo da se kupuju preko 30 Din za dob"
sortiranu robu. g

Ovéije koze. VaZniie promjene n€ f;..,
paZaiu se, a dobroj robi cijena se ﬂd"iaa.
na bazi 14 do 15 Din kilogram premad
litetu. Poslovi su u prili€nom zastoiu: ¥

Kozije koZe. Dobra roba plata S€
do 21 Din.

(Zagreb, 26. maia) -

Janjece koze. Koze prvog klamia ¥
sinama od 50 do 55 kg stoje cca 10 DI
100 kom.; teze koZe plataju po 12 Dif
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Jareée kozZice, Kako ove godine vlada
malen interes za ove koze, radunaju snize-
njem cijena za 30. do 40 posto od lanjskih
cijena. Do sada nije doslo mnogo robe na
trziste, te ni ciiene joS nisu stalne.

Ovéijih 1 kozjih koza imade veéih ko-
litina na skladistima, koje nisu nasle ku-
bPaca.

(Sarajevo 25. maia.)

Janjeée KkoZe. PotraZnja je priliCna, a
Kupovna se cijena kreée izmediu 12 do 15
dinara, prema pokraiini iz koie dolaze ove
koze.

Jareée KoZice za rukavice. Premda ci-
iene nazaduju, ipak trZiSte treba prilicnih
koli¢ina ove robe.

Jare¢e kozice za cipele. Kod Kkupnje
placaju cca 20 Din po kom. Preporucujemo
oprez, jer treba raCumati sa sniZenjem ci-
jena od 30 do 40%.

Kozie koze. Domacte male i velike in-
dustrije kupovale su tokom citave sezone
ovu robu, dok je inostranstvo, kao glavni
Kupac, slabo kupovalo. Nasi sakupliadi po-
sjeduju jo§ vecih koliéina robe na skladisti-
mma, premda je domaca industriia, poradi
niskih cijena, kupovala vise nego li inace.

TJEDNI SAJAM U ZAGREBU.

Ovotjedni sajam u Zagrebu osim u do-
gonu = volova bio je vrlo dobar, narocito
Svinja, odojéadi i teladi.

Cijene su rogate marva cvrste, a ko-
nja, teladi i netovljenih svinja su u opada-
niu. Ujedno su i odoitad u daljem veem
bopustanju cijena.

Za inozemstvo kupovana je stoka od
talijanskih trgovaca i to junad i bikovi u
mesnate i rasplodne svrhe, a uiedno su ku-
povali i konje za klanje.

Dogon i prodaja stoke:

Bikova 15, krava 2406, junica 35, volova
156, junaca 30, teladi 302, konja i Zdrebadi
203, svinia 685, odojcadi 873.

Cijene:

Bikovi kg Zive vage 5.50, krave u me-
sarske svrhe kg zZive vage 3.50—5, krave
muzare komad 3.000—3.500, junice u me-
sarske svrhe kg Zive vage 6.50—7.50, junice
u rasplodne svrhe komad 2.000—3.000, vo-
lovi I. razredni kg Zive vage 8, volovi I

razredni 7—7.50, junci —, svinje tovljene
0950, svinie netovliene 6.50—7.50, odoj-
¢ad komad 60—120, konji par 2.600—8.500,
konji za klanje kg 1.50—2, svinje sremske
zaklane kg 11—11.50, telad Ziva kg 7—9,
telad zaklana kg 10—11.50, telad slaba kg
9—10.

Danas donosimo nekoliko recepta za
kobasi¢are. Ko bi Zeleo ma kakav recept
u kobasicarskoi struci, neka pise naSoj
upravi, pa ¢e dobiti odmah zatraZene
recepte.

KAKO SE U LETO IZRADJUJU
KOBASICE OD KRVI?

Ako se hoCe i u leto izradjivati koba-
sice od krvi, a da se ne ukvare, onda se
od svijeze krvi, ili takve, koja ie lezala
24 sati u ledenjaci, prave krvavice. Ko-
basice treba dobro ukuvati, a to ne
znadi, da mora voda vrijeti. Tanje ko-
basice od krvi drZe se u vodi 1'% do 2
sata od 70 stepeni, Deblje i Sire koba-
sice ostavi se u vodi 4 do 5 sati, a
temperatura neka bude 64 do 70 stepeni.
Nakon toga se izvade, i vrijelom (nikako
hladnom) vodom poliievaju i ostave da
se ohlade u led ili ledenjac¢u., Obese se
onda na vazduh ili sasvim ladan dim za
24 sati, te tako mogu da stoje dugo.

Zimske imitirane salame (koje se i
lijeti rade). — Sveze svinjsko meso, ma-
nje masno, bez Zilja, secka se na panju
sa nozevima Sto sitnije. Nakon toga
skida se sa panja i meée na zacin i to:
po potrebi i koli¢ini jakog prata, bijelog
tucanog bibera, malo biielog luka, vrlo
malo salitre i Secera kao i vrlo malo
sitnog cimeta ili kardamona, lijepo se
promijesa, ne riba, veé Stopuje i okrece.
Puni se tvrdo u duZe crijevo, lilepo veZe

i baci se kuvati sat i po, u od prilike 70
stepeni jaku vodu. Izvade se i razvese,
da se ohlade i poveSaju visoko na hla-
dan dim 2 do 3 dana, onda se sieku i
prodaiju.

Hrenovke, — Svinisko svijeZe ili
slano meso, vrat, trbudina ili okroj od
Sunke ostavi se 1 dan (ako nije slano,
posoli se) i samelje se na reSetku 2 mm,
isto i slabiji prat, koii se dobro izriba i
po malo dodaje svinjsko. Uzima se ijed-
naka koli¢ina sviniskog i prata, dodaje
se beo biber, isijot, malo korijandra i
vrlo malo aleve paprike, lepo se sve
promijeSa, puni u oveii srednji saitling i
paruje po potrebi u vece ili manie pa-
rove. Sufe se, malo se kuvaju, kratko
hlade i prodaju.

Otoberske, — Ova je roba prostiia i
jeftiniija. Kad nam ostaju ostaci od ma
koie robe u Sprici ili volfu, svi takvi
ostaci, i ako ima samo Zile (solc§tos) po-
lomlieno, Sto je izgubilo lice, poblijedelo,
izbrékano, a naravno ne sme biti kiselo
i kvarno, ve¢ samo ono, Sto je bez lica.
Svi ti ostaci samelju se na reSetku 2 ili
3 mm, doda se malo prata, a moZe i
brasno, malo crnoga bibera i pune se u
Sire crilfevo (pandldarm), a veZe se ne-
S§to vece od safalada. SuSi se i kuva,
a onda prodaje jeftino.

Auksburske, — Za ove se kobase
uzima mlijeveno svinjsko meso od trbu-
Sine, te (kroz plocu 2 mm 1 put) ista

koli¢ina prata. Doda se crni biber, malo
Neugewiirza, paprike i vrlo malo maijo-
rana, promijeSa se, doda malo krumpi-
rovog hrasna i vode, soli, ako nije svini-
sko slano, sve lijepo izriba i puni u cri-
ieva za safalade. MoZe se dodati i Saka
slanine, koja treba da je na sitne kocke
sije¢ena, Kobase kuvaju se u vodi 20 do
70 minuti, izvade se i bace u hladnu
vodu, da se ohlade i.da bi ostale biiele.
Preko njih se u vodi mete krpa, da ne
bi gornji deo ostao suh. Za jelo se seku
uzduz na pola, crijevo se skine i prZe se
na masti.

Strasburske. — Svinjski i govedii je-
zici iz salamure, kuvani, sijeku se u lepe
srednje kocke, Dalje se uzima isto toliko
i tako sije¢ene slane, barene slanine i
isto toliko sviieZeg. neslanog kuvanog
sviniskog mesa sa glavicom crnog luka
sitho mlijevenog i 2 Sake kuvane,. mlije-
vene kozure. Sve se to pomijeSa, doda
soli, crni biber, Neugewiirz, korijander,
te vrlo malo majorana sa malo juhe od
istog. IzmijeSa se i puni u sviniske ke-
sice ne tyvrdo, veé mekano i kuva se u
ne mnogo jakoj vodi, od prilike 70 ste-
peni, 1 sat, a veée, treba sat i po, Onda
se ohlade, presuju i prodaiu.

Hamburske za mazanje na hleb. —
Kuvan sviniski jezik iz salamure, si-
jeéen u sasvim sitne kocke, svijeza
mlada sviniska crna dZigerica sa glavi-
com crnog luka, sitno mlijevena 2 do 3
puta na Wolfu kroz 2 mm resetku. Dzi-
gerica se zasebno dobro izriba da po-
bijeli, i doda se trec¢ina kuvanog, nesla-
nog sviniskog vrata, isto sitno samlieve-
nog. Sve se to sastavi, doda bijeli sitan
biber, soli, isijot, malo korijandera, Ii-
jepo se izmijeSa i puni u svinijske beSike.
VeZe i kuva se u 70 stepeni jakoj vodi
2 sata, Za jelo maZe se na hleb.

POZOR!

TraZim

XIl. VELE/EJEM V LIJUBLJANI

30. maja do 8. junija.

Najveéja tovrstna prireditev v drzavi. — 40.000 m* povrsine, 10 razstavnih zgradb,
preko 750 razstavljalcev iz tu- in inozemstva. — Tovarniske cene vseh vrst blaga.

Specijelni oddelki: vsakovrstni stroji za obrtnike, poljedelski stroji, pohistvo,
automobili, tekstil, usnje, papir.
' Stanovanja preskrbljena. — Obsezno zabavis¢e. — 50"/, popust na Zeleznicah.

Legitimacije po Din 30'— prodajajo denarni zavodi, Zeleznidke postaje, trgovske
n “obrtpiske organizacije, velesejmski urad in uprava ,,MESARSKEGA LISTA".

OSetite yelesejem ! Izplaga se Vam!

Painja! Painja!
MESARI | KOBASICARI!

Mesarske prsluke i kecelje u svima veli¢inama obicne i I. kvalitete
Po meri, liferuje za sve mesare i kobasicare u drzavi, po najjeftinijim
cijenama, tvrtka

NOVAK, Ljubljana

Kongresni trg 15.

PiSite joE danas!

(Preko puta Nunske crkve.)
Ne propustajte priliku!

Zbog ’gaéne mere treba meriti prsluk ovako: DuZina: a, od vrata
© poljubne duzine; ledja: d-e, od jednog ramenskog siva do
— drugog; obim: b, meri se preko najsireg dela prsiju;
mera pasa: meri se na najuzjem delu nad bokovima
. oko cijelog tjela; duZina rukava meri se od e-f i od
/ I-g, te treba ruku drzati kako prikazuje slika. Sve

mere razumevajo se u centimetrima.

Uzmite meru, porucite odmah prsluk, kakvog po
kvaliteti i izradi joS niste imali!

sa nastupom odmabh ili od 1. VL. ne-
oZenjenog perfektnog samostalnog ko-
basi¢ara uz dobru placu i opskrbu.
Trazim
prvorazrednog sjekaca, starog 20 do 30
godina, trijeznog i ugodne vanjstine.
KOLOMAN PUSPOK, mesar i kobasicar
OSIJEK I., Dubrovacka 54.

Mesari i kobasicari!
55’pir za zavijanje mesa i mesnih
proizvoda Vam nudi najjeftinije tvrdka

G. KOVAC, Ljubljana,
Gajeva ul. §t. 2.

Zahtevajte uzorke i cjene!

Delniska druzba pivovarne

>UNIONc, Ljubljana

Pivovarna in sladarna
Tovarna za Spirit in kvas, Ljubljana l., postni predal 45.
Priporo¢a svoje izborne izdelke in sicer:
svetio in ¢rno pivo v sodih in stekienicah
pekovski kvas, Cisti rafinirani in denaturirani Spirit.

Podruina pivovarna v Mariboru

Telefon:
Ljubljana 23-10 in 23-11 — Maribor 20-23
Brzojavi:

Pivovarna ,,UNION*, Ljubljana — Maribor

»Anticorro-reme* nikad ne hrdjavaju, te ostaju uvjek svjetle, vrlo su uporne,

a mnogo jeftine. Dajemo garanciju za te reme za 30 godina i visel — Ne

bacajte novac za gvozdjene, pocinkane, poniklovane ili emaijlirane reme, vec

si nabavite isklju¢ivo samo ,Anticorro-reme*, koje liferujemo u Madjarsku,
Italiju i Rumuniju u velikim koli¢inama. — TrazZite ponude!

RUDOLF GRUDNIK, Liubliana-Dravlie.
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Painja kobasicarima!

Imamo na stovaristu sve vrste izvrsnih svinjskih, ovgjih,
konjskih i govedskih crijeva, strogo sortirane po Sirinama .
i druge kvalitete. Dobrim firmama $aljemo franko na otvoren
racun za 30--60 dana, i to po bezkonkuren¢nim cijenama. Imamo
odjelenje za sve kobasicarske strojeve i potrepstine. Promet
sa Manurhin, Mulhouse. Trazite oferte!

BRAUN & CO., Darmindustrie, Budapest, IX. Ranoider ucca 27 a.

I Plutove izolacije
Za

hladione, ledenice, mesarnice itd.

Jelacin & Komp

Liubliana

syMesarskem

Oglasujte v

|

’avrieno hladienje mesa
sa neverovatno niskim
troSkovima!

Zasto da trosite velike novce za led i s6, kad Vam elektri¢no-
automatsko hladjenje prouzrokuje samo neznatne troskove? —

Vasa zaliha zadrzava svoju boju i sveZinu gotovo neograniéeno, Hladione
kad ju drzite u suhoj, svezoj i hladnoj atmosferi Frigidaire=a. 2 :
Gubitci su svedeni na minimum. — Frigidaire ne zahteva Iednlake i
nikakve posluge. Tu ne treba unositi leda, ne treba se brinuti za

masineriju. Frigidaire se ukljucuje i iskljucuje sam, i tempera- |edeni¢e

tura ostaje jednaka iz dana u dan, iz godine u godinu. —
Pitajte kojeg god mesara, koji ima Frigidaire i uporedite
njegove troskove hladjenja sa Vasim sopstvenim troskovima.
Onda izvolite posetiti jednu od nasih radnja i informirajte se o
instalacijama koje odgovaraju Vasem poslu.

FRIGIDAIRE %=

Proizvod General Motors
Iskljuéiva prodaja za Jugoslaviju:
JUGOTEHNA drustvo s. 0. j.,, LJUBLJANA
Gosposvetska 3, telefon 20-80. Stalna izlozba: Gledaliska 8, telefon 29-18.

Beograd Zagreb Split
Kralja Milana 21, tel. 59-84 Giunduliceva 7, tel, 68-71 Sinjska 2

Posetite nas na ljubljanskom velesajmu od 30. V. do 8. 6. 1931
Paviljon G, koja 178 — 182

izolirajte samo sa
prvovrstnim izolacijskim
materijalom!

Ako zelite imati zaista prvovrstne hla-

dione, masine za preradu mesa i ostali

mesarski pribor izbornog kvaliteta onda
trazite ponudeni cenik od

Ing. D. RAUBERGER, Koseze
vila Tonnies, — LJUBLJANA VIIL.

Neophodno potreban za svaku mesarsko-
kobasicarsku radnju je ,Eisluftkompressor®,

Tvornica

se trcsi na sat samo za 2—3 Din. Dobiti
se moZe u dvema veli¢inama: cena malome
je Din 2400'—, a ve¢emu Din 3000'—.

Poruciti se mozZe izravna od tvornice

kod Ljubljane

Svuda trazite
masine sa
markom ., Titan*

Svuda trazite
masine sa
markom ,,Titan*

Alired Wunderlich,

Deutsche Elektro- Maschinen und Apparate - Bau,
BERLIN, S. 42, Moritzstrasse 14-15.,

ili kod njenog zastupstva:

Rudolf Grudnik, Ljubljana-Dravlje.

Salje se iskljutivo samo pouzeéem. Kod narudzbe
treba navesti, da li se treba za Gleich- Wechsel- ili
Drehstrom te kolika je voltaza i kolika perijoda.

izradjuje prvovrsne strojeve za seCenje mesa, dvostruko u
vatri pokalajsane (pocinjene), sa celi¢nim plocevima i noZevima.

Cijene vrlo umjerene!

novi ventilator, koji u kratko vreme bez 48 =
leda ohladi vazduh, te osusi meso. Struja TlTAN R k
. 1 D.D. u Kamniku

Preporutujem svoje bogato skladiste svakovrsnih me-

sarskih strojeva i potrepstina. — Prije nego li Sto"|

strojeve nabavite izvolite zatraziti ponudu, koju ¢u Vam ‘
odmah staviti uz najpovoljnije uvjete.

Izvolite me posjetiti na

Ljubljanskom sajmu
(mjesto broj 198.)

lvan Krutzler

specijalna trgovina mesarskih
strojeva

Zagreb

Smiéiklasova ulica 21.

E—
=

lzdaja: Konzorcij Mesarskega Lista, St. Vid nad Ljubljano — Stanko Zorko, Dravlje, §t. 103. — Tiskarna ,,Slovenija“ v Ljubljani.
Odgovorni urednik in predstavnik za tiskarno Albert Kolman, Ljubljana, Celovika c. 61.




