8ajo 40 kron 90 vinarjev, morate mi znesek 90 v,
potem za to, da sem denar na poiti vzdignil 86 vin za
to pismo 1 K 36 v, toraj skupaj 3 K 12 v takoj
vposlati. Pridakujod, da mi to malenkost takoj po-
pladate, biljeZim z odlidnim spoitovanjem — Dr.
Breje 1. r.* Za 90 vinarjev napravil je poste-
njak Brejc svoji stranki kar na mah 2 K 22 vinar-
jev strodkov. Navadni ljudje se veselijo,  ako dobe
poslan denar, ljudski ,osredevalec* Brejc pa rafuna za
vzdignjenje denarja 86 vinarjev. No, Korodci si bo-
dejo gotovo zapomnili dobrega — radunarja dohtarja
Brejea. Kaj ne gospod Breje, — ,Svoji k svojim ?¢

Gospodarske stvari.

Med vrenjem naj bo klet dovolj topla. — Letos
pritozevalo se nam je mnogo vinogradnikov, da se
Jim vino nole véistiti in se vedno moti. Marsikoga
preplasilo je spomladi in tudi poleti novo vrenje v
vinu in ni si znal sveta od kod je to prilo. Da se
Je vino vedno motilo in pridelo v drugid vreti, lez
uzrok ‘v tem, da se ni v jeseni v mo3tu razkrojil
radi prenizke toplote ves sladkor in je pridel, ko se
je klet spomladi razgrela, vnovi® vreti. Kakor lanska
jesen je tudi letodnja radi deZevja precej hladna.
Zato moramo biti letos bolj previdni, da se nam ne
dogodi kakor lani. Nadalje skrbimo, da bo vsaj v
kleti, kjer mo3t vré, dovolj toplo. Najbolj primerna
toplota v kleti za &asa burnega vrenja jo od 15 do
20 °C. Ce je most jako hladen, ne &kodi pa prav
ni¢, ¢e zagrejemo klet tudi na 25 °C. Kedar zalenja
most vreti, ima najveaj 12 do 15 °C. Da doseZemo
v mostn to toploto, priporodamo, da se vrelna klet
ob vrenju modta preved me odpira. Osobito po nodi
naj bo vedno zaprta. Ako ne pridemo s zapiranjem
do zaZeljenega namena, moramo zagreti klet s po-
mocjo pedi. Kedar kurimo ped, denimo okoli nje
nekak pla3¢ iz desk (¥pansko steno), da ne bo odbi-
jala gorkote naravmost na blizn leZedo posodo, mar-
veé klet enakomerno grela. Pod plagfem mora biti
seveda dovolj prostora, da prihaja zrak h pedi. Kdor
je bil v #oli, kjer rabijo povsod to steno, zna kaj
mislimo. Cim bolj mrzel jo most, tem bolj moéno je
kariti. Ce ne moremo niti s karjavo doseéi primerne
toplote, segreti moramo en del mofta v snaZnem
kotlu na 40 °C (da je moren) a ta most je vliti
polem h ostalemu. To delo ponavljati je toliko ¢asa,
da bo ves most 12 do 15 °C gork. Nikomar Daj ne
pade pa na misel, da bi segrel del mota tako
modno, da kar vré ter ga prilil v bedenj. S tem bi
dobil ta modt lahko neprijeten okus. Na drug nadin
segrejemo most, ¢e potaknemo v njega od zunaj
snazno posodo, v kateri se nahaja vrela voda. Seveda
ne smemo potakniti te posode tako globoko, da se
zmeSa voda z moStom.

Kaj se godi v mostu kedar vré? Kedar most
vré, spreminja se grozdni sladkor v druge tvarine in
sicer nastanejo iz 100 kg sladkorja 48'4 kg alkohola,
46'6 kg ogljenceve kisline (sapa, ki vré iz moéta),
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celuloze, masti in drugih tvarin. Vrenje prouzrod
majhne glivice, ki jih imenujemo dro%e. Teh glivi
je ve¢ vrst, nekatere napravljajo boljse vino, drag
slabe. Zato se je pridelo v umnem kletarstva umetn
vzgajati dobre vrste glivie ter jih dodajati moitff
predno zane vreti. Te glivice pridejo v modt i g
grozdjem. YV moitu se jako hitro mnoZijo. Najhol
Jim ugaja gorkota od 15 do 25 °C. Navadnega slaiff
korja ne morejo te glive povreti, paé pa ga spreméf
nijo najprej s pomodjo neke primesi v grozdni sladge
kor in Zele potem ga povrejejo. | WE

Odprto pismu

knezn in Skofu Napotniku v Mariborn.
PrezviZeni, milostljivi knez in #kof! Mi faran in
iz Dobja pri Planini Vas poniZno prosime, da venda .
enkrat ustreZete nadim Zeljam in uplivate na nageg pmla
zupnika Vurkelca tako, da si bode takoj po oz
iskal drugo faro. Ta nada Zelja je utemeljena & temfhy. |
da hofemo mi farani pred tem gospodom imenif =
vendar enkrat mir in da smo uZe do grla siti iziplier
vajodih nastopov, kateri izvirajo iz nasega farovia folo.
od kar Zivotari v njem ta duhovnik Goaspodov.
Z najodli®nejdim spostovanjem '
miroljubni farani v Dobju pri Planinl

Pisma urednistva,

Slivnica. O dotitnem se spogovoriva osebno, torg Estnik
bodem priob¢il Vas dopis se le v prihodnji stevilki. Pozdravijy 1
Vas D. — RusSe: Priobéimo v prihodnji stevilki. — Mozirje: §
Pride na visto! Leskovee: ,,Pusdavnik iz jiirovseka ! Hvalail
za Va3 dopis. Priobtili ga bodemo v prihodnji stevilki, ke

rod

rua

smo morali tokrat pustiti 8¢ druge dopisnike k besedi, kated
so vposlali svoja porodila prej, kakor Vi. Zdravi! — Credf 1
novec: Bomo priobéili! — PilStanj: Tudi priobéimo! De

berna pri Celju. Tudi Vasi farski ponoénjaki pridejo nalfiin
skorem pod krtao. — Iz Srej. Prosimo kaj druzega. Nekaj ni i
je namre¢ preved osebno, nekaj pa ne obéne vaznosti. Naslovige
smo po Vasi Zelji spremenili, — Vogridovee. Brez podpisa Mpos
roma v kos! Sploh pa je celi dopis razzaljiv! — Sv. Lenarh
Okrajni zastop in njegova famozna volitev prideta prihodnjié $hir
pod krtao — Videm. Dopis sprejeli, toda prepozno, priob-i
¢imo prihodnji¢! — St. Juri na Séavniei. Tudi prihodnjie T
— NasSim dopisnikom! Sréna hvala za toliko zanimanjal
Kakor vidite, ni -nam mogode ustredi vsem Zeljamm na enkrs
Vse pride na vrsto !

Naprednjaki, podpirajte samo obrti in
gostilne somiSljenikov, naprednjakov. Ogi-
bajte se takozvanih ,mnarodnih* trgovin
klerikaleev in prvakov! |

Loterijske stevilke.

Trat, dne 14. oktobra: 83, 60, 67, 25, ME
Gradec, dne 7. oktobra: 8, 28, 18, 170, 1&8

Katerl boleniki rabijo z najboljfim uspehom naravno vratilo.
namre¢ Franc JoZefov grenki vrelec (Bitterquelle)? Vsi tisti, kateri s
prisiljeni sluziti si svoj kruh bodisi s telesnim, bodisi zdusevnim delog ¢
in ki obtutijo vsled teh naporov molenje v prebavljanju, sploh v vafnih
telesnih organih, Pa tudi tistim ubogim sre¢nim, kateri so uZivali pre
obilno ob mizi Zivljenja in katerim grozi debelost se svojimi neznosnimi

3'3 kg glicerina, 0'6 kg jantarjeve kisline, 12 kg

ob&utki, se priporo¢a za njihovo zopetno zvraditey kot najboljSe in eding
uspeino sredsivo Franc JoZefov grenki vrelec, ;




