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Ob zadnji številki 
V rokah ima te zadajo, t. j. 62. števi lko 

letošuejga letn ika »Gospodar ja in gospo-

dinje« (»Gig.«) . Kakor vseh 51 n jen ih pred-

nic, tako je tudi' ta polna samih koristnih 

in vsakemu kmečkemu gospodarju in vsaki 

gospodin j i potrebnih navodi l , opozori l , po-

bud in raznih drug ih dal jš ih in kra jš ih za-

pisov. Ko prebirate to zadnjo številko, a l i 

se ka j zavedate, ko l iko takega grad iva je 

b i lo zbranega in objavl jenega v vseh 52. 

števi lkah »G ig . «? Vse te števi lke predstav-

ljajo debelo, 416 strani obsegajočo knj igo, 

v kateri je ob jav l jen ih okoli 250 sam ih aktu-

a ln ih , to se pravi , dotični dobi p r imern ih 

strokovnih člankov, ki obravnava jo vse pa-

noge kmeti jstva. Poleg tega je pa v tej knji-

gi na stotine kra jš ih spisov, razpravic, opa-

zovanj, izkušenj , nasvetov itd. — vse za 

vsakdan je potrebe kmečkega prebivalstva. 

Vi , ki ste vse števi lke »G ig . t skrbno 

shranjeval i , ste lepe obširne knj ige danes 

gotovo zelo veseli in boste gledal i , da jo 

ohran i te za t ra jno uporabo. V a m pa, ki te 

»Domol jubove« pri loge niste tako cenili , je 

pa sedaj, ko prebirate zadnjo številko, go-

tovo žal, da niste upošteval i nasveta, ki sem 

vam ga dal lansko in prejšnja leta na tem 

mestu v zadnj i številki. Res vam je lahko' 

žal za to nenadomest l ivo zgubo. Saj knj ige, 

k i bi bi la nastala iz teh sicer skromnih pri-

log, ne morete kup i t i niti za drag denar . 

Mars ikomu, ki misl i , da kmetu v njego-

vem poslu ni treba nada l jne izobrazbe, ee 

ne bo zdelo tako važno, če takole drobno 

pri logico bere ali ne. Toda pomis l imo, da je 

naš kmet v splošnem majhen posestnik, k i 

se pa bavi z vsemi mogoč imi kmet i j sk imi 

panogam i ! Skora j vsak naš kmet mora bit i 

poljedelec, ž ivinorejec, sadjar , vrtnar, po-

nekod pa poleg tega še v inogradnik , hme-

ljar, čebelar in mars ik je vrhu vsega druge-

ga tudi še rokodelec. Le na ta način je mo-

goče, da se obdrž i na rodni g rud i in da 

more vsaj skromno preživl jat i svojo dru-

žino. Umevno je. da v vsaki teh številnih 

panog al i kmet i jsk ih strok ne more bit i 

tako izurjen kakor tisti, ki ee posveti eni 

sami stroki Vendar pa je tudi za takega 

kmetovalca, k i se tako vsestransko udej-

stvuje, neog ibno potrebno, da napredu je 

a l i kakor prav i lmo, da gre s časom naprej , 

ker sicer je nemogoče, da bi obstal. To na-

predovanje pa je možno le na ta nač in , da 

posluša strokovna predavan ja , zlasti pa da 

bere strokovna navodi la v strokovnih tistih 

— tedn ik ih in mesečnik ih . Tudi strokovne 

kn j ige eo potrebne, toda naš kmet j ih more 

prebirat i kveč jemu pozimi . Čez leto za to 

ni časa. Ka r pa beremo čez zimo, tako radi 

do tiste dobe, ko b i mora l i uporabi t i , po-

zabimo. 

Vse drugače je to s tedenskimi navodi l i , 

k i j ih dobiva sproti ob času, ko jih l ahko 

takoj uporab i . Navodi la in opozori la , po-

bude in mig l ja j i , ka j ih p r inaša vsak teden 

naš »Gig .« , so kra tka , točna, zaneslj iva, ker 

so vsa pre izkušena. Preberejo se l ahko hi-

tro, brez zamude časa, nekako mimogrede , 

in ker so pisana o pravem času, ee takoj 

l ahko prenesejo v prakso. Kdor vse te ne-

štete pobude , ki j ih pr inaša en sam letn ik 

naše »Domol jubove« pri loge, upošteva i n 

se po možnosti ravna po nj ih , n j emu se ni 

treba bati , da bi zaostajal, ampak brez dvo-

ma bo napredova l v blagor sebi in celokup-

nemu narodnemu gospodarstvu. 

Zaka j pa je treba te pr i loge shran jeva t i ? 

Zato, ker vse to, ka r je v nj ih, ima tra jno 

vrednost in se še pri vsaki pr i l i k i l ahko 

iznova prebere in uporabi . V posameznih 

strokah sicer tudi neprestano napredu jemo 

in mars ikatera novost zastara in se pozneje 

ne obnese. Vendar pa to ne gre tako hitro, 

da bi b i lo tisto, kar je b i lo letos prav in 

dobro, drugo leto že napačno in slabo. Vse-

kako se mora smatrat i >Gig.< za strokovno 

glasi lo s sta lno vrednostjo, čeprav je prilo-

ženo pol i t i čnemu časopisu, ki je zan im iv le 

tisti čas, ko ga beremo, al i kveč jemu do 

pr ihodn je številke, potem se pa navadno 

zavrže. Zato pa treba pr i logo takoj, ko list 

p re jmemo in razrežemo, vzeti iz g lavnega 

lista in jo č impre j samo zase prebrat i . Nje-

na vsebina se izvečine nanaša na tisto do-

bo, ko list iz ide, in če je takoj ne v zamemo 

iz lista in ne preberemo, je ka j l ahko mo-

goče ali pa kar gotovo, da se bo nepre-

brana i zgub i la Ko je pr i loga prebrana , jo 



je treba zopet samo zase vložiti v nalašč za 

to pr iprav l jen ovitek (mapo) , ki na j bo 

shran jen na določenem, pred ma j hn im i otroci 

varnem prostoru. Tako je treba ravnati vse 

leto z vsako številko, pa bomo imel i konec 

leta debelo knj igo, ki je narasla iz skrom-

nih tedenskih pri log. Le kdor tako dela , ta 

ravna prav i n ima brez vsakega dvoma od 

pr i loge vel iko korist. Seveda vsakogar ne 

zan ima vse, kar je v listu, in sleherni bra-

lec tudi vsega ne potrebuje. Nekaj za svoje 

razmere in potrebe pa gotovo najde vsakdo 

v vsaki številki. S prepr ičan jem l ahko tr-

d imo, da tak le v posamezni številki sicer 

neznaten, v celem letn iku pa upoštevanja 

vreden list vsaj za največjo potrebo nado-

mešča celo kopico strokovnih kn j ig vsako-

vrstne kmet i jske in gospodarske vsebine. 

seveda so strokovne kn j ige potrebne; toda 

ko l iko p a jih je med sto tisoč naših ma jhn ih 

kmetovalcev, ki si j ih more jo kup i t i ! Ce 

pa vztra jno h r an j u j emo takole prilogo, se 

nam nabere v teku let cela knj ižnica vsako-

vrstnega strokovnega čt iva zastonj, ker pri-

loge ni treba plačati posebej. 

Te dn i sem govor i l z zelo izobraženim 

in za kmet i jsko vedo ter sploh za gospo-

darska vprašanja posebno vnetim učitel jem, 

ki m i je pr iznal , da ima vse »Domol jubove« 

pri loge, odkar izhajajo, po letn ik ih trdno 

vezane in da črpa iz n j ih vse, kar potrebuje 

pri pouku iz kmeti jstva v nada l jeva ln i šoli. 

Upa jmo, da bo ime l vsaj v pr ihodn je 

tudi med kmečk im i citate!ji »Domo l j uba« 

i n njegove pr i loge mnogo posnemalcev. H. 

Pitanje votov 
Kadar hočemo k a k o žival spitati , n am 

gre v prv i vrsti zato, da povečamo n jeno 

ž ivo težo. Pr i p i tan ju vola sestoji ta poveček 

teže iz nas lednj ih tva r in : iz 25% vode, 66% 

tolšče, iz 7.5% mesa in 1.5% pepela. Meso 

6e torej pr i p i tan ju ne pomnož i posebno ve-

l iko ; tvori se ga samo toliko, kol ikor ga je 

treba za ležišče in ovoj tolšče. Seveda, če 

i m a m pred 6eboj shu jšane ž ival i , se v za-

četku p i tan ja nastavl ja predvsem meso, mi-

šična v lakna 6e poln i jo z mesn im sokom. 

Ker se tvori ž iva lsko meso edinole iz rast-

l inskih bel jakovin , zato je treba v začetku 

p i tan ja krmi t i z bolj bel jakovinasto k rmo 

kot pa pozneje. Navadno računamo za to 

dobo predjjiitanja en mesec dni , pr i zelo za-

n i k rn i h ž ival ih pa tud i dve do tri mesece. 

Tolšča, ki se med p i tan jem naseda v te-

lesu, se lahko tvori iz vseh hran iv , tako da 

se hran ive snovi l ahko zamen javan jo med 

seboj v š irokih mejah . Da pa prepreč imo 

morebi tne motn je v p rebav i in da oh r an imo 

vola pri dobrem teku, m u pa ne da jemo tol-

šče nikol i čez 0.7 do 0.8 kg na 1000 kg ž ive 

teže. Zelo po l jubno je pa l ahko red i lno raz-

merje, ki se suče l ahko od 1 : 10 do 1 :12 

iiavzgur pa do 1 : 6 in celo 1 : 4 navzdol . A 

tega pitalec ne pozab i : Č im bolj ozko je re-

d i lno razmerje v k rm i , tol iko ž ivahneje je 

presnavl jan je v ž iva lskem telesu in če je 

le-to preveč burno, je naravnost v škodo 

uspešnemu p i tan ju . 

Rekel sem. da se tvori tolšča l ahko iz be-

l jakovin ali iz rastl inske tolšče, iz škroba 

a l i pa iz s ladkorja . Po nemškem učen jaku 

Kel lner ju , ki je naprav i l nešteto poizkusov 

v ta namen , nastane iz: 

1 kg prebavne tolšče v k r m i 474 do 598 g 

ž iva lske tolšče; 

l k g prebavnega škroba 248g živ. tolšče; 

l k g prebav, bel jakovin 235 g živ. tolšče; 

1 kg prebav, s ladkor ja 180 g živ. tolšče. 

Kakor vidiš, se tvori iz bel jakovin m a n j 

ž ivalske tolšče, kakor pa iz rastl inskih tolšč. 

Zato, posebno pa. ker so be l jakov ine v k rm i 

na jdraž je sestavine, pok lada j pr i p i tan ju sa-

m o tol iko bel jakovinast ih k rmi l , kol ikor je 

potrebno za norma lno , redno prebavo In v 

ta namen zadostuje na dan 1.60 kg beljako-

vine na 100 kg ž ive teže. G lavno vlogo pr i 

p i t an ju vola (krave, junca) ima potemtakem 

škrob in sladkor, torej k rm i l a , k i vsebujejo 

mnogo teh hran iv . 

P i tan je ti p r ide to l iko cenejše, č im hi-

treje ga končaš. Če se ti posreči spitati vola 

v treh mesecih, ei p r ih ran i š v pr imer i s so-

sedom. k i je rabi l v isti n amen 5 mesecev, 

ne samo vzdrževalno k r m o dveh mesecev, 

ampak tud i delo in d ruge stroške, k i j ih 

povzroča žival ta dva meseca. 

Za kontrolo, k ako napredu je pitanje, ie 

dobro, da vola od časa do časa stehtaš a l i 

z mersk im t rakom al i pa z mostno tehtnico, 

če ti je pr i roki. Tehtat i moraš pa vselej 

ob istem dnevnem času, na jbo l j zaneslj iv 

podatek dobiš z jutraj , preden krmiš . P r i 

tem se pa zavedaj, da raste v začetku pi-

tanja ž iva teža močno, pozneje šibkeje, proti 

koncu pa morda sploh nič več; a pri tem se 

vo l vendar le debel i , postaja tolstejši. Med 



glavni mp i t an jem se nab i ra tolšča med mi-

šicami, pona jveč pa na posebnih mestih te-

lesa, kakor n. pr. pod kožo ob oporn jaku 

(očrevju, osrčju) in ob ledvicah. Proti koncu 

pa se seseda maščoba posebno med mesom 

na ta nač in , da izpodriva vodo. Zarad i tega 

raste telesna teža le ma lo al i sploh nič, a 

kakovost tega pitanca je pa znatno boljša. 

Vol da vel iko več in mnogo boljšega mesa, 

zato mora bit i pa tud i cena za takega pi-

tanca znatno višja, če se noro lno p i tan je 

izplača. Pi tan vol da po stopnj i pi-

tanja 46—61% klavne teže, dočini znaša ta 

k lavna teža pri p i tani krav i ali telici samo 

42—56% žive teže. 

Zda j pa k g lavnemu oprav i l u : Kako bom 

pita l vola? Splošno računajo, da mora do-

biti vol-pitanec na 1000kg žive teže v k r m i : 

prve tedne 10—12 kg škrobne vrednosti , 

2—2.5 kg prebavne bel jakovine, 24—32 kg 

suš ine; 

med glavnin i p i tan jem pa 12.5—14.5 kg 

škrobne vrednosti , 1.5—17 kg prebavne be-

l jakovine, 24—32 kg sušine. 

V našo lastno korist je torej, da : a) kr-

m i m o obilno. Č im več proizvajalne k rme je 

torej v kak i dnevni porci j i — se razume, 

da preko vzdrževalne piče! — tol iko več ma-

ščobe se naprav i v volu. Oporišče ze mno-

ž ino hran iv , ki naj jih dobi vol pri srednje-

močnem pi tanju , nam dado sledeča števila. 

Odraslo govedo na j dobi v svrho p i tan ja 

na dan : 

pr i živi teži preh. beljak, škrob, vrednosti 

400 kg 0.04 kg 4.8— 5.6 kg 

500 kg 0.50 kg 6.0— 7.0 kg 

600 kg 0.96 kg 7.2— 8.4 kg 

700 kg 1.12 kg 8.4— 9.8 kg 

1000 kg 1.G0 kg 12 0—14.0 kg 

Če se torei lločeš pri p i tan ju in sploh 

pri vsaki reji ž iv ine ravnat i po načel ih mo-

derne znanosti, moraš pred vsem vedeti, ko-

l iko telita vsak is tvoje ž ival i . Potem šele 

ti je mogoče naprav i t i pr ib l ižen račun, ko-

l iko tega in onega krmi la , ki ga imaš na 

razpolago, moraš pokladat i , da dosežeš svoj 

namen V našem pr imeru — p i tan je vola 

— bi vzel na 1000 kg žive teže sledeče por-

cije na d an : 

I. V začetku p i tan ja , ko prehajaš od na-

vadnega krml jen ja k p i t a l nemu k rm l j en j u : 

60 kg krrnske pese, 

4 „ ovsene rezanice, 

5 „ ovsene s lame, cele. 

8 ., suhe detelje, 

3 „ rženih otrobov, 

2 „ ugašenih tropin, 

2 'A „ tropin zem. oreha (araš id) , 

1 „ koruznega zdroba, 

Vi „ lanenega semena, 

50 gr soli. 

Ta krma vsebuje oko l i : 

30 kg sušine. 2.4 kg prebavne beljakovi-

ne, 0.8 kg prebavl j ive tolšče, 14.9 kg preb. 

ogl j ikovih h idratov. 

Red i lno razmerje je 1 : 7 3 . 

Red i l no razmerje je razmerje prebavn ih 

bel jakovin proti p rebavn im og l j i kov im hi-

dratom in v l akn in i , k i j im pr ište jemo še 

prebavno tolščo, pomnoženo z 2.4. 

I I . V g lavn i dobi p i tan ja bi da ja l i : 

60 kg pese, 3 kg ovsene rezance, 4 k g ov-

sene slame, 8 kg s uhe detelje, 2 kg rženih 

otrobov, 2 kg ogrščnih tropin, 4.2 a raš idn ih 

tropin, 1.5 kg zdrobl jene koruze, 0.5 kg la-

nenega semena, 60 g soli. — V tej dnevn i 

porcij i je 29 k g sušine, 2 8 kg prebav l j ive 

bel jakovine, 0.9 kg prebavl j tolšče in 14.5 kg 

prebavn ih brezduš ična l ih sestavin. Red i l no 

razmerje 1 : 5 9 . 

I I I . Zadn ja doba p i t an j a : 

6 kg pese, 3 k g ovsene rezanice, 3 kg ov-

sene slame, 7 k g suhe detelje, 1 kg rženih 

otrobov, 1 kg ogršndh tropin, 4.2 kg tropin 

zemeljskega oreha, 2 kg turščičnega zdroba, 

2.5 kg ječmenovega zdroba, 0.5 kg lanenega 

semena, 80 g soli. 

Surovo peso, zrezano, pomešano enako-

merno z rezanico in vsemi močn imi krmi l i . 

K rmo p r i p r av imo za vsako krml jen je pose-

bej, da bo kol ikor moči sveža. Močna k rm i l a 

p r i devamo šele neposredno pred poklada-

njem krme. 

Da bo p i tan je uspešno, moramo fkrbe t i , 

da oh ran imo p i tavno ž iv ino pri dobrni teku. 

Zato ne smemo dajat i man j vredne krme. 

kakor n. pr. s lama in rezanica raznih žit. 

Končno mo ramo prepreči t i vse, ka r b i 

u tegn i lo pospeševati tratenje krme. n. pr. 

večje razbur jen je ž ivine, napor mišic in po-

dobno. Točno se je treba držat i tudi dnev-

nega reda pri k rml jen ju , na jbol je 3 krat na 

dan. Največja snaga, popoln m i r in neko-

l iko bolj temačen hlev, ki na j bo bolj h l aden 

(12" C) , vse to pospešuje uspešno pi tanje. 

ovfr. 

Kmetje! Vaša stanovska 
organizacija je Kmečka 

zveza! 



V KRALJESTVU GOSPODINJE 

Naši mali 
K o l e d n i k T i n « 

T i n « Je ho te l b i t i letos ko l edn i k . Ves 

mesec december je že n agan j a l starše, na j 

pa puste, d a bo t ud i on kot k ra l j z lepo 

k r o n o na g l a v i h od i l od h i še do h iše i n 

p repeva l lepe ko l edn i š ke pesmi . T ine je b i l 

d obe r pevec i n je do smr t i rad ig ra l . Ves 

no r je b i l , k a d a r je smel v šol i v k a k i 

m a j h n i igr ic i nas top i t i . Mat: se je sprva 

fan tov i p rošn j i od ločno up i r a l a , oče pa je 

p o do lgem mo l edovan j u venda r l e pr ivo l i l . 

Na j fant poskus i , t o je star ob i ča j in stare 

n a v a d e je pač t reba spoštovat i . T a k o dan-

d a n e s vsepovsod uče. Seveda ee je m o r a l a 

t ud i ma t i uda t i , i n T ine je b i l presrečen. 

Ma t i m u je seš i la be l o k ra l j evsko ha l jo , 

k r o n o i n zvezdo pa si je fant s am nap r av i l . 

I n t istega d n e pred n o v i m letom je šel z 

ba j t a r j ev im Lo jze tom in Ne jkom na b l a žpno 

pot. P red o dhodom je oče še zabiča l T ine tu , 

d a n e s m e p o h i šah da rov spre jemat i , ker 

p a č ne hod i i z p o m a n j k a n j a ko ledova t , am-

p a k le za to, d a po i zkus i s tar ohiča j . Se-

veda je T ine vse ob l j ub i l , ka r sta oče in 

ma t i hote la . 

Svoje o b l j u be pa seveda n i mogel držat i . 

K j e ste še na le te l i na k o l e dn i k a , k i n e bi 

ma r a l da rov : Sa j bi se t ako izdal d a n i 

p r av i k ra l j , k i hod i po da l j n i poti v Betle-

h e m , a m p a k s a m o preprost J e rnačev T ine iz 

domače vasi. L e p o je p repeva l pesmi o Jo-

že fu in Mar i j i , k i sta hod i l a v mes to Be-

t lehem in pros i la prenoč išča , in l j ud je so mu 

bogato da rova l i od svoje bož ične ob i lnost i . 

Tu je dob i l o r ehe , t am k r u h a , d rug je po-

tice in neka te r i so mu celo k ak šen d i na r ček 

v roke st isn i l i . K o se je znoči lo , so se vsi 

t r i j e bogato za loženi v rn i l i na svoje domove . 

T inček je b i l p reše rno vesel. 

D o m a pa je na n jegovo vesel je s lanca 

pad l a . K o je oče zag leda l fan tovo ma l ho , 

po l no k o l e dn i š k i h darov , je z ro j i l : »Taka 

s r a m o t a ! Sicer res n i m a m o bogve k akega 

i zob i l j a , a m p a k berač i t n am venda r l e še n i 

t reba . K a j bodo l j ud je govor i l i da resnič-

n i m revežem o d j e d a m o darove . Tako j zne-

si vse naza j , k j e r si dob i l , « je zaukaza l . 

» I n n i ko l i več ne po jdeš ko ledovat .« 

T ine je b i l ves v solzah Zlata k rona 

m u je zd rkn i l a z g lave , od vezaI si je be lo 

k ra l j evsko ha l j o in se p r i p r av l j a l , da iz-

po ln i očetov ukaz . Pa je poseg la vmes ma t i 

i n je s svojo mis l i jo , k i j e b i la lepa, k a k o r 

j e vedno p remore dob ro ma t e r i n o in žensko 

srce, reši la fanta iz z ad rege in po to laž i l a 

očetovo jezo. >Ka j bi naza j nosit,« je rek l a , 

» k d o r je ko ledndkom darova l , je darova ! in 

m u n i več za to, da b i dar i l a naza j dob i l . 

N a p r a v i m o raje tako, da bodo ta dar i l a res 

pr i š la p rav t ist im, k i so j im bi la n a m e n j e n a : 

revežem. Tine, sprav i svoje n ab r ane s tvar i 

s k upa j , pa še iz svojega h r an i l n i č ka v z em i 

kovača , in zanesi vse ba j t a r j ev im . Tam so 

po t rebn i , veseli bodo da ru in ti si stori l do-

b ro delo , da si j im s svo j im l ep im pe t jem 

pomaga l to l iko nabra t i . Naj i m a j o enk ra t 

zares lepo n ovo leto.« 

S tem je bil tud i oče zadovo l jen in T i ne 

tud i . Sprav i l je svoje stvar i s k u p a j in se 

napo t i l k ba j t a r j ev im . Pred odhodom pa je 

še vpraša l m a t e r : »A l i bon i sme l d r ugo leto 

še ko ledovat i . « — »Še,« je odgovor i l a ma t i , 

»za reveže.« 

A l i n i b i la ta mat i r a z u m n a i n dob r a 

ž e n a ? Ha . 

Katera ženska bi hotela za 
zimo pantrov kožušček 
z bobrovim obrobkom? 
Vsaka i zmed b r avk , k i pozna krasno ko-

ž u h o v i n o pan t ra i n močv i r skega bobra , 

n a m vsa j v d u h u gotovo t ako j odgovor i : 

» I seveda , tak kožušček bi b i l a krasna reč, 

toda odkod na j v z a m e m to l i ko d en a r j a ? 

Pr i j a te l j i ca I Ne bo ti t reba ravno ve l i ko 

dena r j a za tak p re l ep kožušček — treba t i 

je le red i t i kunce (domače za jce) , seveda 

p r ave vrste. Ka j t i ves tak krasen kožušček 

se da nap rav i t i iz k un č j i h kožic , k i j i h 

u m e t n o p r eba r v a j o v pan t rovo im i t ac i j o 

(posnetek) . Za t ako po sneman j e pa so pri-

p r avne s a m o kožice be l ih vrst kuncev, n. 

pr . be lg i j skega o r j a ka a l h i n a (bel kunec z 

r de č im i očm i ) , f rancoskega (be lega) ovna-

ča a l i m rka č a . be lega d un a j č a n a (z modr i-

m i očm i ) , h e rme l i n a in še neka te r i h d rug i h 

bel i nov. Če se hočeš pouč i t i o rej i t a k i h 

kuncev , ti p r i po ročam , da p reb i r a š za za-

četek kn j i ž i co » U m n a reja kuncev« , k i sta 

jo sestavi la dr. J e n k o in A l fonz Inkre t , oba 

p r ak t i č n a kunč jere jca (za lož i la Jugos lov . 

k n j i g a r n a v L j u b l j a n i ) . D a boste pa vedele , 

cen jene či tatel j ice. ko l i ko kož ic bi potre-

bova le za t ako p re l eko M ik l av ževo dar i l o v 

I. 1939. na j vam to tako i povem. Od bel-

g i j skega o r j aka a l b i n a bi j i h b i lo treba 15 



do IS, ovnaSev bi morale zredit i po veli-

kosti 16 do 20, modrookih dunajčanov 20 

do 22, hermel inov, ki so na jman jša kunčja 

pasma (dosežejo koma j 1 kg teže) pa bi 

mora le sleči iz kožuha 26 do 28, da bi do-

segle cilj svojih želja. Za posnetek bobro-

vega ovratn ika in obrobe pa popolnoma za-

doščata dve kožici odrasl ih belgi jskih orja-

kov ali pa ovnačev. — Škoda, da vam ne 

morem pokazat i sl ike, ki kaže deklico, ob-

lečeno v tak kožušček, narejen iz kunč j ih 

kožic. Marsikatera bo dobi la veselje do 

reje p lemensk ih kuncev, k i ne pr ineso sa-

mo obi l ico pečenke na mizo svojih gospo-

dinj , ampak igra jo tudi vel iko vlogo v da-

našn j i damsk i modi . P. 

KUHINJA 

Kromp i r j eva j uha s sirom. Za tako juho 

potrebu jem 1 kg krompi r ja , srednje debelo 

koren ino zčlene, koren ino peterši l ja in en 

ali dva korenčka. Zeleno, peterši l j in koren-

ček zrežem na tanke rezine al i na kock 

ter pr istavim v treh l i tr ih osoljene vode. 

Ko vse to neka j časa vre, pr idenem krom-

pir ju , ki sem ga o lup i la , opra la in na re-

zine al i na kocke narezala. Ko je k romp i r 

že kuhan , p r imešam jedi ' / » kg nastrganega 

navadnega sira ter pust im, da juha dobro 

prevre. 

S ladka repa i, m lekom. Repo o lup im , 

zrežem na ma jhne koščke, operem in sku-

ham v slani vodi. K o je .repa kuhana , jo od-

cedim in denem na svet lorjavo prežganje, 

ki sem ga naprav i la z žlice surovega masla 

ali masti , žličice s ladkorja in žl ice moke 

Repo za l i jem z vročim mlekom v toliko, da 

jo pokriva, jo potresem s k u m n o in pust im, 

da dobro prevre, nakar jo dam s p i re krom-

p i r jem na mizo. 

Govej i zrezek z gobami . Košček govejega 

mesa dobro potolčem. posolim in na obeh 

straneh namažem z ol jem. Površ ino potre-

sem s poprom ter pust im eno uro stati. 

Potem spečem zrezek na obeh straneh v 

razbel jeni masti . Gobe popar im s kropom 

in j ih v tol iko vodah operem, da je zadnja 

voda čista (to velja za suhe gobe). Očiščene 

gobe vržem na razbel jeno mast ali na raz-

bel jeno surovo maslo. V maščobi sem zaru-

meni la sesekl jano čebulo in dodala seseklja-

nega zelenega peterši l ja. Nato potresem go-

be z moko, dobro premešam, ma lo za l i jem, 

pr idenem žlico kisle smetane in pust im za-

vreti. Pečen zrezek denem na krožnik in 

pol i jem z gobami Okrog zrezka nadevam 

kupčke praženega riža ali cel opečen krom-

pir. Kupčke riža naprav im tako, da pred 

vsakim zajemom pomoč im ma jhno zajemal-

ko v kropu. 

Jabo lčn i riž. V % litru osoljene vode 

skuham V< kg zbr isanega riža. Med kuha-

njem p r i denem rižu košček surovega ma-

sla. Kaka 4 o lup l jena jabolka zrežem na 

krh l j i čke in prevrem v os ladkani vodi. Ku-

hane krh l j i qčke odcedim. Kožico namažem z 

maslom in stresem van jo polovico riža. 

Krhl j ičke v lagam gosto po rižu, potresem s 

s ladkor jem, e ščepom cimeta in sem in tja 

ma jhen odrezek surovega masla. Po jabol-

kih poravnam drugo polovico riža in denem 

za % u r e v pečico. Po '/« u r nem pečenju 

denem na vrh trd sneg 2 bel jakov pome-

šan 7, dvema ž l icama sladkorja. Jed pust im 

v pečici tol iko časa, da se sneg zarumeni . 

Orehovi roglj ički brez jajc. Na deski 

zdrobim 25 dkg moke z 21 dkg surovega 

masla, potem dodam 10 dkg zmlet ih orehov 

in 8 dkg sladkorja. I z teh snovi zgnjetem 

testo in iz testa ob l iku jem ma jhne rogljičke. 

Rogl j ičke poval jam v precej debelem slad-

korju (sipi) in spečem na pomazan i pekači . 

Ča jno pecivo. Ča jeve štručke. Za te ra-

b i m : 14 dkg moke, 20 dkg s ladkor ja , 2 dkg 

kvasa, 4 rumen jake in neka j mlačnega mle-

ka. Polovico teh snovi, to je 20 dkg moke, 

10 dkg s ladkor ja , vzhajan kvas zmešam v 

tol iko z mlekom, da nastane iz teh snovi 

gosta kaša. To kašo pust im čez noč v ku-

hinj i . D rug i dan pr imešam 4 rumenjake , 

ostalo moko in s ladkor ter dodam tol iko 

mlačnega mleka, da nastane voljno, ne pre-

trdo testo Iz testa ob l iku jem podolgaste 

štručke, jih zložim na pomazano pekačo ter 

pust im, da se dvignejo. Potem pomažem 

koščke z jajcem in j ih po sredini po dol-

gem zarežem, na kar j ih v pečici 6ipečem. 

Satire v naših ktshšnfah 
Sadje je poz im i zelo zažel jeno ž ivi lo, 

obenem pa naša nu jno potrebna hrana 

Skrbna gospodinja je za z imski čas shra-

ni la z imska jabolka in razno suho sadje 

ter naprav i la neka j sadn ih shrankov za po-

sebne pr i l ike. Č im bol j smo v z imi , tem 

štedl j iveje upo rab l j amo sadje, da nam ga 

preh i t ro ne zmanjka . Pri tem pa ne štedimo 

vedno pravi lno, ampak dostikrat na eni stra-

ni hran imo, na drugi pa razmetavamo z ne-

prav i ln im ravnan jem v kuh in j i . 

Da de lamo prav in uporab l j amo sadje, 

ko je na jbol je za gospodarstvo in za naše 

zdravje, ravna jmo takole: Najbolje i z rab imo 

sadje, ako jemo takega kot je, to je naravno, 



presno, n i č predelano. Pogle jmo j abo lka ! 

Če ta sad um i j emo al i trdo obr išemo s čisto 

cunjo, potem pa pojemo vpega s kožo in pe-

ščiščem, zavržemo samo pecelj, vse drugo 

izkor is t imo v naobi lnejš i meri in najnarav-

nejši obl iki . Ne kuhpjri io iz svežega sadja 

kompota ! S tem naprav imo iz prvovrstnega 

živi la malovredno jed Če nam ne tekne 

sadje kot tako kar se zgodi le pri s labih, 

ma lo okusnih vrstah, ga uporab imo raje za 

zdravo in imen i tno presno jed, kakor da bi 

ga kuhal i . P r i te; jedi je sad nastrgan in 

pomešan z m lekom, ovsem, citronovim so-

kom in z let imi orehi , zato je prav okusen, 

čeprav sad ni bi l ravno prvovrsten To sad-

no jed smo v »Domo l j ubu« že večkrat na-

tančno opisal i 

Za spremembo nap r av imo včasih iz pres-

nega sadja nekuhan kompot. Presen kompot 

ima isto h ran i l no vrednost kot presno sadje 

in ga nared imo l ahko iz prav vseh vrst 

sadja, tudi iz mešanice raznih vrst, iz sve-

žega in suhega. Olupl jeno. a bolje neolup-

Ijeno sadje zrežemo na listke ali k rh l je in 

ma lo potresemo s s ladkor jem. Nato s kuhamo 

sladkor z vodo (1 del s ladkorja na tri dele 

vode), še toplo v l i jemo na sadje in vse sku-

paj postavimo na mrz lo za 24 ur. Kako r vi-

dimo, je treba naprav i t i tak kompot en dan 

prej, preden ga hočemo dati na mizo. Teko-

čine naj bo precej. Če je vines dosti jabolk, 

j ih narezana na jpre j zmešamo z nekol iko 

citronovega soka, da ne porjave. Za izbolj-

šanje okusa pr idenemo takemu kompotu 

l ahko ma lo r uma al i kon jaka . 

Ze lo usfrežemo vsem, ako nap rav imo 

kompot iz suhega sadja, h rušk češpelj a l i 

fig, k i so tudi zelo poceni. Za figov nekuhan 

kompot , fige z venca temel j i to um i j emo , 

na l i j emo nanje tol iko sveže mrz le vode, da 

j ih pokr i je in pust imo čez noč. Drug i dan 

je kompot gotov. S ladkor ja ni treba doda-

jati. Za bolj svečane pr i l ike pr idenemo kom-

potu ma lo citronovega soka, medu in neka j 

kapl j ic konjaka . 

Prav tako na red imo komjiot iz suhih če-

špelj in hrušk. Operemo j ih v mrzl i vodi, 

nato namoč imo z ma lo vode, in sicer češplje 

za 24 ur , hruške pa za 48, drugače niso 

dovolj mehke. Presni češpljev in hruškov 

kompot je še okusnenjš i , če m u pr i l i j emo 

neka j belega v ina. 

Ko l i ko vrst je nada l je raz mili s adn i h 

solat, ki so prav za prav presni konipoti z 

m a n j soka. Izvrstna je solata iz oranž, ki j i h 

samo o lup imo, narežemo na tanke listke in 

potresemo s s ladkor jem. K sadni solati iz 

jabolk se podajo zmleti oreki , med in rum 

po okusu. 

Za sladice in razne nadeve je škoda pres-

nega sad;a. V zamemo raje shranke, kjer je 

sadje že itak kuhano in predelano in ga n i 

tako škoda kot presnega. Kazni kompot i , 

ma rme l ada in drugi sadni izdelki so j>rav 

dobr i v ta namen . 

Če tako delamo, r avnamo s sadjem res 

štedl j ivo in nam bo dosti več zaleglo, kot če 

bi ga lupi l i in kuha l i za raz.ne malovredne 

k uhane sadne jedi . H. Š. 

G O S P O D A R S K E V F S T I 

ŽIVINA 
g L jub l j ana . Na sejmu dne 21. decembra 

so plačeval i govejo ž iv ino in prašiče takole: 

voli I . vrste 6 din , I I . 5—5.50, I I I . 4—5; 

telice I . 6, I I . 5—5.50, I I I . 4—5; krave I . 

5.50, I I . 4.25, I I I . 2.50 do 3; teleta I . 8, I I . 7; 

prašiči špehar j i (domači ) 10, pršutar j i 9 d in 

za 1 kg žive teže. Surove kože, goveje 12, 

telečje 12, svinjske 12—13 d in za 1 kg. 

g Kran j . Na redni se.jem 19. decembra so 

pr igna l i 41 volov (prodal i 25), 15 krav (8), 

3 ju " i ce (2) 7 telet (7) in 131 prašičev (68). 

Cene: voli I. vrste 6.25 d in , I I . 5.50, 111 5; 

telice I. 025, I I . 5.50, I I I . 5: krave 1. 5.25, 

I I . 4.75, I I I . 4; teleta I . S, I I . 7; prašiči , 

špehar j i 10.50, pršutar j i 8.50—9.50 d i n za 

1 kg žive teže Surove kože, goveje 8—11, 

telečje 11, sv in jske 6 do 8 d in za l kg. 

g Dol. Logatec. V začetku decembra je 

ime la ž iv ina sledeče cene: voli I. 5.50, I I . 

5, I I I . 4.50; telice I. 5.50, I I . 4.50, l i l 4 ; 

krave I. 4, I I . 3 ; teleta I. 8, I I . 7; prašiči 

špehar j i 9, pršutar j i 8 d in za 1 kg žive teže. 

Surove kože goveje 8, telečje 10, svinjske 

7 din za 1 kg. 

Krško. Poročajo, da je v zadnjem času 

vel jala ž iv ina tako: voli l. 5—6, II. 4—5, 

I I I . 3—4; telice I . 4—5, I I . . 3—4, I I I . 2—4; 

krave I. 4.50—5, I I . 3—4.50. I I I . 2—4; te-

leta I. 6—7, I I . 4—6; prašiči špeharj i 6—10, 

pršutar j i 6—8 din za 1. kg žive teže. Surove 

kože goveje 8—12, telečje 10—14, svin jske 

4 din za 1 kg. 

g Dravograd. V decembru so cene go-

veje ž iv ino sledeče: voli I. vrste 5 din. IT. 

4.50, 111. 4: telice I. 5. I I . 4.50, I I I . 4: krave 

I. 4, II . 3.50, I I I . 3 ; teleta 1. 7, I I . 6; pra-



šiči, špehar j i 12 pršutar j i 10 din za 1 kg 

žive teže. Surove kože, goveje 10, telečje 11, 

svinjske 6 d in za 1 kg. 

g Murska Sobota. V začetku decembra je 

imela ž ivina te cene: b ik i (voli) I. vrste 

4 .50-5 din , I I . 4, I I I . 3.50; telice 1. 4.50—5, 

I I . 4, I I I . 3.50; krave I. 3, I I . 2.50, I I I . 2 , 

teleta I. 6, I I . 5; prašiči , špeharj i 9, pršu-

tarj i 8—8.50 d i n za 1 kg žive teže. Surove 

kože, goveje 8, telečje 9, svinjske 5 din za 

1 kg. 

g L jub l j ana . Pšenica za 1 kg 1.90—2.10 

din, ječmen 1.90, rž 1.85—2, oves 1.90—2, 

koruza 1.50—1.85, fižol 3.60, k romp i r 1, 

lucerna 0.85—1, seno 100 kg 75—90, s lama 

60 din. Jabo lka I 8, I I . 4, I I I 3.50 za 1 kg ; 

suhe češplje 8—14 d in za 1 kg. Svin jska 

mast 20, med 20 din za 1 kg. 

g Kran j . Pšenica 1 k g 1.90, ječmen 1.85, 

rž 1.85. oves 1.80, koruza 1.50 fižol 2 .50-3, 

k romp i r 0.80—1. seme lucerne 19, seno 100 

k i logramov 75. s lama 50 din. Jabo lka 1. 7, 

I I . 5, l i l . 4 din za l k g S lan ina 22—26, 

svinjska mast 19. med 22—24 din za l k g . 

g Dol . Logatec. Pšenica 1 kg 2 din, ječ-

men 1.80, oves 1.70, koruza 1 35, fižol 2.50, 

k romp i r 0.75 din . J abo lua I. 3.50, IT. 3 d i n ; 

svinjska mast 18, med 16 din za 1 kg. 

CENE 

g Mleko. Mlekarsko društvo za L j ub l j ano 

in okolico je sk len i lo s 1. j anuar jem povi-

šati cene m leka v L jub l j an i na 2.50 d in za 

1 liter, postavljen na dom. 

g Sadje. Izvoz sadja je sedaj v g lavnem 

končan. Letos smo zvozili skora j pretežno 

v Nemčijo, nena j ma lega v Belgi jo Češko-

slovaško sledeče kol ič ine1 

iz okra ja Maribor levi breg 10,557.112 kg 

iz okra ja Maribor desni breg 560.026 kg 

iz okra ja L ju tomer 4,249.352 kg 

iz okra ja Ptu j 1.843.733 kg 

iz okraja Celje 1,018.345 kg 

iz okra ja Murska Sobota 533.790 kg 

iz vseh ostalih okr. Sloveni je 465.232 kg 

Skupa j . . . 19.227.590 kg 

Ta številka pove, da je slovenski kmet 

na Štatjerskem vzel za sadje lepe denarce. 

PRAVNI NASVETI 

Pomotoma pr i znana meja. P. B. F. — 

Pristal i ste na prestavitev mejn ika , ker vam 

je mejaš zagotavljal , da ima vaša parcela v 

map i odbit vogal. Sedaj ste se prepr iča l i , 

da ima parcela v map i ravne meje, odbi t 

vogal pa je le pri sosedni mejaŠevi parceli. 

Vprašate, če l ahko prestavite mejn ik na sta-

ro mesto. — Meja se l ahko sjx>razumrio do-

loči. Če vas je mejaš z neresn ičn imi trdit-

vami premoti l na pr iznan je dozdevne map-

ne meje, ki pa je v resnici v map i drugačna , 

potem vas tak dogovor ne veže. Zahtevaj te 

od soseda ko ste mu pojasnil i de janski po-

ložaj, da postavite me jn ik na staro mesto, 

Če sosed tega ne bi hotel, potem predlagaj te 

pri sodišču, da se sedaj sporna meja zame-

jiči. Stroške zamej ičenja bo trpel vsak svo-

je, stroške komis i je pa vsak do polovice. 

Preudari te , če je sporna ploskev sploh 

vredna vredna teh stroškov. 

Trgovina z blagom s hojo od hiše do 

hiše. P. L. Kadi bi si nabav i l i neka j b laga, 

k i bi ga potem s svo j im i znanci prodaja l i 

od hiše do hiše. Vprašate , ali bi mora l i za 

tako trgovino imeti kakšno dovol jenje in al i 

bi smeli za poskušnjo neka j tednov krošnja-

riti brez dovoljenja. K a m bi se bi lo ob rn i t i ? 

— Obrti brez stalnega lokala s hojo od kra-

ja do kra ;a se smejo izvrševati samo na 

osnovi posebne dovol i tve občega upravnega 

oblastva pi^ve stopnje, na čigar jjodročju 

prosilec stalno prebiva. Dovolitev za te obr-

te se sme dajati s amo držav l janom, ki so 

vredni zaupan ja in zaneslj ivi. Obrn i t i bi se 

bi lo torej treba na okra jno načelstvo. Brez 

dovolitve pristojne oblasti ne boste smeli 

kroži l jarit i . Tudi samo par tednov ne. 

Z lo raba nabavne knjiž ice. P R R. — 

Do leta 1933. ste kupova l i spreceri jo v kon-

sumu na kn j :ž ico Takrat ste vse poravua l i 

in niste tam nič več kupoval i . Nabavno knji-

žico ste medtem založil i ali pa izgubi l i . Se-

daj ste dobi l i opomin od konzuma, da mo-

rate plačati dolg na speri j i v znesku več 

sto d inar jev. Vprašate , če ste dolžni porav-

nati ta račun, k i ga ne priznate. — Če je 

kdo domač ih šel z vašo nabavno knj i ž ico tu-

di brez vašega znanja v konsuni kup i t spe-

ceri.jo, ste dolžni ta dolg jx>ravnati. ker vel ia 

domneva, da je pr inosnik te kn j ige poobla-

ščen vzeti b lago na up. Seveda tud i pri 

konsumu velja, da zastarajo nep lačane in 

nepr iznane terjatve za dobavl jeno hlago v 

3 letih Če pa misl i te, da je tuja oseba do-

bi la vašo knj iž ico v roke in je fa vz-la bla-

go na vaš račun, imate pravico zahtevati 

povrači lo od te osebe, kar boste mora l i kon-

sumu plačati . Morali bi t ako v k ' n«um ja-

viti. da ste kn ižico i zgub i l i in Ha jo pre-

idicuiete 

Posekani hrasti . B. J . S. — Če vi ni«te 

predhodno pristali na mejo, ki ;o ^ o zem-

ijemerec odmer i l , vas ta nova meja , odmer-

jena po mejaševem naroči lu, ne veže. Če 

si je sosed pri lasti l s to novo mejo n jemu 

pr ipadajoč i del gozda in tam no«ekal 

nraste, ste vi uprav ičen i , da zahtevate od 

soseda odškodn ino za v*e hraste, ki so rasli 

na vasem svetu do tiste meie. ki ste jo 

m i rno už ival i pred zeml iemerčevo odmero. 

Mogl i bi tud i mejaša tožiti zaradi motenja 



posesti, seveda le tekom prvih 30 dn i odkar 

je ua vašem svetu posekal hraste. 

D r ž a m a služba. M. G. - Rad i bi vstopili 

v državno s lužbo k železnici al i pa pošti. 

Star i ste 20 let, dovrši l i ste l judsko šolo in 

ste prosti, vojaščine. Vprašate, k am in kako 

morate vložiti prošn jo in ali je prošnjo treba 

kolkovati . — Prošnjo za službo pr i želez-

nici je treba vložiti na prometno ministr-

stvo, za s lužbo pri pošti pa na poštno mini-

strstvo. Prošnjo je treba kolkovat i s kol-

kom za 10 din. Tud i vse pr i loge morate 

predpisno kolkovati . Prošnj i je treba prilo-

žit i rojstni list, zdravn iško spričevalo, nrav-

stveno spričevalo, šolsko spričevalo, držav-

l jansko izkaznico, potrdi lo vojaške oblasti 

o ureditvi vojaške obveznosti , odnosno v pri-

meru nesposobnosti za vojaško s lužbo po-

trdi lo pristojne davčne oblasti, da je prosi-

lec plačal vojnico, potrdi lo sodišča o tem, 

da prosilec ni pod skrbstvom ali v konkurzu 

a l i da n i nad n j im podal jšana očetovska 

oblast in potrdi lo državnega tožilstva o tem, 

da prosilec n i bil obsojen ua izgubo častnih 

pravic. 

Razlastitev zemlj išča v vojaške namene . 

B. J . - Nad vašim kamno lomom vam hoče 

vojaška oblast razlastit i nekaj zemlj išča v 

vojaške svrhe.. Okra jno načelstvo vam je 

prepovedalo uporab l j an je kamno loma , češ 

da b i s tem ogrožali sosednjo zemljišče, ki se 

bo razlastilo. Smatrate , da se e tem posega 

v vaše lastninske pravice in vprašate, alt 

boste lahko zahteval i odškodnino. — Pri iz-

va jan ju vojaških del vel ja jo glede razla-

stitve zemlj išč isti predpisi kakor n. pr. za 

razlastitve zemlj išč zaradi gradnje železnic. 

Odškodninske zahteve pr i javi te razlastitveni 

komisi j i Če ne bo sporazuma, bo pač odlo-

čilo sodišče. Svetu jemo vam, da svojih za-

htev ne pret iravate, ker vam tudi sodišče 

ne bo več pr iznalo, kakor samo pr imerno 

odškodnino. Pokorit i se boste moral i tudi 

nalogu okra jnega načelstva, ki vam je pre-

povedalo lomit i kamen je v svojem kamno-

lomu, da ne bi s tem ogrožal i trdnosti sosed-

njega zemljišča. Ta prepoved je osnovana 

tud i v občem državnem zakoniku , ki zabra-

njuje poglobitev zemlj išča tako, da bi za-

radi poglobitve sosednjo zemljišče i zgub i lo 

svojo oporo in trdnost. 

na vprašanla 
1. Ka j vsebuje bukov pepel, kdaj je ume-

stno, da se trosi in kako se uporab l j a? A l i 

se l ahko meša s kako d rugo tvarino, ali se 

pr i š t ihanju pomeša z zemljo, ali se zmeša 

z vodo in po l iva? 

Odgovor: Bukov pepel — sploh pepel iz 

drv je izvrstno gnoj i lo za vrtove. Prav po-

sebno dobro vpl iva na stročnice (fižol, grah 

itd.) , ki potrebuje jo vel iko fosfornih, kali-

jevih in apnen ih rudn insk ih redibi ih snovi. 

Vse te snovi vsebuje pepel v znatni kol ič in i . 

Škoda le, da ga i m a m o prema lo ! Pepel je 

najbol je trositi jeseni ali pa vsaj zgodaj 

spomlad i ter ga dobro premešat i z zemljo, 

preštihat i a l i podgrebst i . Z vodo ga pona-

vadi ne mešamo, da bi z n j im pol ival i sadi-

ke. S sa jami pomešan pepel pa trosimo po 

mladiih sad ikah (zeljnatih rastl in) , ako j ih 

napade jo bolhači. 

2. Kakšna umetna gnoj i la uporab l j amo 

pri za l ivanju cvetlic-lončnic? A l i smem z 

umetn im gnoj i lom zdaj poz imi zalivati tu-

l i pane in hiacinte, ki j ih s i l im? V kakšn ih 

presledkih se zaliva, ko l iko in katera koli-

č ina teh gnoj i l se vzame na 11 vode? 

Odgovor: Pr i za l ivanju svetic uporablja-

mo ponavadi sečnino in kal i jevo sol. Seč-

n ina je zelo močno dušiSnato umetno gno-

jilo, k i vsebuje do 40% h i t ro uč inkujočega 

duš ika . Kal i jeva sol je pa izhorno kal i jevo 

gnoji lo, k i ima v sebi na jman j 40% kal i ja . 

S temi gnoj i l i l ahko zal ivate cvetice tudi 

sedaj, ampak samo one, k i j ih silite, d rug ih 

ne ! Na 1 liter vode se vzame 1 g ram (toliko, 

kakor prašek asp ir ina) sečnine in po 2 gr 

40% kal i jeve soli. S to raztopino za l ivamo 

cvetice kakor ob iča jno v presledkih 10—14 

dnii, in sicer previdno okol i rastlin, ne pa 

po nj ih. Dušik pospešuje rast, ka l i j pa sve-

tenje in lep duh 

3. Ka j je bol j gospodarsko krmi t i za pi-

tanje prašičev, ali fižol, ali koruzo pri da-

našnj ih cenah? 

Da bi na to vprašanje inogli prav i lno od-

govorit i , moramo pač vedeti, kol iko in kak-

šne hran i l ne vrednosti vsebujeta koruza in 

fižol. 

Koruza vsebuje: prebav l j iv ih beljako-

vin okrog 6.7%, prebavl j iv ih mast i okrog 

4 % , og l j ikov ih h idratov 6 5 % ; škrobna vred-

nost je 81; 

fižol vsebuje: prebavl j iv ih be l jakovin 

19%, prebavl j iv ih masti okrog 1 % , ogljiko-

vih h idratov pa 4 4 % ; škrobna vrednost je 66. 

Za p i tan je že odraščeniih ž iva l i je vse-

kakor koruza boljša. Če pa upoštevamo še 

cene, ima koruza za p i tan je še vel iko večjo 

prednost pred fižolom. Pač pa ima fižol raz-

meroma vel iko kol ič ino be l jakovin , ki so 

predvsem važne za tvorbo mesa. Zato je 

fižol zelo dobra krma za mlajše ž ival i , ki še 

rastejo in za prav mršave ž ival i . 

Vsekakor je pa ve l iko bol j gospodarsko, 

ako i m a m o fižol, da ga prodamo in namesto 

n jega k u p i m o koruzo za pi tanje žival i . 


