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Se o blagovnem zadruznisfvu

Dobijo se ljudje, ki nad blagovnim
zadruzniStvom zmajujejo, ¢es da ta vrsta
zadruzmstva nima posebnega pomena,
ker izmenjavanje blaga itak posredujejo
trgovel; razen tega <e pa ti posli morda
niti ne splacajo, ker so obratni stroiki
pri zadruznem poslovanju razmeroma ve-
liki. Nekaj je resnice na obeh ugovorih;
vestni in solidni t(rgovel so na vsak nadin
potrebni in zadruZniltvo nima in ne mo-
re imeti namen, da bi takine trgovce
unitilo. To se poStenim trgoveem tudi ni
treba prav ni¢ bati, Tudi obratni strofki
so pri blagovnih zadrugah razmeroma
precej znatui, ker more z blagom, zlasti
takim, ki se rado kvari, uspeino trgo-
vati in ravnati le strokovno izvezban in
iziolan ¢lovek. Tak pa seveda hole biti
tudi primerno pladan, X

Vendar imajo zadruge, preko katerih
kmet kupuje svoje gospodarske potreb-
i¢ine in prodaja svoje pridelke, velik
pomen zaradi cen, Za cene pa ravno gre.
Kontno je za kmeta domala vseeno, ali
nekaj kupi v zadrugi ali pri trgovem.
Glavno je cena., In za reguliranje cen so
dobre blagovne zadruge, povezane v
osrednjo  blagovno centralo, naravnost
nujno potrebne,

Z¢ zadnji¢ smo naglasili, govoret o
blagovnem zadruZniSiva, da ne sme biti
med proizvajalcem in potroSnikom pre-
ved posrednikov, Tisti pa, ki so potrebni,

ne smejo imeti pretiranega zasluzka. Ka-

ko to doseti? Samo z organiziranim bla-
govnim zadruZniftvom se morejo ta vpra-
Zanja zadovoljivo refiti. Tu bi malo po-
magale f¢ tako stroge odredbe; kajti za
popolnoma dovrien aparat, ki bi urejeval
cene po nemikem vzorcw, pri naSih raz-
merah niso ugodna tla. Treba bi bilo
prej fe marsikatere preureditve nadega
javnega Zivljenja. Pa je konéno za svo-
bodoljubnega ¢loveka preve® komande
od zgoraj tudi odbijajofe in slabo vpliva,

Z urejenim blagovnim zadruZniStvom
je pa tisto brez vsakih odlokov oblastva

skoraj nevidno in neslifno mogole reru-
lirati cene. In reguliranje cen je tako
nujno, da ga ne smemo prav ni¢ odlasati,
¢e notfemo, da nam slovenske male kme-
tije ne propadejo. Saj se dogajajo v tem
ozirn naravnost nezaslilane in neverjet-
ne stvari! Samo en zgled izmed stoterih!

Lansko leto, ko so bile zrele ¢efplje,
sem po nakljudju naletel na ¢loveka, ki
je trgoval s CeSpljami. Saj se spominjate,
koliko je bilo lani po nekaterih predelih
nafe Slovenije Ceipljevega pridelka. Po-
sebhno so obrodile v breZiskem okraju,
kjer so bili kmetje kar zasuti s Cedplja-
mi in niso vedeli, kam z njimi. Trgovina
je bila seveda povsem neurejena, o kak-
ini dobro organizirani skupni prodaji ne
moremo govoriti. Na tisofe kilogramov
tega Zzlahtnega sadeza so ljudje preku-
hali v slivovko — drugega jim ni pre-
ostalo. Saj ni¢ ne refem, da bi Stamperl
dobre slivovke ¢loveku ne storil dobro.
Ali te pijafe je bilo prevel in je bila
zato ljudem Skodljiva. Toda o slivevki
seday ne bom obdirneje govoril. Omenje-
ni prekuptevalec s fefpljami mi je pri-
povedoval, da se v okolici BreZic dobi
ceipelj, ¢e se prav ne motim, po 30—33
par za kilogram kdor hofe. Kmetje da
ponujajo svoj pridelek na vse pretege
in ga kon¢no dajo e ceneje.

Stvar me je zanimala, pa sem moZaka
pobaral, kam ¢&eiplje prodaja. Povedal
mi je, da na Gorenjsko; tam, je pripo-
vedoval, ¢eipelj ni in jih celo kmetje v
vecjih mnozinah kupujejo in sulijo. —
Vprafal sem ga, koliko na Gorenjskem
platajo za kilogram in zvedel sem, da
okrog dinarja in ved Za glavo sem se
prijel. Koliko stane prevoz? Ne veliko,
saj ni takina razdaljal Kdo pa vtakne
tu ogromno razliko v Zep? Mol se je
nasmehnil in dejal, da so pa¢ kmetije ne-
rodni, ker si sami ne znajo pomagati;
toda to je v redu, ker bi drugafe ljudje
njegovega »poklicac ne mogli dobro Zi-
vell, —
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Premislite: pridelek je %l od kmeta
v brezitkem okraju do kmeta na Go-
renjskem — pri tem ja ostalo pri kilo-
gramu 60 par, t. j. 200% Kkupne cene, in
se ve¢ v zepu prekuptevalea, Oskodovan
je bil nas obsotelski kmet, prav tako pa
tudi kmet na Gorenjskem, Ali bi se bilo
kaj takinega moglo dogoditi, ¢e bi stvar

vzele v roko zadruge, pri kaferih b
imeli besedo kmetje sami?

Ze na tem zgledu, ki je resnifen do
pike, se mora Se tako zakrknjenemu kme-
¢kemu ¢Cloveku posvetiti, da je blagovno
zadruZniStvo v sedanjih ¢asih ustanova,
ki je ne morejo kmetje nikjer pogresati,
¢e nolejo drseti v svojo pogubo.

Pazimo na ropnice!

Popravek. V zadnji Stevilki »Go-
spodarja in gospodinjes je na str. 265 ti-
skarski skrat napravil neljubo pomoto.
Pravilno se glasi naslov ¢lanka: Pazimo
na ropnice!

IL

V zadnji Stevilki smo se seznanili z
znaki, ki se pojavljajo ob ajdovi pasi v
brezpadnih dneh pred nafimi febelnjaki.
Dognali smo, da so prve znatilne znanil-
ke, da je pasa prekinejna ali odnechala
stikajote Cebele, ki skusajo vdreti pred-
vsem v fibkejse panje, ter da so te Ce-
bele lahko iz domafega pa tudi tujega
tebelnjaka, in to v prvi vrsti iz najbolj-
Sih druZin, ki se odlikujejo po najvisjem
donosu,

Neritetokrat se je Ze dogodilo, da je
Cebelar neupraviteno dolzl soseda Ce-
belarja ali pa prevaZevalea, &3 da so
njegove Cebele pritle k njemu Topat, v
resnici so se pa ropali doma&i panji med
seboj, kar izkuleno febelarjevo oko lah-
ko doZene z opazovanjem pri Zrelu. Panj,
ki ropa, tako zivahno izletava in doleta-
va, da nastane pri Zrelu prava gnjela,
pa ne od tujih, temved od domatih febel.
Ce tebele takega panja posu-
jei z moko, lahko zanesljivo
doZened, na katere panje so te
tebele navalile. Na isti nacin
tudi lahko z gotovostjo ugoto-
viituje ropnice.

Ce opazi§, da je naval stikajolih Ce-
bel ve&ji in da te Ze vdirajo v posamezne
panje, morad takoj pripreti Zrela vseh
panjev, in sicer molnih na dve, slabih
pa na eno &ebelo Po preteku do-
brih dvajset minut, ko si Zrela
tako zozil, bosimel pred €ebel-
njakom zopet mir. Ce je naslednji
dan zopet paSa, Zrela odpri, ko pa ista
prencha, jih ponovno zoZi. Ce pa ni pa-
Ze, pusti rela zoZena na 2—3 febele, do-
kler ne izvriid v Cebelnjakn vseh jesen-
skih opravil, in ne ugotovis, da je nevar-

nost ropanja popolnoma minula, kar pa
je Sele tedaj, ko si koncal z jesenskimi
opravili in panje-plemenjake oskrbel z
vsem potrebnim za zimo.

Gorje pa ¢ebelam in Cebelarju, kjer
se je ropanje Zze razpaslo, Tam ni druge
pomodi, kakor uveljaviti pregovor: Re-
5i, karse resitidal Ce imad Cebele
v dobro zaprtem &ebelnjaku, potem je
najboljfe, da nemudoma dobro, ¢isto
zapred zrela vseh panjev, odpreti pa mo-
raé panjem vratca ali duSnike na vratih,
da imajo zaprte ¢ebele dovolj zra-
ka, sicer se ti bodo zaduiile. Ne po-
zabi v ¢ebelnjaku zatemniti tudi vse ste-
klo, da je vnjem temno a zraéno,
Ce pa Cebelnjak slabo zapira, tako da
tebele lahko vdirajo vanj, je najboljie,
da odnese3 panje iz ¢ebelnjuka v temno
hladno klet, kjer jih pusti, ée ni pafe,
veaj par dni, da izgube duh po ajdi, na-
kar jih zopet postavi v ¢ebelnjak z zo-
zenimi zreli v isti vrstni red, kakor so
bili prej. Le panje, ki so bili mo&no na-
padeni in to po &ebelah iz tvojega ebel-
njaka, postavi na novo mesto, najboljie
v drugi konee Cebelnjaka, sicer ne bos
imel miru do pastopa mraza.

Pomni! Ce se je v tvojem &ebelnjaku
pojavilo moéno ropanje, ne pomaga ne
Skropljenje z vodo, ne zastiranje panja
in &ebelnjoka z vejami, ne zoZevanje in
ne mazanje Zrel z karbolinejem itd,
uspeien je le zgoraj navedeni postopek,
¢e nisi pritel Ze prepozno! Popolnoma
ali molno izropane druZine, ki so sicer
v redu, niso za pleme, ker se slabo bra-
nijo, zato jih po kon&ani padi v drugi
poloviei septembra podri, Zival pa pre-
zeni v sosednje panje.

Kakor pri boleznih, tako velja tudi
pri ropanju pravilo, da se ga lazje ubra-
nimo, kakor pa ga odpravimo, Dosedanje
izku¥nje so pam pokazale, da je v 98 pri-
merih od 100 kriv ropanja &ebelar, pri
Katerem se je roanje pojavilo, Vzrokov



za to je velf. Najverkrat se pojavi ropa-
nje pri Cebelarjih, ki povrino Cebelarijo
in poznajo &ebele le takrat, ko jim je
treba vzeti med in ko je treba pospra-
viti roje. aZ razvoj in stunje rojev in iz-
rojencev se tak ceblar vse do ajdove pa-
Se ne briga. V ajdevi pasi se pa zanje
vse prevecd zanima. Vsak dan en-
krat, ¢e ne velkrat, brez ozira na to ali
Je paia ali me, odpiza panje in pase ra-
dovednost, koliko ee=lu so ma Ze prine-
sle, ¢etudi bi to lsbko ngotovil brez ne-
varnosti magsri visk veler s tehianjem
enega panja, Odpiranjein pregle-
dovanje panjev v brezpainem
Casu v ajdovi pali je najvec-
kratvzrok ropanja. Zato pusti med
ajdovo pafo &ebele popolnoma v mirn,
Ce jih Ze morad pregledovati, slori to v
dobrikh paZnih urahl

Poleg sradovedneZeve je tudi mnoro
febelarjev, ki ne morcjo potakti, da bi
Jim &ebele v dobri ajdovi paSi dodobra
zanesle medizfa in se oskrbele z zimsko
zalogo. Kakor hiiro se v satju zasveti
par kapljic medu — pravilno medene
razfopine — Ze ga morajo iztolili, in to
neglede na pado, fas in kraj, ¢eiudi je
to po naredbi o prevozu Zebel na ajdovo
paso prepovedano,

Ze s samim tofenjem medu v brez-
pafnem &asu v ajdovi padn ter dodaja-
njem iztolenega salja v panju, e ga fe
bolj pazljivo izvedemo, sko-
raj redno povzrotimo ropanje.
Nepotakanci-grabezljivei pa ne le. da to-
¢ijo nezrel voden med, ki se tako rad
skisa, pa& pn vrh tega, da je nesrefa e
velja, dostikrat nastavijo medenv poso-

3

do, pokrovee in iztofeno satje pred &e-
belnjak, ¢e3 da ga bodo Tebele obrale.

V dobri pasi se tebele za tako vabo
niti ne zmenijo, v brezpasnih urah pa je
posledica tega. da nastane Ze po preteku
nekaj minut nele pri dotitnem, temved
tudi po okoliskih ¢ebelnjakih grozovito
ropanje, — krivi so pa tega, ¢e so le kjo
v blizini, potem tuji prevaZevalci.

Takih primerov nam je znanih na sto«
tine. Dolznost vseh zavednih Cebelarjev
je, da take brezvestneZe, ki povzrofajo
vsem sosednim Cebelarjem s tem leto za
letom neprecenljivo fkodo, brez okleva-
nja javijo pristojnemua okrajnema na-
telstva, ki jih bo kaznovalo po dolodilih
naredbe.

Prezreti pa ne smemo e enega kriv-
ca, ki da povod, da se v brezpasnih urah
pojavi hudo ropanje: brezmatié¢nih
panjev. Cebelna druzina je brez ma-
tice zapisana smrti. Tak panj se ne brani
in tako najdejo stikajote febele hvalez-
no polje za svoje udejstvovanje. Prva, ki
najde tak panj vdre vanj, se napije me-
du, pohiti z njim domov in obvesti o tem
svoje tovariSice, ki se podajo z njo ta-
koj sna deloe. To obvestilo se &iri dalje
in dalje. Naval na bresmaii¢no druZino
je ¢im dalje hujdi — v teku pol ure je
panj popolnoma izpraznjen, zmage pijas
ne cebele navalijo potem na sosedne pas
nje — v éebelnjaku se zaine boj na Zive
ljenje in smrt. Vzbujena strast do grab-
lienja je neglede na obilne Zrive breze
obzirno premagala vse ovire in ozire. Ce-
belnjak Eebelarja-zanikrneZa je v nekaj
urah, z izjemo par moénih druZin-ropar-

jev, ki si jih je vzgojil sam, opustoSen.

Paradiznik v nasi prehrani

(Nadaljevanje.)

12. Kislo zelje s paradiznikom. Skuhaj
kislo zelje s kumino in lavorjevim listom,
Kuhanega stresi v kozien, kjer si pripra-
vila na masti bledo preiganje in za raz-
redéila s paradiznikovo mezgo, Vse sku-
paj osoli, dobro premeisj. fe malo pre-
vri in daj s kromoirjem ali klobasami
na mizo. Kizlo zelje bo veliko boljfe, Ze
ga ne kuhaf v abvizi vodi, empak dulid
na masti in ¢ehuli in prilije le toliko
vode, da je zelie pokrito

13. Seredinski goijoaZz, Razbeli v kozici
Zlico masti. prideni drobno zrezane fe-
bule in ko ta zarumeni, na kocke zreza-

nega svinjskega mesa. PraZi, posipaj z
moko, mezaj pet minut na vrofem, zalij
z zelenjavno juho in potisni na vrole, da
meso vre. Posebej pa kuhaj kislo zelje,
ga odeedi in prideni k mesu, ko je to
mehko, Nato prilij paradiznikove mezge
in malo kisle smetane. Dexla3 3¢ep popra,
kumine, soli in malo sirtega esna, pre-
medaj in pusti vreti e pol ure. Na mizo
daj s krompirjem v kosih.

14, Muszka. Razbeli v koziei nekaf
masti, dodaj precejinjo koli¢ino drobne
zrezane Eebule, 7litko paprike. na kodé-
ke zrezano, bolj mastno meso in kisle
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zelje. Prilij toliko slanega kropa, da se
jed pokrije, prideni malo kumine, lovo-
rov list in striega fesna. Dobro preme-
Saj in pusti na vrofem, da se pocasi kuha.
Ko je jed kuhana, jo nalozi v pomazano
plotevino tako, da napravii vel plasti.
Vsuko plast posipaj z oprenim rizem,
zgornja plast naj bo zelje. Nato prilij
paradiznika in malo smetane ter potisni
v petico, da se fe riz skuha, Na mizo daj
s kruhom.

15. ParadiZnikovo evrije. ParadiZnike
operi, olupi, zrezi na listke in stresi na
vroto mast, kjer si zarumencla malo Ce-
bule. Prideni sirtega ¢esna in drobno
zrezanega zelenega petriilja ter dudi to-
liko Easa, da izgube vodo. Nato dodaj sol
in raztepena jajca ter rahlo zmelaj, da
dobii drobefo maso. To jed das s kru-
hom na mizo ali pa kot oblogo na brez-
mesni dan,

16. Nadevane bulice v paradiznikovi
omaki. Male jedilne bulice operi, olupi,
zreZi na primerne kose in jim s kavino
#licko izdolbi peitidte. Tako pripravijene
bufice nadevaj s sledefim nadevom:
ostanke kuhanega mesa ali pefenke zme-
1ji ali sesekljaj s krivim noZem, prideni
eno jajce, drobno zrezanega petriilja,
popra in striega Cesna. Dobro premefaj
in dodaj %e v mleku namofenega in oie-
tega kruha ali spra’enega riia, da dobid
bolj gosto maso. Nadevane bulice zlozi
v kozico in polij s sledefo omako: sprazi
na masti drobne zrezane Cebule, prideni
paradiznikovega soka, kisle smetane,
malo striega ¢esna in soli po okusu. Ko-
zico pokrij in postavi na kraj Stedilnika.
Vre naj potasi in tako dolgo, da se buée
zmehéajo. Na mizo daj 2z zmeckanim
krompirjem ali s kruhom.

17. Vampi s paradiznikom. Zarumeni
na masti precejinjo koli¢ino drobno zre-
zane ¢ebule ter dodaj paprike in para-
diznikove mezge. V to omako stresi drob-
no zrezane vampe, prideni strtega esna,
majarona, timijana, osoli in kuhaj toliko
¢asa, da se vampi zmeh&ajo. Nato dodaj
fe nekaj zlic smetane in malo kisa, Se
enkrat prevri in daj na mizo,

18. Paradiinikov guljaz. Napravi na-
vaden guljaz in prideni nazadnje Se pa-
radiznikove mezge.

19, Krompirjev guljaz s paradiznikom.
Krompir olupi, operi, narei na srednje-
velike kacke in nasoli, Nato razbeli v
kozici mast in stresi. nanjo drobno zreza-
pe ¢chule. Ko ¢ebula zarumeni, dodeni

fe paprike, krompir in sesekljane kn-
mine. Poprazi, posipn] z moko in zalij
z juho; premesaj in prideni nekaj Zlic
smetane, sirtega Cesna in paradiznikove-
ga soka Ko dobro prevre, daj s kruhom
na mizo.

Paradizniki dozore samo enkrat v letu
in poleg tega fe zelo radi zgnijejo. Zato
jih moramo za poznej¥o in zimsko upo<
rabo primerno shranmiti ali konzervirati.
Ker je shranjevanje paradiznika zelo
lahko in enostavno ter skoraj brez stros-
kov, bi ne smelo biti kmedkega gospo-
dinjstva brez paradiznikovih shrankov.
V ta namen sa nam putrebni zreli pa-
radizniki, zadestna mnoZina molnih ste- -
klenic in zamagkoy ter malo dobre volje,
Za konzerviranje paradiznika je dobra
vsaka stcklenica (od piva, slatipe, Sam-
panjea itd), ki je dovolj mo¢na in se da
dobro umiti.

Preden zatnemo s konzerviranjem, si
pripravimo vse potrebno da se izognemo
nepotrebnemu  letanjn  in  razburjanju.
Steklenice umijemo v vrofi raztopini
sode, jih dobro izperemo in odeedimo.
Poistemo Se cele zamaske, ¢e jih manjka,
dokupimo novili in vse skupaj prekuha-
mo v vreli vodi. Tudi tenko vrvico in
pecatni vosek imejmo pri roki.

Najenostavnejdi, odnospo najslarejfi
in najeencjii natin konzerviranja je su-
fenje. Zdrave paradiznike nareZzemo na
krhlje, jih naberemo na vrvico in obe-
simo na sul, zraden prostor, da se po-
sule, Posulene shranimo na suliem pro-
storn in jih uporabljamo kot zafimbo k
raznim jedem.

Za veiije potrebe shranjujemo para-
diznikovo mezgo. Starejdi in dosti
enostaven nacin je sledeli: Zrele para-
diznike operemo, gnile dele obrezemo,
jih razpolovimo in stresemo v lonee, da
zavro, Cez kakih pet minut stresemo vse
skupaj na sito in go&fo preilucimo. Mez-
go nalijemo v pogrete snazne sicklenice,
jih zamasimo in preveiemo z vrvico
Tako pripravljene steklenice zloZimo v
velik lonee (za kuhanje perila), Na dno
in okrog steklenic pa natlatimo nekoliko
slame in sena da ne popokajo. Vode na-
lijemo toliko, da sega steklenicam do polo-
vice. Vre naj eno uro. Po konfanem Kku-
hanju postavimo lonec na tla in pustimo,
da se vse skupaj poc¢asi ohladi, Ohlajene
steklenice postavimo iz lenca, jih zbrise-
mo, zamalke pn zakapliemo s parafinom
ali petatnim voskom. To izvriimo prak-



titno tako, da segrejemo v lonTkn pefatni
vosek ali parafin (navadno svelo razto-
pimo} in pomofimo v njega vrat stekle-
nice tako, da jo obrnemo narobe. Kapica
iz voska ali parafina brani dostop zraku
in 3kodljivim bakterijam. Zapelatene
steklenice hranimo na hladnem prostoru,
Novej¥i in v mnogem praktinejdi
nalin konzerviranja je slededi: Paradiz-
nik pripravimo kot pri prvem nacinn,
ga pretla¢imo, denemo v kozico, poso-
limo in nekoliko sladkamo ter kuhamo
kaki dve uri. Se vrofo mezgo nalijemo
v vroie, v pelici pogrete steklenice, jih
zamadimo s prekuhanimi zamaiki tako,
da porinemo zamadek popolnoma v grlo
steklenice. Vsako steklenico zavijemo hi-
tro v krpo in jo denemo v jerbas, kjer
imamo postlano s senom. Vse skupaj po-
krijemo 2 debelim kocem ter pustimo
preko noéi, da se ie pokuha, Drugi dan
steklenice zapecatimo, jih zbrisemo in
shranimo na hladnem. Ta nalin se lodi
od prvega v tem, da rabimo manj ste-
klenic, sok pa je zaradi dodatka soli in
- sladkorja trpeznejsi
-« Ako paradiznikove mezgo pokulhamo,
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dobimo gosto marmelado, ki jo napol-
nimo v Kozaree in zaveiemo s perga-
mentnim papirjem. Pred uporabo ga raz-
redé¢imo, odnosno vzamemo le majhno
koli¢ino. Da jo obvarujemo pred ples-
nijo, jo hranimo na sulem prostoru,
dobro je tudi, ¢e nalijemo na povrije
tanko plast olja,

Sok surovih paradiZnikov shramimo
lahko v patentnih kozarcith ali pa v
dozah, ki jih zapiramo s poscbnim stro-
jem, zaprte pa prekuhamo, Ker s0 z na-
kupom tega stroja v zvezi precejsnji
stroski, se izplata le v vetjih gospo-
dinjstvih in v zadrugah (sadjarskih in
vrinarskih  zadrugah ali drudtvih). O
delovanju teh strojev pa se poufimo
lahko prakticno na tecajih za vkuha-
vanje sadja in zelenjave, ki jih prireja
kr. banska uprava.

Letos, ko je sadna letina slaba in ko
gospodinja nima izbire pri pripravi sad-
nih konzerv, je vaZno, da si zna vsaka
gospodinja pripraviti cenene, a zdrave
meiane marmelade. Paradiznik z jabol-
ki da okusno in zdravo marmeldo, ki
je primerna zlasti za otroke, St. 8.

Prevelika obcutljivost ni za zZivljenje

YV razredu sem imela ufenko Marto.
Bila je sicer pridna in marljiva, a silno
obtutljiva in nezanesljiva. Kadar ji je Slo
vse gladko in je bila pohvaljena, so se
ji zaiskrile o¢i. Ob najmanj¥ graji pa
je bila takej vsa izpremenjena. Pove-
sila je glavo, nafobila usta, napela no-
sek, kot pravimo, :

Dalje ¢asa sem jo opazovala in pre-
midljevala, kako naj jo odvadim te na-
pake, ki bo z njo rasla in se vecala
njena ob&utljivost. Kaka reva bo v Ziv-
ljenju s svojo preveliko obcutljivosijo.

Saj je bila ravno tako pri igri s svo-
jimi soufepkami. Ce so se igrale v od-
moru to, kar je ona predlagala, je bilo
dobro, Vesela in razigrana je bila. Ako
pa s oprezrle pjen predlog in je katera
izmed deklic  predlagala kaj drugega,
kar se je zdelo igrajoti druZinici bolj
spametnoe, je pustila druzbo, sedla sa-
ma zase ob strani in jih eopazovala. Ce
pa je bila njena obutljivsot le preved
ranjena, se je obrnila pro¢ in otrok ni
niti pogledala,

»Ja, Marta, tezko bo (voje Zivljenje,
¢e bof vedno taka,e sem si nekol rekla

Nekega dne pride v 3olo njena mati.
Rada bi zvedela, kako njena hlerka v
foli napreduje in kak3na je.

Dolinost vsake wuditeljice je, da je
iskrena in odkrita do stariev ofrok. Ne
povefavati otrokovih napak, zopet pa
ne zamo!fati napake, ali jih olepfati
Isto pa mora ravnati tudi mati, ki otro-
ka fe bolje pozna, saj ga ima pred se-
bo dvajset ur na dan, medtern ko ga
ima uditeljica $tiri ure

Le skupno, %ola in dom, moreta res
vzgojiti otroke, dobre, toke, ki bodo
vredni Clani ¢loveike druzhe

Tako sem povedala materi, kar sem
imela na sreu. >Glede znanja in nalog
sem zelo zadovolina 7z njo. Samo nekaj
je, kar jo bova morali odvaditi, Preved
je zamerljiva in obéutljiva. Najmanjie
svarilo, zasluzeno in povesi nosek, Ako
ni po njenem. je 7e zamera tu. Draga
gospa, na lep naéin morava to njeno na-
pako odpraviti ali vsaj zmanjiati e

Cakala sem, kdaj bo tudi njena ma#
snapela noseke zaradi mofih  odkritih
besed. Potem sem vedela, da tudi Marta
ne bo nikdar boljsa,
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Pa je bila k sreti mati pametna, v
7ivljenju teZko preskulena vdova, s
hierko edinko.

»Gospa uliteljica, zelo vam bom hva-
lezna, ¢e mi pri tem pomagate, da uspe-
va. Sama vem, da Zivljenje ne vprasa,
&e si obcutljiv ali ne. Cimbolj si obtut-
ljiv, tembolj te meije in tembolj te vsak
udarec boli. Saj sem bila tudi jaz taka,
ko sem bila fe otrok, Zato sem Zivljeaje
f¢ bolj obcutila, v svoji obcutljivosti Se
bolj trpela. No in danes sem zdrava.
Zelim pa, da se hierka unese Se prej,
kar ji gre njena obtutljivost povsod v
napoto.

V nekem odmoru sem pridrZala uten-
ko Marto v razredu in ji govarila. Po-
vedala sem, da je pridna, da imam rada
pridne otroke, ne maram pa zamerljivih
otrok. Da je Se otrok, ki 3¢ malo ali
ni¢ ne ve, da ima zato otrok starse in
utitelje, ki ga ucée samo dobro, Ce hva-
lijo, kar je dobro, morajo tudi grajati,
kar je slabo: Ne Bog in ne ljulje pa
ne marajo Cloveka, ki vsako malenkost
zameri in se nofe nifesar nauliti. sPo-
skusi Marta biti drugacna, samo posku-
si. Kadar ti bo mama ali jaz rekla, si
vedno mish, da sva tvoji uditeljici, ki
te imava rade in te ufiva samo dobro.
I'udi tvoje soudenke te bodo imele rade,
fe jim vsako malenkost ne boi zame-
rila ¢ Jokala je in vse obljubila,

Potasi je %lo. Prvi uspeh je hil, da
ni povesala glave, ¢e je bila posvarje-
na. Videla je, da jo opaznjem Drugo je
hilo, da ni odsla iz kroga otrok, &e ni
hilo vse po njenem. Videla sem, da je
otroka stalo to mnogo premagovanja, a
ker je tudi domafa skrbna vzgoja po-
magala, je potasi slo.

Naj vse matere ravnajo tako. Ne s
tepezem, kot delajo to nekatere, ker
+frklja nos vihae. Lepa beseda najde le-
po mesto,

Otrok je tu! Dolznost veseh, ki ga
vzgnjaio, je, da tega otroka usposobimo
za zivljenje.

Bog naj pa nam pomaga pri vzgaja-
nju L G

KUHINJA

Goveje mejo z zelenjavo. Korenfek,
peterdilj, kolerabico operem in ostrgam,
ozir, olupim, nato vse zribam na strgal-
niku, V kozo dam mnast, eno drobno zre-
zano Cebulo in zribano zelenjave, Ko

je vse skupaj zarumenilo, pa dodam na
koitke zrezano goveje meso. Vsak kos-
tek mesa pa poprej povaljam v moki
Ko se meso malo podudi (potensta), ga
zalijem z vodo ali z govejo juho in po-
krito dufim potem tako dulgo, da po-
stane meso mchko. Tedaj osolim, po-
popram, dodam lavorjev Lst in malo
disave, malo zelenega peterSilja in malo
kisa. Nato pustim 3¢ malo prevreti ia
dam na miro.

Krompirjev zvitek. Testo umesim ka-
kor za jubol®ni zvilek, ga razvletem in
nadevam s krompirjem, in sicer: 1 kg
krompirja skullam e dan prej. Testo
pomaZem dobro z mastjo, polresem fe z
drobtinami, ki sem jih na masti zaru-
menila, nato zribam na strgalniku krom-
pir tako, da je testo povsod cnuko na-
devano. Nato posujem 3¢ malo s slad-
korjem, potresem pest zmletih orchov,
pest rozin, malo cimeta in soli. Po krom-
pirju poskropim fe malo raziopljene ma-
sti in zvijem skupaj. Zvitek polozim v
pomazano pekado, ga po vrhu %e poma-
zem in dobro spefem.

DOMACA LEKARNA

Cvetlitni prah zdravilo za trganje.
Vrinar, ki je imel trganje po rokah in
laktih, je vprafal ¢ebele za svet. Zabren-
tule so mu: sNshiraj cveinega prahu'e
Ta prah je prevrel oa olju in $i je ma-

>

zal roke 7 njim, Trganje ga je zapustilo.

Ce boli glava od vetrov ali prehlada,
vkuhaj si prezganko in deni vanjo dosti
kumne in majarona. Ta s3pituiska Zupac
je zelo tefen in zdrav zajutrek, posebno
za zimski &as. Ob grizi jej prizganko z
ajdovimi Zgantki,

Brinjevo 7olico viivajo na Tirolskem
lovei in planSarji. da jih obvaruje wvdnih
in trebuinih bolezni. Naberi lepilh jagod,
stolei jih v moznarju bolj na debelo, pri-
stavi v lonéeni posodi, vode Stirikrat to-
ftirikrat toliko kolikor jagod, kuhaj do-
kler se ne pokuha za polovico, pretladi
in kuhaj dokler ni gosto kakor med. Se
otndrzi v dobro zaprii posodi ved let. Vzi-
vad lohko na mleku ali kavi za zajirk 2
zlici na dan,

Lilijino olje ubla?i opelenine, ohladi
vnete o¢i, pozdravi jefmencek, prisad in
pereti ogenj. Numakaj platnene krpe v
olje in polagzaj na boleci ud Za pered
ozenj je bolje. da je olje tonla Olie je
vajbolje iz lekarne; doma narcjenc nl-




ma_ take moli. Zeleni lilijini listi imajo
veliko adravilno mod. Angleika revija je
Kisulu. da je bila neka deklica na koncu,
er se ji je sulil sapnik. Pridla je rast-
linoznanka, je stolkla zelene liste in
pokladala na prsa, pa je deklica ozdra-
vela, Tudi od prisada Ze érno nogo je
ozdravil tak obkladek.

Za pljuca: Operi do dobra liter ne-
ophanega jetmena, zalij ga s 4 litri vode
in kuhaj do mehkega. Pretladi in zmesi
Na vsak liter soka deni pol litra kan-
disa in kuhaj, dokler ni gosto kakor med.
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Tega jemlji vetkrat po Zlici. Lahko po-
susid mezgo in jemljeds kocke. To po-
zdravi ranjena plju¢a  Jecmenove juha
je jetitaim okrepilo in zdrevilo. Tako
Juho pa je freba dolgo kuhati, da gre
jetmen vsaksebi. Ob raki jetmenovi juhi
je Zivel nek jetitni sedem let. Za bol-
nike, ki jih muli notranja vrodina in
7eja, kuhaj pest jeémenove kaie (ophan
je¢men), dokler se ne napnejo zrna, pre-
cedi in daj bolnikw, Lahko osludis, Kos-
¢ek jabolka poboljsa okus,

GOSPODARSKE VESTI

et
ZIVINA

Zivina. Ljubljana. Po podatkih od 21.
avgusta so bile cene Zivine: voli: I, vrste
850—9, Il. vrste 8—8.50, Il vrste 7—7.50;
telice: L vrste 830—9, 1. veste 8—8.50,
1L vrsie 7—7.50; krave: L vrste 7.50—S,
II. vrste 550—6, I1I. vrste 5—550;: teleta:
L vrste 8—9, Il. vrsteS8; prasiti: Speharji,
domadi 11—12, sremski 13—13.50, priutar-
ji 12—13 din kg Zive teZe. Surove koZe:
goveje 11—14, svinjske 5.50—6, teledje
19 din kilogram, ¢

Kranj. Na ponedeljckem sejmu dne
19 avgusta je dosegla Zivina te cene: vo-
li: L vrste 950, 11, vrste 8, Il vrste 7;
telice: L vrste 9.50, Il vrste 8, Ill. vrste
7; krave: L vrste 850, II. vrste 7.50, 1IL
vrste 6.23; teleta: I vrste 9, 1L vrste 8;
pradici: Epeharji 12.50—13, priufarji 11—
1250 din kg Zive teZe. Surove koze: go-
veje 14—16, telecje 20, svinjske 8—10 di-
narjev kilogram.

Ptuj. Na Zivinskem sejmu dne 20, av-
gusta in na svinjskem dne 21, avgusta
so bile cene Zivine: voli 5.40—7.50, kra-
ve 450—7, biki 6.50—7, telice 6.50—S, pra-
gi¢i priutarji 9.50—10.50 din kg Zive teZe,
prasci od 6—12 tednov stari 120—170 din
komad.

CENE

Kmetijski pridelki. Ljubljana. Pieni-
ca 290—310, jetmen 2T0—320, rz 270—300,
oves 300-310, koruza 240—300, fiznl 500
700, krompir 130, seno 100—130, slama 60,
jabolka: L wvrste 800, Il wvrste 300, IIL
vrste 300 din 100 kg. Svinjska mast 22—
23, Cisti med 24—26 din kilogram,

Novo mesto. Pienica 270, jefmen 260,
r% 250, oves 240, koruza 240300, Lucer-
na 100—110, seno 80—100, slama 50—70

din 100 kg. Svinjska mast 18—22, med 25,
oprana volna 40—50 din kg. 1 kub, meter
drv 110—120 din,

LES

Les. Po podatkih ljubljanske borze
z dne 23, avgusta <o borzne cene lesa za
kubi¢ni meter franko vagon nakladalna
postaja:

Smreka, jelka: hlodi 1/IT 230—280, br-
zojavni drogovi 210—370, bordonali mer-
kantilni 320—370, filerji do 5/6 260—300,
trami ostalih dimenzij 260-—-310 din,

Bukev: hlodi od 30 em dalje I/l 150—
200, hlodi za furnir od 40 em dalje 250—
300, deske-plohi, naravni, neobrobljeni
300—350, parjeni, ostrorobi I/I1 390—700
dinarjev,

Hrast: hlodi I/TT premera od 30 cm
dalje 240—390, bordonali 800—900, frizi
I/I1 Zirine 5.6 in 7 em 770—840, frizi 1/11
Sirine od 8—12 em 870—970 din.

SEJMI

Sejmi do 8. seplembra, 2.: Ziv. in kram
Kranj, Novo mesto, Radede, Visnja gora,
Sv. Lovrence p.ProZ, Tinsko, Mozirje, ro-
gata zivina OrmeZ, ziv. Sloven) Gradec
ziv in kram. Guitanj, Zivina in pradidi
Trbovlje, ziv. Zigarski vrh nad Sevnico,
imv. in konj Murska Sobota, gov. in konj
rosenjakovei. 3.: svini. OrmoZ, gov, in
konj. Ptuj, ziv in kram. Planina (Smarje
iri JelSah), sviny Dol. Lendava 4.: svinj.
‘elje, Ptnj, Trbovlje, ziv, Vuhred, ziv
in kram. Bogojina, ziv. Ljubljana. 5.: Ziv.
Sv. Lenart v Slov. gor., svinj, Turnisce.
6,: svinj. in drobn. Maribor #iv. in kram.
Crnomelj, gov. in sviai. Mokronog., 2.:
svinj. Brezice, Celje, Tibovlje, Ziv. in
kram. Sv. Kriftof {La%ko), Sv. Peter pod
Sv, gorami z graitino Bizeljsko, Voinik,
svinj. Krizevei, gov, Topolovec in Zirov-
nica (Notranjsko),
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PRAVNI NASVETI

Zavrnjena vdovska renta. B. M, R. —
Vas moz {e bil zavarovan pri OUZD kot
gozdni delavec Prehladil <e je tako, da
je dobil pljuénico in nate v boinidnici
umrl. Zahtevali ste vdovekn rento, pa je
OUZD vaso zahtevo zavroil l’rilo?i?i ste
se pri sodiffu delavskega zavarovan’a,
kier tudi niste uspeli baje zato. ker je
zdravnik izjavil da je bil osebno pri
njem in da je $lo za navadno oholenje,
v resnici pa vas moz sploh mi bil pri njem
v ordinaciji niti zdravnik pri njemun. —
Vpradate. ¢e bi hila toZba proti zdravni-
ku uspeina, — Ko je vas moZz zbolel, je
bil paé¢ po odredbi zdravnika prepeljan v
bolniinico. Ni vaino to, ¢e je zdravnik
takrat vafega moZa videl, saj mu je za-
dostoval od domadih sprejeti opis bolez-
ni, da ga je mogel napotiti v bolniZn.co.
e je v bolniin:ei vas moZ umrl zaradi
bolezni, ki jo je dobil pri delu. ko se je
n. pr. prehladil, je smrt Lila pa¢ posle-
dica bolezni, ne pa nezgode. Le e bi va-
fega moza zadela nezgoda in bi zaradi
posledic te nezgode kontno umrl. bi ime-
li pravico do nezgodne rente Prehlad pri
delu in potem Ze nastopivia pljucnica pa

#se ne moreta smatrati kot nezgodo, za

katero je bil val moZ zavarovan pri’

ouzn.

Paia perutnine po vinogradu, F. S, S.
Imate hudobne socede, ki pasejo Zivino
poleg pota do 1 m v vas svet in tudi ¢
perutnino vam delajo fkodo po vinogra-
du. ki ga razgrebejo okrog tr! ter zobajo
grozdje. Prepovedali ste paso vsake Zi-
vine ‘in- to pred cerkvijo dali oklicati,
vendar ni¢ ne pomaga. Vprazate, ¢e lahko
na svojem zemljiifu nasiavile strup, —
Strup je nevaren in je njegova prodaja
pod nadzorstvom. Zato dvomimo, da bi
ga v ta namen smeli prodati. Vam ne
preostane drugo, kot da vinograd ozra-
dite, Ce vam pa bo peruinina fe nadalje
delala $kodo, potem si preskrbite dokaze
7a to, ¢igava je perutnina in kje vam
dela ¥kodo. Opraviteni ste zahtevati od
lasteikov perutnine dejansko povzrofeno
ikodo, katere vifino bo <odiife v primern
spora dalo dolofiti po izvedenih cenileih.

Obrekovana trgovka F. S, S. Heerka
dela pri materi na posestva, V trgovini
e vzela pozimi blago za srajco na up in
je sedaj dolg placala s tem. da je prinesla
pienico. Niena mati grozi. da bn trgovke
tozila, da u® heerko krasti in laZe, da ji
je héerka znosila 300 'g pienice Vpra-
Zate, ali res mati lahke to?i frgovkeo za-
radi pfenice. — Heerka je odrasla. sama
dela in je lahko zasluZila tndi pEenico, ki
jo je prinesla treovki za dolz. Kazensko
bi trgovka le tedaj odgovarjala, €e bi ve-
dela ali mogla sumiti, da hierka nosi tujo

pienico. Pienice ne more mati zahtevati
nazaj od trgovke, dokler trgovka ne bi
bila kazensko cbsojena, kar v tem pri-
mert verjetno ne more Liti, Pad pa tre
govka lahko toZi mater hierke. ki jo ob-
rekuje po vasi, da je udila hierko krasti.
Taka tozba je zastarela v 3 mesecih od
tistega dne. ko je obrekovana trgovka iz-
veslela za to.

Soposest travnikov. P. F. Ve& parcel
fmate do polovice v soposesti in izvajate
to soposest tako, da te travnike vsako
leto menjaje vzivate. Sedaj hole sopo-
sestnik  nekaj odprodati, femur se vi
upirate, ker nofete, da bi prislh v »3pa-
novijo« Se z drugimi. — Vale upiranje
bo zasionj. Vzak solastnik lahko svoj
delez proda ali v celoti, ali pa po delih,
komur hoce. Lahko se szi. da boste
vi imeli solastnico do polovice, ostala
polovica pa bo v rokah dveh, treh ali
a fe vel oseb. Seveda bo stvar vsch so-
nstnikov. da se dogovorijo glede nZiva-
nja te skupne lastnine. Velina glasov,
ne po osebah. marveé po razmerju deie-
7ev, bo odlodila, kako se ho vriilo to viZi-
vanje. Ce e uzitek ne bo mogel deliti
v naravi, je vsak upraviden, da zahteva
javno drazbo in se bo izkupitek za kos-
njo izplatal solastnikom sorazmerno. Ce
se pa odlocite za delitev solastnine, 8@
mora taka izvriiti v zadovoljstvo vsake-
ra solastnika, Ce se ne boste mogli ze-
diniti, bo odlotl Zreb ali razsodnik, ali,
¢e se sorlasno ne bi zedinili na eden ali
drug natin delitve, bo odlo&il sodnik.

Vzdrzevanie nezakonskega ofroka, K.
).+ Nezakonski ofe, ki je redno pladeval
mesedno prezivnino za otroka, je pokli-
can k vojakom. Vprafate, kdo ie sedaj
dolzan plafevati prezivnino. — Nezakon-
ska mati naj vloZi proinio pri oh¢ini na
odbor, ki posluje pri okrajnem sodistu
in resuje profnje za nodporo rodbinam,
katerih hranilei so poklicani v vojatko
sluzbo. Po tolmatenju uredhe o podpori
rodbinam  oseb, poklicanih v vojasko
sluzbo, ki ga je izdal minister za social-
no politiko in {in(l&ko zdravje, sme odbor
za podpore podeliti podporo tudi neza-
konski sZenic. nezakonskim otrokom. ka-
kor tudi nezakonski materi in nezakon-
skemu ofetu. fe jih je v vojaiko sluzbo
vpoklicana oaseba vzdrievala.

Spor zaradi lastnine sadja in drevesa
ob meji. B. M. Ce veje sosedovega dre-
vega segajo v va¥ zracni prosior, smete
vi tako veje odsekati kaker tudi obrati
sadje s teh vej. Tudi sadje ki pale s teh
vej na vafe zemljiife, smete pohrati. Tu-
di lastnik drevesa sme sam veje, ki se-
gajo v vai zratni prostor, obsekati in iih
vzeti. Ne sme pa pri tem brez valega do-
volienja hoditi po vascun zemljiscu, Isto
velja glede sadja, 2
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