Za gospodarje

Maribor, dne 11. oktobra 1933.

Pred in ob irgaivi.

Letos je grozdje zaostalo v razvoju in
zorenju skoro tri tedne. Treba bo torej
izkoristiti solnéno toploto ter pustiti gro-
zdje na trsu, dokler je le mogode. Ko pa
pride &as trgatve, je treba izvrSiti nekaj
potrebnih priprav ter ob trgatvi z groz-
djem postopati po dobro preizkufenem
nadinu. Navodila, ki jih v naslednjem

podajamo, niso nova, niti neznana. Ven-

dar je dobro, da jih osveZimo v spominu.

Priprave, ki se morajo izvriiti, predno
zatnemo trgati grozdje, so v glavnem te-
le: Predvsem je treba olistiti klet in dru-
ge prostore, kjer bomo grozdje mastili
ter izdelovali mo#t ali vino. Posodo bo-
mo spravili iz kleti in tako dobimo moZ-
nost in priliko, da te prostore pohalimo.
Okna je tudi treba oé&istiti in oprostiti
pajevine in druge mavlake ter pogle-

dati, ali dobro zapirajo. Enako je z vrat--

mi. Koristno je tudi, pustiti hrame nekaj
solntnih dni odprte, da se prezraéijo in
presufe. S prezrafevanjem in z apnenim
beleem uni¢imo mnogo &kadljivih gli-
vie, ki bi nam pozneje lahko skvarile
vino. )

Nadalje je progledati, popraviti in na-
moditi wvso posodo, potrebno za trgatev:
tkafe, brente, kadi, sode in druge pripra-
ve, Plesnivo posodo je najprej suho, po-
tem Se mokro izdrgniti in pomiti z vodo,
ki smo ji dodali nekaj lisulfita; lahko pa
tudi s sodovo zavrelko. Tudi grozdne
mline in stiskalnice preglejmo, popravi-
mo in izmijmo s toplo raztopino sode,
ki odvzame vso nesnago in uniéi vse gli-
vice, Vse priprave naj bodo do skrajnosti
¢iste in snaZne, kajti tistofa je prvi in
glavni pogoj za pravilno kletarenje.

Ko zatnemo 8 trgatvijo, moramo na
marsikaj paziti. Ce ob tem &asu deZuje,
moramo potakati, da se grozdje osudi;
vlaZno grozdje da sicer mnogo mojta, a
Blabo vodeno vino. Ne smemo trgati zgo-
daj zjutraj ob mrzlem vremenu, ker se
mrzlo grozdje teiko ugreje in polasi kis

pi, ampak puéa.ka.jmo, da solnce pr.lsqu
in grozdje stopli,

Ze 'v_vinogradu moramo lotiti zd:ravo.
grozdje od slabega. Slabo, gnilo, plesnji-
vo grozdje je posebej odbrati, da ne kva-
ri zdravega. V ta mamen imata po dva
trgala posebno posodo za slabo grozdje.
Tudi iz gnilega, plesnjivega grozdja lahs
ko napravimo dobro vino. Tako grozdje
moramo takoj zrobkati, zmu.stlt.i in most
vliti v motno zaZveplan sod. Po dveh do
treh dneh, ko se nesnaga usede, ga pre4
todimo v nozaiveplan sod. Pri odhlramu
odstranime suhe in objedens jagode, ker
vsebujejo_octovo kls!ino, ki vino lahko
skvari,
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Rupéija s hmeljem.

Savinjska dolina: Zadnjih 14 dni je bl
lo razpoloZenje v hmeljski kup&iji ve&i«
noma mirno in je le semtertja bilo nekaj
ve¢ zanimanja in povpraSevanja. Cene so
osiale v glavnem nespremenjene in es je
pladevalo za izbrano prvovrstno blago z
napitnino vred po 75 Din za 1 kg, za pr-
vovrstno 65—70 Din in za drugovrstno
60—65 Din za 1 kg. Producenti pogasi
prodajajo in zelo previdno le po najvis4
jih dnevnih cenah. Rafuna se, da je iz
prve roke prodanega Ze mad dve tretjini
letoinjega pridelka. Znamkovanih je bi-
lo dosedaj 320 bal savinjskega hmelja L
1933 v skupni teZi 512 stotov.

Vojvodina: Kupdija je zelo mirna ter
ge vrii nakupovanje le v prav malem ob=
segu. Platuje se 60 do 70 Din za 1 kg.

Geskoslovaska: Pri mirnem povprafe-
vanju se nakupovanje letodnjega Zates-
kega pridelka polagoma nadaljuje. Ne-
kaj ved zanimanja je le za prvovrsino
blago. Cene so ostale v glavnem nespre-
menjene in se pladuje za prvovrstno bla-
go po 96—105 Din in za drugovrsino po
87—95 za 1 kg. Vkljub mirni kuptiji se
producenti dobro drZe in ponudba ne
prekade povpeadayanie, V. eplogaem . Jo



fendenca zadnji ¢as nekoliko prijaznej-
ga. Znamkovanih je bilo dosedaj 2571 bal
letnika 1933 v skupni teZi 3167 stotov.
Prodanega pa je skupno dosedaj -okrog
40% pridelka. Tudi v USteku in Roudni-
ci je kupdija mirna in so producenti ze-
lo rezervirani. Cene so ostale nespreme-
njene in se platuje 70 do 87 Din za 1 kg.
Prodanega je dosedaj 50% pridelka.

Nemdija: Trfifte je zelo mirmo, po-
vprafevanja prav malo in so zato tudi
cene nekoliko oslabele, Hallertauski
hmelj notira 93—103 Din, Teitnang 105—
112 Din in gorski (Hersbruck) 70—87 Din
za kg. Prometa je bilo le malo in se je
poloZaj nagnil v pri-iog kupcev, Zakljud-
na tendenca je mirna. Po posameznih
okoli#ih se nadaljuje z nakupovanjem v,
manjdem obsegu po vedinoma nespreme-
njenih cenah, ki le malo zaostajajo za
cenami na trZi&éu v Nirnbergu, semter-
tja pa jih celo prekadajo. Producenti po-
gasi in previdno prodajajo.

Belglja: Na trZidéu je prometa maloin
fe zakljuéna tendenea zelo mirna; leto-
Bnji pridelek notira 42 Din za kg.

Poljska: Pri mirnem povpradevanju
ge nakupovanje polagoma nadaljuje. Cene
so nekoliko oslabele in se plafuje sedaj
50—60 Din za kg.

Francija: Dotim se je prvotno kuptija
prav Zivahno razvijala, je zavladalo se-
daj zopet bolj mirno razpoloZenje. Cene
go nekoliko popustile in se platuje sedaj
po 60—75 Din za kg. Dotim je burgund-
ski pozni hmelj Ze razprodan, se ratuna,
da je tudi skupno prodanega %e nad po-
lovico letofnjega pridelka.

Anglija: Obiranje je v glavnem konéa-
no in pridelek je glede kakovosti prvo-
vrsten. Kupéija za leto3nji pridelek se
Ze vedno ni razvila, ker Marketing Board
note 8 ceno na dan, Napravljenih je bilo
le nekaj zakljutkov z izredmim dovolje-
njem in po neobveznih cenah. Za sta-
 rejfe letnike ni zanimanja in le nomi-
nalno notira lanski pridelek 5862 Din,
predlanski 7—16 Din in starej¥ letniki
4&—6 Din-za kg.

Amerika: Obiranje je v glavonem kon-
tano, vendar %e ni ugotovljemo, koliko
znasa celokupni pridelek, kakovost pa
je, po vzorcih soded, zelo razlitna. Kup-
tija je zelo mirna, povpraSevanja malo
in pride le gemtertja do kakega novega
zakljutka. Pivovarne dobavljajo veéino-

ma blago Se iz prejinjih zakljuékov. No-
tira pa letodnji pridelek 43—46 Din, lan-
ski 37—41 Din in predlanski 28—52 Din,
lanski hmelj iz Evrope pa 89 do 100 Din
za kg.

Vse cene na inozemskih {rZiséih so
preracunane po pariteti v Zirichu.

Spledne: Vkljub splofnemu prifakova-
nju je ostala letodnja hmeljska kupéija
tudi nadalje prav mirna ter pri¢takovane
in obi¢ajne Zivahnosti dosedaj Ze ni hilo.
Razmeroma visoke cene, nestalnost va-
lut in zamotani devizni predpisi onemo-
gotajo vsako dalekoseZnejfo kalkulacijo
in prepredujejo obseZnejSo trgovsko fpe-
kulacijo. Tako je poloZaj prejkoslej zelo
negotov ter nejasen in do skrajnosti za-

motan, cetudi se splodno presoja kot —
évrst.

*x
Fr. Wernig:

»Pri meni se ta pasma
ne obnese!*

Tako zagotavlja ali piSe ogorieno mar-
sikateri, sicer za napredek vneti kmeto-
valec. »Poskusil sem %e to pasmo, pa je
za nicg, pravi potem.

Ne zamerite mi, vendar red¢i moram,
da kmetovalec, ki kar tako slepo izraZa
sodbo glede kaksne pasme, ni Zivinorejec,
ne pozna temeljnih pravil Zivinoreje, ali
pa ima kak stranski prekupcéevalski na-
men. Hote namreé s prodajo in baran-
tijo kake tuje pasme napraviti prl nepo-
utenem ljudstvu »kiefte,

Pomnimo najprej, da so v vsaki pasmi
dobre in slabe Zivali. V eni pasmi je ved
dobrih, v drugi manj. Pred kakimi dve-
ali tristo leti pa so bile v sploZnem vse
goveje pasme v srednji Evropi ved ali
manj enake glede mlednosti, glede teles-
nosti, rasti itd. V krajih, kjer so zadeli
pri domadi Zivini' zgodaj Ze z odbiro in
pravilnim krmljenjem ter vzrejo v mla-
dosti, so v teku desetletij vzgojili tako
¥ivino, kakor je danes v Svicl in marsi-
kje drugod. To Zivino, katero so vzgojili
Svicarji, 8o potem kupili in redili naprej
mnogi na3i in hrvatski veleposestniki,
kateri nudijo &e dames ved&jidel Zivini po-
dobne rejske, krmske dobrine, kakorine
je imela Zivina doma v Sviel. Ce nad
kmetl vidi potem te Zivali pri nadih ve-
leposestnikih ali pri nadih prekupéeval-
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cih 8 hrvadko Zivino, mi dudno, da se
mu dopadejo in da se mu porodi Zelja,
rediti take Zivali tudi doma. On ne
pomisli namreé, da so te lepo oblikovane
in molzne Zivali ter njihovi starsi in pra-
stardi vzrastli v dista drugih okoli&¢inah,
rejskih in krmskih prilikah, kakor so na-
£e borne rejske in posébne talne ter pod-
nebne razmere. Ce potem tako Zlahtno,
nadim razmeram neprilagodeno Zival (n.
pr. ontafonsko ali Sekasto) postavimo
v na8, brZtas nezdrav hlev in jo krmimo
8 slamo, kislim senom in nje teleta pu-
stimo stradati, potem ta Zlahtna Zivina v
nafih domaéih razmerah ne bo dolgo do-
bidkanosna, ne bo dolgo dajala dosti mle-
ka itd. V prvem rodu Ze ali vsaj v dru-
gem in tretjem rodu bo slabda, kakor na-
fa stara domada Zivina. Izjemo v nekem
pogledu predstavija Dolenjska.

Iz vsega tega je sklepati le eno: Osta-
nimo pri nadi stari domaé&i pasmi, ¢ée no-
temo doZiveti razofaranj! Ce ne letos,
tez par let, ko bomo dobili zarod od Zlaht-
ne tuje Zivine, bomo golovo razoarani.

Umen nem#ki Zivinorejece g. Osiander
pri Gustanju, ki zna rediti Zivino gotovo
po veeh predpisih, je pred par leti namah
odprodal vso montafonsko Zivino, 17 glav
iz hleva, ker ga je ujezila jeti¢nost Ziva-
li. V velikoviko okolico je vpeljal avsatrij-
ski minister, bivii kmetijski potovalni u-
titelj g. Sumi pred 25 leti simodolsko go-
vedo iz Svice. Danes so vsi merodajni
strokovni krogi posvarjeni pred kriZa-
njem domade bele Zivine 8 simodolsko in
50 glede te razotarani.

Posebno se odlikujejo sedaj pri nas ne-
kateri mesarji, ki deloma gojijo za jesko
dovzetne montafones, deloma kuptujejo
in posredujejo kupctije z raznovrstno hr-
vatsko fekaslo Zivino. Kmelovalei v svoji
nepoudenosti vidijo pri tej Zivini narav-
no lepe oblike in marsikateri kmetovalec
nasede tudi prepridevalnim zagotovitvam
glede visoke mleénosti. Ne pomisli, da
glede mleénosti pri tej sejmski hrvalski
zivini ni nobemega jamstva, da je za me-
sarja &isto drugafe, fe mu kaka taksna
fekasta ali siva Zival zboli. Ce pa kmetu
Zival zbol, jo mora le-ta dati za ono ce-
mo, kalero je mesar voljan platati, fe Zi-
val sploh more prodati.

Tudi v nadi domadi pasmi so dobre #i-
vali, katere svoje dobre lastnosti prene-
sejo na zarod. Treba je te Z2ivali le pois.

kati, naprej rediti in ohraniti njihova te-
leta in potomce dobrih krav in bikov za
pleme. To nalogo so prevzele pri nas Zi-
vinorejeke zadruge in rodovnidki odseki,
ki vsled nerazumevanja ali nerazpoloZe-
nja posameznikov in vsled kratkotrajne-
go dela §o ne morejo pokazati posebnega
uspeha in velikih zboljSav pri domadi Zi-
vini.

Priznajmo, bore malo smo storili v ne-
katerih okrajih pred splofno uvedbo ro-
dovniikih organizacij za izboljSanje do-
made Zivine. Kri uvoZene originalne Zi«
vine, predvsem bikov, se je vsled nesmo-
trene vzreje telet kmalu porazgubila. Ob-
slojeCa rejska sredidéa domade Zivine pa
80 postala deloma Zriev splodne lesne in
trgovske konjunkture. Posestnikov, ki so
res ostali Zivinorejel, ki so odbirali za
pleme najboljie izmed najboljSega, ka-
kor ¢&. g, duh. sveinik RoZman iz Zavod-
nja pri Sodtanju, je n. pr. v celem pla-
ninskem slovenjgraikem srezu le par.
Znatno Stevilo ljubiteljev domade pasme
v srezu se je zadovoljilo s tem, da je do-
kupilo najlepSe krave in bike v okraju,
ne da bi doslej sami kaj vzredili, ker —
manjka ¢asa in mogote tudi znanja za
vzrejo telet! Ostala lepda domada Zivina,
katero smo videli ob priliki raznih raz-
stav, pa je vzrastla sluéajno kot zarod
prvovrstnih bikov.

Rodovniske organizacije na Korofkem
in Gornjem Stlajerskem, ki delajo zares
smotreno Ze 14. leto, pa danes razstavijo
#e v velikem naSo domato govedo (mari-
jadvorce, pomurce itd), ki glede teles-
nosti, lepih oblik in hitre rasti absolutno
ne zaostaja za rdefo-rumeno lisastimi si-
modolei ter sivimi montafonei in le-te
glede mleénosti, predvsem pa glede ka-
kovosti mesa motno prekada.

Kdor ne verjame, naj gre na lice mesta,
kakor so #li kmetovalei iz slovenjgradke-
ga okraja leta 1031 in' kakor so se o tem
mnogi mogli tudi letos pomovno prepri-
Cati,

x

Sladkanje vinskega
mosta.

Ban dr. Marudi¢ je izdal dovoljenjs
za sladkanje vinskega modta od letod-
njega, vsled neugodnih vremenskih rae-
mer nepopolno ali slabo dozorelega gro-
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edja, in sicer 8 slededimi omejityami in
pod naslednjimi pogoji:

1. V nobenem primeru ni dovoljeno
dodati na 100 1 mo&ta vet kakor 4 kg
rafiniranega sladkorja.

2. Za vinorodni okolid8 ormogko-ljuto-
merski in za podokoli¥ Pekre se dovo-
ljuje povedanje sladkobe modta do naj-
wvel 10 stopinj po klosterneuburdki mo-
@gtni tehtnici.

3. Za vinorodne okolife Kozjak in G.
Slovenske gorice, Gornje-radgonske go-
rice, Haloze, za vinarski podokolis Raz-
wvanje, Fram Slov. Bistrica ter za vino-
grade v obtinah Lendava in Oredje v
grezu Dolnja Lendava se dovoljuje po-
wefinje sladkobe modta najvet na 18
stopinj po klosterneuburdki mostni teht-
nici.

4 Za vse ostale vinorodne okolife in
podokolie se dovoljuje povelanje slad-
kobe modta najve¢ na 17 stopinj po klo-
starneuburiki modtni tehtnici.

b. Vsak vinogradnik ali kupec grozd-
fa, ki se tega oblega dovoljenja posluZi
in sladi svoj mo&t, mora preko svoje

obtine in sreskega nadelstva predloZiti

pismeno prijavo v dvojniku po ohfa.zcu,
kakor je predpisan v zgoraj navedene-
mu pravilniku. Te prijave je predloZiti
za teritorij bivde ljubljanske oblasti wvi-
narskemu nadzorniku pri banski upravi

v Ljubljani, za podroéje bivie maribor- -

ske oblasti pa pomoéniku vinarskega
nadzornika v Mariboru,

6. Sladiti most od samorodnic, &istih
ali v medanici z domadimi sortami vin-
ske trte, je majstroZje prepovedano ier
zabranjneo.
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Razna obvestila.

Premovanje ¥vine v Vojnlku, ki ga
priredi na3a Zivinorejska zadruga v sre-
do dne 25. t. m., obeta biti za nad kraj
res mekaj posebnega in zanimivega, Va-
bimo wvse Zivinorejce, ki imajo kaj smi-
sla za dobro Zivino, da posetijo to pre-
movanje in si ogledajo, kak&no Zivino
imamo. Saj take, kot bo na premovanju
na sejmu navadno ni. Banska uprava,
Bkofjevadka obéina, vojniZka posojilnica
in sraski. kmetijski odbor so prispevali
%e lepe zneske za nagrade, za kar jim
bodi Ze sedaj izrefena najlepsa in topla
zahvala, - r

Cene in sejmska porodila.

Mariborski trg 7. oktobra 1933, Pripe-
ljanih je bilo 56 zaklanih svinj, cena
mesu 10—13 Din, &pehu 12—13. Pienice
so priplejali 16 vred¢ po 1.256—1.50, rZi 4
po 1.25, jeémena 17 po 1—1.25, koruze 18
po 1.25, ovsa 18 po 0.75 do 1, prosa 12 po
150, fizola 16 po 1.50—1.75; sena 6 vozov
po 30—35 (100 kg), otave 7 vozov po 30—
35, lucerne 1 voz po 34; krompirja 16 vo-
zov 8 173 vretami po 0.50—0.75, tebule 6
vozov 8 40 vretami po 1—1.50. Cene ¢es-
nu 6—8, zelju glave 0.50—1, zelju kisle-
mu 4, grahu ludéenemu 7.50—10, jabol-
kam 3—5, hruikam 3—5, slivam 3—4,
¢érnicam 1.50, breskvam 4—6, grozdju 4—
6, brusnicam 5—5.50, orehom celim 6, lu-
ffenim 28—34, mleku 2250, smetani
10—12, maslu surovemu 16—24, ¢ajnemu
28—30, siru domademu 5—8, jajcem 0.75
~1; kokoBi 113 po 20—25, pislancev 1230
po 20—50 (par), gosi 21 po 36—40, pura-
nov 36 po 30—45, rac 58 po 20—25, zaj-
cev domadih 40 po 5—25 Din,

Mariborskj svinjski sejem 6, 10, 1933.
Na ta svinjski sejem je bilo pripeljanih
456 svinj, 1 koza, cene =0 bile’ sledele:
Mladi pra&iéi 5—6 {ednov stari komad
80 do 100 Din, 7—9 tednov stari 120 do
160 Din, 3—4 mesece 200 do 250 Din, 5—7
mesecev stari 350 do 400 Din, 8—10 mese-
cov stari 450 do 520 Din, 1 leto stari 580
do 650 Din, 1 kg Zive teZe 7—8 Din, 1 kg
mrive teZe 10—10.50 D. Prodanih je bilo
167 komadov in 1 ovca.

Ptujski Zlvinski sejmi. Konjski in go-
veji sejem, ki je bil v torek dne 3. okto-
bra, je izkazoval izredno velik dogon. -
Prignano je bilo 201 krav, 109 telic, 170
volov, 35 bikov in 156 konj, skupaj 761
glav. Kuptija je bila slaba, prodano je
bilo le 276 glav. Cene: krave 2—4 Din, te-
lice 250—4.50, voli 3—450, biki 2.50—4
za 1 kg Zive teZe; konji po kakovosti od
600 do 3200 Din, od teh 12 konj v Avst-
rijo. Svinjski sejem v sredo dne 4. okto-
bra je bil tudi dobro zaloZen; prignano
je bilo 277 svinj in 168 prascev, skupaj
445 rilcev. Kupéija je bila Ze slabda; od-
prodano je bilo komaj 138 rilcev. Tudi ce-
ne so nekoliko padle in sicer so je pro-
dajalo po 6.50—7.50 Din za 1 kg Zive
teZe, prasci stari 6 do 12 tednov po ka-
kovosti od 100 do 275 Din. -



