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Da ne bo brez uspeha

Za 1. 3tevilko prihodnjega letnika »Go-
spodarja in gospodinje« naj nam bodo do-
voljene nekatere opazke glede bramja stro-
kovnih gospodarskih in gospodinjskih epi-
sov po mnadih strokovnih Casopisih, zlasti
pa v »Goepodarju in gospodinjic.

Ze v zaduji Stevilki je bilo omenjeno, da
60 vsi &lanki pisani z edinim mamenom, da
opozarjajo cenjene Domoljubove braice na
razna sodobna dela im opravila v nasem
kmelkem gospodarstvu in gospodinjstvu. Ce
naj torej ti flanki in spisi doseZejo svoj na-
men, je potrebno, da jith Domoljubovi na-
roéniki res tudi berejo. Med branjem in bra-
ujem je pa velika razlika. Lahko imamo od
branja velike koristi, lahko pa je tudi po-
polnoma brez haska. Ce pravilno beremo,
prav gotovo ne beremo zastonj. Gotovo je
pa tudi, da povrino branje, brez pravega
preudarka ne more obroditi wspeha, ki ga
pisec hofe dosed,

Da nade braaje torej me bo brez koristi,
ee ravnajmo po teh-le navodilih:

Beri vsako 3tevilko od zatetka do konca!
Zelo napatno ravna, kdor 3tevilko samo
prelista in neprebrano odloZi, &es, saj to
pot ni ni& zame. Vse je zate! Ceprav e na-
slov trenutno ne zanima, ali deprav se ti zdi,
da fo in to Ze ved itd. Le vseeno beri wee
od kraja, pa se bod preprital, da se bo vsaj
tu in tam vendarle naslo kako zrmo, ki bo
obrodilo stoteren sad, ako ga veeje3 v svoj
spomin ali celo v svojo beleZnico, ako jo
ima3 pri branju pri rokah. Ako ne beremo
veake 3&tevilke, ali izpui€amo posamezne
Clanke. se nam mnogokrat primeri, da iz-
vemo kako ref, ki je bila v &asopisu, Sele
pozneje, ko je Ze davno prepozno. Nafe go-
spodarstvo je sestavljeno iz mmogih panog.
Skoraj vsak Se tako majhen posestnik. je
poliedelec, je Zivinorejec, je sadjar, véasih
fe lebelar, vinogradnik itd. Skoraj vsaka,
se tako skromna gospodinja. ima opraviti
& stanovanjem, s kuho, sploh z gospodini-
skimi posli, poleg tega pa %e & perutnino,
& prasdidi ifd. Vee, kar se nahaja v strokov-
nem Casopisu, je torej za ekrbnega gospo-
darja in goepodinjo zanimivo in vaZuo, to-
rej potrebmo, da se prebere.

Beri vsako 3tevilko sproti! Ni¢ ni bolj
napatnega, nego odladanje in kopidenje po-
sameznih &tevilk z namenom, da bi jih brali
pri priliki, ko bi jih bilo ved skupaj. Vsi
spisi v strokovnih Casopisih so pisani za
tisto dobo, ko list izide. Razna opravila so
vezana pa kratko dobo. Ce jih takrat ne
opravi3, je zamujeno celo leto in 3koda ne-
ogibna. Pa Se uekaj! Za branje je po kme-
tih res malo &asa. zlasli v poleinem Casu.
Toda poeamezna Stevitka se 5e nekako pre-
bere, fe ne drugafe, veaj v nedeljo. Ako jih
je pa vet skupaj, je vedno teZje najti ¢as za
branje in tako ostanejo potrebm npauki in
opozorila v &asopisu neprebrana in torej
brez koristi.

Beri pofasi, s preudarkom in kriti¢no,
Branje pou¢nih strokovmih episov ima le~
tedaj res pravo vrednos!, ako beremo & pre-
mislekom in na vee strani pretehtamo vsak
stavek, Zlasti velja to za boli ali manj ne
znane nove, 3¢ ne upeljane nadine gospodar-
stva, obdelave, za nove kulture itd, Treba je
tehtno preudariti v koliko se dajo prilagoditi
nadim razmeram in v koliko jih je mo&i vple-
sti v krog dosedanjega gospodarstva ali
gospodinjstva. Veak epis treba brati kritid-
10, to ee pravi presojati ga treba po svoji
pameti in po evojih skuinjah. Ceprav se v
prvem ftrenutku z veebino ne strinjamo po-
polnoma, je veeeno ni treba kratkomalo za-
vredi, Mogode je pa vendarle nekaj uporab-
nega jedra v njej. VeXkrat naletimo tud: na
nejasnosti, ki jih pa nme smemo kar presko-
&iti, ampak skufajmo na merodajnih mestih
najti pojasnilo.

Zato pa beri s svinénikom v roki! Paz-
ljivo, preudarno in res pravilno bere tist,
ki ei posamezua mesta, ki é¢ mu zde poseb-
no vaZna, ali ki mu niso popoinoma umijiva,
podérta, ali si dela ob etrani beleZke. vpra-
saje in raznma druga znamenja, ki ga opo-
zarjajo na dotitna mesta, ko vzame list
pozneje kdaj v roke. Stvari, ki nas pesebno
zanimajo, berimo po vefkrat in jih Se na
poseben nalin zaznamujmo. S t¢m podpre-
mo spomin, da vaznih stvari ne pozabimo.
Kdor pri branju uporablja nala¢ v ta na-
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men pripravljeno beleznico, v katero zapi
suje vaZne zadeve, ravna 3e posebno pamet-
no Tako branje je res prava setev, ki bo
dala ob svojem c¢asu bogato Zeev.

Sirokovne €asopise naj bere tudi druZina,
zlasti pa vegji Solski in Soli odrasli ofroci.
Zelo koristno je, ako se spiodno zanimivi
epiei berejo zveter ali ob nedeljah glasno,
da jih slidi in o njih razpravlia vea druzina.
Otroci naj ne tide samo v zabavnem berilu,
ampak naj se Ze zgodaj privadijo na resnc
Hivo gospodarske in gospodinjske vsebine,
Kdor se 7e v mladih letih privadi na resno
¢tivo, ga tudi pozneje ne bo mogel pogre-
sati in ne bo silil z grude v mesto in v to-
varne,

Konino pa 3e vaZno opozorilo: Takoj se-
daj, ko preberes prvo Stevilko »Gig.c, si
vrezi iz trdega papirja obliki primeren ovoj
ali mapo, kakrino imajo n. pr. Solarji za
shranjevanje zvezkov, in tja noter spravljaj
vsako 3tevilko. Ce so v hisi Zolski otroci,
naroti najstarejsemu, da bo on 1o oskrbel
namesio febe vsak teden. Zahtevaj to strogo
in ee velkrat prepritaj, kako se narotilo iz-
polnjuje. Od tega bo imelo koristi tvoje
gospodarsivo, pa tudi tvoj otrok, ki se bo
privadil ceniti strokovne fasopise in se sla-
soma zavedal vainosti domaée knjiZnice, ki
bo tako wsako leto bogatejsa za obdirno
strokovno knjigo, polno prepotrebnih na-
ukov za vsako mecko hiso, .

Uporaba lovnine

V 1. 1936. in 1937. so bila z malo izjemo
oddana na javnih draZbah v zakup za dobo
12 let vsa obdinska loviifa v Sloveniji. Nove
zakupne pogodbe &o Ze stopile v veljavo, ali
pa bodo stopile v veljavo najkasneje do 1.
aprila 1988. S tem v zvezi je nastala za nae
obdine vaina naloga, da &e zopet nadelno
odlodijo glede lovske zakupnine ali lovnine.
Ce nameravajo obfine lovnino 3e nadalje de-
liti, kakor je bilo to v nekaterih primerih,
med zemljiike lastnike po izmeri njibove
posesti, polem vse te obdine ne potrebujejo
za to stvar nikakrinega skiepa obfinskega
odbora niti kake odobritve oblasti. V veeh
takSnih primerih se kakor doslej tudi v bo-
dofe lovnina obravnava v obfinskem blagaj-
niskem poslovanju le kot depozil.

Popolnoma drugatna pa je slvar za one
obfine, in te so v ogromm veéini, ki so lov-
sko zakupnino ali lovnino uporabljale v bo-
dofe. Vee te obfine s0 v letu 1935, ali pa v
zafetku 1 .1936. storile sklepe glede takine
uporabe lovnine ter jih predloZile banski
upravi v potrditev, ki eo jo tudi dobile. Vsi
ti sklepi pa so veljavni le za #as. dokler ob-
stajn tedaj veljavna lovska zakupna pogod-
ba, ker se odobrilni sklep banske uprave v
vseh primerih izreéno nanaia najveé na &as
obstojeée zakonske pogodbe. Vse te obfine
morajo zategadel] ponovno izvesti ves po-
stopek. predpisan z okroZnico banske upra-
ve §t. II. 26.516./1, z dne 11. oktobra 1. 1935.
ter tozadevne sklepe predpisano opremljene
predloZiti okrajnemu nalelstvu, ki jih bo po-
slalo nato baneki upravi. Skiep obfinskega
odbora naj se glasi tako, da ee lovnina vee
fas sedanje zakupne pogodbe (ki ga je v
gkiepu tasovno natanno oznatiti) vpi¥e kot

kot dohodek obéine in da se ne deli med
lastnike zemlji3Z,

Ker 80 povelini Ze vse draibe lovist iz
preteklega koledarskega lela odobrene, naj
bi obline pri eestavi ob&inskih proratunov
za leto 198839 vpoilevale sedaj doseieno
zakupnino.

Posebej naj opomnimo obinske uprave,
da naj sklepe obfinskega odbora pravilno
razglase in epise pravilno opremijo, da bo
8la slvar pri okrajnih nalelstvibh in banski
upravi hitreje od rok.

Zupani ljubljanskega okraja &0 na svo-
jem sestanku 2. januarja t. I aklenili, da
ostane po njihovih obfinah tudi v bodoée
povsod lako, kakor je bilo doslej, L j. da
bodo vee obdine uporabljale lovnino v korist
ob¥inskega prerafuna 3e naprej, razen ob-
tin Vrhnike in Borovnice, kjer se bo delila
lovnina 3e naprei med lastnike zemljise
Vse obfine, ki uporabljajo Jovnino v korist
obfinskega preraduna, uporabljajo lovnino
povedini za vzdrievanje obfinskih poljskih
in gozdnih &uvajev, tako da je ta denar naj-
smotrneiSe porabljen. V obfinah Vrhniki in
Borovnici pa dobe lastniki zemlji3¢ lovnino
na roke kot nekako odikodnino za Ikodo, ki
jo napravlja zajec. Znesek, ki ga dobi po-
samezen lastnik zemlji3a, je pa dejansko
zelo ekromen. Veekakor je bolj plodonosna
vporaba lovnine v korist oblinskega prera-
Cuna.

Za bolecine v ;etrih zme3aj rumenjak z
ilico Zganja. namazi na krpo in naveZi. Ko
se posudi obkladek, napravi novega, dokler
ne minejo boletine, Izplj dve Zlici mlatnega
olja,
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Vzgoia v sv. druzini

V nedeljo naz ev. Cerkev popelje v Na-
zaret v majhno hifico, kjer je Zivela sv. Dru-
Zina. Tam sta mati Marija in ofe JoZel vzga-
jala dete Jezusa.

Kako sta ga vzgajala?

Veliko nam danes govore in pi¥ejo o
vzgoji. Do podrobnosti natanfno so dognali,
kai otrok rabi za dufec in telo, da se more
razvijati. Starfem govoré in piSejo o vitami-
nih, o ¥portu, o psihoanalizi, o vplive kazni
in pohvale na otroka in tako dalje.

Prav je, ¥ mati in ofe 0 vsem tem vesta,
Toda glavno to znanje ni. S samim znanjem
nobena mati in noben ofe ne bosta mogla
avojega otroka vzgojiti v dobrega Eloveka.
Za to je treba vse vef,

Marija je bila preprosta Zena. Nobene ni
vedela o vitaminib in nauk o psihoanalizi ji
je bil neznan.

Tudi JoZef je bil preprost moZ Zogobrea
ni poznal in ni znal vfeno predavati in mo-
dro debatirati na raznih zborovanjih in ee-
stankib.

In vendar sta vzgojila Jezusa, floveka,
ki je za svoj nauk Zivlienje dal. In veljega
in leplfega znafaja mimo tega evet ne pozna.
Iz majhne hifice v Nazaretu je ¥el Jezus v
veliko mesto Jeruzalem in je 2 evojo besedo
in svojim Zivijenjem spreobrnil Zivljenje
sveta ler postal najvedii ¢lovek ne eamo ti-
ste dobe ampak vseh fasov avela.

Dva preprosta €loveka sta vzgojila Odre-
Zenika sveta, Ne z znanjem — tega nista ve-
liko imela. Toda v svoio vzgojo sta poloila
nekaj, kar je veliko ved vredno in neizmer-
no vel premore kot vse znanje vsega evela.

Ko je angel oznanil Mariji, da bo sina ro-
dila, je sklonila glavo in poniZno rekla:
»Glej, dekla sem Gospedovalc S temi bese-
dami je prevzela nase prostovolino odpoved
in samopremagovanje in Zrtve In to je tisto
veliko, tisto glavno. kar mora vsakdo imeli,
¢e hofe postati dober vzgojitel].

Danee prihaja od vzhoda k nafim Zenam
in mladim materam nov nauk. Govoré jim
o svobodi, o prostosti, o pravici do izZiv-
ljania.

Toda narod. Pegar ¥ene in malere bodo
ta nmauk sprejele za svojega, je obsojen na
&mrt.

Na avelu je mogole samo dvoje: Ali &vo-
boda in svobodno izZivljanje posameznika in

pogin naroda, ali pa Zrlvovanje in delo po-
aameznika in 8 tem rast in velifina rodu. To
je Zelezen zakon narave, ki ga nam zgodo-
vina v veej grozoli potrjuje. Le oglejmo si
dvig in propast velikih narodov, o katerih
nam zgodovina govori. Dokler je bila Zena
v domu njegova gospodarica in posvelena
duhovnica, obenem pa tudi vdana dekla, je
narod rasel in se dvigal do moéi in slave.
Ko pa je pod vplivom omike in prosvellje-
nosti Zena sprejela pesem o svobodi in pro-
stem izZivlijanju za evojo, je narod zafel pro-
padati in je propadal, dokler ni izginil & po-
vrija zemlje.

Kmet, ki hofe, da mu bo Zito na polju zo-
relo, mora spomladi njivo pognojiti. Brez
gnoja nobeno Zivljenje in nobena rast ni
mogota, Brez hrane nobena klica na svelu
ne more uspevati,

Gnoj ni prijeten Flovefkim Futom. Tudi
irtev in trpljenje floveku ni prijetno. Toda
iz njega &rpa Zivijenje evojo hrano, ki jo
rabi za svojo rast in svoj razvoj!

»Glej, dekla eem Gospodova!e. To je ve-
liki vzgojni nauk unedelje sv. DruZine.

Negui ofroha

Clovesko telo je podvrZeno neizpremen-
ljivim zakonom narave. Po teh zakonih ee
vrii razvoj Cloveikega telesa do vitka; po-
tem pa zopet po teh zakonih propada; to
se god; vedno in poveod Zaradi fega mati
ne more doloditi vnaprej razvoja felesnega
razvoja svojega ofroka. Mati z veo svojo
skrbjo ne more svojemu otroku izpremeniti
las na glavi. Pa& pa more pripraviti dobrih
in pripravaih pogojev za njegov telesni raz-
voj; lahko varuje svojega otroka pred nalez-
ljivimi boleznimi, pospeii ozdravlienje kake
bolezni, ali njegovo ras! & primerno hrano
in drugimi pripomocks, utrjuje telo z vajo
in mavado, kratko: delo naravnih zakonov
more v gotovih mejsh ovirati in omejevati,
alj pa poepelevati in usmerjati.

Ce to dvoje dela nepreudarno in nera-
zumno, skoduje otroku; & pa pravilno ovira
in pospesuje, kakor je paé vaino in potrebno
za ofrokov telesni razvoj, tedaj neguje v
sploinem svojega otroka. Prava, skrbna in
razumna mati 16 izvriuje zaradi otrokove
dude, ki numo potrebuje odporno in pri-
pravae felo ko! svojega dobrega sluZabnika.
K temu pa jo tudi vzpodbuja spoitovanje do
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otrokovega telesa, ki je fempelj sv. Duha in
je poklicano, da bo nekot vstalo in bo de-
leZzno vetne srede skupno z duso, kateri je
bil vee Zivljenje zvest tovarii.

Najskrbnejse nege potrebuje otrok v pr-
vem letu. Kako bi tudi drugace uspeval, e
bi ga mati skrbno ne cuvala, ko je ves me-
boglien in wsakrine pomoti potreben. Ma-
ferina ljubezen pa se takorekod izirpava v
skrbi, a kljub temu umrje toliko dojentkov.
Hvala Bogu pa, da umrljivost ni vet tako ve-
lika, odkar so ee vei poklicani zavzelj za to,
da jo omeje. Vemo Se za &ase in kraje. ko
60 z naravnoet pevmmimi nasveli trapiti mla-
de matere, ki so neuke in neizkulene wvse
verjele in povzrotile marsikateri vzrok bo-
lezni in celo emrti. Danes pa imajo matere
in zlasti miade matere pouka dovolj v knji-
gah, predavanjih, teoretiénih in praktiéaih
tecajih prav za nego dojentka. En vzrok pa
je morebiti tudi 3e danes, da vee to mima
pravega uspeha, ker se matere teh sredstev
ne poelufujejo. Najvetkrat ee izgovarjajo,
da nimajo ¢asa, Cesar pa ni mogole verjeti;
kajti, &¢ za mlade pujeke in telitke najdejo
€asa, da se dajo pouditi o njihovi krmitvi
in negi, je vendar neodpustljiivo, da svojega
otroka negujejo kakor jim prilika prinese.

Ni nas namen in tudi ne primerna pri-
lika, da bi na tern mestu vriili pouk o veem
tem; materam le svetujemo. naj se pridno
posluZujejo predavanj, tedajev in dobrih
knjig za to najvaZneiie delo. Le nekaj drob-
uih naevetov za matere mislimo podati.

Dojencek mora biti &iet in snaZen! Ko-
panje je za malo telesce velikega pomena,
Tudi enaga perila, lezisa in okolice je naj-
vedje vainosti. Dojentka me pretoplo zavi-
jati in ne trdo povijati! Prosto gibanje je za
potrebni razvoj vaZno.

Ne razvajati dojentka z zibanjem in
njtkanjem preden zaspi! Oboje je nekaka
mehaniéna opojnost in Skodljivo.

Pestovati ga je treba z oporo na hrb-
ticku; zato ga ne siliti k sedenju, dokler ni
dovolj moen in sam ne zahteval

Znakov katerekoli bolezni ne prezreti,
eli naprtiti dobivanju zob! Bolezén je bole-
zen, dobivanje zob pa naravni potek, detudi
weasih boled, a ne bolesten Bolezen potre-
buje zdravnika in zdravila, zobki se pa sami
pokaZejo in je meugodje pri kraju.

Matere, dojite same svoje otroke in mar-
sikatera bolezen in z njo skrb vam bo pri-
hranjena!

Tudi po dobi dojenja je za otroka pre-
hrana najvelje vaZnosti, saj je glavni pogoj
23 razvoj in rast telesa in posredno tudi du-

sevnih zmoZnosti. Telo potrebuje za svojo
rast in razvoj stamic, misic in organov hra-
nil, ki naj jih dobiva v primerai mnoZini,
obliki in izmeniavi, Seveda pa zaradi fega
ne moremo od matere zahfevati, da bi itu-
dirala jedilnike za svojega otroka; res dobro
pa je, da mu hrano pametno izbira in mu
jo nudi v razlitnih oblikah, Tudi v veeh teh
letih je mieko zanj najvainejia prehrana, a
mu bo bolje sluzilo, de uan; zakuhava iz-
menjaje razlitne mieveke izdelke, ne vedno
kaso, ali motnik, ali vedno riZ, ali vedno
zdrob, ampak, da te zakuhe izmenjava in po
moZnosti dodaje kakega sadja in zelenjadi.
Tudi za otroka je treba gotovih obrokov v
jedi, kakor prej za dojendka. Meso naj bo le
redkokdaj za otroka. Ce se pri jedi kak¥ni
jedi zelo protivi naj ga mati ne sili, ampak
pusti, kak3en ulinek bo imel mal post: ali
je vzrok, da je ne mara, res v telesni posedb-
nosti, ali le iz Zelje po kaki drugi priljub-
ljeni jedi. SlaiCica in razne priboljske do-
biva otrok le izredno in veclej z ugotovitvijo
zakaj. Kava, &aj, alkohol miso za otroke.
Otroci naj ee ne nalivajo z vodo, zlasti od
popoldne do noti, ker to zelo pospesuje mo-
Genje. Vse jedi in pijate naj bodo zmerno
vrote in mrzle. Vazno je tudi Zvelenje jedi
zaradi prebave; zato naj otroci nikoli ne
hlastajo pri jedi. S tem jih mati Ze zgodaj
vzgaja tudi k lepemu vedenju pri jedi.

Volnene pletfenine

Prav liéno volneno &epico in 3al naple-
temo lahko iz ostankov volne razme barve.
Najprikladnejfa je skupina bele, modre, rde
&e, zelene in rumene barve. Lahko pa vza
memo tudi druge, ki jih imamo ravno doma.

Cepica je sestavijena iz &tirih enakih de-
lov, od katerih napletemo veakega v drugi
barvi. Za wvsak del maenujemo priblizno 20
pentelj in pletemo ravno, v vzorcu: ena des-
na, ena leva pentlja. Ko smo napletli 6 vrst,
pricnemo s smemanjem. V dveh prihodnjih
vrstah spamemo na wsakem koncu po eno
pentljo, to ponovimo %e dvakrat, a snamemo
v weaki ftretji vreti, Pleienje se mora lepo
zoziti v komico. Tako napletemo $e ostale
fri dele lepice in konino vee sesijemo sku-
paj z robnim vbodom. Barve se vrste v tem-
le redu: modra, rdefa, zelena, rwmena. Za
rob nasnujemo 80 pentelj v beli barvi in ple-
femo na eni strani vedno deeno, na drugi
vedno levo in fo &tiri vrete. Dobljeno progo
sedijemo skupaj v obrocek, nato pa prisijemo
na rob Cepice z levo siranjo zunaj. Proga se
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sama rada zvije na okroglo in tako lepo za-
kljutuje Eepico.

Sal napravimo v istih barvah. Nasnujemo
32 pentelj z belo volno in pletemo najprei
8 vret za rob (ena etran samo desno. druga
stran samo levo) Nato nadaljujemo v &tirih
barvah v vzorcu: ena desna, druga leva pent-
eja, in sicer takole: V prvi vreti snamemo
4 pentlje, da pam ostane 5e¢ 28 pentelj, Od
teh pletemo 7 modro, 7 rdete, 7 zeleno, 7
z rumeno voino Pletemo tako, da miti pri
menjanju barve ne odirgamo, ampak pusti-
mo zadaj. Napravimo 60cm. Konfamo z 8
vretami bele kakor smo zaleli, Pridenemo
4 pentlje, pletemo 8 vrst in lepo zarobimo
(leva stran na vrhu). Ta &epica in Zal je
primerna za owoke do 8. leta. H. 8.

KUHINJA

Zdrobovi Zli¢niki v mieku, 10dkg suro-
vega masla medam, da se speni. Potem pola-
goma pridevam dve celi jajci. dve ali iri
Zlice tople vode, malo soli, % kg 2zdroba,
SCep zribanega muikata in Zlico sladkorja.
Sladkor ee tudi lahko opusti, te me marajo
sladkobe, Vse te snovi prav dobro zmeiam
in pustim celo uro stati, da zdrob naraste.
To testo zajemam z Zlico in razkuhavam v
1% litra vrelega mieka. Pred veako zakuho
pomotim Zlico v vrelo vodo. Zlitnike ku-
ham 6 minut. Med kuhanjem stresam kozico,
da ee jed ne prismodi. Kozico s cmoki po-
tegnem na stran. V 15 do 20 minutah so
cnoki narasli, nakar jih stresem v pogreto
skledo. Povriino polresem & sladkoriem in
cimetom ter dam kot molnato jed na mizo.

Ocvirkove pogacke. ¥4 kg ocvirkov prav
na drobno sesekljam. Ocvikom pridenem
¥ kg moke, Zlico masti in dve Zlici surovega
masla. Te enovi najprej dobro zmefam, po-
tem pa z dlanmi zdrobim, da nastane nekak-
$na kada. Iz te kade napravim tes'o e pri-
datkom dveh celih jajc, dveh Zlic smetane
in treh 2lic belega vina. Testo razvaljam za
mezinec na debelo in zrefem z obedcem za
krofe, Povriino pogatk mnamaZzem z razte-
penim jajcem in spefem v pefici,

Kraljevsko kuhanje. 21 dkg sladkorja me-
Sam % ure s 7 rumenjaki. Med melanjem
pridenem sok pol limone, trd eneg iz dveh
beljakov in nazadnje 7dkg krompirjeve mo-
ke. Obliko dobro namafem z maslom, po-
tresem z moko, zravnam testo po njej fer
spetem v petici. Kuhanje polijem z zgoide-
nim vinom (35ato) ter dam na mizo. Tudi
brez poliva je kuhanje dobro.
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Solnograski poizki. \' lontku medam prav
dobro 7 dkg surovega masla eno celo jajce,
en rumenjak, Zlico sladkorja in % | mleka.
Na desko stresem ¥ kg moke, naredim ja-
mico v srediai, zlijem tekolino v jamico,
zmesam v testo in de pregnetem. Po polur-
gem podivanju festo razvaljam in obloZim
8 Tdkg surovega masla. Maslo razreZem na
rezine in jih pokiadam po testu. Testo zlo-
zim od dveh strani skupaj in pustim zopet
pol ure pocivati. Potem testo zopet razva-
llam in potresem z rozinami, & emletimi
mandelji, s sladkorjem in s cimetom, Testo
zvijem ekupaj, zreZem na kose in pokladam
na pomazano pekafo fako, da je zadmji za-
vitek ma vrhu. Veakega polika malo potla-
¢im in specem v pecici. Ko so polzki pefeni,
jih dam na kroZnik in polijem & prekuhanim
sladkorjem, ¥ kg sladkorja ekuham z dobro
oeminko vode. Ko ee eladkor potegne od
ilice, je dovolj kuhan za poliv.

DOMACA LEKARNA

Deteljino mazilo za raka, préne rane,
gnojne ustnice in nos: Napolni pocinjen ko-
tel z deteljinim cvetijem, vode nalij toliko,
da pokrije cvetje in kuhaj pa tihem ognju.
Ko je vrelo pol:gonu kake pol ure. oJlii
vodo v lonteno skledo m iztisni Se goito.
V izpraznjen kotel zlij deteljino jzkuho nazaj
in napolnt kotel z novim defeljinim cvetjem.
Ko je vrelo dobro uro precedi in zopet ku-
haj v glinasti poeodi, dokler ne postane go-
sto kakor med. Namaii s Yak‘ico na platno
in navezi. To mazilo so zelo hvalili, da po-
zdravi razjedeno koZo

Zakie!cdecsi‘;rk jetra: alj?(nzreii '6dkg prs-
nega korena, g jakovega lesa, 3d
serve, 3dkg korljanﬂ? 3dkg janefa in g
18 dkg rozin. Deni v eteklenico in vlij na to
goldrug liter dobrega Zgamja. Ko je stalo

dni, odlij Zganje n nalij na brozgo 3e
enkrat Zganja. Cez teden dni prilij %e to
3ganje k prrvemn in jemli‘i dvakrat na dan
po Siljcu. To eo slovete kaplje dr. de Lor-
ma. Po teb kapljah ee znebif Zelodéne mr-
zlice, napenjanja in boletin v pasu.

prehudo kihanje namaZi vrh ela z
mladnim janeZevim oljem.

Tinktura za vodenico: Olupi jeseni 10
rep in zrefi jih v londeno posodo. Na repo
etresi 2 pesti bulinega semena, dve pesti
koprivnega cvetja pest brinjevih jagod in
pest habatove korenine in zlico peterfilja.
vega semena. VIij na to zmes 2 litra belega
vina. zamasi posodo prav dobro in postavi
o za 24 ur na zapetje. Potem odlij vino in
jemlii ga dvakrat na dan po Zlici (zelo star
recept).

Prsni &aj: Zre7i na koi&ke 6dke dafel-
wov, loliko smokev, toliko rozin in toliko ro-
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Zicev; kuhaj !4 ure ma litru vode in vZivaj
E:)l;ubno. Se molnej§i je ¢aj, ¢e mu prime-

8 po 1dkg sladkih koreninic in praprotice
(raste po zidovju).

Germanski prsmi &aj: Zmefaj po 12dkg
lapuha."l2 dkg jetitnika éVcromca). 12 dkg
grenkuljice, giohoma, 12dkg grintovca (Se-
neria), 4 dkg melise in 4 dkg Zajbelja —
Devaj #lico zmesi na osminko kropa.

Za prisadno piko: Na pokritem ognju
raztop! v lonten: posodi 32 gr voska in l?fv:io
toliko kodtrunovega loja. V topio raziopino
vmesaj 32 gr laskega in ravno toliko konop-
liinega olja. Ko si dobro premesal, odstavi.

se ohladi. V ohlajeno raztopino vmeiaj
potasi 16 gr menika, toliko kafre in 16 gr
evinfene beli in za gram Zefrana. Namazi
na krpico in deni na piko, ture in bule. Ce
je treba prenovi in pazi, da so ti roke Ciste.

Za grinte na glavi: RazreZi pol kg suhega
sala, vrzi v ponev, utepi v 1o 4 jajca in ku-
haj dokler ne porumeni. Potem precedi skozi
Zelezno sitce. V precejeno vmesaj 5gr Zve-

la in 5gr galuna in 3e za po{ gr prahu

erikine korenine. To mazile odpravi tudi
grinte, ki so se Ze zagrizle v glavo in zamori
veak mrées. Umij &i glavo z orehovo izkuho,
osui lase in namaZi glavo.

Keruzino zruje namakaj ¢ez noé, zjutraj
odlij vodo in kuhaj v njej smokve in roZite,
na ! | koruzinega odcedka osminko smokev
in ceminko rozicev. Kuhaj pol ure in uZivaj
za kaselj, nahod in za zadelana pljuta. Ko-
ruzne Zgance, kuhane na mieku devajo
nekod na gol3o. Z miekom in Zeiranom ﬁ?
hana koruzna moka je dober obkladek za
hude bole¢ine v nogah. Korazen motnik. na
vodi kuhan in ¢ surovim maslom zabeljen,
je dobra velrja za zapetene ljudi. Koruzine
lase kuhajo za vodemico. Zatohla in grenka
koruzna moka ni za ied. V'nekaterih deZelah,
kjer se hranijo ve¢inoma e koruzo poznajo
tol_gzen pelagra; to eo boledi izpuitaji na
oZi.

Za zailemana prsa. ZreZi 720gr slezo-
vega cvetja in zelita in 360 gr slezove ko-
renine, 180 gr sladke Kkorenine in 60 gr
smokev, rozin, rozitev, vijoli¢ne korenine,
plju¢nika in Zajbelja. Primefaj Se 60gr jed-
mena in toliko janeZa. Devaj po zvrhano
na ¥ litra kropa Toliko da prevre. Naj po-
stoji 10 minut, Osladi z mcgom. Lahko ga
pijes z mlekom za zajtrk.

Za hude boletine v &elu in odeh: Odrezi
dva pripravna koea sveicEa ¢rnega kruha,
nakaral v sredo gomiliénih ali preziljkovih
kapelj in naveZi na sence.

GOSPODARSKE VESTI

CENE

g Ljubljanski trg dne 3. januarja 1988
Zito: plenica 100 kg 230 din, rZ 195 din,
jedmen 175 do 195 din, oves 165 do 180 din,
proso 185 do 230 din, koruza 145 do 150 din,
ajda 190 do 200 din, fiZol ribnifan 220 din,
preplifar 260 din, lefa 530 do 900 din za
100 kg, — Kurivo: premog tona 360 do
200 din, trda drva 1 m 90 do 115 din, trda
drva Zagana 120 din, mehka drva 1 m 80
din, oglje 1 kg 1.75 do 2 din. — Krma:
sladko seno 45 do 60 din za 100 kg, polsiad-
ko seno 40 do 50 din, kislo seno 40 din. sla
ma 35 din. — Sadje: jabolka I vrste 5
din, 1L 3.50, III. vrste 2 din za 1kg. hrudke
111. vrste 8 do 4 din za 1 kg, suhe &eiplje
10 do 14 din, suhe hruike 4 do 7 din, orehi
unavadni 6 do 8 din, luiteni orehi 20 do 22
din za 1 kg. — Mleko in mle&ni iz-
delki: mleko 1 liter 223 do 2.50 din, su-
rovo maslo 1 kg 28 do 82 din, fajno maslo
32 do 40 din, kuhano maslo 28 do 30 din,
bohinjeki sir 26 din, sirfek 6 din. polemen-
lalee 26 din, trapis! 1. vrate 24 do 26 din. tra-
pist L vrste 18 do 22 din. — Jajca: 1 do
1.25 din za komad.

g Mesne cene v Ljubljani: govedina I,
vrete 12 do 14 din. 1L vrste 10 do 12 din,
II1. vrste 8 do 10 din, goveji jezik 12 do 14
14 din, vampi 8 do 10 din, jetra 10 do 12 din,
ledvice 14 do 16 din. loj 6 din za kg. Tele-
tina 1. vrate 14 do 16 din. 11, vrste 12 do 14
din, IT1. vrete 10 do 12 din, pljufa 10 do 12
din, jetra 18 do 20 din, moZgani 20 do 22
din, ledvice 14 do 16 din za 1 kg. Svinjina:
[. vrate 16 do 18 din, II. vrste 14 do 16 din,
sviniska pljnfa 8 do 10 din, jetra 12 do 14
din, ledvice 16 do I8 din, glava 6 din za kg.
Slanina domafa 14 din, slanina hrvaska 15
din, domate salo 15 din, mast 18 din, dunka
svefa 1 ke 18 do 20 din, prekajeno meso I.
vreste 16 de 20 din, I1. vrete 16 do 18 din za
1 keg. Klobage: krakovske 20 do 22 din za
1 kg. debrecinske 20 do 22 din, hrenovke
18 do 20 din, tlafenke 12 do 14 din, aveie
kraniske klobase 20 din. polprekajene kranj-
ske 22 din, suhe kranjske 30 din za 1 kg,
prekajena slanina 20 din za 1 kg. — Pe-
rutnina: Pidanec komad 10 do 14 din,
zaklan pi¥anec 1 kg 24 do 26 din, kokos
komad 20 do 26 din. zaklans kokod 1kg 20
do 22 din, petelin komad 20 do 26 din, pe-
telin zaklan 1kg 20 do 22 din, raca komad
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22 do 20 din, zaklana raca 1kg 22 din, gos

. komad 50 do 55 din, zaklana goe 1 kg 16

do 20 din, golob komad 5 din, kapuni kg
30 din.

g Zelenjava v Ljubljani: salata ajserica
dalmalinska 1 kg 14 din, endivija 10 din,
motovilee meriea 1.50 din, radid domad 1
kg 8 din, radi¢ inozemski 14 din, evetala
1 kg 8 do 10 din, pozno zelje 1 din, rdefe
zelje 1.50 din, kislo zelje 4 din, ohrovt 2.50
din, karfijola 8 do 10 din, kolerabice 2 din,
kolerabe 1 din, Spinada 10 din, konoplje 5
do 7 din, laneno seme 5 din, luifen fiZol 8
do 4 din, éebula 2 din, por 2 din, fesenj 6
do 10 din, krompir 1 din, repa 1 din, kisla
repa 250 din, korenje 4 din, peteriilj 6 din,
vse za en 1 kg,

DENAR

g Na ljubljanski borzi je tuji denar imel
ob novem letu takole uradno vrednost: 1
holandski goldinar 24.13 din, 1 neméka mar-
ka 17.49 din, 1 belgijeka belga 7.36 din, 1
Svic. frank 10 din, 1 amerisk: dolar 43.14
din, 1 franc. frank 147 din, 1 Ceska krona
152 din, 1 laska lira 229 din. — V prosti
kupliji so bile cene nekaterih valut precej
razlitne od navedenih. Pri kupovanju in
prodaji tujih valut bodite previdnil

ZIVINA :

g Na sejmu v Kranju 27. dec. 1937 so se
gibale cene goveji Zivim takole: voli I. vrste
din 6, II. vrste din 550, 1IL. vrste din 5; te-
lice L. vrste din 0, II. vrste din 530, III. vr-
ste din 5; krave 1. vrste din 5, Il vrste din
450, Tl vrete din 4 ;teleta I. vrste din 7
do 8, N. vrste din 6; pradi¢i, §peharji din
825 do 850, priutarji din 7 za l1kg Zive
teZe. Pujeki v etarosti 7 do 8 tednov po
din 100 do 130 za pomad. Volov so prignali
na eejem 30 giav. prodali so jih polovico;
najviijo ceno je dosegel komad po din 3.500,
najnizjo po din 1.200; krav so prignali 20
glav, prodali pa samo 4; najviija cena za
komad je bila din 2000, najniZ}a pa din 900;
tele je bilo eno samo i je bile tud: prodano.
Prajicev so pripeljali 98 repov, prodali pa
55 repov. V inozemstvo ni bilo nobene zi-
vine prodane.

g Na pradiéjem sejmu v Mariboru dne
24, dec. 1937 so imeli prai¢i naslednje cene:
mladi pradidi 5 do 6 tednov s:wari din 80 do
110 za komad, 7 do 9 tednov stari din 130
do 155, 5 do 7 mesecev din 210 do 325. Na
vago so §h po din 550 do 7.25 za 1kg Zive
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teze in po din 8.50 do 11 za 1kg mrive teZe,
Kupéija je bila slaba,

g Iz Crnomlja porotajo da je bil na bo-
zitnj sejem dne 22. dec. 1937 dogon slab.
Cene volov so ee vrtile od din 3.75 do 5.50,
krav din 3 do 4 za 1kg Zive teZe,

g Na semanji dan v Ptuju 21. dec. 1937
se je prodajala Zivina takole: voli din 4 do 5,
krave din 2,50 do 4, biki din 4 do 4.50, junci
din 4 do 5, telice din 4.35 do 5, teleta din 5
do 6.50 za 1 kg Zive teZe. Na prasi¢jem eejmu
v Ptuju: prasci 6 do 12 tednov starj din 60
do 130 glava; pitani pradi¢i din 650 do 7,
priutarji din 6 do 650, plemenske svinje
din 5 do 575 za 1kg Zive teze,

RAZNO

g Zaposlenost v oktobru 1937. Po podat-
kih QOerednjega urada za zavarovanje delav-
cev v Zagrebu je bilo skupno Stevilo zava-
rovancev v oktobru letos pri veeh krajevmih
organih 718285, kar pomeni v primeri &
septembrom letos poveCanje za 1611, v pri-
meri z oktobrom lani pa je Stevilo zavaro-
vancev naraslo za 71.985. Letos okiobra je
itevilo zavarovancev najvije od obstoja na-
se delaveko-zavarovalne zakonodaje eem. V
dobrem letu 1930 je doseglo itevilo zavaro-
vancev 652547 in je bilo le malo manjse
kot eeptembra 1930, ko je doseglo pred kri-
z0 & 0654.960. Letos avgusta je bil maksimum
doseZen s 721.051 zavarovanci, kar se je v
septembru zniZalo na 716.674, v okiobru pa
zopet zviialo na 718.285. Tud; povpretna za-
varovana mezda narasda, znasala je oktobra
1937 2345, septembra 1937 23242 din ia
oktobra 1936 22.14 dnewvno. Pripominjamo,
da je bila najviSja zavarovana mezda zabe-
leZena v septembru 1929 & 26.95 din, okto-
bra meseca pa je bila najvisja leta 1930 &
26.93 din. Skupna zavarovana mezda je zna-
sala oktobra 1937 421.11, septembra 1937
41956, oktobra 1936 pa 357.73 milij. din.

g Zaposlenost v Sloveniji. Po podatkih
OkroZnega urada za zavarovanje delavcev v
Ljubljani je znalal v novembru 1937 prira-
stek v primeri z novembrom 1037 7822 de-
laveev in so najbolj napredovale naslednje
panoge: gozdnoZagarska industrija, tekstil-
na, gradnja nad zemljo, industrija kamenja
in zemlje itd. V sezijskem pogledu. t. j. od
oktobra na november se je zmanjiala naj-
bolj zaposlenosi pri gradnjah nad zemljo,
industriji kamenja in zemlje, kovineki indu-
striji in gradnji cest. IzboljSala pa se je v
tekstilni industriji, oblalilni stroki itd



PRAVNI NASVETI

Denar iz Amerike, U. J. G. — Pred voj-
no je brat lal olety iz Amerike na pros-
njo 800 K. Potem mu je pa e velkrat kaj
poslal ob raznih prilikah, ne da bi ga ole
za to posebej prosil. Sedaj zahteva brat, da
mu ofe vrne 600 dolarjev. Vpraate, koliko
in ¢e je ofe dolian vrniti. — Predvsem se
bo moralo ugotoviti, ali je brat ofetu denar
posodil ali aril, Ce ga je posodil, se bo
moralo ugotoviti, ¥e je bilo posojilo dogo-
vorjeno v dolarjih ali pa v kronah, Ce je
bilo posojilo dogovorjeno v kronah, bo mo-
gel brat zahtevati le en dinar za Ztiri kro-
ne, Ce pa je bilo v dolarjih dogovorjeno, bo
pa moral ole vrniti sedanjo vrednost dolar-
jev v dinarjih. Ce se torej =ami med seboj
ne boste mogli zmeniti, bo pa& moralo so-
dis¥e po starih pismih, po zasliSanju pri¢
in strank, vee kakor zgoraj povedano, ugo-
toviti in konno razsoditi.

Prodano erehove deble. U. A, P. — Ta-
koj ob povratku od vojakov ste prodali ore-
hovo deblo, ki meri en kubifni meter, za
220 dinarjev. Kmalu potem ste pa zvedeli,
da je cena vilja in holete kupiijo razdreti,
a kupec na to ne pristane. Vpradate, fe vas
lahko & toZbo prisili, da mu dobavite pro-
dano deblo. — Kuptija se da le sporazumno
razdreti, Ce pa mislite, da niste dobili za
prodano deblo niti polovico tega, kar je
vredno, pofem lahko zaradi prikratbe nad
polovico, vrednosti zahlevate razvellgavlienje
kuptije in morate vrniti naplafilo. Kupec pa
lahko vztraja pri kupliji, vendar mora pri-
makniti toliko, kolikor je bilo deblo ob fasu
sklenjene kuptije vredno. Poizvedujte, koli-
ko je bilo deblo res vredno, ker bo pri mo-
rebitni pravdi to odlofilno.

Izroilna pogodba A. S. Ote je izrolil
posestvo miajSemu sinu, vi pa ete dobili
samo nekaj malega za doto PritoZili ste se
na sodiife in zahtevali razveljavljen§ po-
godbe, pa vas je sodisée zavrnilo Ker z
razdelitvijo posestva niste zadovoljni, vpra-
tate, kako bi jo mogli ovredi. — Sami pi-
Sete, da vas je eodis¢e zavrnilo, ko ste za-
htevali razveljavljenje izrotilne pogodbe. Mi
vam ftudi ne moremo -niesar drugega pove-
dafi, kakor to da pogodbe ne boste mogli
izpodbiti. Sele po ofetovi smrii bi event.
mogli zahtevaii dopelnitev deleza, v kolikor
vas delez ne dosega nujnega deleza. — Po-
godba med ofetom in vaso Zeno glede upo
rabljanja krave velja, dokler se oba pogod-
benika drugafe ne zmenita. -

Pot z gnojidta. L. A. 8, Ce vam je novi
sosed prepovedal po dosedanji poti k gno-
ji3cu in hofe svoj svet ob valem gnojistu
zagraditi z motno ograjo. ki v zadnjem Casu
tam ni stala, lahko eoseda, &m bi postavil
novo ograjo. toZite zaradi motenja posesti.
V tej pravdi se bo potem ugotovilo, ali ste
v zadnjem Casu tod memoteno vozili do gno-

jiséa ali me. Ce ste v zadnjem Casu neovira-

no ez x:scdov svel vozili k vaSem jiscu,
vam tegd eveta ne eme zagraditi, ——‘nOO’e ste
z vasimi posestnimi predniki Cez ta kodfek
sosedovega sveta neovirano vozili ekozi 30
let, potem ste si to pravico voinje Ze pripo-
sestyvovali in lahko toZite soseda na prizna-
aje vase sluZnostne pravice in - zahtevate
vknjizbo iste pri vasem posestvu. Ce sfa oba
soseda pametna, ee bosta eama laije in ce-
nejse sporazumela, kot pa, &e bi se drug
drugega toZarila.

Posledice nepravogasne vknjizbe, P. J. K.
Pred 10 leti eta skupno & sosedom napravila
v sosedovem gozdu vozno pot in je sosed
ci;lll;’ubil, da boste za vedno tudi lahko upo-
r oJuli to pot Pred enim letom je sosed
prodal ta gozd in novi lasmik vam je pri-
znal %e nadalje to pot. Ta lastnik pa je gozd
ger!odal in umrl. Novi lastnik vam pot brani,

. da je kupil gozd od prejinjega lastnika,
ki da mu je zatrjeval, da nima nihfe pota
skozi ta gozd. Vpradate, & lahko svojo pot
doseZete & toZbo. — Takrat, ko sta pred 10
leti 8 sosedom napravila pot, bi se morali
ngbrigknti1 da se va3a pravica vknjiZi v zem-
jiski knjigi. Ker sete to opusiili, vasa pra-
vica ni bila vkanjiZena, zato novega lastnika,
ki ije kuml gozd v zaupanju na zemljisko
knjigo brez bremen, ne morete prisiliti, da
vam prizna pravico do poti. — Ce vam je
ta pot za epravljanje lesa res potrebna, bo-
ste pal morali pri okrajnem nalelstvu za-
lianje lesa, seveda proti primerno odikod-
nini, ki jo bo dologilo okrajno nalelstvo,
v sluaju epora pa redno eodisle,

Zalitev. K. M. Vpraiate, &e ee lahko div-
jemu lovcu odita da fe tat. — Ce je kdo
diviemu loveu ofital, da je tat, divji lovec
pa ga je 3el toZit zaradi Zaljenja &asti, po-
tem bo Zalitelj le tedaj oproifen prestopka
zoper varnost Casti. ¢e mu bo uspelo doka-
zati, da je bil divji lovec zaradi ke tat-
vine Ze pravomolno obso)'en. Sicer bo kazno-
van, Seprav bi vei vedeli, da je toZitelj res
divji lovec, a sodnijsko zaradi tega & ni bil
obsojen.

Toéenje vina iz lastnega vinograda. M. A.
L. — VpraZate, ali smete totiti vino iz last-
nega vinograda od 5 litrov naprej. — Po
pravilniku o pobiranju banovinske trofarine
na vino in ¥ganje smejo proizvodniki pro-
dajati le nad 50 litrov vina ali nad 5 litrov
¥ranja brez platila trofarine. V tem primeru
plafajo trofarino kupel. 1z tega izhaja, da
ni dovelieno prodajati vino pod 50 litrov ali
Feanje v kolitini pod 5 litrov.

Obresti od zaSéitenih dolzov pri trgoveu.
Po uredbi o likvidaciji kmetskih dolgoy mo-
rejo dolZniki platati dolgove, ki izvirajo iz
nakupa blaga na up ali iz obrinega dela.
v 12 letih v enakih letnih obrokih. Za take
dolgove ne tefejo obresti, Po spremenjeni
uredbi pa smejo zadruge tudi za takEne dol-
gove od svofih zadruZnikov zahtevati do 6%
obresti in to od 1. novembra 1987 dalje.



