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Za prvo spomladno cvetje

Danes pa nekaj za nale gospodinje in
dekleta, pa tudi za vsakogar, ki ima rad
lepo cvetje, bodisi v vrtu ali na oknih.

Pravi ljubitelj cvetja nitesar tezje ne
pricakuje nego prvih spomladanskih cve~
tlic. Saj pa je to tudi naravno. Celo dolgo
zimo, ki traja veasih skoraj po pol leta
in je narava odeta celo v hladno sneZeno
odejo, smo loteni od svojih ljubljenk.
Ni torej ni¢ ¢udnega, ako si sknsamo Ze
zanaprej zagotoviti ¢imbolj rano cvetje,
zlasti v vrtu poleg hife ali pa na son¢nih
oknih svojega stanovanja. V to svrho
imamo muogo lepih rastlin, ki razvijejo
vso svojo krasoto takoj, ko odleze suneg
in se zemlja nekoliko segreje. Treba pa
je Ze ez poletje, zlasti pa sedaj jeseni
poskrbeti za primerno rastlinje, ki naj
cvete zarana spomladi. Vse take rastline
morajo biti posajene najkasneje jeseni,
da so ¢ez zimo Ze na svojem mestu, ako
naj se takoj spomladi zaépo razvijati in
cveteti,

Prve se spomladi razeveio nekatere
trajnice, kakor n. pr. blagodifeca vi-
jolica, razni jegliéi in primule,
znani sr&ki, sneZnobeli arabis, spo-
mladne plamenice, ki so zelo lepe za
obrobek. Drobne, pa krasne aubrie-
cije se razrastejo v komaj par centi-
metrov visoke, ob3irne blazime, ki so, ko
se razeveto, pravi kras vsakega vria. Tudi
raznovrsine perunike v neitetih bar-
vah in oblikah, priftevamo k rano cve-
tocem {irajnicam.

Yobée treba trajnice, ki naj cveto za-
rana spomladi, saditi Ze poleti, da se pred
trdo zimo prirasiejo in razrasiejo. Neka-
tere se dado pa tudi presaditi 3e sedaj,
ako ravnamo pri tem tako previdno, da
jih prepesemo na drugo mesto z dovolj
veliko kepo, da se obvarujejo korenine.

Druga skupina zarapa spomladi cve~
to¢ih cvetlic so dvoletnice kakor so
zlasti znane in tako hvale?ne maiehe
ali sirotice, potodnice in marje-
tice. Vse tri so posebno pripravne za
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obrobek pri vrtnih gredicah in potih.
Najprej cveto potolnice, potem nas raz~
veseljujejo s svojim cvetjem orjaiko~
cvetne marjetice. Malehe pa cveto od
rane pomladi tja v poletje in so sploh
izmed vseh preprostih, rano evetodih
vrtnih cvetlic najhvaleinejie. Naitete tri
dvoletnice sadimo lahko ¥e ves ta mesec,
ker se zelo rade primejo in so za zimo
neobdutljive, zlasti ako jib zaodene zraé~
na, sneina odeja. Sadimo jih, #im mogo~
¢e, na prisojna mesta, da epomladi ¢im-
prej ozive in se razcveto,

Najkrasnejie spomladne cvetlice, ki
naj bi ne manjkale na nobenem vrtu, so
pa ¢tebulnice; prav posebno pripo~
rotene in hvaleine so hijacinti, tu~
lipani in marcisi. Prvi se razcveto
narcisi, za njimi hijacinti in naposled
aprila meseca pa tulipani. Cebulice teh
prekrasnib in ez vse hvaleznih cvetlic
morajo priti v zemljo na vsak nalin je
pred zimo. Navadno jih sadimo oktobra
meseca.

Velinoma so vee &ebulnice zelo skrom~
ne in malozahtevne rastlive. Uspevajo v
dobro pregnojeni (ne sveze pognojenil}
vrtni zemlji. Ljubsa jim je lahka nego
tezka zemlja. Sonéna odpria lega jim naj~
bolj ugaja. Sadimo jih 5—7 cm globoko
po 10—20 cm narazen v raznih skupinah,
pasovih, pa tudi po vrinih gredicah, in
sicer vselej same zase (ne med druge
cvetlice). Ko so posajene, pokrijemo gre-
do &ez in ¢ez s preperelim drobnim gno-
jem ali dobrim kompostom. Povrh polo-
7imo nekaj smrekovih vej, da jih varn-
jemo pred prehudo zmrzaljo v sluéaju,
da ne bi padlo ni¢ snega. Na pomlad. ko
zaéno riti iz zemlje, wmaknimo veje. Gnoj
pa lahko ostane, ¢e ne prekriva gredic
prevet na debelo.

NajhvaleZnejsi so tulipani, ker se
razmnozujejo tudi pri nas prav povoljno
Ako imamo srefo, da nam dobro uspe~
vajo in jih me unilijo mi%i ali voluhar,
s¢ nam tekom let tako namnoie, da jih



332

pridelamo lahko vsako leto nekaj tudi
za prodaj. Seveda treba ¢ebulice poleti,
ko se jim zelenje posusi, vzeti iz zemlje
in vsako jesen iznova posaditi. Najlepie
sorte za vrtove so tulipani Darwin
Cveto sicer nekoliko pozneje nego razne
raneje sorte, a se odlikujejo ¢ svojo sta-
sito, visoko postavo in prekrasnim, ve-
likim cvetom v najrazli¢nejsih barvah.

Tulipani, pa tudi druge febulnice ima-~
jo v zemlji dva huda sovraZnika: volu-
harja in midi. Kjer je kolitkaj te go-
lazni, uni¢i vse do slednje febulice, ako
je ne prezenemo ali pa Cebulic ne zava-
rujemo. Precej zanesljivo odvratamo po-
zreina glodalca od ¢ebulic, ako vsako,
pfeden jo posadimo, zmodimo in pova-
ljamo v rdeé& barvi menigi ali mi-
niju, ki jo lahko kupimo v vsaki trgo-
vini za barve, in sicer v prahu. Ko se
tako pobarvane Cebulice posuse, jih po-
sadimo previdno, da se barva ne obride.

Hijacinti in tulipani se dado jako
lahko siliti, da eveto v sobi Je o Bo-
zitu, ali pa vsaj januarja ali februarja

meseca. Sedajle je ¢as, da pripravi'mo in
posadimo ¢ebulice v lonfke, in sicer hi-
jacinte posamezno, tulipane pa po 3—5
¢ebulic v posamezen lonéek, ki ima 280~
raj 10—12cm premera. Rahla. dobra prst
iz tople grede ali tudi z vrta jim ugaja.
Cebulice naj pridejo tako globoke ¥
zemljo. da gleda samo klica iz nje. Ta-
ko pripravljene lontke s febulicami za-
kopljimo v zemljo kje na vrtu kakih 30
c¢m globoko. Da ne pridejo do njih migi,
poveznimo ¢ez vsak lonek s &ebulico
drug prazen lonfek in zasujmo vse skn-
paj do vrha jame s prstjo ter pustimo v
miru 2 in pol do 3 mesece. V tem ¢asu
se ¢ebulice dobro razkorenicijo in razvi-
jejo cvetni bat. Sele sedaj so sposobne,
da jih vzamemo 1z zemlje in postavimo

-na svetlo (pa ne na sonce), kjer se raz-

vijejo v zmerne toplem prostoru. Preve-
lika toplina jim 3koduje.

Za opisano siljenje ni primerna vsaka
poljubna sorta. Pri naroZbi treba izrefno
zahtevati ¢ebulice ali sorte za siljenje.

Praznik sadjarjev

Due 23. okiobra bo otvorjena v Mari-
boru pod pokroviteljstvom bana dravske
banovine g. dr. M Natlalena velika sad-
jarska prireditev, kakréne v povojnem
¢asu 3e ni bilo v nadi banovini. Imeli smo
7e razne sadne razstave v Ljubljani, Ce-
lju in Ptuju, prav dobro uspele sadne
sejme v Mariboru in neSteto manjsih sad-
nih razstavic in ogledov po vsej bano-
vini, toda to so bile prireditve, bolj ali
manj krajevnega znalaja, ker niso mogle
zajeti vse banovine.

Letoinja razstava, ki jo priredi »Sad-
jarsko in vrtnarsko druitvoe, ne bo samo
sadna, ampak v najiirfem pomenu be-
sede sadjarska razstava, ker bo obsegala
prav vse veje in vejice tega firnega dre-
vesa, ki ga oznatuje sploini pojem sad-
jarstya, in ki velja dandanes za eno
izmed glavnih panog kmetijstva.

Na tej razstavi ne bodo zastopani to-
rej samo plodovi vseh sadnih plemen in
vseh sort, ki se dobe 5e sedaj v presnem,
svezem stanju in rastejo v nadi banovini
ampak tudi vse, kar ima kakrinokoli zve~
20 s sadjem, z njega pridelovanjem in
uporabo.

Videli bomo zlasti vsa sodobna orodja
in sredsiva, ki jih umno sadjarstvo ne

more vel pogrelati, in brez katerih je
pridelava lepega eadja nemogota. VaZen
oddelek sadjarske razstave bodo dalje
razni sodobni pripomodki za domado upo~
rabo sadja in izdelki za njega. Radeuéni
sadjarji bodo na3li na razstavi dovolj v
sliki in predmetih za napredek v pridelo-
vanju sadja in njega koristni uporabi.

Drevesnicarji nam bodo pokazali svoje
proizvode v vsch o sodobnem sadjarstvu
obi¢ajnih na&nih in oblikah proizvodnje
sadnega drevja.

Nazorno bodo prikazani razvoj in
uspehi Sadjarskega in vrtnarskega dru-
itva od njegovega zatetka pred 17, leti,
do danadnjega dne.

Sadni sejem bo, dasi v tesni zvezi
s sadjarstvom, vendar tudi prireditev sa-~
ma zase. Pokazati hote, da sadja ne zna~
mo v najbolj¥i kakovosti samo pridelo~
vati, ampak tudi za kuplijo tako pripra-
viti, kakor to zahteva svetovna sadna
trgovina. Vsak nepristranski opazovalec
se bo lahko prepri¢al, da se nam ni bati
nobene tuje konkurence ne glede kako-
vosti pridelka, ne glede na opremo,

Na sadno razstavo vabimo pred-
vsem vse. ki streme za napredkom, zlasti
vse podruznice SVD, da si ogledajo sa~
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dove svojega fruda in prizadevanja, in
splob vee, ki <e zanimajo za sadjarsivo
in njegov razvoj v povojnem Casu.

Na sadnem sejmu bodo pa po-
sebuno dobrodosh sadni trgovei, zastopniki
nabavlj. zadrug, zavodov in sploh vsakdo,
ki ima kakrinokoli zanimanje za letoinjo
sadno kupéijo.

Razstava in sadni sejem bosta trajala
od 23. oktobra do 1. novembra.

Udelezencem razstave in sadnega sej-
ma je dovoljena poloviéna voznina od 21.
oktobra do 3. novembra.

Ob priliki sadjarske razstave in sad-
nega sejma bo 24, in 25. okiobra v Mari-
boru tudi vsedrZavni sadjarski
kongres, ki se ga bodo udelezili zlasti
sadjarski strokovnjaki iz vse drZave. Pri-
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redilo ga bo srbsko kmetijsko druitve po
temle sporedu:

24 oktobra: Otvoritev kongresa ob 10
dopoldne:

Obravnave: 1. Trgovina s sveZim in
predelanim sadjem in njeni izgledi za
prihodnjost. - 2. Obnova sadovnjakov in
plemenjenje sadnega drevja potom pre=-
cepljanja. - 3. Nacini propagande z upo-
rabo pokonfevalnih sredstev. - 4 Smoter
in naloge naérinega sadjarstva.

25. oktobra: 1. Prensmerjenje obstoje~
¢ih banovinskih drevesnic in osebja v
smeri praktitnega sadjarstva. - 2. Vpra-
sanje kolobarjenja v drevesnicah. - 3.
MoZznosti in organizacija dela v sadjar-
stvu na banovinskih kmetijskih %olah. =
4. Kratka zgodovina slovenskega sadjar~
stva. - 5. Drevesnice v Sloveniji.

Pitanie cebel

V zadnjem «Gospodarju in gospodinji«
mo govorili med drugim tudi o zimseki za-
logi, ki jo je treba pustiti vsakemu panju

a
R

&z zimo, da je Glovek lahko brez ekrbi.
ekli emo, da mora imeti A. Z. panj naj-
manj 10 kg zaloge, prav je pa, da ima 12
kg. Za kranjide in podobne panjie manjse
mere bo zadostovalo nekaj manj, ali pod
8 kg ne ememo kaj prida.

Zpnano je, da ponekod letos Cebele Zal
niso nabrale niti toliko, kolikor same potre-
bujejo za zimo. Kdor je Ze pred ajdovo paso
druZil in ima sedaj lepe, moéne druZine, ki
jih me kaZe druziti, bo moral poseéi po
sladkorju, da preskrbi evojo Zivalco za
zimo, Nekateri Cebelarji mislijo, da storijo
prav, e eploh tudi panjem, ki imajo do-
volj medene zaloge za zimo. nekaj medu
vzamejo in nadomestijo & eladkorjem, &es,
da Cebele tez zimo na eladkorju boljse pre-
zimujejo kakor ma medu. Ce sestoji zimska
zaloga iz tezko prebavljivih medov, kakrsni
so0 hojev, smrekov med in mana, je ta za-
menjava na veak nalin koristna. da, narav-
nost potrebna. Imenovani medovi 6o namre
zelo elaba zimska hrana, ker veebujejo pre-
vel nepotrebnih snovi, katere ostajajo v Ce-
belinem blatniku v veliki mnoZini ter pov-
zrotajo obolenja prebavil, ki se kaZejo naj-
velkrat v grizi. V tem sludaju naj ee zame-
nja do 6 kg medu e sladkorjem. Glede aj
dovega medu pa izkudnje kaZejo, da je prav
dobra zimska hrana in ga zaradi boljiega
prezimovanja pal mi treba zamenjati in na-

domescati 6 sladkorjem. Na drugi strani pa
drzi dejstvo, da je za prve zimske mesece
(november december in januar) sladkor od-
li¢na hrana za Cebele, ni pa ve¢ dober v fe-
bruarju in naslednjih mesecih. ko se pricne
v druzinah mnoZiti mlada zalega. Prav iz
ozirov na spomladansko zalego, ki ji je slad-
kor le elab, zasilen nadomestek v skrajni
eili, ne dela prav Zebelar, ki ee zanada, da
bo druzinam — & bo treba — Ze epdinladi
dal sladkorja. Spomladanski sladkor je sla-
bo hranilo, ker ga &ebele uporabijajo tudi
za zalego, ki ji je prava in naravna hrana
samo med.

Torej: jeseni je nekaj sladkorja dobra
stvar, spomladi slaba. Iz tega nuwmo sledi,
da bomo krmili &ebele & sladkorjem jeseni,
sedaj, da prezimovalnim d&ebelam nudimo
dobro hrano za prve zimske mesece, za
spomlad pa ostane druZini med, ki ga kr-
vavo potrebuje z2 zalego.

Sladkor je treba pokladati &m prej;
kdor tega 3¢ ni storil, naj ne odlasa ker
si bo & tem le delo oteZeval. Dokler se le-
bele 3¢ niso usedle v zimski grozd, razto-
pino rade primejo in jo hitro pospravijo
tudi velike koli¢ine (po vet litrov v eni no-
&i), pozneje v mrazu je stvar boli nerodna
in je treba segrevanja panja in drugih ce-
remonij, da ponudeno koli€ino znesejo v ce-
lice. Sladkor se v vrofi vodi raztopi tako,
da se na en kg sladkorja vzame tri Cetrt
litra vode in se mefa foliko Casa da se
sladkor raztopi. Za pitanje ee dobi denatu-



riran sladkor, ki je pomelan z ogliem ali
6 &m drugim. Pri vretju pritne raztopina
metati nespago na povréje in jo pobiramo
e preluknjano zajemalko. Da se uesmaga &e
bolj lo&i od tekoline, ee priporofa raztepsti
beljak emega jajea in ga vlii v raztopino,
wee ekupaj dobro premedati in pristaviti k
ognju, da vre, med vretjem pa pridno pobi-
rati izmetano uesnago. Tekolina naj vre,
dokler izmetava pene, nato se pa posoda
odstavi in ohladi na toplino, ki jo more
vzdriati roka. Tak3na se nalije v steklenice
in da panjem. Opozarjamo, da ne kuhate
sladkorja v pocinkani posodi.

Pri A. Z panjih je pokladanje s pital-
niki zelo enostavna setvar. Pitalniki morajo
biti &isti in imeti nekaj bilk slame, da se
debele ne utapljajo, V pitalnikov nastavek
ee obrne steklenica (zelenka) na vrat 1o
panj zapre. V kaki pol uri je mofna druZina
& steklenico gotova, #ibka rabi seveda uro
in vel. Nato se prinese nova steklenica in
s¢ na fa palia lahko druZinam doda v eni
nodi vea manjkajofa zaloga. Krmi naj ee
zaradi nevarnosti ropanja vedno zveler im
ponoti. Pr1 kranji¢ih in drugih stare vrste
je pa pitanje bolj zamudna in wneprijetna
zadeva. Treba je pal e primernimi pitalni-

mi koritci dodajati hrano na ta nalin, da
ee eproti tekolina doliva.

Ko je pitanje kontano, poberemo iz pa-
njev pitalnike in panje konéno zapremo. Se-
daj v oktobru Se ni Cas za paZenje, Zgodaje
paZenje eploh ni priporotljivo, ker topla
odeja zadrZuje druZino, da se ne vsede kma-
lu v zimski grozd. Tako se lahko pripeti,
da zaloti hud mraz ki ga odefa ne more
zadrZati, druZino e razkroplieno po vsem
satju in ji povzrodi veliko Zkodo. Kajti fe-
bele lahko otrpnejo in so zgubljene. Pripo-
rotamo, naj &ebel nihe ne paZi, dokler ee
Zivo erebro ne pribliza ni¢li in dokler ne
zadne zmrzovati. Tako nastopajoéi mwraz, ki
v jeseni $e ni hud, poZene Cebele v gmezdo,
kjer s0 v stanu prenesti mnogo zelo hudega
mraza, & imajo le dovolj dobre hrane. Ka-
ko bomo panje zapaZili, bo povedano
prihodnji¢. Danes dostavimo le 3e, da je
tfreba vse Spranje med panji skrbno zama-
8iti & papirjem in panje tesno stisniti dru-
gega ob drugega Tudi morebitne razpoke
v panjih je treba zadelati, te tega posla Ze
niso opravile &ebele z zadelavino. Prepih
je &ebelam vedno, zlasti pa %e pozimi zelo
nezaZelen m 3kodljiv gost.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Gospodiniam
v preudarek

Marsikateri izmed gospodinj je Ze
bolj ali manj znawvo, da opravljajo Zen-
ske vedino hiinih del precej napaéno,
kar povzrota preveliko n prenaglo utru-
janje telesa in duha, nepotrebno Zrpanje
dragocenih modi ter s tasom razne hibe
in bolezni. Napake, ki se ponavljajo vsak
dan, pa bomo prav lahko malo zmanj-
fali, ako bomo premotirili tele odstavke:

Prostor, v katerem delamo, najsibe
kuhinja, soba ali pralaica, naj bo svo-
jemu namenu primerno opremijen, wsi
pripomoiki in orodje pa pri rokah in v
dobrem stanju. S tem si prihranimo mno-
go utrudijivega iskanja in nejevolje, ki
kvarno vpliva na Zivee,

7 vsakim opravilom poizknfajmo toli-
ko c¢asa, da ga opravijamo gladko in mir-
no in da izgubimo pri njem kar najmanj
dasa in moti. S tem doseZemo precejinjo

razbremenitev. Delaimo v hisi &im manj

stoje, naprej sklonjeni ali nagnjeni
navzdol. Take drze je dosti pri delu zu-
naj, zato ni treba, da se zaradi tega
uirujamo ¥e pri delu doma. Hina opra-~
vila, kakor pomivanje posode, brisanje
pomite posode, likanje in zlaganje perila,
trebljenje zelenjadi itd. opravljamo sede.
Pri tem moramo upoStevati, da se mora
delo vriiti pri mizi ki ni previsoka, ozi-
roma na dovolj visokem stolu. Ce smo
vse prav uredili, ne smemo niti po dolgo-
trajnem delu &utiti neugodja, fe manj
bole¢in v nogah, prsih, kriZu ali rokah.

Pri delu skrbimo za zadosino raz-
svetljavo. Okna naj bodo ¢im manj za-
strta in ne zastavljajmo jih s pohistvom.
Kar moé¢ opravimo podnevi ko bolje vi~
dimo. kar pa osiane za na veder, nare-
dimo samo pri zadostni razsvetljavi, si-
cer je bolje, da odloZimo za pribodnji
dan, Istotako vazno je, da imamo med
delom dovolj dobrega zraka. Marsikdaj
bi 8li z delom lahko ven na prosto. pa
ti¢imo v zaprim prostoru in vdihavamo
slab zrak. Ne pozabimo, da se da naj~



bolj uspeino delati na prostem ali vsaj
pri odprtem oknu, pozimi pa v temeljito
prezracenih prostorih. lzredni utrujeno-
sti in slabemu teku je Cesto vzrok ne-
&isti, s aoparo nasiden kuhinjski zrak, ki
ga vdihavamo tekom dopoldneva pri ku-
hanjua.

Tudi najbolj zaposlena in preobloZena
gospodinja ne sme zanemarjati nodnega
pocitka. Po moZnosti je opraviti vsa dela
tako, da ostane zadosti éasa za noéni po-
titek: tudi kratki odmori med delom zelo
veliko koristijo.

Gospodinjska opravila se mnogo laZe
zvrste, ako delamo po toénem nalrtu ki
smo 8i ga sestavili in tekom ¢fasa preiz-
kusili ter dognali, da je za nafe razmere
najboljii. Ako je le kolitkaj mogoce,
mora ostati vsaj malo &asa za nego
zdravja in telesa, Gospodinja, ki ostane
nepolesana in povrino oblecena, ker ni-
ma dovolj &asa, je slaba gospodinja in
si svojega &asa, ki ji je na razpolago ne
zna prav razdeliti, Tudi za gospodinjo je
vaino umivanje in kopanje, nega las in
rok. Prava gospodinja todi za to najde
primeren {as.

Pri tezkih delih moramo upostevati
pravilo, da jih opravljamo z obema ro-
kama ali izmenjaje zdaj z eno, zdaj z
drugo. Levica je prav tako uporabna ka-
kor deenica, samo urimo jo premalo. Ne
tratimo &asa z nepotrebnim delom kakor
{’e prestavljanje predmetov ki jih ne ra-

imo ampak so0 samo za napoto in delo.
Na podstrefje z njimi, da ne delajo na-
potja in se jih ni treba izogibati in &i-
stiti. Ce vse to upoitevamo, bodo hifna
dela laZja, gospodinja pa bo spofita in
razpolozena za teZja opravila, kar bo
iigodno vplivalo tudi na njeno zdravje.

KUHINJA

Ocvrti poliki za juho. Bolj mehko te-
sto napravim iz dveh rumenjakov, s ko-
i¢kom surovega ali kuhanega masla, &e-~
pom soli, ki jo sterem in toliko moke,
da je testo bolj mehko, kot za rezance.
Testo prav dobro dobro pognetem, po-
krijem ¢ prti¢em in pustim Eetrt ure stati,
da festo podije Pofito testo razdelim na
vet kosov. Te kose razvletem in povaljam
v tanko katico. Kadico razreZem na maj-
hne koscke in jih na de3dici, ki ima iz-
dolbene zareze, oblikujem v polike. Ob-
likujem jih tako, da jih s palcem priti.-
snem na deitico, malo potegnem po njej,
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pa se mi izoblikuje poliek. Te polike
ocvrem na masti zlatorumeno. Ko so vysi
ocvrti, zlijem nanje vrele juhe. Lahko jih
pa tudl zakuham neocvrie na juhi,

Rdede zelje z jabolki in kostanjem.
Glavico rdeCega zelja zreiem na rezine.
Trde &toricke odstranim, Zelje osolim, po-
tresem & kumeno in polijem s kisom.
Potem zelje v skledi pokrijem in pustim
eno uro stati na toplem prostoru. V ko~
zico denem Zlico masti, zliéico sladkorja,
da se zarumeni. V zarumenje stresem
zelje in prazim pokriio toliko ¢asa, da
se zmehéa. Dvoje kislih jabolk zreiem
na rezine in pridenem zelju ob zafetku
prazenja. Ko je zelje opraZeno, ga zali-
jem z juho, 8 kropom ali krompirjevko.
Potem primefam zelju kakih osem, suro-
voolupljenih , na rezine zrezanih in ku-
hanih kostanjev. Ko jed dobro prevre, jo
dam kot prikuho s prazenim ali piré
krompirjem na mizo,

Krompirjevi hlebki, Krompir olupim
in ekuham v slani vodi. Kuhanega odcedim
in stla¢im, kakor za piré. Potem ga za-
jemam 2z 32lico in na dlani oblikujem
hlebtke, katere na razbeljeni masti ali
na surovem maslu, na obeh straneh ru-
meno opraZim.

Krompirjevi Zlitniki, Krompir olupim,
operem in skuham v slani vodi. Kuha-
nega odcedim, mu pridenem Zlico kisle
smetane, malo surovega masla in ga prav
dobro zmefam in stladim. Stlalenega za~
jemam z Zlico, katero za veak zajem po-
moé¢im v razbeljeno mast in Zliénike na
masti ocvrem.

Krompirjevi koren¢ki. Zmeckanemu
krompirju primefam nekoliko moke, po-
tem napravim majhne, podolgaste koren-
&ke, jih namodim v jajcu, osusim v drob-
tinah in ocvrem na razbeljenem maslu,
Ocvrtim naredim na zgornjem delu luk-
njico in vtaknem vanjo vejico zelenega
peterdilja. S takimi korencki okrasim go-
veje meso ali tele¢jo pecenko.

Palaginke s prizeljeem. Jajéne krpe
napravim iz pol litra nezavretega mleka,
encga celega jajea, malo soli in iz Stirih
zlic moke. Malo zajemalko testa zlivam
na okroglo peka®o, na kateri segrevam
malo masti, Pekado s testom obrafam
tako, da se teswo enakomerno razlije po
pekadi. Palatinke spec¢em na obeh stranch
lepo rumene, Ko so vse pefene, jih na-
maZem s slede¢im nadevom: Teleé¢ji pri~
7ele prevrem v slani vodi, Potem pote-
gnem KoZico z njega in ga prav na drobno
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sesekljam ali zmeljem v strojcku. Telecje
moZgane ospazim, jih vtaknem v vrel
krop, potem v mrzlo vodo, da' lahko po-
tegnem koZico in odstranim Zilice iz njih.
Osnazene pretlacim skozi sito. V kozici
razbelim mast ali surovo maslo in pri-
denem precej drobno sesekljane Cebule,
Ko ta zarnmeni, prilozim prizeljc in mo-
zgane, Polagoma polivam po zlicah belega
vina. Vina rabim en deciliter. Ko se na-
dev toliko osudi in oprazi, da je primeren
za mazilo, namaZzem z njim jajéne Krpe.
Krpe zapognem tako, da prideta oba kraja
na sredi eden ez drugega. Krpe zlozim
v plitvo, pomazano skledo. polijem z dve-
ma decilitroma kisle smetane, potresem
& parmezanom in pelem v pecici dobre
pol ure. Na mizo dam kot samostojno jed.

DOMACA LEKARNA

Za razpokano ko%o. Nastrii ¥tiri kisla ja-
bolka in iztrebi petfke, razreZi é&etrt kile
debelih rozin in jim poberi pefke, razpusti
cetrt kile surovega masla in kuhaj na njem
jabolka in rozine, dokler ne porumenijo.
Potem precedi in prime¥aj 15 gramov voska
in dve Zlict rozne vode. (Dobi se v droge-
riji.) To utira) z mehko krpo v koZo, —
Ali pa segrej pol litra dobrega Spirita, da bo
mlaten, nastrzy van) 20 dek benefanskega
mila, meZaj. dokler se ne razprosti milo,
potem prime3aj osminko litra roZzne vode. —
Zmezaj #lico glicerina, zlico medu in Zlico
limoninega soka Razpokane koZe ne smes
umivati z mrzlo vodo. Prevri malo pseni€nih
otrobov, precedi in se umivaj z mladnim
odcedkom,

Slabolne ofroke ir staréke koplji v roi-
marinovi izkubi ali namoti arina na
rdedem vinu. dajaj starim ljudem po Eiljeu
tega vina in jim utiraj ude s lem vinom.
Tako utiraj nog> otroku, ki ne more shoditi.
Vino pomage tudi za vodenico, napenjanje,
za omotico in za opeSan Zelodee. Ohromele
ude teri z roZmarinovo tinkturo, za omotico
gl maZi z njo tilnik, senci in elo. Mragne
otroke prekadi 7 roZmarinom, to odganja
tudi nahod in ubram, da se naleze¥ kuine
bolezni, V starith dasih so kropili hise z roZ-
marinovim kisom, kadar je razgrajala kuga.
in fe danes kropimo mrlite z roimarinovo
vejico. RoZmarin daie svinjskemu mesu po-
sebno slast in ubrani, tako so rekli nekdaj,
da bi dobili po mesu mrzlico. Rozmarinova
tinktura okrepéa ofi.

Zelodec ulrujenega éloveka ne deluje
prav. Clovek. ki mu ne da opravek, da bi
zauzil v miru svoje kosilo, ki ga zme&e kar
nepreivetenega vase, toZi. da je zaprl, da
ga bole ofi, glava, Zelodec, treva in je raz
drafliiv in hitro utrujen. Ko prided utrujen
in razgret b kosilu, ne sedi takoj k jedi,

OdloZi vse, kar te tisfi, ovratnik, pas, po-
sebno tesno obutev. OdloZi tudi skrbi in
jezo, opravke. Be pes rendi, ¢e ga motid
pri kosilu, P, kosilu tekne malo poditka,
posebno gospodinjam, Zivina se vleZe, ko
je nakrmljena. Prevrota jed naredi lahko
opekline na jezitku, na sapniku ali v Ze-
lodeu. Ce =i se opekel, uZij tako) zlico olja
ali smetane. Ce Fulii boledino v Zelodeu,
te se dviga, ufivaj samo mleko in pojdi
k zdravniku — saj se izeimi labko iz ne-
znatne rane grozni zelodini rak. Stalno ugi-
vanje sode po jedi je zelo Ekodljivo.

Kré v mehursu. Devaj gorke obkladke
lanene moke in gomilice (te ni lanene moke
pri rokah, vzemi psenitno). Moko in gomi-
lice prevri, da bo gost moénik in devaj
g‘t;rko. Hrbet ovij s flanelo KIli¢i zdravnika.

j ne premofen &aj gomilic 1n kumine.

Liublijanski trg

g Meso sekajo v Ljubljani: govedina
I. vrste din 12 do 14, govedina Il vrste
din 10 do 12, govedina IIL vrste din S do
10; teletina L. vrste din 14 do 16, teletina
II. vrste din 12 do 14; evinjina din 14 do
18, svinjina prekajena din 18 do 20, svinj-
ska mast din 18 do 20, slanina hrvaska
din 15 domaca slanina din 14

g Trine cene so v Ljubljani nasled-
nje: sadje jabolka I. vrste din 5, ja-
bolka Il. vrste din 3, jabolka UL vrsie
din 2 za 1 kg: hruske 1. vrste din 8 hru-
ike Il vrste din 5, hroske HL vrste din
2 do 3; suhe ¢eiplje din 6 do 12, grozdje
din 3 do 8, suhe hru3ke din 4 do 6, ko-
stanj navadni din 3 do 5, maroni din 10
orehi din 6, luieni orehi din 18 do 20
za 1 kg. - Kurivo: trda drva 1 prostor-
ninski meter din 80 do 95, trda drva 2a-
gana din 120 do 125, mehka drva din 70
do 75, oglje din .73 do 2 za 1 kg. Krma:
sladko seno din 45 do 60, polsladko semo
din 40 do 50, kislo éeno din 35, slama din
30 za 100 kg. Zelenjava: glavnata so-
lata din 2 za 1 kg, Strucarica din 3, en-
divija din 3, cvetata din 3, pozno zelje
din 125 do 150, rdete zelje din 1.25 do
150, kislo zelje din 4.50, ohrovt din 1.50
do 2, karfijola din 3, kolerabe din 1, &pi-
naéa din 6, paradiZznik din 3 do 5, fiZol
lus¢en din 2 do 4, &ebula din {, krompir
din 1, repa din 1, kisla repa din 250 do
3, — Mleko in mleéni izdelki:
mleko din 2 za liter surovo maslo din
26 do 28 za 1 kg, kuhano maslo din 26.
bohinjski sir din 24, sirfek din 6, pole-
metalec din 24, trapist I vrsie din 18 do
20, trapist IT. vrste din 12 do 18, — Jaj=
ca komad din 1 do 150,
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Na ljubljanski borzi so dosegle tuje
valute pretekli teden tele najviije cene:
avstrijski Siling 8.72 din, holandski goldi-
nar 24.10 din, nemdka marka 1752 din,
belgijski belg 7.35 din, Svicarski frank
10.03 din, anglefki funt 216 din, ameriski
dolar 43.36 din. francoski frank 1.47 din,
teika krona 1.52 din, italijanska lira 2.30
din. V prosti frgovini so nekatere fuje
valute cenejde, druge pa draije, kakor
pa jih zaznamuje ljubljanska borza

ZIVINA

g V Ljubljani so prodajali na sejmu
6 oktobra Zivino po naslednjih cenah:
voli I. vrste din 6.50, voli II. vrete din 6,
voli IIL vrste din 5.50, telice 1. vrste din
6.30 telice IL vrste din 6, telice III. vrste
din 5350, krave I. vrste din 5, krave Il
vrste din 4, krave IIl. vrste din 3, teleta
L vrste din 8, teleta II. vrste din 7, pra&i¢i
sremski din 850 do 9, domadi pradi¢i din
8 do 850, priutarji din 8 za 1 kg Zive
teze,

g V Kranju je Zivina v zadnjih dneh
imela sledete cene: voli 1. vrste din 6.50,
voli IL vrete din 6, voli I1l. vrste din 5.50;
telice L. vrste din 6.50, telice Il vrste din
6; krave L. vrste din 530, krave Il vrste
din 5, krave Ill. vrste din 4.50; tcleta I
vrste din 8, teleta II. vrste din 7.50; pra-
§i¢i speharji din 9, pr3utarji din 8 za
1 kg zZive teze. — Meso prodajajo v Kra-
nju po teh-le cenah: govedina I. vrsie din
10 do 12, govedina IL vrste din 8 do 10,
govedina IIL vrste din 7 do 9; svinjina din
16, suha slanina din 20 za 1 kg. Svinjska
mast se prodaja po din 16 do 18 za 1 kg.

g Iz Novega mesta porocajo, da je bilo
na tamkajinji sejem v prvih dneh okt
pripeljanih 1451 pradiev in 411 glav go-
veje zivine. Kupéija je bila pa slaba. ce-
ne so zaradi velike ponudbe popustile,
toda okolitki kmetje, ki o bili hudo pri-
zadeti po toi, so prisiljeni zaradi po-
manjkanja krme zniZati 3Stevilo Zivali,
kupci pa to stisko izkoris¢ajo. Voli so se
prodajali od din 5 do 5.50 za 1 kg Zive
teze, klavna Zivina na sploino od 3 din
naprej. Cena mladih pujskov je nazado-
vala za din 10 do 30 pri glavi. pri priut-
nikih in pitanih pradi¢ih pa pribliZno za

din 1 pri kg Zive teZe, tako, da so se pro~
dajali le po din 5.50 do 6.

g V Brezicah so se sukale cene Zivine
v naslednjih zneskih: voli I, vrste din
6.30, voli IL vrste din 5.50, voli IIL vrste
din 5; telice I vrste din 6, telice II. vrsie
din 5, telice IIL vrste din 4; krave L vrste
din 550, krave Il. vrste din 450, krave
IIL. vrste din 3; teleta I vrste din 6.50,
teleta 1L vrste din 5.50; praSi¢i speharji
din 8.50, pradi¢i priutarji din 7 za 1 kg
zive teze.

g Na mariborski prasi¢ji sejem dne
8. oktobra t. L. je bilo pripeljanih 240
repov, prodanth je bilo 105, Cene so bile:
mladi pra3i¢ki od 5 do 6 tednov stari din
70 do 100, prasi¢i od 7 do 9 tednov stari
din &5 do 105, prasi¢i 3 do 4 mesece stari
din 130 do 170, pradi®i 5 do 7 mesecev
stari din 210 do 340, praditi 8 do 10 me-
secev stari din 350 do 440, pradili 1 leto
stari din 620 do 780. Za 1 kg Zive teze se
je placevalo po din 6 do 750, za 1 kg
mrive teZe pa po din 9 do (f,

CENE

g V Kranju: pSenica 1 kg din 220,
je¢men din 190, rz din 2.10, oves din
1.60, koruza din 1.45, fiZzol din 185 do
2.50, krompir din 0.75; seno din 60 do 65
za 100 kg, slama din 50. To so cene v
kupéiji na drobno. Sadje: (na drobno)
jabolka I vrste din 3 za 1 kg, jabolka
IL. vrste din 2.50, jabolka IIl. vrste din 2,
hruike I. vrste din 6, hruske Il vrste
din 5, hruske IIl. vrste din 4 za 1 kg.
Mleko din 1.50 do 2 za liter.

g V Ljubljani: pfenica din 230 za 1
kg, rz din 1.95. jetmen din 1.75 do 195,
oves 165 do 1.80, proso din 1.85 do 2.30,
koruza din 145 do 150, ajda din 1.90,
fizol ribni¢an din 220, prepelitar din
2,60, leta din 550 do 9, vee za 1 kg

g Hmelj. V svojem poro&ilu z dne 13,
oktobra porofa hmeljska zadruga v Zal-
cu, da je pri nominalne sicer nespremee
njenih cenah zaenkrat veé zanimanja in
povpraSevanja pri mirnem razpoloZenju
le za cenejfe blago. Nakupljeno blago se
v vedno veljem obsegu odpravlja dalje,
skladid¢a se praznijo in rafuna se, da se
bo verjetno v kratkem zopet prifelo z
nakupovanjem v veljem obsegu za vse
vrste blaga.
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PRAVNI NASVETI

>Vaina zadevac. B. A, D. L Ce morda
$e niste prejeli odgovora na vase vpradanje,
potem morate paé vprasanje ponoviti, Samo
sklicevanje na Ze stavijeno vpraianje ne po-
maga, ker ee je moralo kam iti ali
pa zgubiti,

Skoda in strodki ugotovitve kode, J. V. P,
Kokodi uhajajo na ecsedovo mjivo in eo na
pravile nekolEo. skode. najel ce-
ailno komisijo, ki je ugotovila, znasa ce-
lotna Skoda 30 din. Skodo pa niso napravile
le kokosi. ampak tudi misi. Vprasate, kdo je
dolZan pladati cenilno komisijo? — Cenilce
mora pal plalati tisti, ki jih je najel. Sosed
mora tedaj zaenkrat sam platati cenilce,
grraviéen pa jei‘ da uhtek\l/aiepovnéilo $kode

d gospodarjev kuretine, ki je skodo povzro-
Cila, Ce ti mieo hoteli priznati nobene od-

skodnine, je bil sosed opravien, da
jepommmdafu oviti skodo in eme
qutovlieno skodo, kakor tudi ebne stro-
Ske, ki jih je imel radi ugolovitve Skode.
zahtevati od lastnika kuretine, Ce bi pa so-
sedu e pred ugotovitvijo skode po cenilcih
udili primerno odikodnino, veaj toliko,
iltorsoodose&da'ceaild u moacdg
ponujene nine ne vzeti,
da je premalo in da bo dal Skodo ceniti,
potem ne bi mogel eosed od vas zahtevati
se stroskov za cenilno komisijo. Ta bi bila
pa¢ nepotrebna, ker ere bili brez njene ce-
nitve eosedu ze ponudili povralilo dejan-
ske Skode.

Privatai izpit na ljudski Soli. S. T, Pravico
opravijati izpit na ljudski Soli imajo med
drugimi tudi odrasli driavljani in drZavljan-
ke, ki niso dovriili ob svojem &asu ljudske
sole ali te eploh niso obiskovali; dalje otroci,
zavezani rednemu pohajanju ljudske fole, ée
bolujejo in so zadrZani, da bi redno hodili
v #olo, za kar moraio predlofiti zdravnitko
potrdilo okrajnega zdravaika; otroci, ki Zivijo
& staréi v egvetilnikih na firokem emorju, v
zvezdarnah na visokih planinah in na otokih,
kier ni dole; redni uéenci ljudske dole, ki za-
radi bolezni ali drugih ovir niso bili ob &asu
vpisani v #olo in se jim s privatnim oprav-
lianjem izpita omogoéa, da se zravmajo s
svojimi vreiniki. Vsi proeilei za privatni izpit
predloie e prodnjo tudi kretni list, kakor
tudi sprievalo o opravljenem prej$njem raz-
redu. %rt.‘ivatnc opravljanje izpita na ljudskih
iolah dovoljujejo prosvetni oddelki kraljev-
skih banskib uprav za kandidate iz vseh
krajev svojega obmoéja. Kandidati naj pred-
lofe prodnie po upravi liste 3ole, kjer Zelijo
izpit opravijati. )

Okuievanje vode. A. S. Zdi se vam, da
ste se okufili z vodo, ki jo vi in vsa vas za-
jemate 1z reke. V to reko so mapeliani ka-
nali iz bolnidnice in razaih tovara. Ali bi se
motlo ugotoviti e ti kanali okuZujejo vodo
ia kako, — Nadzorstvo mad odtoénimi ve-

dami (kanali) iz bolni¥nic, zdravilifs, zaseb-
nih posestev, obrinih in iadustrijskih podje-
tij :snvli- za draveko banovino higienski
zavod v Ljubljani. Namen tega nadzorstva je,
da ugotovi ali odtoéne vode onesnaZujejo ali
okuZujejo bliZnjo in dalinjo okolico, koder
drZi odtok vode in & tem posredno :l:
sredao spravljsjo v nevarnost zdravie okoli-
skega prebivalstva, da ugotovi, ali onesna-
iujejo te vode, javne vodoloke ali jezera v
toliki meri, da to povzrota motnje ali §kodo
prebivalstvu, ki stanuje na njih bregovih,
caseljem in podjetjem, ki jemljejo vodo iz
njih toka; da ugotovi Bkodljivost odtolaih
voda za ribogojstvo v vodsh, v katere se
zlivajo; da priporoia po moinosti na pod-
stavi raziskav nadin, kako odpraviti tezave,
nastale z odtolnimi vodami. Svoje predloge
poilje higienski zavod pristoinemu obée
upravoemu oblastvu. Ce mislite, da kanali
oﬁuiuicio vodo v vajem kraju, prijavite to
higienskemu zavodu v Ljubliani.
vornost mladoletnikov. K. M. T, —

Mladoleten fant vas je teiko telesno pofko-
doval. Vprafate, & labko od mjegovih etar-
fev zahtevate, da vam povmejo stroike, ki
ste jih imeli z zdravljenjem. — Ce je bil fant
star i.:sod 14 let, ko vas je poikodoval, po-
tem odgovarjajo za $kodo ajegovi stardi, v
kolikor je bila 3koda povzrofena od fanta
zaradi zanemarjanja nadzorstva, ki ga mo-
rajo etardi vriiti nad otroki. Stardi tedaj niso
vselej odgovorni za 3kodo otrok. Ce pa je
bil fant etar nad 14 let, potem odgovaria za
povzrofeno $kodo fant eam. Od njegovih
starfev odikodnine ne morete zahtevati. Ta-
kega fanta lahko toZite in ko bo s sodbo
prisojena odikodnina, imate 3¢ 30 let Eaea,
da go z izvribo izterja od fanta, ko bo kaj
imel.

Od lovskega Euvaja ustreljen pes. S. F. Z,
V. Lovski ¢uvaj sosednega loviséa je ma va-
Sem svetu ustrelil vadega psa. Zadevo efe
ovadili oroinikom. Po ovinkih ste zvedeli,
da je sodiiée fuvaija oprostilo, ker so #tevilni
lovei, zaslifani kot pride izpovedali, da je
vad pes goail divjaino, Vprasale, e ni so-
dis¢e zagredilo mitnost, ker vas ni povabilo
k razpravi in kaj morele ukrenili proti lov-
cem, ki so po krivem pridali. — Ce ste se
kazenskemu postopaniu pridruzili kot za-
sebni udelefenec, potem bi vas moralo so-
did%e obvestiti o razpravi. Vendar tudi vada
prisoinost na razpravi ne bi mogla vplivati na
izid, Proti opostilni eodbi bi se lahko pritozil
le driavni loZilec. Kot zasebni udeleienec
sploh nimate pravice pritoZiti se proti opro-
stilni sodbi. Ee ste kljub oprostilni sodbi
mnenja, da je lovski Cuvaj oeupravileno
ustrelil vadega pes, lahko toZite duvaja g ci-
vilno toibo na pladilo odikodnine. — Ce mi-
slite, da so price po krivem izpovedale, jih
lahko ovadite driavoemu loZilen Navesti pa
morate, v éem so prife zavestno neresnico
izpovedale. Bodite oprezni s tako ovadbo,
sicer vas oni lahko tozijo radi obrekovanjal



