
Gospodarske stvari. 
Sadeži naših vrtov. 

(Konec.) 
Ker smo že pri tem, moramo reči, da 

najzgodneje nam treba sejati seme za zeljne 
sadike (flance). Pri tem semenu posebno 
svarim, da se le iz zanesljivih rok kupuje, 
ako pa je doma pridelano, da se ne zamenja 
s semenom od repe, kateremu je za las po­
dobno. Najbolje je vselej pri spravljanju tega 
in vseh podobnih si semen, na zavitek zapi­
sati ime semena. Toliko vsled tega, ker je 
že mnogo gospodinj mesto zeljnih sadik, vse­
jalo — repo, kar je pač dvojna, prej ome­
njena škoda. 

Poleg zeljnih sadik nam je tudi skrbeti 
za druge, zlasti peso, katere sadike se po­
zneje zasade" kakor rob okoli kapusa in v 
jeseni prav izvrsten pridelek dajejo. Enako je 
s kolerabo, solato endivijo (katera se pa še 
le o Kresu seje, sicer raste le v vrh) in drugimi. 
Sploh je takim sadežem, ki se morajo pre­
sajati, vrt nekaka pestunja, v katerega rokah 
dospejo do moči, ki jo med drugim zelenjem 
potrebujejo. 

Ako ni pravega prostora drugje, mora 
se tudi na vrtu v kakem kotu odločiti graedic 



za nasaditev »štoržev* od zelja, v drugem 
repa — (katero dvoje baje ne sme biti vkup!) 
Zraven se ne pozabi lahko na korenje, peso, 
redkev itd., da je potem vsacega semena 
dosti doma. Kadar to dozori in se spravi, pa 
se v ona mesta nasadi jesenskih pridelkov 
sadike, endivije, pesa itd. Saj nobena pa­
metna gospodinja ne sme pustiti v poletnem 
času kake gredice prazne. 

Ko smo tako glavne pridelke vrta oskr­
beli, ne smemo pozabiti še na manjše, ki so 
istotako potrebni in koristni. Posamezne gre­
dice se odločijo: za česen, brez katerega se 
skoraj ne more shajati. Druga za rumeno 
korenje, katero ne moremo prehvaliti glede 
dobrote pri kuhanju mesne juhe, ker po barvi 
nadomestuje žefran, po okusu pa je juha 
veliko sladkejša. Spet je dobro vsaj v jedno 
gredico zasaditi kumarinega semena, v drugo 
manjšo peteršiljevega, spet majarona in mnogo 
drugih zelišč, ki so v kuhinji vedno potrebne. 
Seveda se ne pozabi zraven na dišeči šnitlek, 
kateri raste navadno ob robu gredice, da ga 
lahko kadarsibodi »strižejo». 

Zraven drugih kuhinjskih zelišč, treba 
skrbeti vsaj v kakem kotu, da se goje ze­
lišča, pripravna nam povrniti večkrat izgub­
ljeno zdravje. V tem ne pozabimo v prvej 
vrsti na slez ali ajbež, katerega vsadimo kje 
v kotu, ker hoče imeti mir, da ga ne smemo 
prekopavati. Enako koristen je v nekaterih 
boleznih grmič žavbej, potem meta, prežiljka, 
kamilice in še mnogo drugih. Takšno zdra­
vilno gredico pač treba pri vsakej hiši gojiti, 
kajti tu ne velja pregovor da «v sedmih letih 
vse prav pride*, nasproti nam ta zdravila 
skoraj vsako zimo dobro služijo. 

Še mnogo je sadežev vrta, kateri pa ne­
kateri povsod ne uspevajo. Po kraju, legi in 
zemlji vrta se ondi goje pač najpotrebnejše 
in nežnejše rastline, katere se rabijo v manjšej 
množini. Sploh so te nasproti drugim pri­
delkom enako zabela jedi, katera bolje diši, 
boljši okus napravi. Pameten kmet torej ne 
bo zavidal ali branil ženskam najbolj pri­
ljubljeni kraj — vrt, dobro obdelati, lepo 
razvrstiti, z vsem potrebnim semenjem oskr­
beti, ker videl bode z radostjo, da nosijo — 
enako iz kašče, vedno nekaj iz njega. Sploh 
pa nam bodi lepo obdelani in okinčani vrt 
nekaka predpodoba onega vrta, v katerega 
enkrat vsi priti želimo. Pohorski. 

Sejmi. Dne 26. marcija v Poličanah 
(za svinje), na Starih Sv. gorah, v Dobovi 
in na Bizeljskem. Dne 28. marcija na Pod­
platu, v Ločah, Rušah, Arnotcah in Maren­
bergu. Dne 30. marcija v Imenem (za svinje). 
Dne 31. marcija na Bregu pri Ptuju (za svi­
nje). Dne 1. aprila v Braslovčah, Arnovžu. 
na Spodnji Polskavi (za svinje), v Slov Bi­
strici, Ormožu in Stradnu. 


