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Postupak prema ovom pronalasku se
odnasa na izradnju hranivih sretstava, u
svrhu, da se uline otpornim protiv obi¢-
nih udinaka iskvarenja tako, da se mogu
ne samo duZe vremena spravljati a da pri
tome nista ne gube od hranive vrijednosti
ili ukusnosti, ve¢ da su i vazda brzo pri-
pravna za upotrebu.

Pronadeni su veé postupci za redulciju
vlage izvesnih hranivih sretstava u svrhu,
da bi se mogla bolje konzervisati i nj‘hov
poluinen smanjiti. To je donekle uspjelo
sa hranivim sretstvima, koja sadrie iz-
vesne spojeve $kroba na pr. krumpir, me-
dufim poznatim procesima nije se moglo
posti¢i dobivanje posvema zadovoljivih
treovinskih produkata iz hranivih sretsta-
va, koja sadrze Secera ili Kkiseline i ko-
ja se sastoje iz izvesne strukture stanica.

Predmet ovog pronalaska ti¢e se nekog

postupka, po kojem se moZe neki protiv
iskvarivanja otporni produkat prevesti u
takvu prakti¢nu formu, koja je sposobna
za brzu absorbciju tekuéina, da bi se do-
bilo jestivo hranivo sretstvo, napose ta-
kovo, koje pridrzi  hranivu vrijednost i
ukus polaznog materijala.
_ Dalnja svrha pronalaska je, da se pro-
izvede neko hranivo sretstvo prethodno
pomenutih svojstva a relativno manje vo-
luminozno, koje dopusta ekonomiéno u-
skladiStenje i transport u takvom obliku,
da se. moZe lako i jeftino pakovati i pro-
davati.

Dalnja svrha je prakti¢no i ekonomitno
pripravljanje takvog produkta za tr¥iste.

Ta se svrha postigne pomoéu ovog pro-

nalaska, ¢iji jedan primjer izvodenja je
prikazan u priloZenim nacrtima.

Fig. 1 je Sematski konaéni prikaz jed-
nog primjera izvodenja sprave, pomodu
koje se moze izvesti ovaj postupak.

Fig. 2 je djelomi¢ni prikaz proceljne
strane sprave iz fig. 1. Ovaj prikaz je
prema fig. 1 znatno povecan te prikazuje
jedan dio konaénog produkta, koji napu-
Sta spravu na desnoj strani. Lijevi dio
prikazan je odvojeno, da bi se predo€io
materijal na plohi za suSenje prije njego-
vog skidanja. Na ovoj slici prikazan rezni
kotur smjesten je samo u svrhu presjeca-
nja materijala.

Fig. 3 je znatno povecani prikaz jednog
manjee dijela plohe za suSenje, na kojoi

se vidi smjeStenje materijala na pocetku
procesa suSenja.
Fig. 4 je slican prikaz u istom mjerilu

kao fig. 3 te prikazuje stanje materijala
na plohi za suSenje priblizZno na svrSetku
susenja.

Fig. 5 je perspektivni prikaz jednog
kraja gotovog za pakovanje pripravnog
materijalai mjerilo ovog prikaza slaZe se
sa omim iz fie. 2.

Da bi se mogao ovaj postupak provesti,
podvrene se neko shodno, $kroba slobod-
no, ne bra¥nasto hranivo sretstvo, Kkoje
moZe biti prirodno ili vje$tatko i koje je
stanicaste strukture te sadriuje neko pri-
rodno vezivno sretstvo kao Teler, Kiseli-
nu, pektin ili sl, procesu sulenja, za vri-
jeme kojeg se stanice ili Cestice, kojima
su oblo¥ene stanice, medusobno razdvoje i
podjele tako, da je osigurano sulenje sva-
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ke pojedine cCestice ili stanice do Zeljenog
stepena i to tako brzo, da se ogranici ste-
pen unistavanja pri procesu suSenja Samo
na isparenje vlage. Taj proces suSenja mo-
Ze se izvesti, ako je to zeljeno ili potreb-
no, djelomi¢no pod vakuumom, ali se vr-
§i obitno pod atmosferskim tlakom. Kada
se je vlaga reducirala do neke tacke, koja
leZi nize od one, gdje nastaje vrenje, pri-
je posvemasnog chladenja sgustit ce Se
inaterijal na jedinstvenu masu Sto ¢e biti
dokontano kod takove temperature, koja
Je dovoljna, da se stanice i pojedine lesti-
ce pomocu prircdne vezivne substance po-
laznog produkta medusobno vezu. Sgus-
¢enje djelomitno posusenih Cestica do-
koncéa se najzgodnije na taj natin, da se
prevede hranivo sretstvo u oblik filma ili
traka sa nepravilnom nabranom povrsi-
nom. Taj film je beskrajan te se moze
preklapati ili na drugi nacin slagati, u
svrhu, da bi se dobio plocasti sloj sa mno-
cobrojnim Supljinama (kanalima) i pro-
pustima, koji uine cijelu masu pristupac-
nom za prolaz vazduha i vlage tako, da ci-
jela masa neku dodanu joj tekudinu brzo
apsorbise i da se produkat moze brzo pri-
praviti za uzitak.

Postupak prema cvom pronalasku naro-
¢ito je zgodan za Skroba slobodna, ne
brasnasta hraniva sretstva, koja posjedu-
ju viSe manje staniastu strukturu. Uspjes-
no se je upotrebio za vrlo razlicite pro-
dukte ukljucivo razli¢itih plodova, od ko-
jih se kao tipi¢ni primjerice navadaju ja-
buke, banane, breskve, Sljive, suve Sljive,
maline, razne jagode i sl. Kao primjer za
uspjesnu preradnju povréa neka su nave-
deni: patlidzani, merlin, luk i repa. Dobi-
veni produkti kao jabuéni sok, produkti
patlidzana i sl. isto su se uspjeSno prera-
divali. Isti uspjeh postigao se je i sa dru-
gim ziveznim sretstvima istog sveopceg
tipa ili sa njihovim kombinacijama.

Izvorni produkat, sve jedno da li prirod-
ni ili vjeStacki, preradi se, ako je potreb-
no, na Kadu ili polatekuéu masu. Ako se
upotrebi neki prirodni produkat, prvo se
opere, ukadi i izlu¢e lupine sjemenja, drsci
ili drugi veéi komadi. Sada je meso ploda
sposobno za suSenje.

[zvesni plodovi kao na pr. groZde, tres-
nje ili limuni spcsobni su za Konzervisa-
nje po ovom pronalasku, iznimno, ako ne-
maju dovoljno zgodnu strukturu stanica.
Oni nemaju dakle dovolinu koli¢inu Cesti-
ca stanitastih tijela, da bi bili sposobni za
preradnju prema ovom pronalasku. Takvi
plodovi mogu se lako u€initi sposobnim
za preradniu i providiti potrebnim Cestica-
ma, ako se doda kaSi primjerena koli¢ina
takvih pomoénih Cestica nekog drugogz

shodnog materijala. Ostatei izvesnih in-
dustrija, na pr. industrije pektina, sastoje
se vedinom od celuloznih cestica plodova,
iz kojih su se miris, ukus, Secer, pektin i
gl. izlucili te preostanu samo Ciste Cestice
celuloze ali bez ukusa. Ovaj materijal mo-
ze se lako dodati ka$i takvih hranivih
sretstava, kojima manjka shodna stanica-
sta struktura, u svrhu, da bi se povecala
koli¢ina celuloznih cestica.

Za drugi materijal, kao jabuke i repu,
preporucuje se, da se isti prije preradiva-
nja umekSa na kaSu. Ako je potrebno, da
se pridrzi karakteristika neke nekuvane
mase, postigne se umekSfanje umjerenim
Kuvanjem, ¢ime Se zada produktu Zeljena
meko¢a a da to ne upliviSe na hranivu
vrijednost, ukus ili boju materijala. Ako
ie zeljeno, moze se dakako preduzeti i ja-
Ce kuvanje. Zatim se pretvori umekSani
materijal u prethodno pomenutu ka¥u.

Prema nacrtima, koji prikazuju jedan
od razliCitih primjera izvodenja ovog pro-
nalaska, nanaSa se materijal na neku
zgodnu plohu za suSenje tako, da je osi-
gurano susenje stanica u takovoj podjelbi
i izolaciji, da se svaka Cestica (10), koja
se moze sastojati od jedne stanice ili od
skupine stanica, podvrgne jednakoj topli-
ni susenja.

Moze se uzeti ma kakva ugrijana plo-
ha, samo je potrebno, da je ta ploha prak-
titno glatka. Kako je prikazano na fig. I
i 2, ona moZe imati oblik dobo3a (11), ¢i-
ja spoljadnja povrsina obrazuje plohu za
suSenje ili moze biti neki kolut, beskrajni
pojas ili ma kakva ugrijana glatka ploha.
Kako je naznafeno na fig. 3, treba da se
nanesu Cestice dovoljno gusto na plohu
za sulenje, da bi se cijela ploha $to bolje
iskoristila i uzdrzala toplina, koja se lako
cubi, ako se nanese kaSa tako debelo, da
bi tvorila &vrsti sloj na plohi za suSenje.
Cestice stanica podijele se i medusobno
razdvoje na plohi za suSenje tako, da se
sve Cestice direktno ugriju pa da nije ni-
jedna Cestica izolovana od druge znatni-
jom Kolitinom drugih €estica. Materijal
se moze privadati plohi za suSenje pomo-
¢u ma kakvog mehanizma, koji odgcevara
konsistenci produkta. Materijal se mocZe
na pr. odlagati na dobo§ iz nekog korita
(14) i podjeliti na povriini pomcéu pri-
tisnih valjaka (13).

Upotrebi li se ma bilo koji tip plohe za
sufenje, vazda je potrebno, da je tempe-
ratura dovoljno visoka, da'se Zeljena ko
litina vlage brzo ispari iz materijala, da
bi se smanjio uniStivi u¢inak vrucine na
lestice materijala na minimum, iznimno
isparivanja vlage, i da bi Cestice, koje sa-
drzuju polazne celulozne tvari, ostale u



njihovom razmjerno suhom razgrnutom
stanju, u Kojem sadrzuju prirodne veziv-
ne supstance u koncentrovanom stanju
kao Secer, kiseline, pektin ili sl. Tempera-
tura i vrijeme suSenja zavisni su nepo-
sredno jedna od drugog, te se moraju
pomnjivo ustanoviti, da bi se postigao
zeljeni stepen suSenja po moguénosti u
najkracemn vremenu. Perioda suSenja mo-
7e se po Zelji mjenjati potam od jedne
sekunde do relativho duzeg vremena, a o-
bi¢no ¢e trajati izmedu 214 do 30 sekundi.
Za krace vrijeme suSenja potrebna je pre-
visoka temperatura, do¢im omogucuje du-
za perioda susenja pri mizoj temperaturi
ponistenje materijala uslijed upliva oksi-
dacije. Ako se Zeli posvemasna steriliza-
cija, upotrebi se kratko vrijeme visoka
temperatura jer se pri manjoj toplini i
duzem trajanju produkat ne moZe isprav-
no sterilizovati, ali u veéini slu¢ajeva biti
¢e temperatura dovoljna za sterilizovanje
produkta.

U svrhu skidanja gotovog produkta sa
plohe za susenje preporucuje se, da je
temperatura povriine Kao i produkta iz-
nad tacke topljenja Secera. Ispod te tacke
skrutio bi se Seéer na cCesticama, priljepio
na plohu za suSenje i time oteS¢alo skida-
nje suSenog produkta. S druge strane, ako
je temperatura materijala, koji se nanasa
na ugrijanu plohu, previsoka, odvoji se
materijal tankim slojem pare, koja podig-
ne mokru kasu sa plohe za suSenje, cime
se znatno snizi stepen isparivanja i povisi
potreba na toplini, $to je potrebna za po-
stignuce Zeljenog stepena suenja. Ujedno
se ne smije ugrijati produkat u tolikoj
mjeri, da bi se oStetili njegovi esteri ili
vitamini, llp]i\"i‘:‘\alﬂ na njggovu b()ju ili
prepekao Secer. Cijela preradnja materija-
la je takova, da se Sto manje oStecuju nje-
eoovi vitamini, esteri i njegov izgled.

Posvema zadovoljujuéi rezultati postigli
su se pri suSenju jabutne kase nakon pri-
blizno 18 sekundi suSenja na spoljasnjoj
plohi rotiraju¢eg dobosa obiéne konstruk-
cije, Cija unutrainjost se je ugrijala po-
moc¢u pare pod pritiskom od priblizno
13,5 kg, $to daje na povrsini temperaturu
od priblizno 104° C; dalje pri pribliZzno 8
sek. sudenja na povriini nekog, pomocu
unutralnje pare pod 22,5 kg pritiska ugri-
Janog doboSa, nastaje spoljaSnja tempera-
tura od priblizno 114° C; a pri pribliZno
3 sek. suSenja na povr¥ini nekog pomocu
pare pod 32,5 kg pritiska ugrijanog dobo-
54, nastaje na povrdini temperatura od
priblizno 123° C.  Zadovoljuju¢i rezultati
postigli su se i pri sufenju kafe banana
za 20 sek. na nekom pomocéu pare pod
pritiskom od 13 ke uerijanom doboSu, pri

temperaturi povrsine od priblizno 103" C;
zatim pri 3 sek. suSenja na nekom, pomo-
¢u pare pod 30,5 Kg pritiska ugrijanom
doboSu, nastaje na povrSini temperatura
od priblizno 120 C. KaSa od patlidzana
moze se uspjeSno susiti na dobosu, koji je
ugrijan parom pod pritiskom od 6,50 kg
tokom 60 sek. te nastaje pri tome na po-
vr8ini temperatura od priblizno 90,5" C.
Konaéno nastaje pri priblizno 28 sek. su-
Senja na nekom pomocu pare pod priti-
skom od 13,5 kg ugrijanom dobosu na
povrsini temperature od priblizno 104° C.
Kao drugi primjer za suSenje povréa neka
je navedeno, da se moze uspjeS$no. susiti
repa ugrijanjem za priblizno 4 sek. na
nekom, pomoéu pare pod pritiskom od
22,5 kg ugrijanom doboSu, pri emu je
nastala na povrSini temperatura od pri-
blizno 114" C, a dalje, ugrijanjem za pri-
blizno 5 sek. nekog, pomocu pare sa pri-
blizno 15 kg pritiska uzrijanog dobosa,
nastaje na povrSini temperatura od pri-
blizno 106° C.

Nakon isparenja vlage do Zeljenog ste-
pena, ostaju pojedine Cestice (10), Kkoje
opkoljuju posuiene stanice ili grupe sta-
nica, na povrsini za susenje u manje vise
poremecéenom stanju, kako je to naznace-
no na fig. 4. Ove Cestice skinu se sa po-
vriine pomocéu nekog zgodnog strugala
ili moza (15). Taj moZe biti pedeSen i
smjesten tako, da se nalazi po cijeloj svo-
joj duzini u kontaktu sa povriinom za su-
Senje za vrijeme relativnoz gibanja povr-
Sine napram strugalu. Taj kontakt treba
da je dovoljno tjesan, da bi se otstranile
sve stanice ili Cestice kaSe tako, da je po-
vriina posvema Cista i slobodna od svakih
Cestica kaSe, Secera, kiseline ili drugih dje-
lova polaznog materijala. Ujedno treba da
je strugalo podeseno tako, da struze bla-
go preko povrSine a da ne moZe u nju
zarezavati, te treba da djeluje i u tom siu-
Caju, ako iznaSa relativnho gibanje izmedu
strugala i povrSine za sulenje vise od 30
m na minut. Gipki noz (15) od Celika, ¢ija
oStrica (16) je dovoljno pritisnuta na plo-
hu za suSenje, da bi se postigao potrebni
kontakt duZ cijele povriine, zadovoljuje
potpuno. Cim dospiju estice u doticaj sa
oStricom noZa, ustavi se njihovo dalje
gibanje i prekine njihova adhezija sa plo-
hom za suSenje. Cestice, koje su obloZene
i medusobno spojene Koncentrovanim
prircdnim vezivnim sretstvom, potisnu se
u blizini ostrice noZa jedna napram dru-
goj, te prouzrotuje (kako je prikazano na
fig. 2), ovo nagomilanje Cestica sguicenje
u jedinstvenu masu u obliku kontinualnog
poroznog lista ili filma (17), pri ¢emu dr-
zi prethodno pomenuta vezivna substanca



Cestice u tom obliku. Film ili list potiSce
se postepeno napram strugalu i sabira u
nekom zgodnom sadrzalu. Supljikavost
filma nastaje djelomi¢no uslijed nepravil-
nog sgudéivanja stanica i u grupe sjedi-
njenih Cestica, pri temu nastaju mnogo-
brojne male 3upljine izmedu stanica ili
Cestica.

Sguscéivanje cestica prigodom skidanja
sa povrsine za suSenje vr3i se tako, da je
film providen valovitom, nepravilnom,
zguzvanom povrSinom. Film je gibak te
se moze preklapati ili na drugi nadin odla-
gati, da bi se dobio produkat u obliku
traka (19), kako je to prikazano na fig. 5,
koji je skroz providen propustima i kana-
lima, kcji privadaju cijeloj masi vazduh i
vlagu. Kapilarno dejstvo izmedu slojeva
tvori prozratenu masu, koja moze pod
razli¢itim atmosferskim odnoSajima »disa-
ti« 1 koja je sposobna za brzo reapsorbi-
ranje ili infiltraciju tekudina, ako je po-
trebno, da se produkat pripravi za potros-
nju ili za druge svrhe. Ako su hraniva
sretstva sa visoko postotnom sadrzinom
amorfnog ili invertnog Secéera presuba,
preporufuje se, da se proces hladenja po-
spjesi, ¢im se odvoje Cestice od povrSine
za suSenje, u svrhu, da bi se Secer skrutio
i spredilo nagomilavanje materijala na
strugalu. To se postigne najbolje hlade-
njem oStrice noZa ili strugala, ¢ime se ne
samo sprecava ljeplienje matferijala na
noz i postigne skidanje materijala sa no-
za u obliku filma ili lista, veé i odvada
preostala suvisna toplina iz materijala na-
kKon njegovog sguidéenja. [ tu se svrhu
moZe upotrebiti neki plast (20) sa vodom
ma kakvog zgodnoe oblika, Neko drugo
sretstvo za hladenje je na pr. vazdusno
duvalo, keje je smjesteno direktno pored
materijala a u blizini noZa.

Akoprem moZe iznafati relativnhg giba-
nje izmedu plohe za suSenje i strugala 30
m na minut, nije time kazano, da napusta
film ili list zeudéenih Cestica noZz takovom
brzincm, Radi rasutog peloZaja Cestica na
plohi za suSenje potrebno je, da se ostru-
7e sa povriine po vise metara, dok se do-
bije jedan metar zgu¥éenog filma. Ako se
dakle obré¢e povriina za suSenje na pr. br-
zinom od 30 m na minut, «iblje se film
preko noza u znatno manjoj mjeri.

Jednaka vruéina, kojoj je podvrgnuta
cijela masa, tvori visoko stepenu homo-
genost gotovog produkta a brzinom cpe-
racije svede se ponidtivi utinak na prirod-
ni sok i esence polaznog produkta na mi-
nimum, iznimno izluéivanja vlage. Konat-
ni predukat sadrZi manje vlave, nego je
potrebno, da prede u vrenje: najzrodnije
je 415 do 7 postotaka njezove teZine, a

njegova mehanicka struktura je takvoe
oblika, da pospjeSuje ponovni prijem te-
kuéine i cmogudi njezino brzo prodiranje
u masu, da bi se dobilo jestivo hranivo
sretstvo za pribliznom hranivom vrijedno-
sti i ukusnosti polaznog hranivog pro-
dukta.

Akoprem je ovde opisano samo prera-
divanje nekog materijala za hraniva sret-
stva, jasno je, da se moze upotrebiti ovaj
pronalazak i za preradivanje produkata
za druge svrhe.

Patentni zahtjevi:

1. Postupak za izradnju koncentrovanih,
protiv iskvarenja otpornih hranivih sret-
stava od materijala sa stani¢astom struk-
turom, naznacen time, Sto se podvrgnu
sitne rasute Cestice dovoljnoj toplini, da
bi se sadrzana vlaga za toliko smanjila,
da se gpreti vrenje i iskvarenje i da se ra-
sute i djelomitno posusene cCestice zguste
u takvoj temperaturi, da veZzu sadrzane
vezivne substance polaznog materijala te
Cestice.

2. lzvedbeni oblik postupka po zahtjevu
I, naznafen time, $to se napravi od ovog
materijala kaSa, koja se prosiri preko ne-
ke vece plohe u svrhu, da bi se stanice
prije njihovog ugrijanja i sguséenja do-
voljno razdvojile i podjelile.

3. lzvedbeni oblik postupka po zahtjevu
I, naznacen time, $to se nekom materijalu
sa malom Kkoli¢inom stanica prije ugrija-
nja u svrhu susenja, doda jo$ materijala
sa stanidastom strukturom.

4. lzyvedbeni oblik postupka po zahtjevi-
ma 1 do 3, naznacen time, $to se rasute i
djelomitno isuSene Cestice sguste na je-
dinstvenu masu u obliku filma sa nepravil-
nom zguzvanom povr§inom.

5. lzvedbeni oblik postupka po zahtjevu
4, naznacen time, $to se odlaze film u vi-
du naslaganih listova, pri ¢emu postaje ci-
jela masa uslijed kanala, koji nastaju usli-
jed nepravilne, zguzvane povrsine filma,
pristupatnom za vazduh i viagu.

6. Koncentrovano, protiv isk\'arenja ot-
porno hranivo sretstvo, naznateno time,
Sto se sastoji od testica nekog stanitastog
materijala, cije stanice_ Su Se€ u rasutom
stanju djelomicno isusile, zatim sgustile i
pomocu kcncentrovanog vezivinog  sret-
stva polaznog materijala sliepile na jedin-
stvenu masu.

7. Izvedbeni oblik hranivos sretstva po
zahtievu & naznacen time, Sto imaju sgus-
cene i ciel~mifno isuSene Cestice oblik fil-
ma sa nepl‘:"--‘ilm'un zeuzvancm povrsinom.

8. Koncertrovano, protiy iskvarenja ot-
porno hranivo sretstvo, naznaceno time,



§to se sastoji od Supljikaste, tekuéine ab-
sorbujuce mase djelomi¢no isuSenih, Skro-
ba slobodnih, nebrasnastih, celuloznih Ce-
stica hranivog sretstva, koje su medusob-
no sljeplijene pomoc¢u koncentrovanog ve-
zivnog sretstva polaznog materijala.

9. Izvedbeni oblik hranivog sretstva po

zahtjevu 8, naznalen time, $to se sastoji
masa djelomitno isuSenih Cestica stanica-
stog hranivog sretstva od veée kolicine
listova sa nepravilnom zguZvanom povr-
Sinom, koja tvori izmedu listova kanale,
koji ufine cijelu masu pristupaénom za
vazduha i sposobnom za upijanje tekuéina.
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