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nKvaterni teden je vse zrelo*

To je staro pravilo nasih kmetovalcev
in sadjarjev, ki pa v reenici ne velja
dobesedno za vse pridelke, ne za vse
kraje, pa tudi ne za vsako leto. Prav za
prav holejo s iem povedati, da v dobi
jesenskih kvater (sredi septembra) zori
vefina nasih poljskih in vrtnih pridel-
kov. Ta doba pa traja skoraj ves sep-
tember. V prav toplih krajih je marsi-
kaj zrelo Ze pred kvaternim tednom, kar
je v mrzlejsih pokrajinah godno za
spravljanje Sele teden ali dva po kva-
ternem tednn. Kakino prav toplo in su-
ho leto zorijo pridelki prej, ob hladnih,
neugodnih letih pa pozneje.

Najmanj pa velja gorenje pravilo o
kvaternem tednu za sadje, ker vemo,
da je njega zrelost pred wsem odvisna
od sorte. Poletno sadje zori Zze julija,
avgusta; jesensko in zgodnje zimsko ve-
tinoma septembra, pozna zimska jabolka
in zimske hruske pa nikakor e niso
zrele kvaterni teden (sredi septembra),
ampak Sele v prvi polovieci oktobra.

Pri nas je vobfe navada spravljati
sadje vse prezgodaj, zlasti velja to za
'abolka. Letos n. pr. so prodajali v
krikem okraju kanadke, vosfenke, pa
tudi molancgarje — torej same pozne,
zimske sorte — Ze avgusta meseca,
ko zorijo fele proti koncu septembra in
v zaCetku oktobra. Kako veliko #kodo
prizadeva tako ravnanje sadjarju same-
mu in ugledu naSega sadja na inozem-
skih sadnih trzid¢ih, je bilo Ze veckrat
povedano; pa se %e vedno ponavlja stari
greh v takem obsegu, da je ogroZen ves
nas izvoz sadja v tuje drZave. Sploino
se trdi, da je letoinje slabe sadne kup-
¢ije 2z Neméijo krivo uprav to nezasli-
fano poletje.

Kaj je vendar vzrok, da se pri nas
ponekod tako hiti s spravljanjem ja-
bolk? V glavnem so tega krivi prekupci
in meZetarji, ki drug pred drugim tid¢ijo
v kmete, prekupujejo in arajo jabolka v
strahu, da bi jih tekmeci, ki jih kar
mrgoli po sadorodnih krajib, ne prehi-

teli. Pa se ne zadovoljijo samo s tem,
da bi jabolka zaarali, ampak imeti jih
hotejo kar v rokah in na bliZnji postaji,
Ce pa so zrela ali ne, za to se nikdo ne
briga. Krivi so pa tudi sadjarji sami, ker
se dado morebiti celo proti svojemn
boljSemu prepri¢anju pregovoriti, da ta-
ko timprej pridejo do tezko pritakova=~
nega, Cetudi skromnega izkupidka,

Najslabse v tem oziru je po {istih
krajih, kjer sadja ne cenijo tako kakor
je vredno in komaj &akajo, da se iznebe
nadleZnega dela (spravljanja itd), ki jim
ne gre od srca, kakor n. pr. spravljanje
raznih poljskih pridelkov, zlasti pa sprav~
ljanje grozdja. Po naprednejiih sadjar~
skih pokrajinah, kjer so jabolka vaZen
in oddavna ¢islan pridelek, se ne bo iz~
lepa primerilo, da bi kdo zimska jabolka
spravljal z drevja Ze sredi poletja, torej
fest tednov in fe vel prezgodaj.

Prav tako opazujemo, da v krajih,
kjer ni pravega zanimanja in veselja za
napredno sadjarstvo, sadja tudi ne sprav-
ljajo tako, kakor bi bilo prav, da bi
imeli prvovrsino in zlasti stanovitno tr=
govsko robo. Vedno se fe zelo tezko lo-
tijo obiranja in bi najrajii sadje kar
hitro otresli, fef da je trganje ali obi~
ranje prezamudno in se ne izplaca.

Prerano spravljanje ljudje tako radi
opravitujejo s tatvino in z wiharji, To
je Ze res, da utegne biti nekaj sadja
pokradenega, fudi viharji otresejo véa-
sih dokaj najleptii plodov z drevja. —
Vendar pa zaradi tega jabolk ne bomo
spravljali, ko so komaj dobro na pol
razvita, ker taka nezrela jabolka niso
za nobeno rabo, najmanj pa za namizno.
Na vsak na¢in bo vrednost vedja, eprav
ostane na drevju do zoritve le polovica
plodov, ki bodo pa zato lepo razviti in
veliko vredni.

Pravijo, da so nakupovale neke tvor-~
nice nezrela jabolka za sadno hlade-
tino ali Zele (sadna Zolica). Mogode je
to res, toda to so le izjeme. Jabolka. in
sicer nezrela zimska so pa po ne~



katerih krajih Dolenjske obirali vse
vprek Ze pred petimi, festimi tedni.

voz $o jih morali kmetje zvoziti
s kolodvorov nazaj domov, ker so jih
trgovei zvrgli, kljub temu, da jih je
mesetar za trdno nakupil in jih dal spra-
viti z drevja in pripeljati na kolodvor.

Da bo wvsakdo, ki bere >Domoljubac,
vedel, kdaj so posamezne sorte zimskih
jabolk zrele, naj navedemo dneve (ter-
mine) za spravljanje, ki jih je dolodila
vinarska in sadjarska Z%ola v Mariboru
po desetletnih skusnjah. Na tej 3oli, kjer
pridelajo ob dobri sadni letini do Stiri
vagone jabolk in imajo v svojih obdir-
nih nasadih skoraj vse znane sorte, tr-
gajo zimska jabolka od 15. septembra
dalje povpreino po temle reduo:

15. septembra: gdanski robaé, lands~
beriko renato;

20. septembra: dolenjsko vostenko,
kanadko, bikovo jabolko, zlato parme-
no, koksovo oranZno reneto, zeleni in
rdeli Stetinec;

30. septembra: ontario;

1. oktobra: londonski peping,
panjsko reneto;

5. oktobra: krivopecelj, carjevil;

15. oktobra: bobovec, fonathan, talel-
ek, karmeli¢ansko reneto;

20. oktobra: rde¢i Zeleznikar, itajer-
seki mofancgar ali gambovec.

K tem terminom moramo pa pripom-
piti Se to, da so sadovnjaki mariborske
fole v jako ugodnih, toplih, vinorodnih

fam~

legah, kjer jabolka gotovo prej zorijo
nego v mnogih drugih krajih nafe ba-
novine, ki nimajo tako prikladnega pod-
nebja. Zgoraj navedeni termini tega za-
voda bi mogli veljati torej kot na j-
zgodnejsi termini za obiranje ja-
bolk za vso banovino. Pred temi dnevi
bi se spravljanje posameznilh sort nikjer
ne smelo dopustiti. V zmernem ali celo
mrzlem pasu (Gorenjska, del Koroske,
Kocevsko in deloma Notranjsko) bodo
jabolka dozorela na drevju sorazmerno
za vel dni, véasih celo za ve¢ tednov
kasneje nego v vinorodnem pasu.

To naj si zapomnijo vei tisti, ki so
spravljali kanadko in voitenko v prvi

polovici avgusta namesto konee
septembra — torej najmanj Sest tednov
prezgodaj.

Pa bo zopet kdo pridel in rekel, da
je to »zvonenje po toc¢ic. Ni res! O tem
se je ze premnogokrat pisalo, govorilo
in s prstom kazalo na ogromno 3Skodo,
ki jo utrpi nase narodno gospodarsivo
zaradi tega napainega ravnanja. Da pa
se e vedno dogaja tak nered, je najved
kriva brezvestnost sadnih prekupeval-
cev in neka neverjetna lahkomiselnost
sadjarjev po nekaterih predelih nase ba-
novine. Kdor kaj bere in poslufa ter
uvazuje nasvete preizknenih in dobro
hotetih praktikov, gotovo ne bo ravnal
tako nespametno v veliko 3kodo najprej
sebi, vrhu tega pa tudi v Se veljo fkodo
celokupnosti, H.

Setev ozimine

Letos bomo imeli kaj &udno setev ozi-
mine. Tezko bo priti do zares dobrega
semena. Le redki so, ki se morejo pohva-
liti, da imajo brezhibno in kleno Zzitno
seme na razpolago. V krajih, kjer imajo
dobre ¢istilnike pri rokah, so si Ze pri-
pravili potrebno seme. Nekateri bodo
morali semensko Zzito kupiti, zlasti oni,
ki morajo seme spremeniti, Dolgoletno
setev enoinisiega semena gotovo ni na
mestu; o tem se je ze marsikdo prepri-
¢al. Taka setev shira, stasoma pridelek
popolnoma izpade. Star obitaj je pri
nas, da gremo po seme bolj v hribovite
kraje, to je tudi pravilno. Dobre semen-
ske tvrdke si tudi pravotasno nabavijo
gemensko Zito. Odkar imamo v Beltincih
semenogojno postajo, dobavlja tudi po-

staja prvovrsino seme, samo 3Ikoda, da
ga je premalo.

Ko smo si pripravili seme in zemlji-
ite za setev, moramo posvecati tudi pri-
merno skrb razkuZenju semena. Nobeno
seme ne smemo sejati, preden ga nismo
razkuzili. Posebno letoe je to neobhodno
potrebno, ko smo pridelali tako snetjavo
zito.

Dolgoletne skuinje udijo, da moramo
zitu tudi primerno gnojiti. Ne samo
hlevski gnoj, ki ga ponekod Ze danes
uporabljajo v velikih mnozinsh za gno-
jenje ztaric, ampak v zvezi z uporabo
umetnih gnojil in hlev. gnoja je za Zito
veliko bolj na mestu. Povedano velja za
vsa ozimna Zita. V dananjih razmerah
se to Ze izplata. Dolgoletni gnojilni po~




skusi, ki so se izvajali tudi tekom proslih
tezkih ¢asov krize, nam jasno in toéno
dokazujejo, da se to izplaca.

Naj navedemo par primerov, kako je
pravilno ozimini gnojiti z umetnimi gno-
jili. Pri nas imamo razli‘ne zemlje; na
to ¢ moramo v prvi vrsti ozirati. Kdor
tega ne upoiieva, ne more priti do uspe-
hov. Prendaren gospodar napravi sam
poskuse, katero gnojilo se za to ali ono
zemljo najbolj sponasa. Sicer se lahko
tudi pouti iz drugih skulenj v tem po-
gledu; primerov je dovolj.

Na kratko hofemo navesti glavne po-
goje, ki se nanafajo na gnojenje ozimin.
Pri nas prihajajo za gnojenje Zitaric
predvsem v poltev: rudninski superfos-
fat, 40% kalijeva sol in apneni dufik.

Za tezke ilovnate zemlje je treba vze-
ti n. pr.: za pienico — na en mernik po-
setve (1000 m) 30 kg rodninskega super-
fosfata, 25 kg apnenega duiika in 15kg
kalijeve soli. Apneni dusik in kalijeva
sol trosimo skupaj. kar po njivi, in jih
plitvo podorjemo, vsaj nekaj dni pred
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setvijo; superfosfat pa se lahko trosi
istofasno s semenom. Pri puhlicah je
vazno, da vzamemo nekoliko veé duSika
in kalijeve soli, t. j. pa en mernik po~
setve 35 kg apnenega dusika in 25 kg ka-
lijeve eoli. Zelo se tudi obnese, kakor je
prej omenjeno, ako istodasno uporabe
ljamo nekoliko hlevskega gnoja (eno
petino od polnega gnojenja). S hlevskim
gnojem pride v zemljo mnogo koristnih
bakterij in humusne snovi, ki so za raz-
krajanje gnojil neobhodno potrebne, kar
mnogo doprinese k boljsi in laZji pre=
hrani mladih rastlin Se pred zimo. Pa
ne preved hlevskega gnoja, ker potem
zito prebohotno raste in poleze. Na pe=
écenih, lahkih in prodnatih zemljah pa
naj se trosita apneni dulik in kalijeva
sol ob setvi, superfosfat pa Zele v &po~
mladinskem ¢asu, Razmerje med super=
fosfatom, apnenim dudikom in 40% ka.
lijevo soljo naj bo v tem primern kakor
30 : 35 : 20.

Kdor hote pridelati zares kleno Zito,
mora upoitevati povedano, ker skuinje
nas utijo, da se to izplaca. Fr. K.

K trgatui

Letos se nam obeta slaba trgatev.
Skrajno slabo vreme v zadnjem tasu je
moéno prizadelo grozdje, ki je po ne-
kod, kjer ni bilo tofe, do pred kratkim
kazalo fe erednje dober pridelek. Zdaj
pa se vinogradniki pritozujejo, da so za-
cele zlasti nekatere sorte moéno gniti,
n. pr. veltlineci, silvanec. portugizec,
Sipon, traminec, itd.: le redke o0 =orte,
ki so ostale kolikor toliko %e zdrave.

Kaj nam je tedaj poteti v teh 7a-
lostnih razmerah? Ne preostane nié dru-
gega, kakor da postopoma skuSamo re-
siti, kar se refiti dal

Vkljub temu, da se ne obeta dober
pridelek grozdja, posvetimo glavno skrb
previdnemu in skrbnemu podbiranju.
Vse gnile jagode naj se ¢imprej obere-
jo. Vse ostalo grozdje, kar e ni dozo-
relo, pa pustimo lepo na miru, da po-
polnoma dozori. Podbira naj se po po-
trebi tudi veckrat, ker je pricakovati, da
se bo vreme pozneje zboljialo. Imeti
moramo pred ofmi, da je do prave tr-
gatve fe vedno nekaj tednov, med ka-
terim ¢asom bo grozdje gotovo pridobilo
na sladkorju in se zboljsalo.

Ker je pricakovati, da bodo oblasti
dovolile sladkanje moitov, zatorej pri-
porotamo vinogradnikom, da se pravo-
tasno priglasijo pri obéinah, da bodo
petem delezni teh ngodnosti. Le na ta
nacin bodo potem vinogradniki zamogli
zboljtati letodnji vinski pridelek, ki ne
obeta bogsigavedi kake posebne kako-
vosti,

7 ozirom na dejstvo, ker bo letosnji
pridelek picel, je treba pri¢akovati z
vso gotovostjo. da bo letos vino draZje
kakor sicer. Baje se tudi v Franciji in
ltaliji ne obeta dobra letina, vsled tega
previaduje mnenje v trgovskih krogih,
da bodo lahko prodali svoje vino Dal-
matinei v tujino, kakor svoje dni, Od te
strani se nam ni treba bati kakine po-
sebne konkurence. Vsak previden vino-
gradnik bo tedaj povzel vse poirebne
mere, da bo pridelal v vseh ozirih brez~
hibno vino, ki ga bo lahko spravil v
denar.

Iz gnilega grozdja, ki smo ga nabrali,
se da napraviti prav dobro pijafo. Pa~
ziti moramo, da gnilo grozdje, ¢im ga
naberemo v primerni kolitini, takoj pre=



delamo v modt. Tak modt, ki ga po nekod
imenujejo podberin, moramo razsluziti!
Most pretoéimo takoj od prese v modno
zazveplan sod. Za ta namen so najbolj
prikladni polovnjaki, Tak sod mocno za-
Zveplamo, nato vlijemo v njega treljino
mosta ter ga lemeljito povaljumo, da
usrka ves Zzvepleni dim. Za tem zaZve-
plamo v drugi¢ sod ter ga takoj napol-
nimo 2z drugo tretjino mosta; sod zopel
povaljamo z istim namenom kot prej.
Konéno zazveplamo sod tretji¢ in ga na-
polnimo z moftom do vrha ter spra-
vimo na primeren prostor. Po preteku
dveh, treh dni most pretofimo in ga lo-
¢imo od nesnage, ki se je sesedla na
dno. Med pretakanjem moramo most
dobro prezraciti. Najbolje je, da tece
skozi kak3no sito ali cedilo v spodaj
pedstavljeno posodo. Ker bi tako raz-
sluzen mo¥t ne zacel kipeti sam od sebe,
mu moramo primesati primerno koli¢ino
bujno kipefega moita iz zdravega grozd-
ja ali pa mo#la, ki smo ga napravili po-
tom éistorejnih drozi ali kvasnic. Ciste

kvaspice si moramo ftedaj pravotasuo
naro€iii.

Zu trgatev se moramo fudi drugade
pripravili. Veo paZnjo moramo posvecati
snagi in popravilu posode in orodja, ki
ga bomo rabili ob Casu najveljega dela
ob trgatvi, Da je treba klet ali zidanico
spraviti v red, pobeliti in osnaZiti, je
umevno. Vazno je, da ofistimo rje vse
7elezne dele prefe in sploh vse Zelezne
vijake na oredju in posodi. Ako bo
hladno vreme ob Casu trgatve, tedaj
moramo paziti na primerno toplino v
kipelni Kleti, ki mora znadati vsaj 15°C,
ako zZelimo, da hodo mosti brezhibno
kipeli. Mnogi vinogradniki pomagajo v
takih slutajih tako, da segrevajo gotovo
koli¢ino moéta na 43 do 50°C, ki ga po-
fem  premcsajo ostalemu, da dosezejo
zazeljeno toplino istih.

Ker je finanéno ministrstvo ze dovo-
lilo dobavo sladkorja za slajenje mosta
v juznih krajib Banata, smo prepritani,
da bo teh ugodnosti delezna tudi nasa
banovina, Fr. K.

V KRALJESTVU GOSPODINJE

Hisni shodljivci
(Dalje.)

Razen zadoji¢ opisanih skodljiveey,
ki ofkodujejo in uniéujejo zivila, pa so
je drugi, ki se spravijo nad izdelke iz
7ivalskih vlaken (volnene tkanine), nad
kozuhovino, rogovino, les itd. Semkaj
pristevamo pred vsem druZino moljev, ki
jih je veé vrst,

Navaden molj meri 10—17 mm in ima
4 svetlorumena krila. Krznarski molj je
iste velikosti, samo ne svetlorumen, nego
rujavkasto zlatosive barve, Tapetni molj
je-vetji od prvih dveh, krila so belosiva,
na notranji tretjini pa rujavkasto &rne
barve.

Moljeve licinke grizejo vsa vlakna Zzi-
valskega izvora, . j. volneno blago. Pre~
luknjajo nam volneno obleko, perilo,
rute, volnene prevleke na pohidtvu in
preproge. Ravno tako nevarni so koiu-
hovini, kozam, perju in Zimi. Molji po-
vzrotajo lahko precejinjo ikodo, ki se
je pa precej ubranimo, ako skrbimo za
spago v stanovanju, Poleti moramo po~

zosto zraliti in stepati volnene redi. S
tem odstranimo jajceca, ki jih zaleze mol}
na blago. Ce se poleti z voluenimi stvarmi
ne utegnemo ukvarjati, jih moramo shra-
niti v tesno zaprte zaboje ali kovéke,
Med posamezne plasti obleke denemo
precej snovi, ki imajo molju zopern dub,
n. pr. sivko ali eno izmed sredstev zoper
molje. ki jih dobimo na prodaj v ta na-
men. Seveda pa izdelujejo Ze tudi blago,
ki ga v tovarni obdelajo tako, da se ga
pozneje molj ne loti.

Drugo skupino tvorijo hrod¢i kakor
slaninar, krznar in Ze nekateri drugi.
Hros¢ slaninar meri 7—9 mm, je jaj-
casto podolgastega® zivota, érne barve,
samo sprednja polovica kril je rumeno-
civa, Krzoar je manji (4=5 mm) tudi
¢rn in se lepo sveti, na vsakem krilu
ima belo piko. Dlakaste li¢inke teh hro-
s¢ev se hranijo z mrhovino, Zivalskimi
kozami, suhim mesom, kostmi, lasmi, ro~«
govino, kozuhovino in volno Veliko 3ko-~
de napravijo v prirodoslovnih zbirkah.
Tudi teh &kodljiveev se ubranime s snago.
Ne pustajmo nikjer zivalskilr ostankov
in sliemh stvari, Posamezne hroice, ki

.



jih zalofimo, usmriimo. Vse volnene stvari
moramo pogosto ¢istiti. Sredstva za uni-
cevanje teh Skodljiveev so ista kakor
proti moljem, V najhujsih primerih jili
unicujejo posebni zavodi s plinom.
Razen opisanih hro3ckov pa smo mor-
da opazili S¢ nekatere druge. Eden iz-
med tel jma kroglast zadek in mu je
ves zivot pokrit z zlatorumenimi dlaki-
cami. Na videz nas spominja na pajka,
razlikuje pa se od njega le v tem, da
ima 6 nog kot vsak drugi hro5¢. Temu
nepridipravu je podoben drugi hroig, 2
do 4mm dolg, samo bolj podolgastega
trupu. Barve je zelo razlicne, od rumeno-
rjave do vijolcastorjavkaste. Oba ta
skodljivea se lotita istih snovi kot prej-
inji. Rada se pojavljata v starih hisah in
to celo v velikih mnozinah. Nastavljamo
jim mokre cuanje, kamor se radi ekri-
vajo. Cunje vrzemo polem, ko so se na-
brali v njih, v vrelo vodo. Nacete pred-
mete pa segrejemo na 60—70°C, da z
vrocino uni¢imo zalego, Semkaj spada e
kukec ali trdoglav. To so 3—5 mm dolgi,
valjasti hro%tki, rujave ali ¢rne barve.
Li¢inke so podobne drobnim ogrcem ru-
javega hroi¢a. V lesu si izjedo rove in
s fem pokvarijo pohidtvo in druge iz-
delke iz lesa. Lotijo se tudi papirja in
predmetov iz papirnatega testa. Zafi-
tiranje je precej tezavno. Najbolj po-
maga, ¢e¢ vbrizgamo v od hrostev izvr-
tane luknjice petrolej ali tetraklorogljik
ter jih takoj zamasdimo z voskom ali tr-
dim parafinom. Drug nadin zatiranja je
pa, da lazje kose opreme izpostavimo
subi toploti (najmanj 90°C), Kar sc¢ pa-
pravi v posebnem desinfekcijskem apa-
ratu. * H. S,

KUHINJA

Pecena karfijola. Lepo. zdravo Karfi-
jolo skubam v slani vodi. Ko je karfi-
jola kuhana, jo odcedim in vloZim v
zloboko skledo. Povriino polijem z me-
Zanico raztopljemega surovega .masla in
dveh rumenjakov ter potresem s itepom
popra. Na vrh posujem na debelo par-
mezana in poSkropim z razgretim suro-~
vim maslom. Sklede denem za dober ce-
trt ure v pedico. Karfijolo dam kot sa-
mostojno jed na mizo.

Ocvrte kumare. Kumare olupim, jim
odstranim peséice ter jih zreZem na po-
dolgaste, precej debele kose. Kose ku-
mar potresem £ poprom, jih povaljum v
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moki in prav hitro ocvrem na razbeljeni
masti ali na maslu. Ocvrte zloZim na
pivnik, da se odtedejo. Dam jih kot pri-
kuho in okrasek k telejim ali govejim
zrezkom ali k pefeni jagnjetini.

Goveji zrezki. Goveje meso zreiem
na kose. Koee dobro potoléem, nasolim,
potresem z drobno sesekljuno ¢ebulo in
zelenim peterdiljem. Cez pol ure jih po-
motim v segreto sardelino maslo in spe-~
‘em na vrodi masti.

Hrusev piré. Pol kilograma hrutk olu-
pim, razrezem na kose in do mehkega

, skubam, Med kuho hrusk pridenem dvo=

je kislih, olupljenih in na kose zrezanih
jabolk, Pridenem tudi pet Zlie vina, pri-
merno  sladkorja, limoninih lupinie in
cimeta. Ko je sadje kuhano, gza pretla-
¢im skozi sito in postavim na mrzlo.
Povriino potresem & sladkorjem in ci-
metom, Mandelje olupim in razreZem na
podolgaste ozke koitke. Te ko3tke vla-
zam po povriini pireja. Piré dam kot
kompol na mizo.

Vkuhavanje brusnic. Brusnice prebe~
rem, operem in pustim, da se odcede. Po~
tem jih denem v glinasto posodo, jim
takoj pridenem stoléen sladkor ali drob-
no sipo, in sicer na vsak kilogram sadov
pol kilograma sladkorja. Brusnice pu-
stim, da se pofasi razgrevajo. Mesati jih
ne smem, ker bi se z mesanjem jagode
strle. Ko dobro zavro in postanejo ja=«
gode mehke, jih Se gorke zlijem v se-
grele kozarce, zaveZem s pergamentnim
papirjem in spravim na snhem prostoru.

Drug nac¢in vkuhavanja brusnic. Bros-
nice operem in zberem. Odcejene poli~
jem dvakrat zaporedoma z vrelo vodo.
Vodo pustim obakrat eno minuto stati
na njih., Brusnice odcedim, siresem v
kozarce in polijem s kuhanim sladkor-
jem. Nato zaveZem kozarce s pergament-
nim papirjem. Brusnice spravim na hla-
den in suh prostor. — Kuhan sladker.
Na 1 kg sladkorja poirebujem dobrega
pol litra vode. Sladkorju pobiram med
kuho pene. Ko je kuhan, ga odstranim,
da se malo shladi. Za brusnice zadostuje,
da le dobro prevre.

Brusnice z vinom. Ta nalin vkuhava-
nja brusnic je ¢isto enak zgorajinjemu.
Razloctek je le v tem, da med kuhanjem
sladkorja prilijem kozarec belega vina
in pridenem skorjico cimeta.

Brusnice z jabolki. Za 1t kg brusnie
vzamem pol kilograma kislih jabolk in
pol kilograma sladkorja. Brusnice zbe-
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rem in operem. Odcejene devam v ko-
zico menjaje z jabolki: najprej vrsto
brusaic, nato olupljena in na tanke re-
zine zrezana jabolka, potem sladkor, na
sladkor zopet brusnice itd, da je vse
porabljeno. Vse skupaj kuham 10 minut.
Med kuhanjem prilijem nekaj zlic vina,
par nageljevih klinckov in skorjico ci-
meta. Se gorke brusnice stresem v raz-
grete kozarce, zavezem s pergamentnim
papirjem in spravim na suhem in hlad-
nem prostoru, Brusnice so zdrava, okus-
na jed. K divjafini posebno pristojajo.

DOMACA LEKARNA

Jelenovo zdravje je na glasu, da varuje
hi%o in hlev pred sleherno boleznijo. V prej-
Enjih fasih so ga imenovali ¢udodelni ko-
ren in plafevali so ga silno drago. Iz sveie
korenine in zeli5ta izlisnjeni sok zme3aj s
kumininem oljem, namazi si hrbet in spo-
1il se bo¥ Ce te trie v usesu ali v zobu,
zmedaj par kapelj soka in olja in kani
gorko v uho ali v zob, Za stare gnojnine
posuii koremino, stolfi jo v prah in napraZi
rane, Iz koremmninega prahu in olja naredi
obliZ in ovij s tem omrtvele ude. Za Zivine
napade zmedaj malo soka roZnega olja in
kisa. Duhaj, maZi se po sencih, felu in tre-
buhu. Za nadubo, porodne in druge bole-
tine v materniwei jemlji dvakrat na dan
Zlitko soka ali €aSo korenininega &aja. To
premaga tudi kré v mehurju, Zene velrove
in- pospesi perilo.

Lapuka naberi in posusi v senci. Pozimi
pij oparek listor z mlekom in kandisom, pa
ne bos ¢util zimski tezav. Za suh kaZelj in
tefko dihanje vrzi pest listov na lesno Zer-
javico in vdihuj dim ali nabasi pipico z la-
puhom in kadi. Lapuh pomaga pri pljuéni
bolezni, nahodu z gostim izmefkom, zaslu-
zani vratni dcvednici, sapnikovi sufici. Po-
leti iztisnes lahko sok in ga jemljes po Zlici
na mleku. Lapuh devajo tudi na zatefene
noge in na vnetja. Zgodilo se je pa Ze,
da je zatelo tefi iz noge po lapuhovem ob-
kladku. Za dolgotrajni ka3elj kuhaj 15 gra-
mov lapuha na pol litru kropa — 6 minut —
in odeedi, Zavri dva litra vode in opari
Hiri deke Zajblja in Zest dek tavientroZ
ZmeZaj lapuhov in ta oparek, osladi z me-
dom in pij zjutraj in zveler

Pivo, narcjeno iz prezuhega slada naredi
suha in grenka usia, po Zivolu se kuha vro-
¢ina K pive de.ajo ponekod divji roZmarin
in druge zel . Po taken pivu je pivec omo-
titen in se ne iztrezne zlepa, glava ga boli
veé dni, Silnc nezdravo je sparjeno pivo:
mraz le trese po njem in Zelodec se obrada.
Brezvestne natakarice zlijejo ostanke piva
v steklenice in dajo 1o kakemu nepozna-
nemu gostu, Pusti pivo, ki je omledno, mlag-

no, kiselkasto ali pregrenko ali presladko,
ki di3i po sodu, ki je zamolklo in motno,
Dobro pive je prozorno, difi osveZujode,
ima prijelne rezek okus, po dobrem, prav
doleZzanem piva te ne zaboli glava. Ako se
protivi Zelodee po zauZitem pivu, skuhaj
pestico posufenih pemaranénih lupin in pij,
tudi &rna prava kava pomaga.

DroZe wubranijo prised, Zmesaj nariba-
nega rumenega korenja ali repe z droZmi
in Eﬁeniéno moko, pusti na toplem, da vzha-
ja in poloZi toplo na gnojnine in ozebline,
katerim grozi pnisad.

Za oszlovsk: kadel] kuhaj pest lapuhovega
evetja in fetrt kile kandiza, dokler se ne
zgosti in dajaj veake pol ure Zlitko. Raztepi
dve Zlici Ekroba na &etrt litru mleka, kuhaj
pet minut, primega) za oreb surovega masla
in dajaj vefkrat po Zlici. Na prsa naveii
v toplo makovo ali laneno seme namogen
robek.

Sadna limonada, ki hladi in okrepéa:
Zmetkaj pol litra rde€ih in Eetrt litra &rnih
jagod, zali) & pol litrom vode, izlisni v to
polovico limone, kuhaj &efrt ure, precedi in
osladi. 8¢ boljse je, &ée primeSai malo vina
ali par kapelj ruma.

-

LJUBLJANSKI TRG

g Trine cene v Ljubljani, dne 15,
septembra: meso goveje 1. 12 do 14 din,
govedina II. 10 do 12 din, govedina IIL
vrste 8 do 10 din; teletina 1. 14 do 16 din,
teletina IL. vrste 12 do 14 din; svinjina
I. 16 do 18 din, svinjina 1L vrste 14 do
16 din za 1 kg. — Piscanec 14 do 18 din,
zaklan 24 din, kokod 18 do 25 din, ko~
ko zaklana 20 din, raca 16 do 20 din,
raca zaklana 20 din, gos 30 do 35 din gla-
va. Mleko in mle¢ni izdelki: mleko 2 din
liter, surovo maslo 28 din kg, d¢ajno
maslo 32 din kg, kuhano maslo 28 din
kg, bohinjski sir 24 din kg, polementalec
24 din kg, trapist 1. 20 din, trapist IL
vrste 16 din 1 kg. Jajca 085 do 1 din
komad. — Drva trda 85 do 90 din, trda
drva zagana 110 do 115 din. mehka drva
70 din za prostorninski meter. — Zele-
njava: solata glavnata 2 din, Strucnata
2 din, endivija 250 din, cvetaca 6 din,
zelje pozno 2 din, zelje rdede 2 din, kislo
zelje 3 din, ohrovt 4 din, karfijola 6 din,
kolerabice 2 din, kolerabe 1 din, Spina-
¢a 4 din. paradiznik 150 do 3 din. ku-
mare. 1 din, fizol v stroju 2.50 din, repa
1.50 din, kisla repa 230 din, korenje 3
din, petersilj 3 din, zelena paprika 6 din,
rdeéa pesa 130 din za 1 kg. — Slanina
doma¢a 13 din. slanina hrvaska 16 din,
svinjska mast 18 do 20 din za 1 kg.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Denar. Na ljubljanski denarni borzi
so dosegle tuje valute pretekli teden tele
najvisje cene: avstr. filing 850 din, ho-
landski goldinar 24.03 din, nemika mar-
ka 17.54 din, belgijski belg 7.35 din, &vi-
carski frank 10.03 din, angl. funt 216 din.
ameritki dolar 43.43 din, francoski frank
136 din, fe3ka kroma 1.52 din. italijan-
ska lira 230 din. V prosti irgovini so ne-
katere tuje valuie cenejie, druge pa
drazje kakor pa jih zaznamuje ljubljan-

ska borza.
ZIVINA

g Na ljubljanskem zZivinskem sejmu
dne 15, septembra t. L je imela goveja
zivina naslednje cene: voli 1. 650 do 7
din, voli IL. 6 do 6.50 din, voli IIL vrsie
530 do 6 din; telice 1. 650 do 7 din, teli~
ce IL 6 do 650 din, telice Ill. vrste 5.50
do 6 din; krave I. 530 din, krave II. 4
din, krave IIL vrste 3 din; teleta 1. 8 din,
teleta IL vrste 6 do 7 din za 1 kg Zive
teze. — Pradi¢i sremski so dosegli 9 din,
domadi prafii pa 8 do 9 din, priutarji
7do 830 din za 1 kg Zive teze. Konji so
se prodajali od 300 din do 3500 din po
kakovosti, praSicki za rejo 140 do 240
din za glavo. Na sejem je bilo prignanih
30 volov (prodanih 26), 26 krav (12), 14
telet (11), 62 konj (30), in 121 prasickov
(22).

gz Na semnji dan v Mariboru 14. sep-
tembra so se cene sukale tako-le: de-
beli voli 450 do 5.75 din, poldebeli voli
5.75 do 5 din, vozni voli 3.30 do 450 din,
biki za zakol 330 do 450 din, klavne
krave debele 375 do 480 din, krave klo-
basarice 220 do 3.5 din, plemenske
krave 320 do 4 din, molzne krave 3.25
do 4 din, mlada Zivina 3.70 do 5 din, te-
leta 450 do 6 din za 1 kg 7ive teze.
Prignanih je bilo vsega 718 glav, proda-
nih pa od tega 437 glav.

gz Na svinjskem sejmu v Mariboru
dne 13, septembra eo imeli pradi¢i za
rejo tole ceno: 5 do 6 tednov stari 90
do 100 din glava, 7 do 9 tednov stari
100 do 120 din, 3 do 4 mesece stari 140
do 170 din, 5 do 7 mesecev stari 215 do
340 din, 8 do 10 mesecev stari 350 .do
440 din, 1 leto stari 650 do 740 din glava,
Kg Zive teze se je placeval po 6 do 7.50

din, kg mrive teZe pa 9 do 11 din. Pri-
peljanih je bilo na sejem 300 repov, pro-
danih pa je bilo samo 79,

g Na sejmu v Kranju dne 13. sept.
so platevali Zivino po slededih cenah:
voli I. 630 din, II. 6 din, III. vrste 530
din; telice I. 630 din, telice 1L 6 din, te~
lice Il vrste 350 din; krave L. 550 din,
krave I 5 din, krave I1I. vreie 4350 din:
teleta 7.50 do 8 din; prasiti ¥peharji 9
din, priutarji 8 din za 1 kg Zive teze.

g Sejmsko poroéilo iz Murske Sobote
za mesec avgust. Cene Zivini so se gibale
takole: voli L. vrate 6 din, voli IL vrste
4—5 din, voli IL. vrste 3.50 din za 1 kg
7ive teze. Krave 1. vrsie 350 din, krave
IL vrste 5 din; telice L. vrste 5 din, telice
IL vrste 4 din, telice III. vrste 3.30; teleta
I vrste 6—6.50 din, teleta I vrsie 4—5
din; pradi¢i speharji 9—950 din, priu-
tarji 8—9 din za 1 kg Zive teZe.

CENE

g Kmetijski pridelki. Na ljubljan-
skem trgu je veljala na dan 15. sep-
stembra: p3enica 230 din (100 kg), jed-
men 175 din, rz 195 din, oves 170 din,
koruza 160 din, fizol 220 din, krompir %
din: seno 45 din, elama 30 din za 100 kg.
Sadje: jabolka L. 5 din, jabolka IL 3 din,
jabolka TIL vrste 2 din; hruske I 8 din,
hrugke IL. 5 din, hruske IIL vrste 3 din;
cesplje sveze 1. 6 din, Ceiplje II. 4 din,
cefplje 1L vrste 3.75 din za 1 kg; grozdje
5 do 10 din 1 kg.

RAZNO

Zalee, 18, sept. Po porocilu hmeljar-
ske zadruge se je v hmeljski kupéiji
zadnjih par dni pokazala ve¢ja napetost.
Povpradujejo po vseh vrstah hmelja,
zlasti po boljiem in najboljfem blagu.
Tudi slabie blago je doseglo sporazumno
boljSe cene. Tako so placevali 18. sept.
za najboljSe blago 25 do.2550 din, za
izvrstno 24 do 25, za srednje dobro 23
do 24, za srednje 22 do 23, za slabo sred-
nje 18 do 22, za slable do 18 din za kg.
Tendenca je prav Zzivahna in &vrsta in
za velje partije prvovrstna. Blago se je
nudilo tudi po 26 din za kg. Prodanih je
doslej iz prve roke okrog 70% pridelka.
Popustljivost hmeljarjev je prenehala in
so velje koli¢ine blaga le Se v ¢vrstih
rokah,
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PRAVNI NASVETI

Posledice n‘erremiiljene pravde. F. N. —
Sosed je preoral svojo parcelo, ki je bila kos
nekc.iqn\e gmajne. Cez fo parcelo ste emeli
hoditi, le v ¢asu, ko 3¢ ni bila trava pokosena
pa me. Ker ée vam je zdelo, da vas preoran
travnik ovira v Ze priposestvovani pravici
poti, zato ete soseda toZili, vendar pravdo
na licn mesta zgubili, ne da bi bile zasliiane
vase price. Cudno se vam fo zdi, ker poprej,
ko sle soseda radi tega klicali na pecat
sodiitu, je sodnik rekel, da mora sosed od-
nehati; vi pa, ée imate price, pa lahko toZite.
Pri vsakem ':roru je ftreba poslufati obe
Plah. pri zemljisénih sluZnostih pa je tudi
Se potrebno, da se ogleda v naravi, kaj trdi
ena in kaj druga etran. Najbrie ee je pri
ogledu v naravi ugotovilo, da do sporne so-
sedove parcele in od fe naprej eploh ne pelje
nobena vidna pot, torej da ste doslej hodili
tam preko travnika kjer ete pad hoteli, Pri
takem poloZaju je moralo sodiste pritrditi
sosedu, da je semel travnik preorati in da
vam & tem ni kratil dosedanje pravice, ko
vam je ob robu travnika pusti L)olrebno pot.
Ker ete imeli v pravdi odveinika, ee Z njim
posvetnjte, ali kaze vloZiti priziv ali ne, V
takih, gospodarsko tako malo pomembnih
stvareh, kjer ni morebitna 3koda radi move
emeri poti v nobenem razmerju s pravdnimi
in komisijskimi stroski, ki jih mora stranka,
ki bo zgubila, kon¢no placati, naceloma sve-
fujemo, da ee pameten gospodar sploh ne
poda v pravdo. Ce pa je pravda v teku, naj
gleda, da jo s sprejemljivo poravnavo &im
preje bonfa, zato da ne bi morda par let
moral s,;arali samo za strodke,

F. S. R. Po pok, moiu ste podedovali hi-
Sico z vrtom, ki jo pa morate po evoji emrti
izroGiti enemu izmed petih otrok. Hotete
napraviti »vknjizbo« in oporoko tako, da bo
sin — prevzemnik Sele po vasi smrti moral
glatati repis. Vpradate, &e Ze od];nvliena

terka labko tako vknjizbo ovrie? — Ne
vemo, kaksno vknjizbo si zamisljate, da ne
bi bilo {reba takoj pla¢ati prepisa. Ce ho-
ete sebi strodke prepisa prihraniti, vam pat
evetujemo, da napravite jasno oporoko, ka-
ko naj i otroci po vadi smrti vase premo-
Jenje razdele, V oporoki (udi navedite, ko-
liko je Ze odpravijena hlerka dobila in za-
kaj ji eedaj ni¢ ne zapuitate Ce je odprav-
liena herka 7e toliko prejela, kolikor znada
njen dolZni delez, pofem ne bo mogla ni¢
vet zahfevati, sicer bi imela pravico zahte-
vati dopolnitev dolznega deleza. Po Vadi
smrii se bo vrdila zapuilinska razprava in
bo ecdidfe izdalo prisojilno listino, na fe-
meliu katere se bodo vriile potrebne vkniizbe.

Kazen vsled nepravilne voZnje. P. K. T.
Kaznovani ste bili na 1 dan zapora, ker sle
vozili & kolesom po levi strani ceste. Vpra-
3ate, kaj vam je za napraviti, ker bolujete na
epilepsiji? — Najbrz ste bili prvotno ob-

scjeni na platilo denarne kazni in ee je ‘a,
ker ni bila izfirljiva, spremenila v zaporno
kazen. Ce torej noCete sed»in pladai» pravo-
tasno denarno kazen: Od vas zatrjevaaa ho-
lezer: epilepsija vas pa ne more obvarovati
zapora, Ce se c2w »pmi upa'e s tako polez-
nijo kolesariti, ne bo za vax nevarno, ée en
dan lepo mirno leZite v zaporu.,

Streéni drzaj za sneg, [.. D. L. Sosed za-
hteva od vas, da napravite na etrehi driaje
za sneg. Hida je Ze stara in po vasem mme-
nju ne bi streha zdrZala vecje obteibe s sne-

om. Sosedu ste rekli, da boste napravili
rzaje na strehi le, ¢e se sosed zaveZe, da
vam povrne skodo, ki bi jo utrpeli, e bi
se streha zrudila, eosed pa cdklanja vsako
odgovornost za $kodo. — Gre za to, ali ;e
vasa sireha sploh Ze imela drZaje na strehi
ali ne. Ce stoji streha Ze 30 let tako kot
sedaj, brez drzajev, da je pozimi eneg ne-
moieno zdrsal po strehi na tla in pr1 tem
tudi ecsedu oviral pot, potem ete &i za svojo
hido Ze priposestvovali sluZnostno pravico,
da sneg nemoteno zdrsi tudi na sosedov
svel, adi tega vas eccsed ne bo moge!
prisiliti k napravi drzajev na efrehi.

Pot ¢ez sadni vrt. 1. Z, G. Sosed je kupil
pred nekaj leti ob vasem posestvu staro za-
pudteno hido, ki je oddaljena le 5m od vadke
poti. Sedaj hole hifo popraviti in bi rad
zvozil ves potrebni material &ez vad vrt, in
ne po vagki poti, ¢ed da eo tudi njegovi po-
sestni predniki vozili ,:‘:ekz vas vrt. — Sosed
ima paé iste pravice kakor njegovi estni
predniki, Ce eo ti skozi 30 leﬁ:rez ngoi‘,nie
vozili ¢ez vas vrt gnoj na svojo njivo, z
njive pa domov pridelke, potem so si selui-
nostno pravico za take gospodareke voZnje
za 1o njivo priposestvovali. VoZnja opeke,
gramoza, lesa itd, kar se potrebuje za po
Eravilo hise, o pa popolnoma druge voZnje

ot gospodarske voznje za njivo in mu jih
lahko prepoveste, saj ima vasko pot za to.
Ce pa so posesini predniki vas vselej pro-
sili za voinjo ez vri, potem pa meso mogli
niti zase niti za svoje naslednike priposest-
vovati nobene sluZnosine pravice.

Sporna stelja, P, |. N. — Na drazbi
ste kupili steljo za nastelj na pasniku, Pro-
dajalec-lastnik vam Ie poLazal mejo in ste
steljo tako kosili Mejas sosednega painika
pa je trdil, da ste pokesili steljo na nje%:-
vem in je pokofeno steljo spravil za sebe.
Sedaj nimate stelie niti denarja, — Svetu-
jemo vam, da zadevo prijavite oroZnikom.

forda bo mejas na ta nain najpreje vrnil
neopraviteno odvzeto steljo. Ce pa taka
ovadba me bi pemagala, boste morali me-
jasa toZiti na povradilo sfelje odnosno na
plagilo odikodnine za steljo, Preden pa to
pravdo zatnete, vpradajie prodajalca, &e
vam je prodano steljo prav pokazal in de':
opozorite, da odgovaria vam za vso sk
(pravdne stroske), ¢e bj se izkazalo. da po-
kazana meja ni bila prava in je stelja res
mejaseva




